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Siiss und lecker und wie hausgemacht!

Schon am frithen Sonntagmorgen
begann Grossmutter mit dem Eier
schlagen, Gewiirze mischen, Créme
kochen.

H eute ist dreimal in der

Woche Desserttag, denn die mo-
derne Hausfrau weiss: DESSERT
DAWA enthilt Eier und Zucker
und Agar-Agar und Gewlrze in
feinster Qualitdt, im richtigen
Verhaltnis. Mit der Milch zusam-
men aufgekocht, beliebig ange-
richtet und garmiert, entstehen
die zarten D AW A-Desserts im Nu.

FLAN DAWA
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Zubereitung : Beutelinhalt in |2 Liter
kalte Milch einrithren. Rasch auf-
kochen und bei kleiner Hitze eine
Minute weiterkochen (unter standi-
gem Riihren). Das Ganze in kleine,
kalt ausgespiilte Férmchen giessen
und nach vollsténdigem Erkalten
stiirzen. Besonders fein sind die
Flankoépfchen, wenn vor dem Ein-
fiillen etwas Caramelzucker DAWA
in die Formchen gegeben wird.

Die erfahrene Koéchin weiss:
Dessert-Tag ist D AW A-Tag

DAWA ist stiss
und lecker
und wie
hausgemacht!

DAWA

DR. A. WANDER AG.BERN
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