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Süss und lecker und wie hausgemacht!

Schon am frühen Sonntagmorgen
begann Grossmutter mit dem Eier
schlagen, Gewürze mischen, Creme
kochen.

Heute ist dreimal in der
Woche Desserttag, denn die
moderne Hausfrau weiss: DESSERT
DAWA enthält Eier und Zucker
und Agar-Agar und Gewürze in
feinster Qualität, im richtigen
Verhältnis. Mit der Milch zusammen

aufgekocht, beliebig
angerichtet und garniert, entstehen
die zarten D AWA-Desserts im Nu.

FLAN DAWA

****************
Zubereitung : Beutelinhalt in ^sLiter
kalte Milch einrühren. Rasch
aufkochen und bei kleiner Hitze eine
Minute weiterkochen (unter ständigem

Rühren). Das Ganze in kleine,
kalt ausgespülte Förmchen giessen
und nach vollständigem Erkalten
stürzen. Besonders fein sind die
Flanköpfchen, wenn vor dem
Einfüllen etwas Caramelzucker DAWA
in die Förmchen gegeben wird.

Die erfahrene Köchin weiss:
Dessert -Tag ist DAWA-Tag

DAWA ist süss
und lecker
und wie
hausgemacht!

DAWA
DR. A. WANDER AG. BERN
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