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Stiss und lecker und wie hausgemacht!

Frither war das Puddingkochen
keine leichte Sache. Die Gelatine
wollte gewaschen und weise mit
einer Schokoladencréme gemischt
werden, auf dass der Pudding den
Sturz auf die Platte anderntags
wohl ertrage.

H e Ll/ te ist dreimal in der

Woche Dessert-Tag, denn die mo-
derne Hausfrau weiss: DESSERT
DAWA enthilt Eier und Zucker
und Agar und Gewtirze in feinster
Qualitét, im richtigen Verhaltnis.
Mit der Milch zusammen aufge-

kocht, beliebig angerichtet und gar-
niert, entstehen die zarten DAWA-
Desserts im Nu.

SCHOKOLADENPUDDING

Zubereitung: Inhalt eines Beutels
DESSERT DAWA Chocolat in %1
kalte Milch einriihren. Rasch auf-
kochen und bei kleiner Hitze 1 bis 2
Minuten weiterkochen (unter stdn-
digem Riihren). Das Ganze in kalt
ausgesptilte Form giessen und nach
vollstandigem Erkalten stiirzen.
Ubergiessen Sie zur Abwechslung
den Pudding mit fliissigem Rahm.

Die erfahrene Kéchin weiss:
Dessert-Tag ist D AW A-Tag

DAWA ist stiss
und lecker
und wie
hausgemacht!

DAWA

DR. A. WANDER AG. BERN
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