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Menu

Knorr Steinpilzsuppe
Stecchini ticinesi

Risotto alla milanese
Salat

Birnen an
Schokoladensauce

Knorr-Küche | September

Wirklich, im September fällt es selbst
den Pessimisten schwer, sich nicht

des Lebens zu freuen. Wie schön ist es jetzt,
über Land zu wandern: Wo man
hinschaut, sieht man Früchte reifen, in bunter
Üppigkeit Sogar der Wald hält seine
Geschenke bereit für alle, die zu suchen
wissen In feuchtdunkeln, verschwiegenen
Winkeln entfaltet sich die farbige Welt
der Pilze, zur Freude der Naturfreunde
und der Feinschmecker
Der Steinpilz, ein wahrer Aristokrat unter
den Pilzen, wird bei uns vor allem in den
herrlichen WTäldern des Bündnerlandes
gefunden. Das Aroma dieses begehrten
Speisepilzes ist besonders voll und kräftig.
KNORR ist es erstmals gelungen, seine

ganze pikante Würze einzufangen in der
berühmten Steinpilzsuppe.

Die Knorr « Steinpilz » ist eine Delikatesse
ersten Ranges, sie gehört entschieden
auch ins Kapitel « Lebensfreude »
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STEINPILZ

CREME DE BOLETS

Stecchini ticinesi: Dünne Kalbsschnitzel
leicht klopfen; auf die eine Seite mit
Zahnstochern eine hauchdünne
Speckscheibe heften, die andere Seite mit Knorr
«Aromat» bestreuen und ev. ein paar
Rosmarinblättchen darauflegen. In heisser
Butter zuerst die Speckseite anrösten,
dann wenden und schnell fertig braten.
Sofort anrichten und einen kräftigen Jus,
den man mit einem Würfel Knorr «Klare
Sauce» zubereitet hat, ä part servieren.
Risotto alla milanese: Gehackte Zwiebel
und Knoblauch in Butter dünsten, den
Reis beigeben und umrühren, bis er glasig
ist. Mit heisser Knorr «Hühnerbouillon»
und ev. etwas Weisswein ablöschen,
zudecken und auf kleinem Feuer köcheln
lassen. Eine Messerspitze Safran dazugeben,
gut umrühren und fertig kochen.
Dieser Reis schmeckt am besten, wenn er
körnig aber saftig ist. Man kann
mindestens dreimal soviel Hühnerbouillon
wie Reis verwenden. Kochzeit höchstens
18 Minuten
Salat: Nach Lust und Laune. Sauce

wie immer mit Knorr «Aromat» anmachen
- sie wird am besten so!
Dessert: Williams Butterbirnen schälen,
halbieren und in Zuckersirup weich
kochen. Die erkalteten Birnen vor dem
Servieren mit Schokoladensauce aus der
Dose übergiessen.

TVhcVi


	...

