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Binaca tut gut
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Binaca tut gut:
Binaca enthiilt Sulfo-Ricinoleat,
den Wirkstoff mit der durchdringenden Rengung&émft

Binaca ist gut: v anarian®t
ihr herrliches Aroma erfrischt den Mund. “: dor SIS
: TaneT

Binaca Zabnpaste und Binaca Mundwasser, beide mit Silva-Bilderschecks!

Binaca A.G., Basel

Hotel Krone Heiden

Tel. 91127 810 m ii. M.

fiir Sommerferien

Bestempfohlenes Haus. Gepflegte Kiiche.
Restauration. Alle Zimmer mit flieRendem
kaltem und warmem Wasser.

Besitzer: E. Kiibne-T rost

—CAFE CONDITOREI
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e Mineral o Grape-fruit
: m::.’.' T - St. Gallen St. Leonhardstr. 32
: 3;'3.’.',, B : vis a vis Schweiz. Volksbank

Nimm Deine Nerven ernst ...

Ueberbeanspruchte Nerven sind die Folgen unserer
anspruchsvollen Zeif

Dr. Buer’s Reinlecithin

ist konzentrierter Nervennahrstoff. Es ist ein Nahrstoff
bei allgemolnol Nervositit, nervéser Elschlplunq.
nervésen H 8 und hi d

féhigkeit. Packungen Fr. 5.70, 8.70; sehr vor'allhaﬂe
Kurpackung Fr. 14.70, in Apotheken und Drogerien.

Lecipharma AG, Zirich
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LUGANO

ADLER-HOTEL ..

ERICA-SCHWEIZERHOF
beim Bahnhof. Seeaussicht. Bes. KAPPENBERGER

Zeichen der Zeit

Frither zahlte man ein. Heute zahlt man
an und ab.
*

Frither suchten die jungen Leute einen
Lehrplatz. Heute suchen sie einen Park-
platz.

*

Die Stiere in der Arena werden wiitend,
wenn sie rote Tiicher sehen. Gewisse
Automobilisten in den Straflen werden
ungehalten, wenn ein rotes Licht sie zum
Bremsen zwingt. Ein Sherlock Holmes,
wer da einen Unterschied findet ...

*
Reich kann man nur langsam werden.
Schnell wird man neureich.
- *

Wir haben zu viele Ernihrer und zu
wenig Viter. Hibou

Die siiBe Ueberraschung im August

Die Rezepte zu den Desserts auf Seite 4

Coupe Carmelita

1 Beutel Dessert Dawa Vanille, 5 dl Milch, 4
Pfirsiche (roh oder gekocht), 1/z dl Caramel-

zucker Dawa, 1 dl Rahm, etwas Johannisbeer-

gelée.

Das Dessert Dawa nach Vorschrift kochen, in
Coupes anrichten und erkalten lassen. Mit Jo-
hannisbeergelée bedecken und die in Scheiben
geteilten Pfirsiche darauflegen. Mit Rahm ver-
zieren. /2 dl. Rahm und /2 dl Caramelzucker
gut mischen und separat dazu reichen. Hiippen
eignen sich als Zugabe ausgezeichnet.

Etoiles Valaisannes

1 Beutel Dessert Dawa Vanille, 5 dl Milch, 500 g
Aprikosen, einige Kirschen.

Das Dessert Dawa Vanille nach Vorschrift ko-
chen, in Bouillontassen oder Portionenschalen er-
kalten lassen und stiirzen. Die Aprikosen in
Zuckersirup kochen und die schonsten zu Sternen
ausschneiden. Diese Sterne oben auf die Pud-
dings legen und mit den iibrigen, in Scheiben ge-
teilten Aprikosen das Dessert umlegen. Mit Kir-
schen garnieren.

Weis %_Biﬁ’m!

#
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bewihrt sich stets vor oder
nach dem Essen

Badchleidli gege Minderwertigkeitskomplex !

« Auf gute Nachbarschaft! »

Photo: W. Bachmann
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