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Was kochen Sie heute?

Mit dem vielseitigen, modernen und amiisanten Kochbuch
«Gaumenfreuden mit Kise» wird Ihnen das Kochen und Menumachen zum Vergniigen.

Unsere Galerie berithmter Kisespeisen zeigt
Ihnen heute aus dem Kochbuch «Gaumen-
frenden mit Kise» den Tessiner Kisekuchen:
Sie legen eine Springform mit Blitterteig gut aus,
bedecken Sie mit 100 Gramm in Wiirfelchen
geschnittenem Schinken, dem feingehackten
Inhalt einer kleinen Biichse Champignons

und zwei Tassen voll Kisewiitrfelchen von -
beliebigen, méglichst zahlreichen Sorten:
Emmentaler, Greyerzer, Sbrinz. Zwei Eier
verquirlen Sie mit einer Tasse Milch, wiirzen
mit Pfeffer und Muskatnuss und geben

diesen Guss iiber den Kise. Stecken Sie ein
Zweiglein Rosmatin dazu und backen Sie

den Kuchen im vorgewirmten Ofen bei Mittel-
hitze goldbraun — in zwanzig Minuten.

Wie das Kasebuch
Thnen hilft:

Dieses abwechslungsreiche Kochbuch umfasst alle
Gebiete der tiglichen Ernihrung. Es gibt Thnen
Anregungen zu Suppen, Gemiise-, Kartoffel-,
Fleisch- und Eierspeisen mit Kise, zu vetlockenden
Salatplatten, Hots d’Oeuvres, zu Brotchen und
Gebick. Es bietet Thnen iiber 100 Rezepte fiir
Mittag- und Abendessen, fiir kalte Plittchen, Zniini
und Zvieti, und zeigt Ihnen alle diese Speisen

in naturgetreuen, farbigen Fotos mit schénem Ge-
schitr, in einfachen, gepflegten Arrangements,

die Thnen wiederum neue Ideen vermitteln wetden.

Was kochen Sie morgen?

Eine Sonderaktion fiir Sie:

Im Rahmen der Aufklirungsaktion
fiir eines unserer wertvollsten
Nahrungsmittel, den Kise, erhalten
Sie das Kochbuch «Gaumenfreuden
mit Kise» fiir Fr. 3.50 —

weit unter unserem Selbst-
kostenpreis! Bestellen Sie es

heute noch — niitzen Sie
die Gelegenheit!

~

Aktions-Bestellschein:

Senden Sie mir bitte das Kochbuch
«Gaumenfreuden mit Kise»
zum Aktionspreis von nur Fr. 8.50

gegen Nachnahme*
k mit Einzahlungsschein*

*Nicht Zutreffendes bitte streichen

(Bitte ausschneiden und in offenem, mit 5 Rp.

*Hertn:

frankiertem Couvert an die Schweiz. Késeunion AG, Postfach Transit, Bern senden)

Frau:
Ftl.:

Adresse:
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