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Fondue isch guet
und git e gueti Luune!

Fondue

Galerie berühmter Käsespeisen : Das Fondue

Liebes Fondue,
Wir schicken Dir das Foti von der
Bodmeralp. So gemütlich war es am
Sonntag. Immer wenn wir Skifahren
gehen, frägt Papi am Abend: Und
jetzt Kinder, was wollen wir essen?"
Und natürlich rufen alle im Chor:
Fondue, Papi, Fondue isch guet
und git e gueti Luune!" Und es

stimmt. Das Fondue ist einfach zu
machen und schnell zubereitet. Es ist
immer gut und verleidet nicht
und, es ist immer gemütlich dabei.
Die Grossen trinken ein Tröpfchen

vom Weissen und die Kinder
bekommen Kaffee oder Tee dazu. Es
grüssen Dich herzlich, Deine getreuen

Pap1'
O Mammi,

Hans
und Heidi

PS. Mammi macht jeden Freitag
Fondue. Fondue ist auch ein prächtiges

Mittagessen", sagt sie.

Es ist so einfach : In einem mit einer Knoblauchzehe

ausgeriebenen Caquelon erwärmen SieproPerson
1 dl Neuenburger und geben unter stetem Rühren
1 50 Gramm Käse halb

Emmentaler, halb Greyerzer

da%u. Sobald die

duftende Mischung
aufkocht, fügen Sie auf vier
Portionen einenKaffeelö'ffel

Maizena bei, das Sie in
einem Gläschen. Kirsch
anrührten. Lassen Sie kur^ weiterköcheln, würben Sie

mitPfeffer, Muskatnuss oder Paprika und tragen Sie

Ihr Werk mitStol^ %u Tisch.

Schweiz. Käseunion AG.
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