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Fondue isch guet
und git e gueti Luune

/

Galerie berühmter Käsespeisen: Das Fondue

Liebes, gemütliches Fondue,
Wir alle Papi, Mammi, Hans und
Heidi sind heute eine ganz besonders

vergnügte Familie. Warum? Du darfst
dreimal raten. Natürlich gibt's heute
Fondue Das ist der Grund, warum Papi
schon beim Heimkommen gleich in
bester Laune in die Küche (ausnahmsweise
und nur zum Fonduekochen)
marschierte. Für Mami ist der Freitag Du
musst wissen, dass wir jeden Freitag
Fondue essen ein richtiger Frei-Tag.
Sie rindet Zeit für alles Mögliche, denn
die Vorbereitungen für das Fondue sind
ja so schnell getroffen.

Du willst noch wissen, was wir dazu

trinken? Nun, wir trinken Tee und die

Grossen ein Gläschen Kirsch. So

geniessen wir Dich als Familienfondue, und
es ist jedesmal ein Heidenspass.

Deine vergnügten
Papi,

Mammi,
Hans

und Heidi

PS. Fondue ist auch ein prächtiges
Mittagessen.

Es ist so einfach : In einem mit einer Knoblauchzehe

ausgeriebenen Caquelon. erwärmen Sie pro
Person 1 dl Neuenburger und geben unter stetem

Rühren 150 Gramm Käse - halb Emmentaler, halb

Greyerzer da^u. Sobald die duftende Mischung

aufkocht,fügen Sieaufvier

Portionen einen Kaffeelöffel

Maizena bei, das

Sie in einem Gläschen

Kirsch anrührten. Lassen

Sie kur% weiterköcheln,

würben Sie mit Pfeffer,
Muskatnuss oder Papri
ka und t~agen Sie Ihr Werk mit Stol\ %u Tisch.

Schweiz. Käseunion AG.
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