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Käse ist eine Gaumenfreude

1%

»«¦»

Vollmundiger

Emmentaler

rezent

oder mild

körnig im Teig

Mein Guter,
Du bist der unbestrittene König der Käse. Man liebt

Dich in New York, in Paris, aber auch im hintersten Dorf
im Limmattal. Du bist zart im Teig und von
unverkennbarer Würze. Deine Gestalt ist imposant und

Deine Löcher, Dein Aroma sind berühmt auf der

ganzen Welt. Wie herrlich schmeckst Du mit Kaffee

(möglichst mit Franck Aroma) und geschwellten
Kartoffeln. Wie herrlich mundest Du zum Abschluss

eines Mahles. Damit auch jene Menschen sich Deiner

erinnern, die in der Hast der Zeit vielleicht vergessen

haben, wie gut Du schmeckst, haben wir von Dir
ein Bild gemacht. Hier ist es.

Du bist zum Hineinbeissen.
Dein stiller Geniesser, Sebastian.

(Der beste Weg, diesen guten Käse zu

lagern Sie wickeln ihn wieder in das

Paraffinpapier oder in die Haushaltfolie

Alu, legen ihn dann in einen

Plasticsack und tun das Ganze an einen

Galerie berühmter Käse:Nr.i Der Emmentaler

kühlen Ort. Die Kälte hält den Käse frisch, die

Verpackung schützt ihn vor dem Austrocknen von

heute an dürfen Sie sich also ruhig einen kleinen Käsevorrat

leisten. Auch der letzte Bissen wird noch so gut
sein wie der erste, den Sie sich heute abend gönnen).

EMMENTALER KASESCHNITTEN : Für vier Personen

verrühren Sie 400 g geriebenen Emmentalerkäse mit dem Gelben

von 4 Eiern und einem Gläschen Kirsch nach Belieben, ziehen

den steif geschlagenen Eierschnee darunter und streichen die

Masse sorgfältig auf zentimeterdicke Modelbrotscheiben. Mit

der Käseseite voran lassen Sie sie halbschwimmend in heissem

Fett Farbe annehmen (sie gehen dabei auf wie kleine Kissen),

drehen sie dann um und backen auf klein gestelltem Feuer fertig

(Aus dem demnächst erscheinenden Kochbuch -Gaumenfreuder

mit Käse»).

Schweizerische Käseunion AG, Bern
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