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Ein Dessert für gute Stimmung

]\^1T Dessert Dawa ist diese herrlieh erfrischende « Götterspeise »

verblüffend einfach. Sie brauchen nur: Früchte je nach Saison (Äpfel, Birnen,

Aprikosen, Pfirsiche im Zuckersirup kochen; Orangen, Bananen,

Trauben, Beerenfrüchte roh verwenden.), eine Vanille-Creme aus

Dessert Dawa (mit 67 dl Milch), 50 g LöfTelbiskuits und 1 dl Rahm. -
Eine Schüssel mit den LöfTelbiskuits auslegen, diese mit dem

zerkleinerten Obst überdecken und reichlich Creme darübergiessen. So in

Lagen fortfahren, bis die Schüssel gefüllt ist. Erkalten lassen (ev. kühlen)
und mit Schlagrahm, restlichen Früchten und LöfTelbiskuits garnieren.

NEU!
Dessert Dawa und Flan Dawa erscheinen dieses Jahr in einem neuen
Kleide frisch, farbenfroh und modern. Diese neue Aufmachung
entspricht der raffinierten Qualität, die alle Feinschmecker begeistert.

Und gleichzeitig erscheint unser neues Dessertbuch « Die süsse
Überraschung». Ganz vierfarbig, voller neuer Ideen nur Fr. 2..
Wenn Sie einen leeren Dawa-Beutel einsenden, dann erhalten Sie es

sogar für Fr. 1.50.
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