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Kise ist eine Gaumenfreude!

Eine ganze Mahlzeit fiir sich — das ist der Kase.

Mit einem saftigen Salat, ein paar knackenden

Radieschen, Senf und Kiimmel wird er (fiir
Leute, die etwas vom Essen verstehen) zu einem erfri-
& schenden Sommermahl.

Mit drei, vier verschiedenen Kisesorten — denken Sie
an Gruyére, Emmentaler, Tilsiter, Sbrinz — und mit
einem Getrink, das Sie nach Lust und Laune wihlen,
148t sich eine kleine oder groBe Mahlzeit in kiirzester
Zeit zusammenstellen. Unserem Café complet verleiht
der Kise Wiirze und Rasse; zu duftendem, sachgemal3
aufgegossenem Tee wirkt er raffiniert und ganz, ganz
anders, wihrend Kise und Most sich so vertraut zu-
sammenfiigen wie Milch und Brot. Und erst eine Kise-
mahlzeit mit Wein . .. das miissen Sie — zum Beispiel
heute abend — ausprobieren.

A propos: der Kise bleibt tagelang frisch, wenn Sie
ihn einzeln in Paraffinpapier oder Aluminiumfolie ein-
packen und in einem Plastiksack an einem kiihlen Ort
aufbewahren. Falls er im Kiihlschrank war, sollte er
eine halbe Stunde vor dem Servieren ausgepackt wer-
den. So hat er die richtige Temperatur und kann sein
volles Aroma entfalten.
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