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Das Dessert ist kein Luxus
sondern der zarte Abschluss eines Essens und
ur die meisten sein schönster Teil. Haben Sie

: Vergnügen das ist doch das
¦hen Die wunderbaren Dawa-
;n bieten so viele Möglichkeiten
ein paar Minuten zubereitet
eit erschwinglich

Diese herbsüsse gebrannte Creme ist das Beispiel eines
geschmacklich und qualitativ feinen Desserts, das trotzdem
nur geringen Zeit- und Kostenaufwand verlangt (5 10
Minuten - Preis Fr. 1.40 für 4 Personen)

Zutaten : 1 Beutel Dessert DAWA vanille, 8 dl Milch,
1-2 EsslötTel Caramelzucker DAWA.

Zubereitung : Der Inhalt eines Beutels Dessert Dawa wird
mit kalter Milch angerührt, zum Kochen gebracht und
auf schwachem Feuer 1-2 Min. gekocht. Man würze mit
1 -2 EsslötTel Caramelzucker Dawa (natürlicher, gebrannter

Zucker), richte die Creme an und rühre sie während
des Erkaltens ab und zu auf, damit sich keine Haut bildet.
Die Creme kann verfeinert werden durch Zugabe eines

nussgrossen Stückcliens Butter oder durch Garnieren der
erkalteten Creme mit geschlagenem Rahm.
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