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Ein Schinken - amerikanisch!
So ein köstlich Ding wie ein Schinken hält weit
über die Festtage hinaus vor ; zuerst reicht man
ihn heiss, mit einer pikanten Sauce, später kalt
aufgeschnitten mit Thomy-Mayonnaise. Sie

ergänzt die rosenfarbenen Schinkenscheiben
im Geschmack so wunderbar wie in der
zarten Farbenwirkung.

Pro ein Pfund seines Gewichtes soll der
Schinken genau 1 8 Minuten lang in der Brühe
«sötterlen», dann in der Brühe nur ganz leicht
abkühlen. Herausgehoben und abgetropft
lässt sich die Schwarte fast von selbst ablösen,
die üppige Fettschicht bleibt. In diese soll nun
mit scharfem Messer ein Waffelmuster eingekerbt

und die schmalen Fettstreifchen
herausgehoben werden.

Aus 3 Essl. Thomy's Senf, z Essl. Zucker
und lH Essl. Wasser einen dicklichen Brei
anrühren, gleichmässig über die ganze
Fettschicht und die Kerben streichen unddieSchin-
kenoberfläche im heissen Backofen während
10-15 Minuten bräunen.

Krustig und duftend wird dasWaffelmuster
nun noch mit den, mit Gewürznelken gespickten,

Essig- Perlzwiebelchen besteckt und schon
kann serviert werden.

Nochmals «Amerikanisch», schneiden wir
den Schinken an, etwas ungewohnt von oben
her, aber so, dass für diese erste und festlichste
Mahlzeit die schönsten Stücke vorweg aufgetischt

werden können.
Abschlag: Thomy's Mayonnaise
90 gr Tube nur noch 80 Cts

170 gr Tube nur noch Fr. 1,45

kjicher ist der Weihnachtsabend der schönste Abend des
ganzen Jahres! Wenn nach einer Stunde menschenverbin-
denderGedanken die ganze Familie wieder einmal um den
Tisch herum vereint ist da ist man so glücklich wie man
es das Jahr hindurch wohl selten sein kann. Es ist das
richtige Glücklichsein im Kreise der Familie.

Natürlich will die Hausfrau am feierlichsten Abend des
Jahres auch als Gastgeberin Freude bereiten. Hier ein
Vorschlag: ein Essen, wie es netter gar nicht möglich ist

und das doch in aller Ruhe vorbereitet werden kann.
Einen recht schönen Weihnachtsabend!

THOMY
für feine Tafelfreuden
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