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VIVI-KOLA EGLISANA

HENNIEZ Otangéna

In Lad hiiften diese belieb
Produkte auch in grofen Haushaltflaschen

& MINERALQUELLE EGLISAU #

e

S —

', HOTEL MODERN
Cgs\os‘” Lugano vis-3-vis Stadthaus beim See

Restaurant, Fiorentino-Bar, Dachgarten

Neuzeitlich eingerichtet, Tel. in allen Zimmern. Tel. (091) 22236
Besitzer: Ruedi Blaser-Koch

FlaWiI — mein nachstes Ziel X

Hotel R8ssli Hans Gauer Tel.83503

YDauernlof’ Rotfreuy

Altbekannter Landgasthof an der Haupt-
straBe Luzern-Zug-Zirich.

Eigene Forellenfischerei

Giiggeli, Poulets, Bauernschinken und
was sonst der Gaumen begehrt!

[ Telefon (042) 47801 Familie Schwarzenberger

EIER-RAVIOLI

Diesmal gratiniert:

. Roco- Ravioli in die vor- 20-30 Gramm gericbenen 15 Minuten in den
gewdarmte Gratin- Platte Kise darauf, 20 Gramm heissen Backofen und die
schiitten. Butter, je nach Geschmack Roco- Ravioli sind
[feingeschnittenen Schinken servierbereit !

20 CIGARETTEN 90 CTS.

Roco  Conserventabrik Rorschach A.G. Rorschach
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