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1. Bild aus Diks Kriegs-Skizzenbuch

Füsilier Dik, guf getarnt!

CASA BASEL
TICINESE Steinenvorstadt 14

HOTEL-RESTAURANT
Mod. Zimmer mit fl. I Sie essen ganz
Wasseru.Tel. Fr. 4.50 | vorzüglich!
Tel. 3 78 18 Neue Leitg. : J. H. Geissler

Aus der guten alten Zeit
Der Hauptmann kommandiert: «Achtung

schteht 's hinder Glied o grad.
Schultert Gwehr! Ah, dir heit ja keis

nähmets wieder abe!» G.P.

Einer der DYNASTIE MICHEL
kothl in seinem

- .Zunftnaus
^immerleuten
Temple des Gourmets

ZÜRICH CHARLES MICHFll
Limmatquai 40 Tel, 24236
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Füsilier Dii<, «zut czstsrntî

?<-U Z 78 18 Neue »itx. : I, kj. Leisslsr

Osr r-tsuOtmsriri ixommsiiclisrt: «^cii-
turig scritsnt 'z iiiricisr Oiisci o grsci.
Zctiuitsrt Owstir! ^ii, ciir ksit js icsis

riâiimsts wiscisr slzs!» ^- r'.

klner lier ^VVi>l/ìzrik «irnri.
Itordl in îeiiiem

Ammerleuten

I.immatqu-i 4N l",-^ 2423<>
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«Grohvater, was
Phänomen?»

«Ja - - wenn eine Kuh miffen im
Winter rückwärts auf einen Apfelbaum

klettert und mit dem Schwanz
Birnen pflückt.» Söndagsnisse-Sfrix

BAHNHOF-BUFFET
St. Gallen
Gut gepflegte Küche Reelle Weine

Pilsner Ausschank
Mit bester Empfehlung: O. Kaiser-Stettler

Hl I HH ' i ' - im I III üll «Hl I

Neues
Posthotel
St. Moritz
Das ganze Jahr offen

Pensionspreis ab Fr. 15.50.

Wochenpauschal ab Fr. 138.-

(alles inbegriffen)
Telefon 661 E. Spien

ß^ü^ der Rolls-Royce unte

SCHWITTER AG
BASEL-ZÜRICH LAUSANNE

Die Marke des

OZenvueM
SAIVATORE

SIGARI
FERMENTATI

Gros-Verltauf

Gebr. Häsler, Cigarrenhaus

Interlaken

BITTE AUSSCHNEIDEN

KOCHREZEPT NO. 4

Vergoldete Käseschnitten -
ein kulinarischer Trumpf!
Aus Hirse und Mais ein neues, ganz
vorzügliches Ueberraschungsgericht, das jung
und alt gleichermaßen entzückt.

200 g Hirse- oder Maisgrieß (beides auch gemischt) in
1 1 kochendes Salzwasser einstreuen und zu dickem Brei
kochen. Auf benetztem Brett fingerdick aufstreichen und
auskühlen lassen. Dann 3 Eßlöffel Thomy's Senf gleichmäßig

über die ausgekühlte
Teigplatte streichen. Sodann
eine Käsemasse aus 2-3
Eßlöffel aufgelöstem Trockenei,
1-2 ganzen Eiern und 150 g
geriebenem Käse anrühren.
Diese Masse kartondick auf
die Teigplatte verteilen. Das
Ganze auf ein gefettetes
Kuchenblech schieben und bei

guter Hitze ca. 15 Minuten
backen. Noch auf dem Blech
in Viereckeschneidenunddiese '
mit Salat oder Tomatensauce
zu Tisch bringen.

SENF

DA LACHT DER GAUMEN!

200 000
Rad <^§Ê2âb -Abonnemente

Am 29. Oktober 1943 wurde von Herrn Dr. E.
Ramseyer in Bern notariell festgestellt, daß die
Steiner AG Bern mit über 200 000 Kunden
Abonnementsverträge abgeschlossen hat.

.^erbarm

BlaubanüTabak
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«Oroizvstsr, wsz
?ksnomsn?»

«ls - - wsnn sins Xuk mittsn im
Wintsr rückwärts sut sinsn /<c>tsi-
ksum kisttsrt unci mit cism 5cnwsnr
öirnsn ptiücict.» 56r>ctsg!r>!55e-5>r!»

8t. <^all«s»
<Zul Aspklec/te Xüctie lîeèile Weine

Pilsner Ausseksnk
k-tii vester Lmpkeliiunc-: 0. Ksiser-Stettler

St. làit-
Dag gsriüs tsiir offon

V/ocnsnpsuzcns! sb 5r. IZS.-
<s!>S5 >nbsgrittsn>

Is!ston Sài k.!pl«»
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iritsrisksri

sine » u 8 8 c: « ^ ^ > v x

Vergoldete ^sseseknitten -
ein liîuiinsrisekei' 1>umpf!

às riirse unci iVlais ein neues, vor-
2ÜAlicr>es UeberrÄserlun^s^erickr, cias jun^
unci slt ßleickerrnaken ent^üclct.

^c>c> A I^iirse- c>6er IvlsisgrieL (beides sucb gernisckt) in
i I Icockencies Zsirvasser einstreuen unà ru clicicem Brei
Icocben. àk benetztem örctt kingei6icic sukstreicken unct

suslcükien lassen. O-tnn z Lülörtcl l'komv's Zenkgicick-
mälZig über clie ausgcicükltc
l'eigolstte streicben. Loclsnn
eine Kàrnssse sus 2-z Lk-
lötkei »ukgciöstem l'rocicenei,

i-r gânsen IZiern unà i;o g
geriebenem Käse anrükrcn.
Diese àssc Icsrtonclicic auk
clie Icigvisttc verteilen. O-ls

Lanre aus ein gekettetes Ku-
ckenbieck sckieben un6 bei

guter lettre c-l. i; Ivlinuten
backen. >ic>ck zuk ciem Lieck
in Vicrcciccscknei6enunci6iese
mit Kslst ocler l'ornaienszuce
ru l'isck bringen.

200 ovo
iîoci ^Msss? -àinnsmonte

29.0kt->i>°r 1945 ìvur-i- von tt-rrn vr. L.
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