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Notwehr in der Schule
«Ist Betrügen in einer Klausurarbeit

eine Sünde?» Der Lehrer fragte den
Hansli, was er zu dieser Frage meine.
Hansli: «Herr Lehrer, es isch erlaubt,
es isch ja Notwehr.» A.G.

HOTEL- HECHT

DUBENDORF
Telephon 93 43 75 JEAN SUTTER-KRESSIG, Chel de cuisine 3

f4trâ&/* der Rolls-Royce unter

den Trockenrasier-Apparaten

FABBRICHE RIUN1TE

E INDUSTRIA TICINESE
TABACCHI BALERNA

Robert Greenwood

Mr.BuntingundderKrieS
Leben, Lieben und Leeden

einer englischen Famü.e

Bornant Seilen. Geb. Fr. n 5°

Kn erbebe,^ r^'^JITÄS

Dtese Neuerscheinung n,u,s man gelesen,^

Als Reisebegleiter den Nebelspalter!

BITTE AUSSCHNEIDEN

KOCHREZEPT NO. 3

Spargelzeit -
herrliche Zeit!

Kein Oel zur Mayonnaise

- deshalb
serviert man die Spargeln

diesmal mit
Spargelschaumsauce. Sie ist,

trotzdem keine Butter
dazu verwendet wird, fast gleich wie die

friedensmäßige Holländische Sauce und kann wie
diese, kalt oder warm serviert werden.

Spargelschaum-Sauce :

3 dl Milch und Wasser zu gleichen Teilen mit 30 g weißem
Kartoffelmehl kalt anrühren, unter stetem Rühren

aufkochen und mit z% Eßlöffel Thomy's Senf, je 1 Prise
Salz und Zucker kühl schlagen.

Ein Eigelb sorgfältig an die Sauce mischen, 3 Eßlöffel
Haushaltrahm dazugeben und das steif geschlagene

Eiweiß locker unter die gut durchgerührte Sauce ziehen.
Soll diese warm serviert werden, so ist sie unter ständigem

Rühren im Wasserbad zu erwärmen.

SENF

DA LACHT DER GAUMEN!

200 000 Radi2^fc2öb -Abonnemente
Am 29. Oktober 1943 wurde von Herrn Dr. E.
Ramseyer in Bern notariell festgestellt, daß die
Steiner AG Bern mit über 200 000 Kunden
Abonnementsverträge abgeschlossen hat.
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«ist lZstrüczsn in sinsr Xisusursrizsit
sins 5üncis?» Osr l.siirsr trscits cisn
l-lsnsii, wss sr ?u ciiszsr lrsczs msins.
r-isnsii: «l-isrr l.siirsr, S! izcii srisuizt,
ss iscii js l^c-twsiir.»

i°>-p>,°^ »3 4Z75 ^c^r4 surrc«xi<rss>L, c«.-« -i- -^i.!»-

^^á^» cisr »oils-koxcs untsr

cisn Irocicsnrssisr /ìpnsràn

slire » u s s c: « > o e ^

Xein Oel ?ur >lsvc»n-
nsise - clesrislb ser-

viert man ciie 8r>»ri»eln
ctiesmsl mit 8psrßet-

sckaumsauce. 8ie ist,
trot^clem lceine Lutter

cîa2u verwenclet wirci, tast ^leicli wie ciie trie-
clensmälZiße liollâncliscne 8suce uncl lcann vie

cliese, lcslt ocler warm serviert werclen.

8parAel8cliaum-8auce :

; 61 i>tilck unc! Vi/ssser uu gleicken l'cilcn mit zog wciÜcm
KartoffelmenI Icslt anrükrcn, unter stetem lìûnren »us-

lcockcn unci mit LlZIörlel 1°nornv's 8cnk, je i Prise
8»>2 un6 ^uclccr Icükl scklaizcn.

kin lAxelo sorxsâltiz »n 6ie 8auce miscken, z LlZlötscl
Ususnzltrsnm cis2ußcoen unci 6ss steik Acscnlsßenc Li-

wciü loclcer unter clie ßut clurctißcrünrtc 8auce dicken.
8oll cliese warm serviert werclen, so ist sie unter stàncligcm

Xükren im Vi/asserbacl Tu erwärmen.

200 000 29.0Ictc>t>°r 1942 vurä- von tt-rrn vr. tl.

Lt-in-r S-rn mit üt>-r Z00000 Kun<I-n
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