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mm Zecher

VELTLINER EEGIACOMI, BONAEÜZ Gegr.

1846

Fondue-Stübli
Hotel Schwanen, Gallusplatz, Tel. 26.562

St.Gallen
Restaurant tür preiswürdige Spezialitäten.
Sali im I. Stock. Leon Jayet, Küchenchef.

Rorschach Hotel-
Restaurant Anker

(renoviert) am Landungsplatz und Hafenbahnhof.
Stets, lebende Bachforellen und Bodenseefische.
Qualitätsweine. Weekend-Arrangements.

Mit höflicher Empfehlung: B. Rychen.

ST. GALLEN Telephon 2.89.05

HOTELWEISSES KREUZ
mit Original-Fischküche

Es wird nur mit Butter, Oel und Liebe gekochtl
Bestens empfohlen Thomas Meyer-Funk.

Besonders REISENDE
schätzen die Bekömmlichkeit

der

Bircherküche.
Im veget. Restaurant

CERES
in ST.GALLEN
an der Poststrasse 4, nur
5 Minuten vom Bahnhof,
erhalten Sie die nach den
neuesten Grundsätzen
der Ernährungslehre ge-
schmack- und gehaltvoll
zubereiteten Menus zu
bescheidenen Preisen.

in UzWil im Hote! Bahnhof
Tel. 41.38 da isst man famos
Der neue Inhaber ist Küchenchef und hat wirklich was
losll - Reelle Weine, ff. Löwenbräu Zürich.
Schöne Fremdenzimmer. Max Hösli, Küchenchef.

Hotel Krone Lichtensteig
Neu renoviert Vorzüglich geführt

Familie G. Maurer-Defago, Küchenchef

Kreuzlingen
Hotel Helvetia

Alle Zimmer mit fliehendem Wasser. Geheizte

Garagen. Fred Schmid.

In Winterthur
ißt man

im Steinbock
Marktgasse 27

Telephon 26 579 David Schellenberg

Hotel Kurhaus Vögelinsegg
Ausflugsziel der Vereine, Sportler und Passanten.

Herrliche Aussicht auf See und Gebirge. Gutgeführte
Küche. Spezialweine. Neue Leitung: M. u. E. Gauer.

Pro TiCinO» St. Gallen
das altbekannte, bestrenommierte Restaurant.

Italienische u. Schweizer Weine. Deutsche u. italienische
Küche. Spexialitäten: Ticino-Platte, Ravioli, Güggeli,
Spaghetti Der neue Inhaber: Familie Schäfer.

%dt wissen noâ niât
dah sie gut und vorteilhaft essen können im

Café Barcelona lSrhgndho°Äp,atz

Es empfiehlt sich S. Giberf, Bes

1.50

Aelfestes Haus

am Platze!

\<2 Poulet

cafeJ^

1.50 Forelle blau

Schlauch
ZURICH 1

Münstergasse 20, Nähe Grofjmünster
Wein-Speise-Restaurant. Menus à Fr. 1.70, 2.20, 3.50

Billardsaal (Life-Pool). Kegelbahnen
Gemütl. Unterhaltung. Sportberichte

25


	...

