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VELTLINER DEGIACOMI, BONADÜZ S
Rorschach R...r»-i Anker
(renoviert) am Landungsplatz und Hafenbahnhof.
Stets lebende Bachforellen und Bodenseefische.
Qualitätsweine. Weekend-Arrangements. Mit
höflicher Empfehlung Aloys Huber (früher 10 Jahre
Kursaaldirektor in Interlaken).

GRILL-ROOM

RESTAURANT

SONNE
BERN

Küche und Keller
erstklassig

Preise zeitgemäss

Neuer Inhaber:
L. Stumpf-Linder

BAHNHOFBUFFET
St.Gallen ^j^C
Gut gepflegte Küche. Reelle Weine. C * ^ m«^|

Pilsner-Ausschank. ^^a£**BMÄWB|^^^r
Mit beater Empfehlung O. KaUer-Stettler. ^^^^^"^^^^

ST. GALLEN T«i«Phon 90s

HOTEL WEISSES KREUZ
mit Original-Fischküche

Es wird nur mit Butter, Oel und Liebe gekochtl
Bestens empfohlen Thomas Meyer-Funk.

CaHittuidStSjall
Prima in jedem Fall!

Franz. Restaurant - Grosses Café - Conditorei

"-"SÄS Schlößli St. Gallen
beim Speisertor

Butterküche. Prima Weine, ff. Bier. Dîner von Fr.
1.80 bis 2.50. Höfl. empfiehlt sich der neue Inhaber

P. Strebel-Seiler (früher Hotel Bahnhof, Uzwil).

Hotel Falken" Romanshorn
Bei Fisch und Poulets lasst's uns schmecken.
Ein gutes Bett, ein Schöpplein Wein,
Das soll hier ganz vorzüglich sein.

Garage freil Neuer Inhaber: Familie Fisch.

Besonders REISENDE
schätzen die Bekömmlichkeit

der

Bircherküche.
Im veget. Restaurant

CERES
in ST.GALLEN
an der Poststrasse 4, nur
5 Minuten vom Bahnhof,
erhalten Sie die nach den
neuesten Grundsätzen
der Ernährungslehre ge-
schmack- und gehaltvoll
zubereiteten Menus zu
bescheidenen Preisen.

&ST Hdlcr ffy*ermatingen ». Unterîe* ^jwfifljB|§y
tWünichen die Herrschaften Forel- ,E2P^^«9f^^
len, Felchen, Hecht oder Kretzer?» Wr^
So fraßt die Trudy im Adler.
Bekannt gepflegte Küche. Tel. 5313. Fr«« E. Heer, Belitz.

Leinfelden
Telephon 20 Hotel Bahnhof
Aus Küche und Keller nur das Beste. Parkplatz.

W. Kammermann-Bissegger, Küchenchef.

Weinfelden Hotel Traube
Der heimelige, komfortable Landgasthof. Alle Zimmer
modern renoviert, mit fliessendem Wasser und neuen
Betten. Vorzügliche Verpflegung. Für jeden Anlass

geeignete Lokalitäten. Tel. 75. Leo Gidion.A

.A\AINFLD
Tankstelle für Freunde eines

edlen Tropfens.
Sanatorium für dnrstige Kehlen

und knurrende Magen.

«Pro TiCillO» St. Gallen

Italienische u. Schweizer Weine. Deutsche u. italienische
Küche. Spezialitäten: Ticino-Platte, Ravioli, Güggeli,
Spaghetti. Bescheidene Preise. Der neue Bes.: E.Willi.

in UZWM im Hotel Bahnhof
Tel. 41.38 da isst man famos!
Der neue Inhaber ist Küchenchef und hat wirklich was

los - Reelle Weine, ff. Löwenbräu Zürich.
Schöne Fremdenzimmer. Max Hö«li, Küchenchef.
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