Volkskundliches vom Reiath

Autor(en): Kummer, Bernhard

Objekttyp:  Article

Zeitschrift:  Mitteilungen der Naturforschenden Gesellschaft Schaffhausen

Band (Jahr): 21 (1946)

PDF erstellt am: 13.09.2024

Persistenter Link: https://doi.org/10.5169/seals-585726

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften. Sie besitzt keine Urheberrechte an
den Inhalten der Zeitschriften. Die Rechte liegen in der Regel bei den Herausgebern.

Die auf der Plattform e-periodica vero6ffentlichten Dokumente stehen fir nicht-kommerzielle Zwecke in
Lehre und Forschung sowie fiir die private Nutzung frei zur Verfiigung. Einzelne Dateien oder
Ausdrucke aus diesem Angebot kbnnen zusammen mit diesen Nutzungsbedingungen und den
korrekten Herkunftsbezeichnungen weitergegeben werden.

Das Veroffentlichen von Bildern in Print- und Online-Publikationen ist nur mit vorheriger Genehmigung
der Rechteinhaber erlaubt. Die systematische Speicherung von Teilen des elektronischen Angebots
auf anderen Servern bedarf ebenfalls des schriftlichen Einverstandnisses der Rechteinhaber.

Haftungsausschluss

Alle Angaben erfolgen ohne Gewabhr fir Vollstandigkeit oder Richtigkeit. Es wird keine Haftung
Ubernommen fiir Schaden durch die Verwendung von Informationen aus diesem Online-Angebot oder
durch das Fehlen von Informationen. Dies gilt auch fur Inhalte Dritter, die tUber dieses Angebot
zuganglich sind.

Ein Dienst der ETH-Bibliothek
ETH Zirich, Ramistrasse 101, 8092 Zirich, Schweiz, www.library.ethz.ch

http://www.e-periodica.ch


https://doi.org/10.5169/seals-585726

195

c) VOLKSKUNDE

. : My
¥ von
Rernhard Kummer>

INHALTSVERZEICHNIS

I. Sitten und Brduche aus Biittenhardt und Umgebung.
II. Das Brotbacken im Bauernhaus.
lIl. Bauern- Metzgete.
IV. Bauernwische in alter Zeit.
V. Der Stofflerberg-Heuet.

Die vorliegende kleine Arbeit ist entstanden im AnschluB an
Vortrage, die einige meiner Schiiler der Oberklasse der Ele-
mentarschule im Winter 1945 /46 gehalten haben. -

Um das Interesse an biuerlichen Briuchen bei der Jugend zu
Wecken, veranlaBte ich sie, bei ihren Eltern, GroBeltern und Ver-
Vandten Erkundigungen einzuziehen und dariiber zu berichten.
Ihre Darbietungen habe ich weiter verarbeitet.
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Besonders die Geschwister GERTRUD und PETER BRUTS:
sowie HEDI BRUTSCH haben sich bei diesen , Forschungen® aw
gezeichnet. Thnen und ihren Eltern danke ich fiir die Mitte.
lungen, desgleichen auch Herrn GOTTFRIED BRUTSCH, Brunne
meister in Biittenhardt, Herrn JOHANN EHRAT, Landwirt,
Sommerau in Lohn und Herrn ERWIN BERNATH, Grafiker,i
Thayngen, welcher die Arbeit mit Zeichnungen ausschmiickt

I.

SITTEN UND BRAUCHE
AUS BUTTENHARDT UND UMGEBUNG

Béchtelistag.

Der 2. Januar war friiher ein lustiger Tag fiir die Kinder un
fiir die Alten. Die Kinder zogen gruppenweise, als Bachtelibii
verkleidet, von Haus zu Haus. Sie sangen Lieder, sagten Gedicht
auf und wiinschten den Leuten ein gutes neues Jahr. Dafiir be
kamen sie allerlei EBbares in ihre Sicke: Gedorrte Birnen, Apfel
Zwetschgen, ein Stiick Neujahrswecken oder auch eine Wursl
Mit den gesammelten Sachen traf man sich in der Béchtelistube
das war irgend eine Bauernstube, jedes Jahr an einem anden
Ort. Da aff man zusammen, was man bekommen hatte. Nachher
machte man Spiele bis abends 11 Uhr. Dieser frohliche Kinder
brauch ist verschwunden, weil die Kinder in der Bichtelistubt
so ausgelassen waren und ldrmten, daB anstindige Eltern sk
nicht mehr hingehen lieBen. — Auch die Erwachsenen ,bich
teleten®. Nachbarn, Freunde und Verwandte safien einige Stunder
beisammen. In den Wirtshiusern ging es hoch her. Nieman
arbeitete am Bichtelistag.

RiieBelitag.

Wie der Bichtelistag, war auch der Aschermittwoch, genant
der ,RiieBelitag®, ein Feiertag fiir die Kinder. Fiir die Madche!
ist es ein Gliick, daB er nicht mehr gefeiert wird, umso mel
bedauern es die Knaben. An diesem Tag hockten namlich al
Knaben von 10—14 Jahren mit der ,Riieflelipfanne®, einer alfe{h
verruBten Pfanne, in irgend einem Versteck. Dort machten
ihre Hinde schwarz und paBten den Schulmidchen ab. Zeigtt
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sich eines, so Sturmten die Knaben hervor und strichen ihm ihre
schwarzen Hande ins Gesicht. Die Lausbuben hatten die groRte
Freude, wenn €in Madchen mit recht verschmiertem Gesicht nach
Hause gehen mMufte. Nicht nur das Gesicht, sondern auch die
Kleider bekamen ihren Teil. Die Mutter schimpften darob aber
ausnahmsweise nur Wenig, da sie an ihre eigene Kindheit zurickdachten.

Sichelhenki.

In den strengen Zeiten, besonders wahrend der Getreideernte,
wurden friher viele Taglohner angestellt, da man noch keine
Maschinen kannte, sondern alle Frucht mit der Sichel schnitt.
Zu einigen Bauern in Lohn kamen alljahrlich ein ,Gschnitt" Tag-
I6hner, bestehend aus einem Schnittmeister und 4 Schnitterinnen,
aus der Baar im Badischen. Der Bauer zeigte dem Schnittmeister
den Acker, und frih am Morgen zogen sie hinaus und schnitten
den ganzen Tag. Die Morgensuppe, das Mittagessen und die
Zwischenmahlzeiten nahmen sie auf dem Feld ein. Die Nacht
verbrachten sie auf einem Strohlager in einer Scheune. Wenn
dann nach harter Arbeit die Erntezeit vorbei war, wurde die
Sichelhenki gefeiert. Daran nahmen alle, die bei der Ernte
mitgeholfen hatten, groR und klein, und die Tagl6hner teil. Es
wurde gektichelt und gebacken, gesotten und gebraten und einen
Tag und eine halbe Nacht frohlich gefestet und getanzt. Als
dann Ende der Siebziger Jahre das Fruchtméhen mit dem Ré&fz"
tberhand nahm, und spater gar die Bindemaher aufkamen,
brauchten die Bauern immer weniger Tagléhner. So verschwand
nach und nach dieser frohe Brauch. Statt dessen ist das
kirchliche Erntedankfest eingefuhrt worden. Jeder Bauer,
der mit dankbarem Herzen seine Ernte unter Dach gebracht hat,
geht mit seiner ganzen Familie an diesem Sonntag zur Kirche.
Vorn auf dem Taufstein ist eine groRe, mit Feldblumen
geschmickte Garbe gufgestellt, und die Gemeinde singt miteinander:

Herr, die Ernte ist gesegnet
Von dem Wohltun deiner Hand.
Gut' und Milde hat geregnet,
Dein Geschenk bedeckt das Land.

Daheim verzehrt jung und alt seinen Erntewecken, den die

Mutter auf diesen Sonntag aus weiem Mehl, Milch und Butter
gebacken Rat.































































