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Vortrag

Die Lebensmittelfabrik heute und in Zukunft — Factory Vision*

Guido Sutter
Nestlé Product Technology Centre, CH-1350 Orbe

e-mail: guido.sutter@ rdor.nestle.com

Zusammenfassung

Die heutigen Lebensmittelfabriken stehen steigenden Anforderungen bezlglich
Produktsicherheit, Sicherheit und Einhaltung aller Konformitatsregeln gegeniiber und
mussen sich laufend den wandelnden BedUrfnissen der Konsumenten und des Marktes
anpassen. Der Bau von Lebensmittelfabriken ist daher eine grosse Herausforderung flr
alle Planer und Erbauer. Es gilt, alle Anforderungen ,unter ein Dach®“ zu bringen und
trotzdem eine hohe Rentabilitdt und einen nachhaltigen Wert zu garantieren.

Was sind die heutigen Herausforderungen und deren Ldésungen und wie soll die
Lebensmittelfabrik der Zukunft aussehen?

* Vortrag gehalten an der Fachtagung ,Hygienic Design” vom 11.-12. September 2008 in Zlrich
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Die Lebensmittelfabrik

Heute und in Zukunft

Fachtagung SGLH - 11. September 2008 Ziirich

Referent: Guido Sutter

Uebersicht

Kontext

Die Herausforderungen von heute

Die Herausforderungen von morgen

Die Lebensmittelfabrik in der Zukunft
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Globale Lebensmittelkonzerne NEES Research 2%

The USD >10 billion Food Companies in 2007

Food & Beverages Sales (in bn USD)

Mestlé  PepsiCo KraftFoods Unilever CocaCola  Mars  Danone  Cadbury  General  Kellogg's ConAgra Sarales
Schweppes Mills

Source: Vontobel / Qbgroup / Nesld's Food EBIT% adjusted for US GAAP

Nestle bestreitet "nur” 1.5% des <57 2B
: &S Research 8
giobalen Lebensmittelmarktes o

Nestié ~ 1.5%

Die 20 grossten Lebensmittelfirmen bestreiten
weniger als 9% des globalen Marktes
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Uebersicht

Kontext

Die Herausforderungen von heute

Die Herausforderungen von morgen

Die Lebensmittelfabrik in der Zukunft
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Die Fabrikstruktur von morgen Research =t
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Die Lebensmittelfabrik in der Zukunft - NESHE Research 2

Wialfabni)in der Zukunlt
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Design an Prozess-Flussdiagramm

angepasst

Gebédude ist Tell des Prozesse
«  Support fr Anlagen
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« Definierte Luftqualitat
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Angepasste Bautechnik i A
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Image durch gute Architektur SHE Hese

Meine Fabrik ist mein Zuhause

Image durch gute Architektur

Orbe, CH
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Zusammenfassung und Schlusswort Research Y4

Die Lebensmittelfabrik der Zukunit

ialisiert oderhoch flexibel.

*Hocl nt (automatisiert)

tzinfach, dem Produkt und der lokaien Bautechnologie angepasst.
Modular und ausbaubar

«Positiv ausstrahlend {Image. Sauberkeit, Wertschatzung)

sesetzeskonform

«Gewinnbringend

Erfolgreich

MitklaremKonzept
und hochster Umsetzungsqualitat

Durch bestausgebildetes Personal

und ein integriertes Team
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Das integrierte Engineering SRR B
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Prozesse
Entwicklung von neuen Produkten
Integrierter implemantierungsprozess (Industrialisation)

Methoden
Continuous Excellence {TPM)
Standards & kentinuierliches Feedback
Engineering Werkzeuge
{Technische Assistenz. Modeallierung, industiielies Dossier.
hygienisches Enginsering. Wertanalyszn, etg)

Mensch
Kiar definierte Rellen in Projekten
Langfristige PersonakEntwicklung

fi4t fep %0 (REdaELES

Standards and Kontinuierliches Feedback =~ i Research 95+

RARS

Sind zu sichern durch:

« BMP (Best Manufacturing Practice)
+ BEP (Best Engineering Practice)
« SOP (Standard Operation Procedures)

+ Generelle und technische instruktionan
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Der integrierte Ansatz garantiert die
kontinuierliche Verbesserung

Innovation ! Technische Assisten

JOE

N

Danke fUr thr Interesse
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