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Bucher

Lebensmittelphysik

Von Ludger Fignura

Springer Verlag, Heidelberg, New York 2004. Neuerscheinung 444 Seiten mit
193 Abbildungen und 195 Tabellen. Gebunden Fr. 85.— (ISBN 3-540-20337-0)

«Lebensmittelphysik» fiillt schon darum eine Liicke, weil Biicher zu diesem
Thema selten sind. Dariiber hinaus spielen physikalische Grossen und Prozesse von
der Herstellung bis zum Vertrieb von Lebensmitteln in verschiedener Hinsicht eine
wichtige Rolle. Viele physikalische Verfahren, wie beispielsweise die Gewichts-
bestimmung oder Temperaturmessung, kommen zur Anwendung, ohne dass dabei
Fragen nach den entsprechenden Grundlagen gestellt werden miissen. In Forschung
und Entwicklung, bei Expertentitigkeit und bei vielen nicht routinemissigen
Arbeiten in den Bereichen Verarbeitung, Analytik, Qualititssicherung, Risikoab-
klirung oder sogar Rechtsetzung konnen jedoch vertiefte Kenntnisse physikali-
scher Zusammenhinge fiir die Findung bestméoglicher Losungen notig sein. Figura’s
«Lebensmittelphysik» bietet dazu mit seiner Fiille von Daten und Erklirungen eine
ausgezeichnete Grundlage. In 14 Kapiteln werden die Themenbereiche Wasserakti-
vitat, Masse und Dichte, geometrische Eigenschaften disperser Systeme, Rheologie,
Grenzflachen, Transport von Stoff, Masse, Wirme und Ladung, thermische Gros-
sen, elektrische, magnetische, elektromagnetische, optische und akustische Eigen-
schaften sowie Radioaktivitit kompakt, iibersichtlich und verstindlich abgehandelt.
Ein umfangreicher Anhang mit einer Vielzahl gut lesbar dargestellter Definitionen,
Formeln und Stoffdaten muss als sehr hilfreich und nttzlich erachtet werden.
«Lebensmittelphysik» beinhilt, wie es fiir ein physikalisch orientiertes Lehrbuch
unumginglich ist, eine betrichtliche Fiille mathematischer Inhalte. Dies soll mogli-
che Leser aber nicht abschrecken. Der Autor versteht es nimlich vorziiglich die
Inhalte textlich gut verstindlich darzustellen, so dass der Zugang zur lebensmittel-
physikalischen Welt auch ohne grosses mathematisches Talent gefunden werden
kann. Der Spezialist, dem «Lebensmittelphysik» vielleicht zuwenig weit geht, findet
reichlich weiterfiithrende Literatur zitiert. Recht haufig fithrt der Autor auch
Richtlinien von ISO, DIN oder dhnlichen Organisationen an. Solche Hinweise sind
niitzlich, da internationale Normen im Kontext des sich globalisierenden Lebens-
mittelmarktes an Bedeutung gewonnen haben. Erwahnenswert ist auch, dass nach
jedem Kapitel Anwendungsbeispiele aufgezeigt werden. Damit wird nicht nur die
Briicke von der eher trockenen Theorie zur Praxis geschlagen, sondern auch aufge-
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zeigt, welche erstaunlich grosse Bedeutung physikalische Verfahren in der Mess-
technik und bei der Verarbeitung von Lebensmitteln erreicht haben. Mit «Lebens-
mittelphysik» steht ein fiir ein breiteres Zielpublikum geeignetes, neues Ubersichts-
werk zur Verfiigung. Es ist dem Buch zu wiinschen, dass es als Botschafter fiir ein
wichtiges und vor allem auch zukunftstrichtiges Gebiet eine gute Resonanz finden
wird.
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