Zeitschrift: Mitteilungen aus dem Gebiete der Lebensmitteluntersuchung und
Hygiene = Travaux de chimie alimentaire et d'hygiene

Herausgeber: Bundesamt fir Gesundheit
Band: 88 (1997)
Heft: 5

Buchbesprechung: Bucher = Livres
Autor: Schipbach, M. / Bosset, J.O.

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 25.01.2026

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

Biicher — Livres

Plastic Packages for Foodstuffs
A topical survey of legal regulations and migration testing

Karl Figge

Wissenschaftliche Verlagsgesellschaft mbH, Stuttgart 1996. 77 Seiten.
DM/SFr. 36.— (ISBN 3-8047-1454-4)

Auf 60 Seiten erhilt der Leser in konzentrierter Form einen Uberblick iiber die
hohen Anforderungen, welche an Lebensmittelverpackungen aus Kunststoff ge-
stellt werden, sowie tiber den aktuellen Stand chemisch-analytischer Verfahren zur
Uberpriifung der Einhaltung gesetzlicher Vorgaben.

Einem Abschnitt, in welchem die physikalisch-chemischen Grundlagen der
Migrationsprozesse erliutert werden, folgt eine Ubersicht iiber die in der Europii-
schen Gemeinschaft (EU) geltenden gesetzlichen Regelungen, Richtlinien, Emp-
fehlungen und Normen.

An Beispielen werden sodann der Einfluss von Temperatur und Kontaktzeit auf
die Migrationsvorginge, die Abhingigkeit der Migratmenge eines spezifischen
Stoffes von dessen Anfangskonzentration im Polymer, der Dicke des Kunststoffes
sowie weiterer Faktoren wie Molekiil-Grésse und -Struktur erldutert. Dabei — und
ganz besonders im Abschnitt iber Migrationspriifungen mit dem Fettsimulans HB
307, einem synthetischen Triglycerid — kann sich der Autor auf eigene Untersu-
chungen und auf langjihrige Erfahrung abstiitzen, hat er doch auf diesem Gebiet
Pionierarbeit geleistet. Vor- und Nachteile «alternativer» Fettsimulantien, wie
Isooctan oder Ethanol-Wasser-Gemische, werden in einem weiteren Abschnitt
diskutiert.

Das Kapitel tber die Eignungsbeurteilung eines Kunststoffes als
Lebensmittelverpackung ist eher knapp geraten. Eine ausfiihrliche Beschreibung
der (problematischen) Ermittlung taglicher Aufnahmemengen (PEDI) bestimmter
Verpackungskomponenten durch den Verzehr von Lebensmitteln wiirde jedoch
den Rahmen des vorliegenden Buches sprengen. Ebensowenig konnte auf die
toxikologische Beurteilung spezifischer Stoffe und die daraus abgeleiteten Grossen
«akzeptierbare Tagesdosis» (PADI) bzw. «spezifische Migrationslimite» (SML)
niher eingegangen werden.

Abschliessend werden grundsitzliche Uberlegungen zur Sicherheit von
Lebensmittelverpackungen aus Kunststoff angestellt und Losungsansitze zu neuen
Teststrategien stichwortartig erwahnt.

Das vorliegende Werk kann nicht nur dem Neueinsteiger empfohlen werden,
auch der erfahrene Analytiker findet manch niitzlichen Hinweis fiir die Praxis.

M. Schiipbach
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Bioflavour 95
Analysis — Precursor Studies — Biotechnology

Dijon (France), February 14-17, 1995
Les colloques, volume no 75

P. Etiévant and P. Schreier (editors)

Institut national de la recherche agronomique (INRA), 47, Rue de I'Université,
F-75338 Paris Cedex 07, 1995, 428 p. FF 220.-

This book summarizes the lectures and posters of the Bioflavour 95 symposium
held in Dijon. This symposium, similar to the Weurman Flavour Symposia and the
Wartburg Aroma Symposia, was the fourth one organised (together with the INRA
and the ENSBANA of Dijon) on this topic. The first one of this series was held in
Wiirzburg in 1976. Dealing with numerous questions about the future develop-
ments of biotechnological flavours, this symposium gathered approximately 150
people working for private or governmental laboratories from 19 different coun-
tries of the European, American and Asiatic continents.

This volume provides new and useful information presented as state-of-the-art
reports from research and development carried out world-wide, but mainly in
Eastern Europe. The introductory chapter gives the point of view of the industry
on the development costs of new compounds issued from the biotechnology, and
on the possible routes for such researches. The topics of the 66 following contri-
butions, written by 184 authors and co-authors, are classified into three main
groups: 22 analytical presentations, including also the aroma released by eating and
drinking as well as a few papers on gas sensors («electronic nose»), 13 studies on
flavour precursors, and 31 papers on biotechnology which are the key chapters of
this book. These topics cover a great variety of everyday foodstuffs, drinks and
their constituents. :

This volume provides a broad base in the science and methodology of aroma
biotechnology. In spite of their various origins, the numerous contributions pre-
sented a uniform style and format throughout the book. Another positive aspect is
the multidisciplinary character of the contributions. All papers contain a short
summary. Among the few criticisms that should be mentioned is the total absence
of key words, which would help to build data banks. The volume includes a subject
index and the list of the participants to this symposium.

Consequently, this book is useful for both scientists working in applied research
and industrial R & D. It is therefore intended for a broad readership of technolo-
gists, analysts, microbiologists, and food chemists active in the field of food flavour.
It is also suitable for teachers and students, both undergraduate and graduate, in
departments of food science, food technology, food engineering, food chemistry,
microbiology, and, of course, biotechnology.

J.O. Bosset
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