Zeitschrift: Mitteilungen aus dem Gebiete der Lebensmitteluntersuchung und
Hygiene = Travaux de chimie alimentaire et d'hygiene

Herausgeber: Bundesamt fir Gesundheit
Band: 76 (1985)
Heft: 2

Buchbesprechung: Bucher = Livres
Autor: Gerber, R. / Lauber, E. / Rossier, P.

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 16.03.2026

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

Biicher — Livres

Food Additives Tables
Herausgegeben von M. Fondu, H. van Gindertael-Zegers de Beyl, G. Bromkers und P.
Carton, Food Law Research Centre, Institute of European Studies, University of Brussels
Elsevier Science Publishers B.V., Amsterdam 1984. Nachgefiihrte, neue Ausgabe in .

vier gebundenen Teilen.
Dritter Teil, Klassen IX—XII, gebunden ca. Fr. 336.— (ISBN 0-444-41938-1, series)

Die beiden ersten Teile dieser beeindruckenden Zusammenstellung lebens-
mittelrechtlicher Bestimmungen iiber Zusatzstoffe aus verschiedenen Lindern er-
schienen 1980 (Klassen I-IV) bzw. 1982 (Klassen V—VIII), vgl. Mitt. Gebiete Le-
bensm. Hyg. 74, 169 (1983).

Der nun vorliegende dritte Teil umfasst die lebensmittelrechtliche Zulissig-
keit von Zusatzstoffen (23 Kategorien) in den Lebensmittelklassen IX Milk, Milk
Products and Related Products such as Cheese, X Eggs and Related Products, XI
Fats and Oils, including Butter and Margarine, und XII Beverages and Drinks.
Die Angaben aus 19 Lindern sollen bis zum 1. Quartal 1984 nachgefiihrt sein. Die
Anordnung ist wie frither beschrieben.

Erstmals sind im Anhang Tabellen aufgefiihrt, die eine sofortige Ubersicht bei
der Zulissigkeit von mehr als 80 Farbstoffen in den beriicksichtigten Lindern er-
moglichen, wahrlich eine verbliiffende Vielfalt. Dabei ist allerdings zu bedauern,
dass einige der zugrundeliegenden Erlasse bei Redaktionsschluss bereits iiberholt
waren. So wurde im Fall der Schweiz nicht die Zusatzstoffverordnung 1982, son-
dern eine frithere Fassung 1979 beriicksichtigt.

Es handelt sich bei den Food Additives Tables um das Ergebnis einer enormen
Anstrengung, die unzihligen, vielfiltigen und differenzierten Zusatzstoffregelun-
gen verschiedenartiger nationaler Gesetzgebungen im direkten Vergleich darzu-
stellen. Dafiir gebithrt den Herausgebern Anerkennung und Lob.

R. Gerber

Lebensmittel — mit allen Sinnen priifen!

Alfons Fricker
Springer-Verlag, Berlin, Heidelberg, New York, Tokyo 1984. 165 Seiten mit 54 Abbil-
dungen und 32 Tabellen, DM 28.— (ISBN 3-540-13636-3)

Der unmittelbaren Priifung von Lebensmitteln durch die Sinne kommt noch
immer eine grosse Bedeutung bei der Untersuchung und Beurteilung von Lebens-
mitteln zu. Es werden vier Gruppen von Sinneseindriicken, d. h. Gesichts-, Ge-
ruchs-, Geschmacks- und Tastsinn, unterschieden. Der erste Teil des Buches be-
fasst sich mit den Grundlagen der Sinnesphysiologie. Der zweite Teil ist den
sensorisch wirksamen Stoffen in Lebensmitteln gewidmet. Trotz stiirmischer
Entwicklung der physikalisch-chemischen Apparate ist es noch heute nicht mog-
lich, auf die Sensorik bei der Beurteilung eines Lebensmittels zu verzichten. Der
letzte Teil des Buches behandelt die sensorischen Priifverfahren.
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Das Buch ist tibersichtlich gestaltet und gewihrt dem Lebensmittelchemiker
einen wissenschaftlichen Einblick in die Probleme der Sensorik. Es ist auch fur
den Nichtfachmann interessant zu erfahren, wie die Qualitit eines Lebensmittels
mit der organoleptischen Priifung weitgehend erfassbar wird. Fiir die Einschit-
zung des Wertes eines Lebensmittels ist oft neben den physikalischen und chemi-
schen Untersuchungsmethoden die Sinnenpriifung unerlisslich. E. Lauber

Lebensmittelkonzerne und ihre Tochter in der Welt

Hans P. Mollenbauer
City Service, Offsetdruck und Verlag AG, Ziirich 1984 mit zahlreichen Abbildungen
(2farbig) und Tabellen. 124 Seiten, Fr. 32.—/ DM 38.—

Wie kann ein so weitldufiges Thema wie die Lebensmittelkonzerne und ihre
Tochter in der Welt auf nur 124 Seiten erschopfend dargelegt werden, frigt man
si~h unwillkiirlich bei erstmaliger Augenscheinnahme in das Werk von H. P.
Mollenhauer. Dem Autor ist es in liberzeugender Weise gelungen, einen komple-
xen Stoff in schlichter, unvoreingenommener und dennoch spannender Art —
hier und dort mit einer gezielten Pointe durchsetzt, womit die wichtigsten Punkte
noch anschaulicher werden — dem Lesenden darzulegen. Auf den ersten 22 Sei-
ten setzt sich Mollenhauer mit der Entstehungsgeschichte, aber auch mit der Blii-
tezeit und dem Untergang der ersten konzernartigen Handelsgebilde mit den fast
mystisch klingenden Namen wie J. Fugger oder die East Indian Companies aus-
einander. Auf den nachfolgenden Seiten schildert und vor allem erklirt der Autor
das Werden, das Wirken, die Organisation u. a. m. der heutigen Lebensmittel-
konzerne. Dank der gerafften Form des Buches kommen die eigentlichen We-
sensmerkmale der «Multis» zum Ausdruck. Zugleich entmystifiziert Mollenhauer
die vielfach als Unholde abgetanen Gebilde, die aber zur Stabilitit der Wirt-
schaft, zur Weiter- und Ausbildung weiter Arbeitnehmerschichten in Industrie-
und Entwicklungslindern weit mehr beitragen als man vermutet. In diesem Buch
werden aber auch die Schattenseiten und vor allem die empfindlichen Seiten der
Lebensmittelkonzerne beleuchtet.

Die Lektiire dieses Werkes kann all jenen, die sich mit Geschichte, mit der
Wirtschaftsgeschichte schlechthin, mit dem Management und mit Politik befas-
sen, warmstens empfohlen werden. P. Rossier

Metalle in der Umwelt — Verteilung, Analytik und biologische Relevanz

E. Merian et al. (Hrsg.)
Verlag Chemie, Weinheim, Deerfield Beach, Florida, Basel 1984.
722 Seiten mit 22 Abbildungen und 94 Tabellen. Geb. DM 285.— (ISBN 3-527-25817-5)

Die Herausgeber haben es in Zusammenarbeit mit 58 Spezialisten unternom-
men, die beihahe uniiberschaubar gewordene Fachliteratur zu diesem vielschich-
tigen Problemkreis in interdisziplinirer Weise zusammenfassend darzustellen.
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Gemaiss Herausgeber ist es das Ziel dieses Werkes, den Vertretern aller Fachrich-
tungen (Analytiker, Umweltforscher, Biologen, Geologen usw.) und dariiber hin-
aus jedem, der an der Erorterung des Themenkomplexes «Metalle in der Umwelt»
interessiert ist, eine ausgewogene Darstellung auf der Grundlage der heutigen wis-
senschaftlichen Erkenntnisse in die Hand zu geben.

In einem ersten allgemeinen Teil werden unter dem Gesichtspunkt, dass infol-
ge zivilisatorischer Aktivititen verschiedene Metalle mehr und mehr umverteilt
wurden, auf rund 300 Seiten die verschiedenen Aspekte der Schwermetalle be-
handelt, und zwar: natiirliche und anthropogene Kreislaufe, Vorkommen und
chemische Prozesse in der Umwelt (Atmosphire, Gewisser, Sedimente, Boden),
chemische Analytik, Aufnahme, Verteilung und Wirkung auf Pflanzen und Orga-
nismen sowie Umweltstandards und Schutzvorschriften. Ein zweiter Teil enthilt
in alphabetischer Reihenfolge Einzelkapitel tiber 27 Metalle (und Metalloide):
v 8B, ‘As Beo By, Pb, Cd, Cr Coy Fe,.Au, Cu, Mg, Mn, Ni;-Hg,
Se, Ag, Te, T1, T1, V, Zn, Sn, Zr und Platinmetalle. Die Kapitel sind in der Regel
nach dem gleichen Schema aufgebaut: Vorkommen, physikalische und chemi-
sche Eigenschaften, wichtige Verbindungen, Gewinnung, Verwendung, Abfille,
Verbreitung in der Umwelt, in den Lebensmitteln und in lebenden Organismen,
Metabolismus und Wirkung auf Pflanzen, Tier und Mensch, Risikobewertung
und Grenzwerte (Arbeitsplatz, Lebensmittel).

Dem in der Lebensmittelchemie titigen Rezensenten verhilft das Buch in er-
ster Linie dazu, sich rasch tiber die ausserhalb seines eigenen Fachbereiches lie-
genden Aspekte von Metallen zu informieren. Es ist zu vermuten, dass es Vertre-
tern anderer Fachbereiche dhnlich ergeht. Um sich umfassender zu informieren,
muss auf weiterfiihrende Literatur zuriickgegriffen werden, die in diesem Werk in
der Regel ausfithrlich zitiert wird. Fiir die angesprochenen Fachrichtungen
schliesst das Buch somit eine empfindliche Liicke.

Das Werk verfiigt iiber einen sauberen Druck, eine iibersichtliche Darstellung
sowie ein brauchbares Sachregister und kann Wissenschaftlern zahlreicher Diszi-
plinen, die sich im weitesten Sinne mit Metallen befassen, zur Anschaffung emp-
fohlen werden. Der zu wiinschenden Verbreitung unter Studenten der entspre-
chenden Fachrichtungen diirfte der relativ hohe Preis hinderlich sein.

B. Zimmerli
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