Zeitschrift: Mitteilungen aus dem Gebiete der Lebensmitteluntersuchung und
Hygiene = Travaux de chimie alimentaire et d'hygiene

Herausgeber: Bundesamt fir Gesundheit
Band: 73 (1982)

Heft: 1

Werbung

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 21.10.2025

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

Perfekte Wigetechnik.
Uberzeugend fortschrittlich.

Und wieder von Mettler.

Die neuen Mettler PE-Waagen
bestitigen den Technologie-
fortschritt
Nimmt man das Innenleben einer
Elektronischen PE-Waage etwas unter
die Lupe, Uberrascht vor allem die klare
Binfachheit des Aufbaus. Mikro-
Prozessoren und sehr hoch integrierte
Schaltungen (VLSI), die speziell fur
Mettler entwickelt wurden, ermoglichen
®ine Reduktion der Bauteile auf wenige,
Storungsunempfindliche Komponenten.
ark konseguentem Einsatz dieser
fortschrittlichen Technologie entstanden
dusserordentlich zuverlassige,
Vielseitige und erst noch sehr preis-
QuUnstige Prazisionswaagen.

Bewihrte Mettier Merkmale
im preijs inbegriffen

~ Mettler DeltaDisplay

= 8utomatische Stillstandskontrolie
~ 8instellbare Integrationszeit

~ Uberlastsicherung

~ Gehangedurchfihrung

Auf Wunsch ausbaubar

zu Multifunktionswaagen
Praxisgerechte Funktionseinheiten
erleichtern Routinearbeiten wie z.B.:

- schnelles und einfaches Rezeptieren
- Wagen in Prozenten

- rationelle Stuckzahlung

- sichere Tierwagung

- Wagen in nichtmetrischen Einheiten
Ein universeller Datenausgang

{Option 05) ermoglicht problemlosen
Anschluss an Mettler Zusatzgerate
sowie an verschiedenste Fremdgerate.

Uberzeugen Sie sich

von der Spitzenstellung

der Mettler PE-Waagen

Seit Jahrzehnten ist Mettler auf dem
Gebiet der Wagetechnik bekannt als
innovationsfreudiger Schrittmacher. Der
nebenstehende Coupon verhilft Ihnen
zu weiteren Informationen.

Informationscoupon

U Ich mochte die PE-Waagen naher
kennenlernen.
Rufen Sie mich bitte an.

O Senden Sie mir bitte Unterlagen.

Adresse

Telefon

Coupon bitte einsenden an:
Mettler Instrumente AG
CH-8606 Greifensee, Schweiz
Tel. (O1) 94122 41, Telex 54592



POLYTRON

Homogenisiergeréte
far Labor und Industrie

Emulgieren AufschlieBen

Homogenisieren Zerfasern

Dispergieren Begasen
Laborgerate:
0,1-25'000 mi
@ 7-50 mm
0-30000 Upm

700 W oder 1600 W

oy
e
N auch ex-geschiitzt

KINEMATICA® !

Amlehnhalde 6, CH-6010 Kriens/Luzern 3’1' POLYTRON PT 20 SM
Telefon (041) 413726, Telex 72257 | mit Schnellheberstativ
| ST7

Dreissig Thermostaten Temperatur—Gradienten-
ineinem Gerat Schiittler S|

das ideale Gerat fir die
Untersuchung der
P — Temperaturabhangigkeit
FETYITY T chemischer Reaktionen und
Oihﬁiitiiﬁtttﬂﬁcii!&tu.t'ti‘ bIO|OgISCherV0rgange

Fermentation —Konservierung

Temperaturbereich beliebig
einstellbar zwischen -5 °C und
+110°C

30 x 2 Arbeitsplatze
Temperatursprung max. 4 °C

Dr. Bender & Dr. Hobein AG, 8042 Zirich, @
Telefon 0136117 77
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