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Perfekte Wägetechnik.
Überzeugend fortschrittlich
Und wieder von Mettler.
Die neuen Mettler PE-Waagen
bestätigen den Technologie-
fortschritt
Nimmt man das Innenleben einer
elektronischen PE-Waage etwas unter
Pie Lupe, überrascht vor allem die klare
Einfachheit des Aufbaus.
Mikroprozessoren und sehr hoch integrierte
Schaltungen (VLSI), die speziell für
pettier entwickelt wurden, ermöglichen
sine Reduktion der Bauteile auf wenige,
störungsunempfindliche Komponenten.
Dank konsequentem Einsatz dieser
fortschrittlichen Technologie entstanden
ausserordentlich zuverlässige,
v'elseitige und erst noch sehr
preisgünstige Präzisionswaagen.

Bewährte Mettler Merkmale
,#T7 Preis inbegriffen
- Mettler DeltaDisplay
" automatische Stillstandskontrolle
- Pinstellbare Integrationszeit
~ Überlastsicherung
" Gehängedurchführung

Auf Wunsch ausbaubar
zu Muttifunktionswaagen
Praxisgerechte Funktionseinheiten
erleichtern Routinearbeiten wie z.B.:

- schnelles und einfaches Rezeptieren

- Wägen in Prozenten

- rationelle Stückzählung

- sichere Tierwägung
- Wägen in nichtmetrischen Einheiten
Ein universeller Datenausgang
(Option 05) ermöglicht problemlosen
Anschluss an Mettler Zusatzgeräte
sowie an verschiedenste Fremdgeräte.

Überzeugen Sie sich
von der Spitzenstellung
der Mettler PE-Waagen
Seit Jahrzehnten ist Mettler auf dem
Gebiet der Wägetechnik bekannt als
innovationsfreudiger Schrittmacher. Der
nebenstehende Coupon verhilft Ihnen
zu weiteren Informationen.

Informationscoupon

Ich möchte die PE-Waagen näher
kennenlernen.
Rufen Sie mich bitte an.

Senden Sie mir bitte Unterlagen.

Name

Firma

Adresse

Telefon

6374 71

Coupon bitte einsenden an:
Mettler Instrumente AG
CH-8606 Greifensee, Schweiz
Tel. (01) 9412241, Telex 54592
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POLYTRON
Homogenisiergeräte
für Labor und Industrie

Emulgieren Aufschließen
Homogenisieren Zerfasern
Dispergieren Begasen

KINEMATICA
Amlehnhalde 6, CH-6010 Kriens/Luzern
Telefon (041) 41 37 26, Telex 72 257
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Laborgeräte:
0,1 -25'000 ml

0 7-50 mm
0-30'000 Upm
700 W oder 1'600 W
auch ex-geschützt

POLYTRON PT 20 SM
mit Schnellheberstativ
ST 7

Dreissig Thermostaten
in einem Gerät

Temperatur-Gradienten-

Schüttler SI

das ideale Gerät fürdie
Untersuchung der
Temperaturabhängigkeit
chemischer Reaktionen und
biologischer Vorgänge.

Fermentation-Konservierung

Temperaturbereich beliebig
einstellbar zwischen -5 °C und
+ 110°C

30x2 Arbeitsplätze
Temperatursprung max. 4 °C

Dr. Bender & Dr. Hobein AG, 8042 Zürich,
Telefon 01 361 17 77
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