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tecnologia dei generi alimentari. Eccezionalmente la medaglia puo anche essere
assegnata a scienziati stranierl. ‘

Le proposizioni per l'attribuzione della medaglia Werder o le candidature a
questo concorso devono essere presentate per iscritto, debitamente motivate, al
Consiglio della fondazione prof. J. Werder, Elfenstrafle 19, Berna, al piu tardi
entro il 13 novembre 1973.

Buchbesprechungen

Untersuchungsmethoden in der Konservenindustrie

Dr. Hans-Joachim Lange

Band 14 der Schriftenreihe «Grundlagen und Fortschritte der Lebensmitteluntersuchung»

(herausgegeben von Prof. Dr. J. Schormiiller und Prof. Dr. H. Melchior). Verlag Paul Parey,

Berlin und Hamburg 1972. 298 Seiten mit 65 Abbildungen und 56 Tabellen. Balacron
geb. DM 76.—.

Als «Konserven» werden in diesem Buch alle Lebensmittel zusammengefafit,
die durch Hitzesterilisierung vor oder nach dem Fiillen und hermetischen Ver-
schlieflen in Behiltnissen aus Metall, Glas, Plastik, Laminaten oder deren Kom-
binationen haltbar gemacht wurden. Aus den einleitenden marktpolitischen Be-
trachtungen gehen die Markttrends hervor, u.a. dafl fiir Industriekonserven-
gliser und in Gldser verpackte Babykost in den letzten Jahren eine hohe Zu-
wachsquote zu verzeichnen ist. Zur Einfithrung werden die wichtigsten Grund-
lagen der Mikrobiologie, die verschiedenen Mikroorganismen und deren Umwelt-
bedingungen, wozu auch die Einwirkungen u. a. von Salz, Nitrit, Siuren, Zucker,
Antibiotika gezdhlt werden, dargestellt. Mit den in der Konservenindustrie ver-
wendeten Dosen, deren Materialien, Herstellung, Korrosion und Verschluffkon-
trolle machen weitere Abschnitte bekannt. Die Wirmebehandlungsverfahren und
die Ermittlung der Sterilisationszeit werden geradezu tabellarisch in ihren Grund-
ziigen aufgezeichnet. Sie leiten {iber zum wichtigen Kapitel der Priifung der fer-
tigen Konservendosen auf Bombagen und Fehlprodukte. Da keimfreies Wasser
eine wichtige Voraussetzung zu einer einwandfreien Verarbeitung ist, wird die
Herstellung von chloriertem Wasser besonders beschrieben. Nach der Messung von
Textur, Viskositdt und Konsistenz, der Rheologie der Produkte, ferner der Farb-
metrik und der sensorischen Priifung folgen die am hiufigsten in der Praxis ver-
wendeten chemischen und physikalischen und schliefflich die mikrobiologischen
Untersuchungsmethoden, vor deren Beschreibung oft das Prinzip erldutert wird.
Als Anhang finden sich weitere Tabellen und ein Sachregister. Die am Ende eines
jeden Kapitels angegebene Literatur wurde bis 1971 beriicksichtigt. Der mit Ab-
bildungen und vielen Tabellen ausgestattete handliche Band enthilt auf wenigen
Seiten viele niitzliche Informationen, die nicht nur dem Praktiker, sondern auch
dem Studierenden dienlich sind. B, Strahlmann
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Sweet Potatoes: Production, Processing, Marketing

Major Feed and Food Crops in Agriculture and Food Series
J. B. Edmond und G. R. Ammerman

The Avi Publishing Company, Inc., P.O. Box 670, Westport, Conn. 1971. 14 Kapitel,
334 Seiten mit zahlreichen Abbildungen und Tabellen. USA % 24.00, Ausland $ 25.00.

Die in Europa weniger bekannten Siiffkartoffeln oder Bataten verloren zwar
auf dem amerikanischen Markt, aber nicht in ihrer Erforschung an Bedeutung.
In dieser Monographie werden vor allem die Bemithungen um die Verbesserung
der Qualitit dieses frither im tropischen Amerika wichtigen Nahrungsmittels
durch Zucht geeigneter Sorten, besondere Anbaumethoden, u. a. durch Beheizung,
Diingung, Bewisserung, Bekimpfung der verschiedenen Schidlinge eingehend
beschrieben und Verarbeitungsmethoden dargestellt. Interessant sind die Behand-
lungsverfahren der Siiffkartoffeln, wie die Lagerung zur teilweisen Umwandlung
der Stirke in Zucker zur Verbesserung der Backeignung, das Wachsen der
Friichte zur Haltbarmachung, die kiichenfertige Zubereitung, die industrielle Ver-
arbeitung zu Dosenkonserven, zu Trockenprodukten, Gefrierprodukten, ferner
zu Stirke, Glucosesirup, Alkohol und Futtermitteln. Die am Ende eines jeden
Kapitels gebrachte Literatur beriicksichtigt nicht nur die letzten Jahre bis 1970,
sondern iiberdeckt eine weite Zeitspanne, deren Schwerpunkte in den zwanziger,
vierziger und flinfziger Jahren liegen. Das Register vervollkommnet das Buch
zu einem schnell orientierenden Nachschlagewerk tiber die Bataten.

B. Strahlmann

Manuel suisse des denrées alimentaires

5e édition, 2e volume

» , g .
La premiere parution (la publication de ce 2e volume étant fragmentée) est
attendue incessamment. Elle comportera les chapitres

1 Lait
20 Pates alimentaires
et 21 Oeufs et conserves d’ceufs,

actuellement sous presse.

i oib : T :
L’éditeur: Office central fédéral des imprimés et du matériel

444



	Buchbesprechungen

