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Buchbesprechungen

Prof. Dr. Ulrich Schneeweiff, unter Mitarbeit von Eva-Maria Fabricius.
Allgemeine Mikrobiologie — Leitsitze fiir Studierende und Aerzte

XII, 343 Seiten mit 111 Abbildungen und 46 Tabellen. DM 20.—.

Spezielle Mikrobiologie — Leitsitze fiir Studierende und Aerzte

XII, 477 Seiten mit 158 Abbildungen und 39 Tabellen. DM 30.—. Walter de Gruy-
ter & Co., Berlin 1968.

Die Leitsitze, durch Druck und Umrahmung aus dem tbersichtlich angeord-
neten Text hervorgehoben, vermittelt nicht nur Studierenden und Aerzten, sondern
auch Lebensmittelchemikern und Hygienikern die wichtigsten Grundtatsachen der
Mikrobiologie.

Die allgemeine Mikrobiologie gibt einen Einblick in die Epidemiologie, Immu-
nologie, Bakteriologie und Virologie. In der Epidemiologie werden die Seuchen-
kunde, u. a. die wichtigsten Maflnahmen zur Bekimpfung und Verhiitung der
Seuchen durch Lebensmittel- und Trinkwasserhygiene und dgl., ferner die Ent-
keimungslehre mit dem Grundwissen {iber Sterilisation, Desinfektion, Konservie-
rung und Chemotherapie dargestellt. In der Immunologie werden aufler Infektion
usw. Resistenz, Allergie, Immunitit und Antigene — Antikorper veranschaulicht.
Die Bakteriologie beriicksichtigt Morphe, Wachstum, Genetik, Stoffwechsel,
Kultur, Oekologie, Systematik und Diagnostik der Bakterien. Von den Viren
wird deren Morphen, Ziichtung, Virus-Wirt-Beziehungen, Ursprung und Einteilung
sowie Diagnostik gebracht.

In der speziellen Mikrobiologie werden die Erkrankungen durch Bakterien —
Kugelbakterien, Darmbakterien, Parvobakterien, Korynebakterien, Sporenbildner,
Fadenbakterien, Spirochiten, Rickettsien — und durch Viren — Grofle Viren,
Pockenviren, Herpesviren, Myxoviren, Arboviren, Picornaviren —, ferner die
Erkrankungen durch Protozoen und Mykosen umfassend behandelt.

Beiden Biichern ist im Anhang das gleiche Verzeichnis der anzeigepflichtigen
ibertragbaren Krankheiten des Menschen mit Worterklirungen beigegeben, wih-
rend Literatur- sowie Namen- und Sachverzeichnis auf das jeweilige Buch ab-
gestimmt sind. Der grofiflichige Druck der Texte raumt den Leitsitzen und Ab-
bildungen viel Raum ein, so dafl mit erginzenden Bemerkungen und Hinweisen
auf die Literatur gespart wurde. Die iibersichtliche und weitgehend tabellarische
Ordnung (hervorgehoben seien die historischen Tabellen, die bis in die Gegenwart
fihren und die Tabellen der jeweiligen Leitsymptome) und die Aufzeichnung der
Zusammenhinge durch Schemata ist lobenswert. Die Lektiire beider Biicher gibt
eine ausgezeichnete Einfiihrung in dieses zunehmend an Bedeutung gewinnende
Gebiet.

B. Strahlmann
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Dechema-Monographien Band 63

Lebensmittel-Konservierung

19 Vortrige, gehalten anlifilich des 3. europiischen Symposions «Lebensmittel — neu-
zeitliche Entwicklung in der Lebensmittel-Konservierung», Bristol, 8.—10. April 1968.

Verlag Chemie, GmbH, Weinheim/Bergstrafle 1969. 385 Seiten mit zahlreichen Abbildun-
' gen und Tabellen. Leinen DM 70.—.

Aus dem Gebiet der Technik der Lebensmittelkonservierung orientieren 17
in englischer und zwei in deutscher Sprache abgefafite Vortriage, denen jeweils
Zusammenfassungen in deutscher, englischer und franzosischer Sprache vorange-
stelle sind. M. Ingram gibt eine kurze Uebersicht iiber die Fortschritte in der Le-
bensmittelkonservierung. A. C. Jason und R. Jowitt weisen darauf hin, daf§ die
Kenntnis der physikalischen Eigenschaften der Lebensmittel fiir die Verfahrens- und
Anlagenplanung wichtig sind. Das Gefrieren von Lebensmitteln in kryogenen
Flissigkeiten behandelt G. Evans. Die biochemischen und chemischen Verdnde-
rungen wahrend des Gefrierens und der Gefrierlagerung diskutiert W. Partmann,
insbesondere die Proteinverinderungen im Muskelgewebe. L. Riedel untersuchte
die physikalischen und physikalisch-chemischen Verinderungen verschiedener
Lebensmittel beim Gefrieren. Einen Einblick in die Probleme der Gefriertrock-
nung, in den Warme- und Stoffwechsel, gibt H. F. Th. Meffert und in die Gefrier-
Kristallisierungsverfahren zur Konzentrierung von fliissigen Lebensmitteln
H. A. C. Thijssen. Die Leistungen der umgekehrten Osmose in der Lebensmittel-
verarbeitung fassen R. L. Merson, L. F. Ginette und A. I. Morgan, Jr., zusammen.
L. Acker berichtet tiber mikrobielle und enzymatische Vorginge in wasser-
armen Lebensmitteln, die eine deutliche Abhingigkeit von der Wasseraktivitat
zeigen. Probleme bei der Hitzekonservierung bringen H. A. Leniger und W. A. Be-
verloo zur Sprache. Die Wirkung der Ultrahochtemperaturbehandlung besonders
auf die Vitamine der Milch wird von J. W. G. Porter und S. Y. Thompson mit-
geteilt. Ueber die nach der UHT-Behandlung vorteilhafte aseptische Abfiillung
referieren J. G. Franklin und H. Burton, iiber kontinuierliche Girungsverfahren
J. S. Hough, iiber kontinuierliche Kiseherstellung F. X. Tschieret und iiber die
Gaslagerung von Aepfeln J. Holld, J. Té6th und P. Tomcsianyi. Die «nichtthera-
peutischen Antibiotika» als Zusatz zu hitzekonservierten Lebensmitteln, um die
Sterilisationsbedingungen zur Schonung des Fiillgutes ohne Haltbarkeitseinbufie
reduzieren zu konnen, diskutiert F. Ruf. Verinderungen des Nihrwertes von
Proteinen bei Lagerungsversuchen stellten G. Zimmermann und Mitarbeiter fest.
Der Bestrahlung der Lebensmittel widmen sich die Vortrige von H. E. Goresline
und P. I. E. Hansen. P. I. E. Hansen kommt zu dem Schluf}, daff die Bestrahlung
fiir die meisten bei Raumtemperatur gelagerten Lebensmittel ungeeignet ist. So
bringt dieses Buch trotz kleinen Formats fiir den Lebensmittelchemiker vielseitige
Informationen. B. Strahlmann
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Atomic Absorption Spectroscopy
Walter Slavin

Interscience Publishers, a division of John Wiley & Sons, New York/London/Sydney 1968.
XVII, 307 Seiten mit zahlreichen Abbildungen und Tabellen. 125 s.

Die Atomabsorptionsspektroskopie nimmt in der Analytik der Spurenelemente
heute einen bevorzugten Platz ein. Seit 1955 Walsh erstmalig tiber dieses Ver-
fahren berichtete, setzte eine stiirmische Entwicklung dieser Methode ein. Der
Autor gibt mit dem vorliegenden Buch eine gute Einfithrung in die theoretischen
Grundlagen, apparativen Entwicklungen und Analysentechniken. Nach einer Um-
fangreichen Uebersicht iiber die nachweisbaren Elemente werden in besonderen
Kapiteln Anwendungen bei biologischem Material (u. a. Lebensmitteln), Industrie-
produkten sowie in der geochemischen Analytik leicht verstandlich beschrieben.
Die umfangreiche Literatur (669 Zitate) macht dieses handliche Buch zu einem
Handbuch, das zudem {iber ein Autoren- und Sachverzeichnis verfiigt und dem
Anfinger wie dem erfahrenen Praktiker gleich niitzlich ist. B. Strahlmann

Geologie — Einfiihrung in ihre Grundlagen
William C. Putnam, Deutsche Ausgabe bearbeitet von Franz W. Lotze.

Walter de Gruyter & Co., Berlin 1969. 559 Seiten mit 293 Abbildungen und 17 Tafeln.
Geb. DM 38.—.

In das Gebiet der Geologie fiihrt dieses Buch auf eine ansprechende und fes-
selnde Art ein, bringt es doch keine blofle Aneinanderreihung von Fakten, son-
dern es weifl durch eingestreute Hinweise und Reminiszenzen und durch an-
schauliche Bilder immer wieder das Interesse des Lesers zu wecken. Die einzelnen
Kapitel bringen Wissenswertes iiber die Erde, iiber Mineralien, Gesteine, Boden-
bewegungen, Verwitterungen, Fliisse, Gletscher, Meer, Grundwasser, geologische
Zeiten usw. Literaturverzeichnis und Sachregister am Schlufl des Buches sind recht
ausfiihrlich. Diese gut gelungene Uebersetzung und lebendige Darstellung macht
mit den wichtigsten Grundlagen der Geologie schnell vertraut. B. Strahlmann

The Nature and Function of International Organization

Stephen S. Goodspeed
Oxford University Press, New York 1967. XII, 733 Seiten. 60 s.
Eine griindliche Uebersicht tiber Entwicklung und Aufbau der internationalen

Organisationen, der Vereinten Nationen und diesen nahestehenden Organisatio-
nen, vermittelt dieses Werk. Es macht mit den politischen, gesetzgeberischen und
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administrativen Problemen dieser Organisationen vertraut und bringt wichtige De-
tails iiber die Sonderorganisationen wie die Weltgesundheitsorganisation (World
Health Organization, WHO), die Food and Agriculture Organization (FAO),
International Labor Organization (ILO), United Nations Educational, Scientific,
and Cultural Organization (UNESCO), Intergovernmental Maritime Consultative
Organization (IMCO), International Atomic Energy Agency (IAEA) usw. Die
Entwicklungen auf regionaler, wie auch auf weltweiter Ebene werden abschlie-
lend diskutiert. Neben umfangreicher Bibliographie ist im Anhang u.a. die
Charta der Vereinten Nationen gegeben. Organisationsschemen erleichtern die
Uebersicht des Gebotenen, das eine gute Kenntnis der Weltorganisationen ver-
mittelt. B. Strahlmann

CRC Handbook of Biochemistry Selected Data for Molecular Biology
Herbert A. Sober (Hrsg.)

The Chemical Rubber Co., Cranwood Parkway, Cleveland/Ohio 1968. Auslieferung fiir
die Schweiz: Friedr. Daeniker & Co., 8027 Ziirich, erhiltlich durch jede Buchhandlung.
XXIV, 1015 Seiten. US ¥ 29.50.

Nur schwierig auffindbare Daten aus dem groflen Gebiet der Biochemie und
der Molekularbiologie sind in diesem Handbuch tabellarisch zusammen- und in
bewahrter Tradition ausgezeichnet dargestellt. Im ersten Abschnitt werden die
wichtigsten Abkiirzungen und Nomenklaturen nach den Empfehlungen der ge-
meinsamen IUPAC-IUB Kommission fiir biochemische Nomenklatur (CBN) sy-
stematisch, z. T. anhand der Strukturformeln gegeben. Die folgenden Sektionen
bringen wichtige Angaben iiber die Aminosiuren, die Peptide und Proteine, die
Kohlenhydrate, Fettsiuren und Fette, Steroide, Purine, Pyrimidine, Nukleotide
und Oligonukleotide und Nukleinsiuren. Ein besonderer Abschnitt ist der Genetik
und Biologie gewidmet, der u. a. eine bemerkenswerte Tabelle iiber Krankheiten,
die durch das Fehlen der Aktivitit eines bestimmten Enzyms verursacht werden,
enthilt. Spezielle, das bereits vorliegende «CRC Handbook of Chemistry and
Physics» ergidnzende, physikalische und chemische Daten sind unter einer be-
sonderen Sektion zu finden. Im Schluflkapitel sind verschiedene Mitteilungen
iber enzymatische Aktivititen, Methoden zur Bestimmung von Serum-Antikor-
pern usw. zusammengestellt. Hier findet sich auch eine Tabelle iiber die bend-
tigten Tagesrationen an Nihrstoffen fiir einige Labortiere. In einer Tasche ist dem
Werk die von der Firma Boehringer und Sohne herausgegebene Tafel der bio-
chemischen Reaktionswege beigefiigt. Vor allem fiir in der Forschung stehende
Biochemiker und Lebensmittelwissenschaftler ist dieses Handbuch iiberaus wert-
voll. B. Strahlmann
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