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Untersuchungen über die papierchromatographische
Bestimmung niedriger flüchtiger Fettsäuren der Fische

Von ]. Wierzcbowski und H. Witkowski
Mitteilung aus dem Lehrstuhl für Lebensmittelchemie der Med. Akademie in Gdansk

Einführung

Die während der Zersetzung des Fischfleisches auftretenden Veränderungen
sind sehr verschieden und von vielen Faktoren abhängig. Ihr Ursprung sind
diverse chemische Reaktionen wie z. B. die auf hydrolytische Prozesse und
Molekülabbau zurückzuführende Veränderungen der Eiweißsubstanzen, die Oxydation
einiger Bestandteile, sowie enzymatische Veränderungen. Aus diesem Grunde
ist das Kriterium des Fischverderbs für die einzelnen Fischgattungen sehr
verschieden. Es ist bis heute noch nicht gelungen, eine Untersuchungsmethode
sowie einen objektiven Frischetest für alle Fischarten auszuarbeiten (1, 2, 3, 4). Die
vorhandenen Methoden beruhen entweder auf einer qualitativen bzw. quantitativen

Bestimmung verschiedener Verbindungen oder einer Bestimmung der
physikalisch-chemischen Daten die parallel zum Frischegrad einer Veränderung
unterliegen.

Die aus dem Fischfleisch von verschiedenem Verderbsgrad isolierten Stoffe
können einen sauren oder alkalischen Charakter haben. Die Hauptbestandteile der
sauren Stoffe sind die niedrigen Fettsäuren. Nach Collins (5) entsteht die Essigsäure

aus der Milchsäure unter Mitwirkung eines noch nicht bekannten Vorläufers.
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