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Untersuchungen iiber die papierchromatographische
Bestimmung niedriger fliichtiger Fettsduren der Fische

Von J. Wierzchowski und H. Witkowski
Mitteilung aus dem Lehrstuhl fiir Lebensmittelchemie der Med. Akademie in Gdansk

Einfiihrung

Die wihrend der Zersetzung des Fischfleisches auftretenden Verinderungen
sind sehr verschieden und von vielen Faktoren abhingig. Thr Ursprung sind di-
verse chemische Reaktionen wie z. B. die auf hydrolytische Prozesse und Mole-
kiilabbau zuriickzufiihrende Verinderungen der Eiweifflsubstanzen, die Oxydation
ciniger Bestandteile, sowie enzymatische Verinderungen. Aus diesem Grunde
ist das Kriterium des Fischverderbs fiir die einzelnen Fischgattungen sehr ver-
schieden. Es ist bis heute noch nicht gelungen, eine Untersuchungsmethode so-
wie einen objektiven Frischetest fiir alle Fischarten auszuarbeiten (1, 2, 3, 4). Die
vorhandenen Methoden beruhen entweder auf einer qualitativen bzw. quantita-
tiven Bestimmung verschiedener Verbindungen oder einer Bestimmung der phy-
sikalisch-chemischen Daten die parallel zum Frischegrad einer Verinderung unter-
liegen.

Die aus dem Fischfleisch von verschiedenem Verderbsgrad isolierten Stoffe
konnen einen sauren oder alkalischen Charakter haben. Die Hauptbestandteile der
sauren Stoffe sind die niedrigen Fettsiuren. Nach Collins (5) entsteht die Essig-
sdure aus der Milchsdure unter Mitwirkung eines noch nicht bekannten Voriiufers.
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