Zeitschrift: Mitteilungen aus dem Gebiete der Lebensmitteluntersuchung und
Hygiene = Travaux de chimie alimentaire et d'hygiene

Herausgeber: Bundesamt fir Gesundheit

Band: 56 (1965)

Heft: 5

Rubrik: Die Durchfihrung der Lebensmittelkontrolle in der Schweiz im Jahre

1964 = Le contrble des denrées alimentaires en Suisse en 1964

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 16.03.2026

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

MITTEILUNGEN

AUS DEM GEBIETE DER

LEBENSMITTELUNTERSUCHUNG UND HYGIENE

VERSBFFENTLICHT VOM EIDG. GESUNDHEITSAMT IN BERN
Offizielles Organ der Schweizerischen Gesellschaft fiir analytische und angewandte Chemie

TRAVAUX DE CHIMIE ALIMENTAIRE
ET D’HYGIENE

PUBLIES PAR LE SERVICE FEDERAL DE L’HYGI&ENE PUBLIQUE A BERNE
Organe officiel de la Société suisse de chimie analytique et appliquée

ABONNEMENT:
Schweiz Fr. 22.— per Jahrgang (Ausland Fr. 27.—) Preis einzelner Hefte Fr. 4.— (Ausland Fr. 5.—)
Suisse fr. 22.— par année (étranger fr. 27.—) Prix des fascicules fr. 4.— (étranger fr. 5.—)
Band - Vol. 56 1965 Heft - Fasc. 5

Die Durchfiihrung der Lebensmittelkontrolle
in der Schweiz im Jahre 1964

Le controle des denrées alimentaires en Suisse en 1964

I. Bericht des Eidg. Gesundheitsamtes
Unterabteilung Lebensmittelkontrolle

A. Gesetzgebung und Allgemeines

Das am 1. Mirz 1962 in Kraft getretene italienisch-schweizerische Abkommen
iiber die Ausfuhr italienischer Weine nach der Schweiz wurde durch ein zweites
Zusatzprotokoll erginzt, das der Bundesrat am 11. Februar 1964 genehmigte und
das am 14. Mai 1964 in Kraft trat.

Mit Bundesratsbeschlufl vom 8. Mai 1964 wurde fiir Motorenbenzin der Zusatz
von Bleitetramethyl (Btm) neben oder anstelle von Bleitetradthyl (Btd) zugelas-
sen, unter der Bedingung, daff dadurch der Gesamtgehalt des Benzins an Blei
nicht erhoht wird. Das Motorenbenzin darf hochstens 0,4 cm® Btm oder 0,6 cm®Bta
im Liter enthalten (Art. 486 LMV).

Am 14. Dezember 1964 hat der Bundesrat den 1. Band, Allgemeiner Teil, der
5. Ausgabe des Schweizerischen Lebensmittelbuches genehmigt.

Dieser erste Band enthdlt allgemein anwendbare Methoden, wie die Sinnen-
priiffung, die Mikroskopie, die Stickstoff- und die Zuckerbestimmung u. a., die in
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grundsitzlicher Art behandelt und dargelegt werden. Ferner haben viele neuere,
physikalisch-chemische, insbesondere elektrische und kolorimetrische Methoden,
sowie Methoden der Papier- und der Gaschromatographie in dieses Werk Eingang
gefunden. Schliefilich befassen sich einige spezielle Kapitel mit der Radioaktivitit,
mit bakteriologischen und serologischen sowie mikrochemischen Methoden, ferner
mit der Bestimmung der Vitamine und der Betrachtung enzymatischer Vorginge
in Lebensmitteln und auch der Berechnung und Bestimmung ihres Nihrwertes.

Diesem ersten Band wird ein zweiter folgen, der in verschiedenen Lieferungen
herauskommen und der die fiir die Untersuchung der einzelnen Lebensmittel no-
tigen, speziellen Methoden enthalten wird.

Der Lebensmittelbuchkommission und den Autoren der verschiedenen Kapitel
sei auch an dieser Stelle ihre wertvolle Arbeit an diesem Werk bestens verdankt.

Sodann hat der Bundesrat am 10. November 1964 weitere 48 Artikel der
eidgendssischen Lebensmittelverordnung abgeandert, um den heutigen Verhilt-
nissen im Verkehr mit Lebensmitteln und Gebrauchsgegenstinden in verschie-
dener Hinsicht besser Rechnung zu tragen. So wurden u.a. die Anforderungen
an die Kiihlhaltung der pasteurisierten Milch verschirft, diejenigen an den Keim-
gehalt prazisiert. Auf der Packung ist kiinftig das letztzuldssige Datum fir die
Abgabe der Milch im Detailhandel aufzustempeln. Der Nettoinhalt fiir Einmal-
packungen (Tetrapack, Zupack usw.) von Milch und Milchmischgetrinken wurde
normiert. Zwischenmafle sind unzuldssig. Neue Bestimmungen regeln das Inver-
kehrbringen pasteurisierter Mager- und Buttermilch, wahrend fiir Yoghurt ein
Mindestmilchfettgehalt fixiert wird. — Der Zusatz von Apfelsiure zu unvergo-
renem, verdiinntem Trauben- und Kernobstsaft sowie zu alkoholfreien Getrinken
im allgemeinen ist kiinftig zugelassen. — Die Mitverwendung von Fremdfett bis
zu.5 %0 in Kakaobutter bei der Herstellung von Schokolade- und Kakaowaren
ist nicht mehr gestattet. — Den in der Traubensaft- und Weinbereitung erzielten
Neuerungen und Verbesserungen wurde durch Anpassung der einschliagigen Vor-
schriften Rechnung getragen und die Begriffsumschreibungen den jiingsten Er-
kenntnissen angepaflt. Bei der Traubensaftherstellung ist der Zusatz von Trauben-
saft-Halbkonzentrat gestattet. Die Bezeichnung «Rosé» (Siifldruck) ist nun auch
fir Inlandweine erlaubt. Neu ist die Begriffsumschreibung fiir Williamsbirnen-
Branntwein. — Zugelassen werden drei neue Naturfarbstoffe, welche anstelle von
kiinstlichen Farbstoffen verwendet werden konnen. Neue Vorschriften wurden
fiir die Herstellung von Kunststoffen erlassen, die als Verpackungsmaterial oder
Gebrauchsgegenstand mit Lebensmitteln oder mit dem Mund des Beniitzers in

Beriihrung gelangen. — Neu sind auch die Vorsichtsmafiregeln, welche bei der
Einrichtung und dem Betrieb von Kleiderreinigungs-Selbstbedienungsapparaten
vorgeschrieben werden. — Schliefilich wird in einem Rahmenartikel die Begriffs-

umschreibung der Druckgaspackungen eingefiihrt. In einer Verfiigung werden
die niheren Vorschriften iiber die Beschaffenheit der Behilter, deren Kontrolle,
die Art des spezifischen Inhaltes, der Treibmittel usw. zu erlassen sein.

Der Bundesrat hat ferner, gestiitzt auf Art. 56 des Lebensmittelgesetzes, fol-
gende kantonale Vollzichungsbestimmungen genehmigt: Am 19. Oktober 1964
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den Erlafl des Staatsrates des Kantons Tessin iiber die Kelterung von und den
Handel mit Traubengut vom 3. August 1964. Am 20. Oktober 1964 den Be-
schlufl des Regierungsrates des Kantons Obwalden vom 3. August 1964 auf An-
derung des Reglementes fiir die Pilzkontrolle.

Das Eidg. Departement des Innern seinerseits verdffentlichte, wie alljahrhch
in Anwendung von Art. 337, lit. c¢. der eidg. Lebensmittelverordnung, im
Schweiz. Handelsamtsblatt vom 3. November 1964 die Bestimmungen iiber den
Verschnitt der Inlandweine der Ernte 1964. Ein Verschnittverbot erlieflen die
Kantone Bern, Basel-Stadt, Baselland, St. Gallen, Graubiinden, Waadt, Neuen-
burg und das Fiirstentum Liechtenstein. Der Kanton Wallis gestattete den Ver-
schnitt von Fendant mit hochstens 20 % Johannisberg, sowie den Verschnitt von
Goron. Im Kanton Tessin war ausschlieflich der Verschnitt des Nostrano-Weines
erlaubt.

Von Amtes wegen nahm der Chef der Lebensmittelkontrolle an den Sitzungen
des Verbandes der Kantons- und Stadtchemiker, sowie an denjenigen der Eidg.
Erndhrungskommission, der Schweiz. Milchkommission, der Eidg. Weinhandels-
kommission und des Nationalen Codex-Komitees teil. Fiir den Codex alimen-
tarius nahm er auch teil an einer Sitzung der Subkommission fiir Kakao und
Schokolade in Montreux, an der Plenarsitzung der europaischen Gruppe in Bern,
an der Sitzung der Subkommission fiir Lebensmittelzusatze im Haag, sowie am
ersten Teil der FAO/OMS-Gesamtkommision in Genf. Ferner beteiligte er sich
als Delegierter an drei Sitzungen des vom Europarat mit der Ausarbeitung einer
Konvention iiber die Produktion und den Handel mit Erzeugnissen der Rebe
und Spirituosen beauftragten Komitees, in Straflburg. Schliefilich nahm er an
der im September in Wien abgehaltenen Generalversammlung des Komitees des
Internat. Weinamtes Paris als Experte teil.

In Anwendung von Art. 25/1 des eidgendssischen Lebensmittelgesetzes und zur
Erliuterung der Bestimmungen der dazugehorigen Verordnungen wurden 51 (40)
Zirkulare den amtlichen Laboratorien zur Lebensmittelkontrolle zugestellt.

Von diesen Mitteilungen entfallen auf:

1964 1963

— Bewilligung von Lebensmitteln, die in der eidgendssischen Lebens-
mittelverordnung nicht vorgesehen sind (Art. 5/2) 40 9

— Befristete Bewilligungen zum Aufbrauchen von Drucksachen, die den
Anforderungen der Lebensmittelverordnung nicht entsprechen 43 27

— Bekanntgabe, Erliuterung und Auslegung von gesetzlichen Erlassen,
Deklarationsvorschriften v 45 11
— Bewilligungen von Vitaminanpreisungen (Stand per 31. Dez. 1964) 419 415
— Diitetische Nahrmittel 12 40

— Meldungen betreffend Zuwiderhandlungen gegen die eidgendssische
Lebensmittelverordnung 25 46
— Diverses 20 4

323



In personeller Hinsicht ist zu verzeichnen, dafl auf den 1. Januar Frl. lic. iur.
Mandl als Juristin, auf den 1. Mai Herr Dr. J. Hulstkamp als Chemiker, und
auf den 1. August Herr H. Graber als Laborant in den Dienst der Unterabteilung
Lebensmittelkontrolle eingetreten sind.

B. Wissenschaftliche Titigkeit
(im Sinne von Art. 25, Abs. 3 des eidg. Lebensmittelgesetzes)

Die im Laboratorium tiatigen Chemiker mufiten im Berichtsjahr weiterhin den
grofiten Teil ihrer Zeit den Arbeiten am Schweiz. Lebensmittelbuch widmen. Dem
neueintretenden Dr. Hulstkamp wurde der Auftrag erteilt, sich in der Gaschro-
matographie und insbesondere in das wichtige Gebiet der fiir die Lebensmittel
bestimmten Aromastoffe einzuarbeiten. Herr Graber seinerseits, als neuer Labo-
rant, konnte den Chef der wissenschaftlichen Sektion bei seinen Arbeiten iiber die
Radioaktivitiat der Lebensmittel wirksam unterstiitzen.

In den «Mitteilungen aus dem Gebiete der Lebensmitteluntersuchung und
Hygiene» erschienen zwanzig Originalarbeiten, sowie neun Referate der an der
Jahresversammlung der Schweiz. Gesellschaft fiir analytische und angewandte
Chemie gehaltenen Vortrage, welche verschiedenste Fragen aus dem Gebiet der Le-
bensmittelchemie betreffen.

C. Lebensmittelchemikerpriifungen

-

Ein Kandidat (Dr. Y. Siegwart, Brunnen) legte mit Erfolg die Erganzungs-
priifung in Geologie ab. Drei Kandidaten (Dr. E. Romann, Ziirich-Kanton, Dr.
H. R. Straufl, Schaffhausen, und Dr. A. Hofstetter, Ziirich-Stadt) bestanden eben-
falls mit Erfolg die gleiche Priifung in Geologie und Botanik, wovon einer (Dr.
Romann) noch die Fachpriifung.

D. Kontrolltitigkeit

1. Am Eidg. Gesundbeitsamt

Dem Gesundheitsamt sind auf Grund der Bestimmungen der eidg. Lebens-
mittelverordnung im besonderen {iberbunden:

a) Priifung der Zulissigkeit und Sachbezeichnung von Lebensmitteln und Ge-
brauchsgegenstinden, welche in der Lebensmittelverordnung (Art. 5/2) nicht aus-
driicklich vorgesehen sind. Die jahrlich recht grofle Zahl solcher Produkte, deren
Zusammensetzung und Reklametexte genau gepriift werden mufl und die den Be-
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stimmungen der genannten Verordnung zu entsprechen haben, erfordert sehr viel
Zeitaufwand;

b) Priifung und Bewilligung von Anpreisungen fiir Lebensmittel, die auf eine
glinstigere gesundheitliche Wirkung schlieflen lassen, als sie die betreffenden Le-
bensmittel von Natur aus besitzen (Art. 19/1 LMV);

¢) Beaufsichtigung und Bewilligung des Inverkehrbringens von diatetischen
und vitaminhaltigen Lebensmitteln und der hierfiir verwendeten Texte fiir Eti-
ketten, Prospekte, Inserate usw. (Art. 19/2 und 3, Art. 20 und 20bis und Art.
180 wu. ff.), wobei auch deren Zusammensetzung genau gepriift werden mufi.

2. In den Kantonen

a) In erster Linie sei erwihnt, dafl am 1. Januar 1964 im Kantonalen Labo-
ratorium Bern, als Nachfolger des altershalber zuriickgetretenen Herrn Dr. Jahn,
Herr Dr. Baumgartner das Amt des Kantonschemikers ibernommen hat. Ebenso
hat am 1. Juni 1964 in Luzern Herr Dr. Wicki die Nachfolge von Herrn Dr.
Adam angetreten. Schliefflich sind auf Ende des Berichtsjahres die Herren Dr.
Schilling, Schaffhausen, und Dr. Staub, Ziirich, in den Ruhestand getreten. Den
Zuriickgetretenen gebiithrt fiir ihre wertvolle, langjahrige Tatigkeit auf dem Ge-
biet der Lebensmittelkontrolle der beste Dank.

b) Von 14 gegen Gutachten der amtlichen Laboratorien zur Lebensmittel-
kontrolle angerufenen Oberexpertisen wurden in 13 Fillen die Beanstandungen
bestatigt, in 1 Falle nicht.

Von der Bundesanwaltschaft sind uns im Berichtsjahr 537 (682) die Lebens-
- mittelkontrolle betreffenden Strafurteile und Verfiigungen administrativer Behor-
den zugegangen, durch die Buflen von Fr. 5.— bis 7 000.— (Fr. 2.— bis 20 000)
im Gesamtbetrage von Fr. 67 985.— (Fr. 60 252.) auferlegt und Gefingnisstrafen
an 33 (40) Fillen von 7 bis 365 Tagen (5 bis 180 Tagen), total 1985 Tage (1839
Tage) ausgesprochen wurden.

3. In den Vitamin-Instituten Basel und Lausanne

In beiden Instituten wurden zusammen total 414 (318) Produkte in 646 (552)
Untersuchungen auf ihren Vitamingehalt gepriift, wobei in 43 (33) Fillen Bean-
standungen ausgesprochen werden mufiten. 45 (48) Untersuchungen wurden auf
biologischem, 601 (504) auf chemischem bzw. mikrobiologischem Wege durch-
gefiihrt. Sie verteilen sich wie folgt auf die verschiedenen Vitamine:

Pant.
A B Be Bs d 2 = Bie C D E Carot. S P F
Basel 22 92 58 5 52 4 130 34 20 5, 2 2 —
Lausanne 20 69 43 1 13 — 56 10 1 6 By o 1
Total 42 161 101 6 65 4 186 44 21 8 5 2 1
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4. Durch die Eidg. Weinhandelskommission

a) Erteilung, Ablebnung und Entzug von Weinhandelsbewilligungen.

In der Zeit vom 1. Januar bis 31. Dezember 1964 sind der Eidg. Wein-
handelskommission von seiten der kantonalen Bewilligungsbehdrden 101 Gesuche
um Erteilung der Weinhandelsbewilligung zur Begutachtung und Antragstellung
zugegangen. Dazu kamen 47 hingige Fille aus dem Vorjahr, so daff insgesamt
148 Gesuche zu behandeln waren. Von diesen entfallen 81 auf bisherige Firmen,
die rechtlich umgestaltet wurden oder welche infolge eines Wechsels in der ver-
antwortlichen Geschiftsfiihrung, Wiederaufnahme ecines fritheren Weinhandels-
betriebes oder Ubernahme einer bestehenden Firma ein Gesuch einreichen mufiten.
Nur in 67 Fillen handelte es sich um eigentliche Neugriindungen.

Von den 148 Gesuchen konnten im Berichtsjahr 67 den kantonalen Behorden
zur Genehmigung unterbreitet werden. In 11 Fillen erfolgte ein Antrag auf Ab-
lehnung, da die Voraussetzungen fiir die Erteilung der Bewilligung nicht erfiillt
waren. 14 Gesuche wurden vor Ablauf des Verfahrens zuriickgezogen, wihrend
bei 56 Gesuchen Ende des Berichtsjahres die Verhiltnisse noch niher abzukliren
waren. Uber die Erteilung und den Wegfall von Weinhandelsbewilligungen wih-
rend des Jahres 1964 orientiert nachstehende Tabelle:

Eingegangene Gesuche 148

Erteilte Bewilligungen, inbegriffen Firmainderungen 67

Verzicht, Abginge, Entziige 35

Beantragte Ablehnungen 11

Unerledigte Gesuche 56 169
— 21

Es ergibt sich somit aus der vorliegenden Darstellung, daf} die Zahl der Be-
willigungen im Berichtsjahr um 21 abgenommen hat, so dafl Ende 1964 noch 1549
Firmen im Besitze der Weinhandelsbewilligung waren.

Auf Grund der Publikation im Schweizerischen Handelsamtsblatt und der
Feststellungen der Inspektoren wurde bei 68 Firmen gepriift, ob die Voraus-
setzungen fur die Unterstellung unter die Weinhandelsbewilligung gegeben waren.
Im Zusammenhang mit diesen Abklirungen mufiten 47 Betriebe Bewilligungs-
gesuche einreichen, wihrend in 21 Fillen kein bewilligungspflichtiger Weinhandel
vorlag.

Da zwei Firmen ihren Verpflichtungen zur Fithrung der Kellerbuchhaltung
nicht nachgekommen waren, mufite der Entzug der Weinhandelsbewilligung be-
antragt werden. In beiden Fillen entsprachen die kantonalen Behorden dem
Antrag.

b) Buch- und Kellerkontrolle.

Im Berichtsjahr fiihrten die Inspektoren insgesamt 850 Kontrollen durch,
namlich 776 Normalkontrollen bei Bewilligungsinhabern und 74 Sonderkontrol-

326



len (Abklirung der Bewilligungspflicht, pendente Gesuche, Spezialerhebungen
usw.). Mit den Pendenzen aus dem Vorjahr (Normal- und Sonderkontrollen)
waren 927 Inspektionsberichte zu behandeln (im Vorjahr 997), von denen 850 im
Berichtsjahr wie folgt erledigt werden konnten:

a) Keine Beanstandungen 552
b) Geringfiigige Beanstandungen
1. Ungeniigende Sortenkartenfithrung 97
2. Ungenaue Bezeichnungen (Preislisten,
Jahrginge, Etiketten usw.) 54

3. Verschiedene geringfiigige Beanstandungen
(Ursprungszeugnisse, Fakturierung,

Ernteatteste) 51
4. Aufforderung zur Einreichung neuer
Bewilligungsgesuche 35 217

¢) Beanstandungen mit administrativer Ahndung
oder mit Strafverfolgung

1. Verletzung der Bezeichnungsvorschriften 41

2. Verletzung der Verschnittbestimmungen 7

3. Verschiedenes 9 57
d) Weinhandel ohne Bewilligung 11
e) Nichtfilhrung der Sortenkarten 15

850

5. An der Grenze

Im Berichtsjahr wurden von den Zollamtern insgesamt 4512 (3758) Mel-
dungen mit oder ohne Proben eingesandt. Diese verteilen sich auf 4204 (3638)
Sendungen von Lebensmitteln, 118 (133) Sendungen von Stoffen zur Behandlung
von Lebensmitteln und 190 (87) Sendungen von Gebrauchs- und Verbrauchs-
gegenstinden. Die Untersuchung durch die amtlichen Laboratorien der Lebens-
mittelkontrolle fiihrte zur Beanstandung von 159 (155) Sendungen Lebensmittel
im Gesamtgewicht von 547 627 (631 847) kg, von 1 (4) Sendung von Stoffen
zur Behandlung von Lebensmitteln und von 18 (3) Sendungen von Gebrauchs-
und Verbrauchsgegenstinden.

Wie aus den erwihnten Zahlen hervorgeht, halten sich diese im Rahmen der
in den Vorjahren erstatteten Meldungen und Beanstandungen; sowohl bei den Le-
bensmitteln als auch bei den Gebrauchs- und Verbrauchsgegenstinden ist eher
eine Zunahme feststellbar. An der Spitze mit nahezu 2000 Meldungen liegen
traditionsgemafl die Weinsendungen; zwischen 100 bis 300 Meldungen die Sen-
dungen von Eierkonserven, Gemiise und Gemiisekonserven, Honig, Kise, Obst
und Obstkonserven, Spirituosen, zwischen 50 und 100 Sendungen wurden Im-
porteier, Fruchtsifte, Gewlirze, Speisedle, Teigwaren gemeldet. Beanstandungen
konnen erfolgen, wenn das Produkt selbst den Anforderungen der eidg. Lebens-
mittelverordnung nicht entspricht oder wenn dessen Aufmachung, die Bezeich-
nung oder gewisse Anpreisungen mit den Vorschriften nicht in Einklang stehen.
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Namentlich trifft letzteres immer wieder fiir Hinweise auf den Vitamingehalt zu,
die bekanntlich nur auf Grund periodischer Kontrollen und mit Bewilligung des
Gesundheitsamtes zugelassen sind. Selbstverstindlich widerspiegelt sich sowohl
in der Zahl der erstatteten Meldungen als auch in den resultierenden Beanstan-
dungen, daf} fiir gewisse Positionen (z. B. Eierkonserven tiber 50 kg u. a.) obliga-
torische Meldung verlangt wird, ohne dafl die Ware dem Zoll selbst als ver-
ddchtig erscheint.

Uber eine gewisse Periode des Berichtsjahres fiel die vermehrte Meldung von
Whiskyimporten auf. Mit dem Bundesratsbeschluff vom 20. Dezember 1963 wurde
fiir Whisky Ursprungszeugnis und Altersattest (3jihrige Lagerung vor dem Im-
port) vorgeschrieben. Bis zum Einspielen dieser neuen Vorschrift wurde auf unser
Verlangen durch die Zollorgane der Whiskyimport speziell gut kontrolliert, was
sich denn auch als zweckmidflige Mafinahme erwies, wurde doch versucht, unter
mifbrauchlicher Beanspruchung der Ubergangsfrist noch groflere Mengen Whisky
ohne Altersattest einzufithren.

Bei den Gebrauchsgegenstinden stehen die Verpackungen fiir Lebensmirttel aus
Kunststoffen im Brennpunkt des Interesses und sind daher mafigeblich in den {iber
hundert Meldungen vertreten.

E. Bundessubventionen

Der Aufwand fiir die Durchfithrung der Lebensmittelkontrolle sowie die ent-
sprechenden Subventionen sind der Tabelle 4 zu entnehmen.

Im Berichtsjahr 1964 wurden folgende Subventionen ausgerichtet:

Ft.

a) Fiir das chemische Laboratorium der Stadt Ziirich:

Garage-Neubau (Restanz) 3008.—
b) Fiir das Laboratorium der Urkantone in Brunnen:

Laboratoriums-Neubau (Restanz) 32 065.—
c) Fiir das kantonale Laboratorium in St. Gallen:

Erweiterungs- und Umbauarbeiten (Restanz) 4570.—
d) Fiir das kantonale Laboratorium in St. Gallen:

Umbauarbeiten und Neueinrichtungen 23 561.40
e) Fir das kantonale Laboratorium in Luzern:

Renovation und Neueinrichtungen 28 156.—
Total 91 360.40
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Tabelle 1

Untersuchung von kontrollpflichtigen Waren in den kantonalen
und stiadtischen Untersuchungsanstalten

Untersuchungsanstalten

Zahl der untersuchten Proben

Bganstan-
Sitz der Von |Von kant.] Von i
andStidie | Uniersuchunse- | Zell lundatidt) Friver| sommen
Zahl Zahl Zahl Zahl Zahl /o
Ziirich, Kanton Ziirich 248 18411 1009| 19668 | 1000 5.0
Ziirich, Stadt Zirich 586 | 13 107.1 7 666, .21 3591 550 TA7d
Bern Bern 443 5744 | 2042 8229 | 1504 18,2
Luzern Luzern 191 | 48975 | 454 49620 2040 4,1
Uri 5 671 208| 884| 172| 194
Schwyz Bl 21 5398 665 6084| 1137 18,6
Obwalden 2 1 246 123 1.371 128 9,3
Nidwalden — 956} 1221 .1 078 63 5,8
Glarus Glarus 5 1923 39| 1967 89 4,5
Zug Zug 36 5 157 347 5540 7701 - 13,9
Fribourg Fribourg 21 2724 423 3168 150 4,7
Solothurn Solothurn 93 4391 640 5124 341 6,6
Basel-Stadt 1 Besel [ 527 7 847.1 1.335 9709 591 6,1
Basel-Land f \| 163 170 | 105 438 54| 12,3
Schaffhausen Schaffhausen 26 2511 60| 2597 278 | 10,7
Appenzell AR 3 322 39 364 131 | 35,9
Appenzell IR } St. Gallen { 1 155 21 177 29| 16,3
St. Gallen* 218 .. 13 559 973 14670| 1573 10,6
Graubiinden Chur 114 4302 | 457| 4873 892 | 18,3
Aargau Aarau 117 8 648 625 9390 453 4,8
Thurgau Frauenfeld 120 5759 519}l 6398 606 9.5
Tessin Lugano 404 2584 | 571 3559 578 | 12,2
Vaud Lausanne 652 7 889 | 1446 9987 655 6,5
Valais Sion 19 7053 | 2445 D517 L. . 1236 12,1
Neuchatel Neuchatel 134 4 348 237 4719 242 s A |
Geneve Geneve 184 5047 388 5619 406 72
Total Schweiz 4333 | 178 897|122 959 | 206 189 |16 588 8,0

* inklusive Fiirstentum Liechtenstein
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Tabelle 2

Ubersicht derin den amtlichen Laboratorien zur Lebensmittelkontrolle untersuchten
kontrollpflichtigen Waren, nach Warengattung geordnet

Nr. Warengattungen Unf,?;fg‘:;‘te Beanstandungen
Zahl Zahl %
a) Lebensmittel

1 Alkoholfreier Trauben- und Kernobstsaft
und deren Konzentrate 78 15 19,2
7 Alkoholfreie Getrinke, iibrige 292 34 11,6
3 Backpulver und Preflhefe 17 3 17,6
4 . Bier 95 15 15,8
5 Brot und Backwaren 264 51 19,3
6 Butter 713 188 26,3
7 Diitetische Nahrmittel 220 21 9,5
8 Eier und Eierkonserven 533 36 6,7
9 |. Essig und essigahnliche Erzeugnisse 69 10 14,5
10 Fleisch und Fleischwaren 685 93 13,6
11 Fruchtsifte, auler den Siaften gemafl Nr. 1 287 29 10,1
12 "~ Gemiise und Obst, frisch 876 73 8,7
13 Gemiise und Obst, konserviert 650 187 28,7
14 Gewdlirze, ohne Kochsalz 392 45 11,4
15 Honig 320 21 6,5
16 Hiilsen- und Kérnerfriichte : 106 5 4,7
17 Kaffee 212 44 20,7
18 Kaffee-Ersatzmittel 21 — =1
19 Kakao, Kakaofett und Glasurmassen 128 Bl 3,1
20 Kise 528 120 AT
21 Kochsalz 36 3 8,3

22 Kohlensaure Wasser und Mineralwasser,

kiinstliche 29 3 13,6
23 Konditorei- und Zuckerwaren 931 404 43 4
24 Konfitiiren und Gelees 35 6 i
25 Kunsthonig 17 1 5,8
26 Mahlprodukte und Stirkemehle 477 23 4,8
27 Milch 148072 | 7020 4,7
Ubertrag 156 076 8 454 —
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Untersuchte

Nr. Warengattungen Phioian Beanstandungen
Zahl Zahl /o
Ubertrag 156 076 8 454 —
28 Milchprodukte, ausgenommen
Butter und Kise 1815 371 20,4
29 Mineralwasser 261 63 24,1
30 Obstwein, Obstschaumwein und
Beerenobstwein 54 3 5,5
31 Pektin und andere Verdickungsmittel 45 6 13,3
32 Pilze, frische 13 —_— —
33 Pilze, gedorrte und Konserven 122 6 4.9
34 Pudding- und Crémepulver,
Kuchenmehle und -massen 88 20 2.7
23 Schokolade 133 43 32,3
36 Sirupe 53 23 43,4
37 Speisefette und Margarine 205 7 3,4
38 Speisedle, Mayonnaise, Salatsaucen 285 22 7T
39 Spirituosen 1439 216 15,0
40 Suppenpriparate, Suppen und
Speisewlirzen usw. 301 33 10,9
41 Siiflstoffe, kiinstliche 6 = o
42 Tabak und Tabakerzeugnisse 166 4 2,4
43 Tee und Mate 37 4 10,8
44 Teigwaren 207 37 17,8
45 Trinkwasser, Eis 25 439 6296 21,3
46 Weinmost, Wein, Siilweine, Wermut usw. 7. %7 459 6,2
47 Zuckerarten 88 32 36,3
48 Verschiedene andere Lebensmittel 468 30 6,4
Zusammen Lebensmittel 198 678 16 129 8,1
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Untersuchte

Nr. Warengattungen ProBen Beanstandungen
Zahl Zahl %/
b) Stoffe zur Behandlung von
Lebensmitteln
1 Farben fiir Lebensmittel 85 5 5.9
2 Kellerbehandlungsmittel 29 - —_
3 Konservierungsmittel 34 4 11,7
Zusammen Stoffe zur Behandlung
von Lebensmitteln 148 9 6,1
c) Gebrauchs- tmd Verbrauchsgegenstinde
1 Boden- und Lederbehandlungspriparate 29 3 10,3
2 Garne, Gespinste und Gewebe 52 10 192
3 Geschirre, Gefifle und Gerite
fiir Lebensmittel 315 88 27,9
4 Kosmetische Mittel 254 31 12,2
5 Mal- und Anstrichfarben 245 18 7.3
6 Petroleum und Benzin 73 15 20,5
7 Spielwaren 5 35 38,4
8 Umbhiillungs- und Packmaterial 111 14 12,6
9 Wasch- und Reinigungsmittel 141 36 255
10 Zinn zum Loten 8 3 37.5
11 Verschiedene andere Gebrauchs-
und Verbrauchsgegenstinde 244 35 14,3
Zusammen Gebrauchs- und
Verbrauchsgegenstinde 1563 288 18,4
Zusammenzug
Lebensmittel 198 678 16 129 8,1
Stoffe zur Behandlung von Lebensmitteln 148 9 6,1
Gebrauchs- und Verbrauchsgegenstinde 1563 288 18,4
Zusammen 200 389 16 426 113
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Tabelle 3

Ergebnisse der Grenzkontrolle im allgemeinen
Probesendungen und Meldungen gemafl Art. 28 und 33 und Riickweisungen

gemifl Art. 35 des Lebensmittelgesetzes

Ein- Weggzn g
- Wasengatiungen el Bovon | egicheinicher
dungen zuriickgewiesen
a) T ehahisniivel Zahl df:;en Gewicht / kg dl?t?;en kg
1 Butter 2 1 17 054 - o
2 Eier 67 4 27 174 — —
3 Eierkonserven 289 16 70 086 — —
4 Fruchtsifte 92 6 20 202 1 7 448
5 Gemiise, Pilze und Konserven 298 i 13780 - —
6 Gewlirze 70 4 2 441 — —
7 Honig 150 | 3 8 954 = £
8 Kaffee 19 -+ 41 490 1 901
9 Kakao, Schokolade, usw. 33 1 1 806 - —
10 Kise 160 14 20 438 — -
11 Obst und Obstkonserven 192 7 52920 — —
12 Speisefette ohne Butter 17 — - — —
13 Speisedle 69 1 5200 — —
14 Spirituosen 170 5 1 466 — —
15 Tee 7 — — — —
16 Teigwaren 58 2 6 802 = —
17 Wein 1940 45 123 883 1 3925
18 Zuckerarten 16 = — == =
19 Verschiedene andere
Lebensmittel 555 39 133931 -+ 10614
Zusammen Lebensmittel 4204 | 159 547 627 7 22 888
b) Stoffe zur Behandlung von
Lebensmitteln 118 1 562 — —
c) Gebrauchs- und
Verbrauchsgegenstinde
1. Kosmetische Mittel 53 2 188 1 173
2. Spielwaren 26 3 175 - —
3. Ubrige Gebrauchs- und
Verbrauchsgegenstinde 111 13 2,911 - —
Zusammen 190 18 3274 1 173
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Tabelle 4

Kosten der Lebensmittelkontrolle in den Kantonen im Jahre 1964

Bruttoausgaben Beitrige
an die_

Kantone Betriebs- I?iissoi?;b%i?? Kosten d. Einnahmen A&:?:t?en %gﬁg:‘sg Vlllftr:rl'f‘

kosten der Personals und | Reisespesen | kant. In- Zusammen suchungs-

Laboratorien | d. Lebensm.- struktionsk. anstalten

Inspektoren
Fr. Fr., Fr. Fr. Fr. Fr. Fr. Fr. Fr.

Ziirich (Kanton) 152 062.40| 550767.60| 26 156.90 —.— | 728986.90| 119721.50| 609 265.40| 36 659.05
Ziirich (Stadt) 148 645.55| 526 097.85 2 820.20 —.— | 677563.60| 155608.50| 521 955.10( 36 058.70
Bern 52 088.35| 220482.85| 22 636.95 —.— | 295 208.15 60 704.25| 234503.90| 27 366.05
Luzern 43 002.35| 177 778.55 6 327.25 ——| 227-108:15 93589.30| 133518.85| 14 754.—
Urkantone 45 420.45| 169 066.80 3393.15 —.— | 217 880.40 59 246.95| 158 633.45| 13 162.—
Glarus 11 929.20 60 880.— 4 410.90 —— 7722010 5555.— 71 665.10 4 884.95
Zu-g 34 827.65 84 360.05 4326.25 === [ 125 553 .95 32 635.50 90 878.45 9 636.25
Frlbourg 19 956.85 98 784.30 6:2353.15 —.— | 124:973.30 12261.60| 112712.70| 10 884.25
Solothurn 35 426.— | 162 035.95 6 450.50 —.— | 203912.45 23 807.30| 180105.15| 10016.65
Basel-Stadt 184 923.20| 386 834.25 4 413.25 — | 576 170,70 9397590 482194.80| 41 252.25
Baselland 20621.75| 101 380.65 8144.65| 1799.70| 131946.75 39 560.45 92 386.30 7 223.40
Schaffhausen 22326.30| 114343.35| 362670 —.—| 140296.35 9093.10| 131203.25| 7639.60
Appenzell A. Rh. 7 ©59.25 7 800.— 1918.— —— 16 777.25 608.30 16 168.95 780.10
Appenzell I. Rh. 2797.85 3 000.— 345.40 —_— 6 143.25 521.35 5621.90 226.35
St. Gallen 88 446.90| 262 426.70 5636.90 —.—| 356510.50 84 216.85| 272 293.65| 21.959.35
Graubiinden 34 548.90| 148 095.90 7 807.55 888.60 191 340.95 25086.50| 166 254.45| 19 287.30
Aargau 37 933.85| 203 765.15 9678.45| 532290 256 700.35 106 502.45 150 197.90| 12 450.40
T!u}rgau 55 439.70| 156 526.55 8 457.95 —.— | 220 424.20 43 930.30| 176 493.90| 21651.70
Ticino 83 653.85| 309 488.50| 14 705.70 —.— | 407 848.05 74597.10| 333 250.95| 29 412.60

Vauc! 48 650.70 | 352959.90| 19 459.55 —.— 1= 421 070.15 55 185.20| 365884.95| 24 143.65| 5745.30
Valais 1 70087.40| 179 507.65 9372.50 —.— | 258 967.55 43 917.55| 215050.—| 38 431.30
Neuchitel 44 616.80 | 231 437.95| 15 328.— === |& 291 389 .75 31 010.35| 260372.40| 13 446.25
Geneéve 126 258.15| 256 618.35 3 804.45 —.— |+ 386:680.95 20576.10| 366 104.85| 34 871.40

Zusammen 1370723.40|4 764 438.85| 195 454.30| 8011.20(6338627.75|1 191 911.40|5 146 716.35|436 197.55| 5 745.30

1963 1154 191.7014 079 750.90 | 172 690.60 463.70 |5 407 096.90 |1 021 676.— |4 385 420.90 (372 547.95| 2 599.15

1962 1007 337.80 (4 020 195.50 | 164 519.35 | 14 007.75 |5 206 060.40| 922 058.35 |4 284 002.05 | 358 398.30|10 781.30

1961 972 082.95 (3 543 679.65 | 166 807.50| 4564.10|4 687 134.20| 909 904.10(3 777 230.10 | 329 230.80| 7 294.60




II. Ausziige _

aus den Berichten der kantonalen Aufsichtsbehérden,
amtlichen Laboratorien und Lebensmittelinspektorate

Extraits des rapports des autorités cantonales de surveillance,
des laboratoires de contréle
et des inspectorats des denrées alimentaires

Milch — Lait
Ganze Schweiz — Suisse entiére. Untersuchte Proben — Echantillons con-
trolés: 148 072

Folgende Griinde fiihrten zu Beanstandungen — Les motifs suivants donneérent

lieu a contestations:
Beanstandete Proben
Echantillons contestés

Wisserung — mouillage ‘ 288
Entrahmung — écrémage 174
Wisserung und Entrahmung — mouillage et écrémage 6
Fettgehalt ungeniigend — teneur en graisse insuffisante 529
Von kranken Tieren stammend — provenant de vaches malades 1458
‘Schmutzmilch — lait souillé 1926
Ungentigend haltbar — conservation insuffisante 1683
Andere Griinde — autres motifs 037
Total 7001

ey

Eine der Beanstandungen betraf eine pasteurisierte Milch, in der eine tote Maus
aufgefunden wurde. Die Maus muff tot und fest mit der Flasche verklebt den
Reinigungsprozefl der Flasche durchgemacht haben, ohne sich von dieser zu 16sen.

(Ziirich-Stadt)

Die Fille von ungeniigendem Fettgehalt wegen mangelndem Ausmelken nach
dem Maschinenmelken beginnen sich zu hiufen. Der Entscheid, wie weit ein
(absichtliches oder fahrldssiges) Zuriickbehalten des Endgemelkes vorlag, haben
wir bis jetzt auf Grund der Angaben getroffen, wie sie von Herrn W. Mosimann
in diesen «Mitteilungen», Bd. 35, 18 (1944) publiziert wurden. Leider werden
diese Angaben heute in Zweifel gezogen, so daf} es auflerordentlich schwierig hilt,
einem notorischen Falscher hinsichtlich Fettgehalt gerichtlich beizukommen.

Die Verhiltnisse werden sich zweifellos erst bessern, wenn entweder der Fett-
gehalt durchwegs entsprechend und wirksam in die Qualititsbezahlung fiir simt-
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liche Milcharten einbezogen wird, oder aber giiltige und anerkannte Richtwerte
im Schweizerischen Lebensmittelbuch aufgenommen werden, welche die Gehalts-
schwankungen der Milch in Abhingigkeit vom Viehbestand endgiiltig zu beur-
teilen erlauben.

Eine raffinierte Verminderung des Fettgehaltes praktizierte ein Milchhindler.
indem er der ausgemessenen Milch billige Magermilch zufiigte. Der Fehlbare
wurde tberfiihrt, indem die Magermilch vor dem Eintreffen bei ihm mit Phenol-
phtalein versetzt wurde, womit der Zusatz von Magermilch in der verkauften
Vollmilch direkt bewiesen werden konnte.

Nach Angaben des Kantonstierarztes, Herrn Dr. W. Rutsch, wurden im Be-
richtsjahr 0,13 % des Gesamttierbestandes als Bangtiere befunden und iibernom-
men. Es wurden dadurch 0,26 % der Gesamttierbestinde betroffen. Nach den
geltenden Beurteilungsgrundsitzen ist der Kanton Bern somit als bangfrei zu be-
zeichnen. (Bern)

Im Zusammenhang mit der sog. Horwer Epidemie konnten wir in zwei Fillen
aus der Milch eines Lieferanten Salmonellen isolieren, die durch den Bakterio-
logen unseres Kantonsspitals als S. enteritidis identifiziert wurden. Zur Ermitt-
lung von Infektionsquelle und -weg hatten wir s. Z. unverziiglich nach Bekannt-
werden eines gehduften Auftretens einer akuten Darmkrankheit in Horw an 86
Patienten Fragebogen verteilen und gleichentags wieder einsammeln lassen. 80
Patienten bezogen die Milch aus der gleichen Molkerei (in Horw wird die Milch
noch durch zwei weitere Molkereien geliefert). Ferner fiel auf, dafl in einer
Metzgerei mehrere Personen erkrankt waren, fiir die kein Zusammenhang mit der
verdachtigen Molkerei bestand. Erkrankungen in andern Lebensmittelbetrieben
wurden dagegen keine bemerkt. Wir verfiigten deshalb unverziiglich, daff nur
noch pasteurisierte Milch abgegeben werde. Die Milch simtlicher Lieferanten
lieflen wir zudem der Pasteurisation zufiihren. Salmonellenpositive Morgen- und
Abendmilch eines Lieferanten der verdiachtigen Molkerei bestitigten unsere An-
nahme. Fleisch und Fleischwarenproben der verdichtigen Metzgerei erwiesen sich
ebenfalls als salmonellenpositiv, so dafl eine Schlieffung bereits 72 Stunden nach
der ersten Meldung erfolgen konnte. Mit diesen Verfiigungen wurden die Haupt-
infektionsquellen getroffen. Denn anschlieflend traten praktisch keine Neuerkran-
kungen mehr auf. Beide salmonelleninfizierten Lebensmittel, Milch und Fleisch,
fiihrten zum gleichen Bauernhof. Die Horwer Epidemie hatte somit eine Infek-
tionsquelle, aber zwei Infektionswege. (Luzern)

Die Beanstandungen wegen unreiner Milch liegen heute unter 1% und kon-
nen als Ausnahmefille bezeichnet werden. Demgegeniiber haben die Beanstandun-
gen wegen ungenigender Haltbarkeit deutlich zugenommen. Praktisch in allen
Fillen konnen die Ursachen bei der unmittelbar darauffolgenden Stallkontrolle
durch den kantonalen Milchinspektor aufgedeckt werden. Wenn auch bei diesen
Kontrollen vermehrt das Melkgeschirr, Gummi der Zitzenbecher im besonderen
unter die Lupe genommen werden muf}, so findet man die Ursache der Stérung
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letzten Endes oft im Euter selbst. Auf die positive Reaktion des Indikatorpapiers
wird immer eine aseptische Viertelgemelkprobe erhoben. Die Untersuchungsre-
sultate vom veterindr-bakteriologischen Institut der Universitat Ziirich sprechen
eine deutliche Sprache. Zwar 1ifit das erhohte Sediment mit seinen vielen Leuko-
zyten cher auf ein Abklingen einer Eutererkrankung schlieflen. Meistens werden
aber starke Infektionen von Pyokokken, Saprokokken oder sogar von Galt-
streptokokken nachgewiesen. Nicht selten sind Viehbestinde bis zur Hilfte an
gelbem Galt erkrankt, ohne dafl der Bauer davon Kenntnis genommen hat. Hier
liegt nun aber eine striafliche Miflachtung von Art. 50 des Schweizerischen Milch-
lieferungsregulativs vor:

«Der Lieferant ist verpflichtet, Milch, die fiir ihn oder den Melker bei genii-
gender Aufmerksamkeit als fehlerhaft erkennbar sein muf}, ohne weiteres zu-
riickzubehalten. Der Melker hat die ersten Ziige Milch 6fters in geeigneter
Weise auf krankhafte Verinderungen zu priifen (Zitzenprobe, Indikatorpa-

pier).»

Diese geniigende Aufmerksamkeit 148t sich immer wieder vermissen. Der Land-
wirt ist als Milchlieferant verpflichtet, selbst die Euterkontrolle aufs genaueste
vorzunechmen und durch wiederholte Instruktion seinen Melker, auch den Gast-
arbeiter, so weit zu bringen, dafl dieser jede kleinste Wahrnehmung meldet.

Es wire wiinschenswert, wenn die Art und Weise der Zitzenprobe im Schwei-
zerischen Milchregulativ niher um- und beschrieben wire. Indikatorpapier hat
den Nachteil, dafy es vorerst vom Bauer gekauft werden mufl und demzufolge
als notwendiges Ubel betrachtet wird. Bei schlechter Aufbewahrung und zu star-
ker Kontaktnahme mit der Stalluft verliert es seinen Wert.

Die Verwendung eines Aluminiumbechers mit einem schwarzen Sieb, in das
die ersten Ziige aus einer Zitze vor dem Ansetzen des Zitzenbechers hineinge- -
molken werden sollen, sollte zur allgemeinen Vorschrift erhoben werden. Auf
diese Weise konnte die Verschleppungsgefahr einer Eutererkrankung wesentlich
herabgesetzt werden, indem die Erreger nicht auf den Boden und in die Streue
gelangen wiirden. Eine genaue Betrachtung des Siebes darf aber nicht unter-
lassen werden. Dies ist wiederum nur dann mdoglich, wenn im Stall eine genii-
gende Beleuchtung eingerichtet ist.

Anzahl der bakteriologisch untersuchten Viertelgemelkproben — 344

Davon beanstandet wegen Gehalt von Galtstreptokokken,
Pyokokken, Saprokokken und iibrigen Mastitiserregern 263

Beanstandung wegen gelbem Galt allein 145

Die Zahl der Wisserungen hat zugenommen. Zu erwihnen sind jene beiden
Fille, wo die fehlbaren Milchlieferanten ihr Milchgeld zu vergroflern suchten,
indem sie jeweils an Sonntagen die Milch wisserten, offenbar im blinden Ver-
trauen, an solchen Tagen werde weder eine amtliche Kontrolle noch eine Probe-
erhebung fiir die Qualititsbezahlung erhoben. (Zug)
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Durch Ablieferung von antibiotikahaltiger Milch traten in einem modern ein-
gerichteten Kisereibetrieb in relativ kurzen Abstinden zwei schwere Stérungen
in der Emmentalerkisefabrikation auf, wobei das einemal 6, das zweitemal
7 Kise total mifiraten sind. Eine Entwicklung der normalen Kisebakterienflora
trat {iberhaupt nicht ein, die Kise blieben vollstindig blind, geruch- und ge-
schmacklos, es trat kein Reifungsprozefl ein. In beiden Fillen handelte es sich
um Milchlieferanten, bei denen jeweils nur bei einem einzelnen Tier eine Behand-
lung mit Antibiotika erfolgte. Es besteht auch die Moglichkeit, daff die 4tigige
Sperrfrist fiir die Ablieferung von Milch antibiotikabehandelter Tiere zu kurz ist
und auch nach dieser Zeit Antibiotika mit der Milch noch ausgeschieden werden.
Selbst eine Verlingerung der Sperrfrist um ein oder mehrere Tage schafft die
Unsicherheit im Hinblick auf eine Storung der Milchverarbeitung, sei es zu Kise,
Butter oder Yoghurt nicht aus der Welt. Das einzige Mittel scheint uns darin
zu bestehen, dafl die Landwirte sich einmal der Schwere ihrer Verantwortung be-
wuflt sind, solche Milch fiir sich zuriickzubehalten und nach Ablauf der Sperr-
frist die Gesamtmilch des Tieres fiir sich zur Ablieferung bringen, damit der
Milchkidufer feststellen kann, ob die Milch wiederum normal siuert oder nicht.
Es ist auch nicht gleichgiiltig, ob antibiotikahaltige Milch als Konsummilch zur
Ablieferung gebracht wird, denn diese dient vielfach der Yoghurtfabrikation. Ein
derartiger Fall war auch im Berichtsjahr wiederum festzustellen, indem in einem
Groflbetrieb eine Storung auftrat. Trotzdem vorerst {iber zahlreiche Milchliefe-
rungsbetriebe die antibiotikahaltige Milch eruiert werden mufite, gelang es, den
einzelnen verantwortlichen Milchlieferanten festzustellen. Bei der Abklirung der-
artiger Fille mufl sehr rasch gehandelt werden, wenn Aussicht auf Auffindung
des die Stérung verursachenden Milchlieferanten bestehen soll. (St. Gallen)

Der Wertverminderung verdichtige Proben machten die Erhebung von 61
Stallproben notwendig. 12 davon wiesen einen von Natur aus ungeniigenden Ge-
halt auf. Die gewidsserten Proben wiesen einen Wasserzusatz von 4 %o bis 45 %
und die im Fettgehalt herabgesetzten ein Fettmanko von 14 % bis 58 % auf. In
der Mehrzahl der Fille war das Fettmanko auf die Unterlassung des Aufriih-
rens des Gemelkes vor der Entnahme der Milch fiir den eigenen Bedarf und auf
das fehlende Nachgemelk beim Melken mit der Maschine zuriickzufiihren. Die
Uberpriifung des Melkens mit der Maschine ergab in einem Fall folgendes Re-

sultat:

Maschinengemelk
mit Nachgemelk

Maschinengemelk Nachgemelk vermischt
Spez. Gewicht bei 15 ©
in Lactodensimetergraden 31,3 27,4 31.3
Fett %0 3.9 6,5 4,2
Literzahl ca.’3:5 ca. /0

In zwei Fillen wies die in einem Restaurant ausgeschenkte Milch infolge
Abrahmung ein Fettmanko von 58 % auf. In einem Bergrestaurant wurde aus
Milchpulver hergestellte Milch mit einem Wisserungsgrad von 45 % abgegeben.

(Graubiinden)
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Les cas de mouillages — dont les pourcentages ont varié de 7 a 25 %o pour les
11 échantillons contestés — ont été déférés aux tribunaux par l'intermédiaire du
Ministére public. (Vaud)

Au total 138 vaches atteintes de brucellose bovine ont été abattues dans le
canton en 1964

On constate une trés faible proportion de cas positifs de Bang dans les laits de
mélange. (Valais)

Gegorene Milcharten — Laits caillés

Frucht-Yoghurts erwiesen sich als teilweise gezuckert, ohne dafl dies deklariert
war. Ein Zuckerzusatz sollte doch im Interesse der Vielen (z. B. Diabetiker) er-
wiahnt werden, welche auf eine kohlehydratarme Erndhrung angewiesen sind.

Kefir wies in 0,1 g 1440 coliforme und in 1 g 100 gelatineverfliissigende Keime
auf. Sein Fettgehalt betrug 2 %. Er wurde als verdorben beanstandet.

(Ziirich-Stadt)

In Yoghurtproben, welche nach 5 Stunden noch diinnfliissig waren, konnten
Antibiotika nachgewiesen werden. (St. Gallen)

Rabm — Creme

Es gelangten 6 Proben Kaffeerahm und 7 Proben Vollrahm zur Untersu-
chung. Hiervon waren 4 Proben Kaffeerahm und 6 Proben Vollrahm zu bean-
standen. Bei einer Probe Kaffeerahm bestand das Fett zu 50 % aus Fremdfett
(Margarine). Eine andere Probe war als verdiinnte Kondensmilch anzusprechen.
Die beanstandeten Proben Vollrahm enthielten zu wenig Fett oder waren nicht
pasteurisiert oder in starkem Mafle bakteriell verunreinigt. (Graubiinden)

Nell’ambito della repressione della messa in commercio di emulsioni cremose
di grassi vegetali con la denominazione di «crema» ed in confezioni tali da far
ritenere trattarsi di crema di latte (panna), abbiamo accertato un grave caso di
panna falsificata con grassi estranei. All’analisi, i campioni di tale panna hanno
presentato un indice semi-micro di acido butirrico intorno a 2 (invece di 20), ed
indici di Reichert-Meissl intorno ad 1 (invece di 27—30), rivelando cosi che le
sostanze grasse provenivano quasi esclusivamente da grassi estranei alla panna.

(Ticino)

82 échantillons de créme pour le café ont été prélevés dans les établissements
publics. Sur ce nombre, 15 ont été reconnus non conformes et ont fait I’objet de
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dénonciations aux préfectures intéressées. Les motifs de contestation sont: matiere
p
: : 2y ‘ ;
grasse insuffisante (2), phosphatase positive (7) ou les deux a la fois (6). (Vaud)

Milchmischgetrinke — Boissons mélangées an lait

Au cours de ’année, nous avons procédé a I'inspection de plusieurs appareils
automatiques de distribution de boissons sans alcool chaudes ou froides, installés
dans les vestiaires et locaux de travail de grands magasins, banques, ateliers et
usines, a ['usage du personnel.

Seuls 46 échantillons de boissons chocolatées renfermaient un nombre plus
élevé de germes, variant dans les boissons chaudes de 100 4 450 000 et dans les
boissons froides de 75 000 a 2 500 000 germes par cm® Dans 20 échantillons nous
avons décelé des bactéries du groupe coli dans 0,1—0,01 et 0,001 cm?.

Au cours des prélévements, nous avons toujours mesuré la température des
boissons débitées; lorsque celle-ci n’excédait pas 55 °, le nombre de germes était
trés élevé et on constatait la présence de bactéries du groupe coli, ce qui n’était
pas le cas lorsque la température des boissons atteignait environ 65 °.

(Geneéve)

Kise — Fromage

Eine Kiseprobe wurde eingesandt, weil sie angeblich Ubelkeit erzeugte. Sie
enthielt in 1 g 20 400 koagulasepositive Staphylokokken und 460 Sporenbildner.
(Ziirich-Kanton)

Ein Schmelzkise enthielt ein in der Schweiz fiir Schachtelkise nicht bewillig-
tes, pflanzliches Verdickungsmittel und bei einem anderen Priparat, das mit der
Bezeichnung «Kidse» in den Verkehr gebracht wurde, handelte es sich um eine
leicht gesalzene Erdnuf’-Splitter enthaltende Erdnufipaste.

Auf Grund einer Mitteilung des Eidg. Gesundheitsamtes, dafl angeblich im
Ausland als «Richtsalz» fiir Schachtelkise ein bei uns nicht zugelassenes Alumi-
niumsalz verwendet wiirde, haben wir 11 verschiedene auslindische Kise darauf-
hin untersucht. In allen diesen Proben konnten wir nur geringe Spuren von Alu-
minium feststellen. (Ziirich-Stadt)

Come gia lo scorso anno sono state nuovamente esaminate formaggelle di alpi
ticinesi che avevano causato gravi forme di intossicazione dei consumatori dovute

ad infezione dei formaggi con Enterococchi. (Ticino)

Dans 2 cas de fromage fondu on a établi la présence d’acide sorbique.
(Genéve)
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Die Bezeichnung Vollmilchquark darf nur fiir den aus Vollmilch hergestellten
Quark verwendet werden; er muf} einen Fettgehalt von mindestens 40 %o Fett in
der Trockenmasse, Rahmquark einen solchen von mindestens 50 % aufweisen.
Sogenannter Rahmquark entsprach mit 24,4 bzw. 300"/0 Fett in der Trocken-
masse nicht einmal einem Vollmllchquark

Unter Speisequark ist ein aus Magermilch durch Siuerung oder Labwirkung
bzw. durch einen kombinierten Lab-Siduerungsprozefy hergestelltes Erzeugnis zu
verstehen. Er mufl auf den Packungen als «mager» oder «aus Magermilch herge-
stellt» gekennzeichnet sein. In entsprechenden Apparaten wird die Magermilch
bei 35—40 ° C mit Labferment und Milchsiaureweckern (Flora danica) vermischt.
Rahmquark wird aus dem abgeprefiten, aus Magermilch gewonnenem Rohquark
in der Weise fabriziert, daff man Rahm mit 35 Gewichtsprozent Milchfett in
einem Homogenisator in solcher Menge beifiigt, dafl ein Rahmquark mit einem
Fettgehalt von mindestens 50 %o in der Trockenmasse resultiert. In Basel werden
im allgemeinen nur diese beiden Quarkqualititen hergestellt, also kein Vollmilch-
quark. Das kombinierte Lab-Siureverfahren fiihrt, wie wir analytisch feststel-
len konnten, zu Verlusten an Calcium. Wir fanden im Speisequark 0,11 % Cal-
cium, im Rahmquark 0,10 %. Dies ist im Hinblick auf die Tatsache, das Quark
auch dlteren Leuten gerne als Speise verabreicht wird, zu bedauern.

(Basel-Stadt)

Butter — Beurre

Butter, die von privater Seite vorgelegt wurde, wies einen widerlichen, styrol-
dhnlichen Geruch auf. Sie war in einem Kunststoffbeutel aufbewahrt worden.

(Ziirich-Stadt)

Un beurre de table contenait environ 3500 germes du groupe coli dans 0,1 g.
Du beurre «Café de Paris» contenait, a part une quantité importante de
beurre naturel, d’autres matieres grasses. (Fribourg)

Wiederum wie in fritheren Jahren befriedigten verschiedene Tafelbutterproben
in geschmacklicher Hinsicht nicht. Es ist schade, dafl es in der Schweiz offenbar
nicht moglich ist, eine in Geruch und Geschmack stets einwandfreie Tafelbutter
auf den Markt zu bringen. Butterbdllchen mufiten aber auch wegen Fettmanko
und Mindergewicht beanstandet werden. In 1 Gramm einer «Alpenbutter» waren
mehr als 500000 Keime, in 0,1 g der gleichen Butter Bakterien vom Typus
Escherichia coli feststellbar. Die Anwesenheit von Schimmelpilzen und Hefe-
zellen rundeten das unvorteilhafte bakteriologische Bild dieser Spezialbutter, die
zudem einen deutlichen Buttersiuregeruch erkennen lieff, ab. (Basel-Stadt)

Speisefette — Graisses comestibles

In einem Speisefett konnten ‘wir die in der Schweiz als Antioxydans nicht
zugelassene Nordihydroguajaretsiure nachweisen. (Ziirich-Stadrt)
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Speiseble— Huiles comestibles

Ein zu Speisezwecken bestimmtes Safflordl enthielt das in der Schweiz als
Antioxydans nicht zugelassene «Butylierte Hydroxytoluol». Pflanzenfetten und
-olen diirfen in unserem Lande ohnehin keine Antioxydantien zugesetzt werden.

Fiir ein Speisetl- und Fettwerk hatten wir Erdnufl6l auf Insektizid-Riickstinde
zu priifen. Mit Hilfe der Gaschromatographie konnten Lindan und DDT in der
Groflenordnung von 0,1 ppm nachgewiesen werden. (Ziirich-Stadt)

Fleischwaren — Produits carnés

Unter zwei Malen hatten wir in Wurstwaren Polyphosphate nachgewiesen.
Einem Metzger konnten wir fiir ein Jahr einen Polyphosphatbezug nachweisen,
der zur Plasmagewinnung aus 40 000 | Tierblut ausgereicht hidtte. Er konnte je-
doch blof} eine Verarbeitung von 5 000 1 Blut glaubhaft machen.

Im Zusammenhang mit der Horwer Epidemie wurden in mehreren Fleisch-
warenproben Salmonellen nachgewiesen (S. enteritidis). Als die Epidemie be-
reits im Abflauen war, tibersandte uns ein Horwer Arzt einen Mettwurstrest,
der sich erneut als salmonellenpositiv erwies. Diesmal handelte es sich aber um
S. typhimurium, so daff sich die erste Befiirchtung eines nochmaligen Aufflackerns
der bereits als erloschen betrachteten Horwer Epidemie nicht als begriindet er-
wies. Die Typisierung der von uns isolierten Salmonellen erfolgte durch den Bak-
tieriologen des Kantonsspitals. (Luzern)

In der Fleischmasse von Tartar-Brotchen war in einer Menge von 0,71 bzw.
1,35 Gramm pro Kilo das verbotene Rotungsmittel Natriumsulfit vorhanden.

Eine als Raucher-Seelachs bezeichnete Konserve war mit einer aus Paprika,
Curcuma und weiteren Gewlirzen hergestellten Wiirzesauce behandelt worden. Ge-
mafl Artikel 64 der Fleischschauverordnung ist aber zur Behandlung von Fleisch
und Fleischwaren sowohl die Firbung mit kiinstlichen wie auch mit natiirlichen
Farbstoffen unstatthaft. Im tbrigen handelte es sich hier nicht um echten Lachs,
sondern um den zur Familie der Dorsche gehorenden Kohler (Gadus virens),
dessen Fleisch in Deutschland zur Fabrikation von Lachsersatz-Erzeugnissen
dient. Eine andere Fischkonserve mufite wegen Firbung mit einem orangeroten
kiinstlichen Farbstoff beanstandet werden. (Basel-Stadt)

Eine Fleischware von einer Privatmetzg enthielt zahlreiche silberglinzende
Kiigelchen, die sich als Zinn erwiesen und von einem tberhitzten verzinnten Gerit
stammen mufiten. Das aus den Randpartien von augenscheinlich verdorbenem,
luftgetrockneten Speck extrahierte Fett wies einen Siduregrad von 22,4 und eine
Peroxydzahl von 48,4! auf. Noch roh schmeckendes, ungeniigend gereiftes Bin-
denfleisch aus dem Handel wies einen Wassergehalt von 58,6 %0 auf. Proben von
Coppa zeigten im extrahierten Fett Sauregrade von 28,5 und 32,8.

(Graubiinden)
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Pflanzliche Suppenpriparate — Potages vegétanx

Un extrait végétal désigné «bouillon» et «pauvre en sel» renfermait 32,7 % de
sel de cuisine (NaCl). (Genéve)

Briihen — Bouillons

3 Briithen vegetabilen Ursprungs, die als Kraftbrithen bezeichnet waren, mufiten
wegen dieser Bezeichnung beanstandet werden.

Fleischextrakt — Extrait de viande

Ein fiir die Herstellung von Bouillonwiirfeln bestimmter, aus Sidafrika
importierter Fleischextrakt enthielt zu wenig Kreatinin, welchen Umstand der
Fabrikant bei der Verarbeitung beriicksichtigen muf3. (Thurgau)

Wiirzepasten — Pates pour corser les potages.

Wiirzepasten wiesen nach einer Bebriitung auf Plate Count-Agar wihrend
3 Tagen bei 30 ° C pro 1 g Substanz 64 000 bis zu 15 600 000 Keime auf, ferner
nur vereinzelt Escherichia coli und Salmonellen {iberhaupt nicht. In einem
Spezialinstitut wurden durch biochemische Differenzierung auf drei Agar-Platten
in zwei Wiirzepasten Bacillus cereus und Bacillus subtilis festgestellt. Beide geho-
ren zu den aeroben Erdbazillen, die aus den verwendeten Gewiirzen (Kriutern)
stammen konnen. (Basel-Stadt)

Korner- und Hiilsenfriichte, Mablprodukte — Céréales et légumineuses, farines

Gegen Ende des Jahres waren Reisproben zu untersuchen, die aus einem Lager
stammten, das im heiflen Sommer 1964 wegen Mehlmottenbefall mehrmals mit
DDT behandelt worden war. Der Reis, welcher aus den obersten Schichten der
Sicke stammte, enthielt 15—60 ppm DDT. (Die Mehlmotten wurden durch die
Behandlung nicht vollstindig vernichtet!) Der Schaden, der durch die Spritzungen
angerichtet wurde, ist grofler als jener, den die Mehlmotten gebracht hitten.
Nach unserer Ansicht, ist eine Behandlung mit solch bestindigen Mitteln wie DDT
oder Lindan bei Cerealien nicht zu verantworten.

Auf argentinischem Weizen konnten wir das Schidlingsbekimpfungsmittel

Lindan, auf kanadischem Weizen Lindan und DDT nachweisen. Beide Proben
wurden beanstandet.
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Madagaskar-Butterbohnen (Mondbohnen), die zur Verarbeitung in der Kon-
servenindustrie bestimmt waren, enthielten 62 mg Blausiure pro kg. Es ist be-
kannt, dafl der Blausiuregehalt durch Kochen der Bohnen und Weggicflen des
Kochwassers auf unbedeutende Reste zuriickgeht. In einigen Lindern ist die Ver-
arbeitung dieser Bohnenart durch die Konservenindustrie erlaubt, in andern
aber verboten. Die Bohnen waren zugleich mit einem Aluminiumsilikat gegen
Insektenbefall bestdubt.

Getreide und Reis. In 2 Weizenmustern konnten gas- und dunnschicht-chro-
matographisch Lindan und DDT nachgewiesen werden, ebenso in 6 Proben Reis
geringe Spuren Lindan. In einem weitern Reismuster wurden gegen 0,5 ppm Lin-
dan, in einem andern Lindan und DDT festgestellt.

Wir sind der Ansicht, dafy diese chlorierten Kohlenwasserstoffe fiir diesen
Zweck nicht geeignet sind, da sie bekanntlich im menschlichen und tierischen
Korper im Fett kumuliert werden.

Weizen im Kropf von Tauben enthielten Lindan und Dieldrin. Bei einer an-
dern Abklirung wurde die Metabolisierung von Aldrin zu Dieldrin recht an-
schaulich: Wihrend sich im Kropf Weizen mit viel Aldrin und wenig Dieldrin
vorfand, war im Mageninhalt schon verhdltnismafiig mehr Dieldrin vorhanden,
und im Darminhalt konnte fast nur Dieldrin festgestellt werden. Die Oxydation
des Aldrins zum Dieldrin scheint also im Verdauungstrakt der Vogel ziemlich
rasch vor sich zu gehen.

Bei einem Massensterben von Enten auf einem Ziegeleiweiher wurden in Kropf
und Magen von drei Vogeln Maiskorner gefunden, die grofle Mengen an Parathion
und etwas Lindan enthielten. Es ist anzunehmen, dafl die Tiere an vergiftetem
Mais verendet sind! (Ziirich-Stadt)

Dans un moulin, 'on ajoutait de la farine d’orge a la farine panifiable (Plainte
de I’Administration fédérale des Blés).

Avec I'aimable collaboration du Laboratoire cantonal de Genéve, qui dispose
d’un appareil & chromatographie gazeuse, des recherches de restes d’insecticides
dans un certain nombre de farines ont été effectuées. Dans 3 farines seulement des
traces de DDT ont été trouvées, ce qui n’offre aucun danger dans ’emploi de ces
farines. Il n’a pas été trouvé de lindane dans les farines examinées. Lorsque le blé
a été traité avec du bromure de méthyle, cet insecticide disparait aprés aération.
Cependant il y a formation de dérivés organiques bromés qui se retrouvent plus
tard dans la farine. Vu qu’il s’agit de traces, puisque c’est une combinaison de
brome avec la fraction protidique du grain qui est minime, il n’y a pas lieu de
s’inquiéter. (Fribourg)

A cura del Laboratorio cantonale di Ginevra sono state eseguite su tali farine
ricerche e dosaggi di antiparassitari usati per la disinfestazione dei mulini del
Cantone (DDT ecc.). Tutti i campioni sottoposti all’analisi hanno rivelato tracce
minime di antiparassitari, comunque inferiori ai massimi tollerati. (Ticino)
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Brot und Backwaren — Pain et articles de boulangerie

Um moglichst schmackhaftes Brot liefern zu konnen, sind viele Bickereien
dazu tbergegangen, nicht ganz ausgebacktes Brot tief zu gefrieren. Je nach Be-
darf wird dieses Brot dann noch voll ausgebacken. Dieses Verfahren ist an und
fiir sich zulidssig. Versehentlich wurde kiirzlich ein solches vorgebackenes Brot
einem Kunden abgegeben, der, da das Verfahren im Publikum nicht allgemein
bekannt ist, hochst erstaunt war, dafl das Brot im Innern noch gefroren war.

(Ziirich-Stadt)

Importierte Biskuits waren mit dem kiinstlichen Farbstoff Tartrazin gefirbt.
(Aargau)

Prefihefe — Poudres a lever

Du borax a été trouvé dans ce qui aurait dii étre une poudre a lever la pate.
(Fribourg)

Pudding-, Créme- und Glacepulver —Poudres et pdtes pour poudings, crémes
et glaces

Von 7 amtlich erhobenen Glacepulverproben wurden 4 beanstandet. Die
Beanstandungsgriinde waren: Nach einer Frucht bezeichnetes Glacepulver, das
verbotenerweise mit kiinstlichen Farbstoffen gefirbt war: 1; fehlende Sachbe-
zeichnung und Nettogewichtsangabe: 1; Stirke enthaltend: 1; unzuldssige Hin-
weise auf natiirliche Bestandteile fiir ein kiinstlich gefirbtes (Ponceau 4R, Azoru-
bin) Produkt: 1. (Aargau)

Eier und Eierkonserven — Qeufs et conserves d’cenfs

Zahlreiche Trockenei-Konserven wurden auf Salmonellen gepriift. In keiner
Probe wurden Salmonellen gefunden. In der Regel werden nur noch pasteuri-
sierte Produkte eingefiihrt. (Ziirich-Kanton)

An Hand von iiber 250 Stichproben, die aus zum Teil sehr groflen Par-
tien von FEierkonserven stammten und Volleipulver, Eigelbpulver, Kristall-
eiweifl, Gefriervollei, Gefriereiweil umfafiten, kontrollierten wir die bakterio-
logische Beschaffenheit der aus Ubersee und vielen europdischen Landern impor-
tierten Ware. Mit zwei Ausnahmen waren darin keine Bakterien aus der Sal-
monellagruppe (Typhus-Paratyphus-Enteritis-Erreger) nachweisbar. In einer Probe
Volleipulver lieff sich Salmonella Oranienburg und in einer Probe Eigelbpulver
Salmonella stendal identifizieren. Dieses Ergebnis darf als sehr erfreulich be-
zeichnet werden. (Basel-Stadt)

345



Seitens der Grenzkontrolle wurden uns 11 Proben Eierkonserven zur Unter-
suchung zugestellt. Ein Trockenvolleipulver wies einen sehr hohen Keimgehalt auf,
jedoch waren weder Salmonellen noch Colibakterien nachweisbar und der Sdure-
grad sowie die Sinnenpriifung waren normal. In privatem Auftrage wurden 28
Proben auf Keimgehalt, coliforme Mikroorganismen und Salmonellen unter-
sucht. In einzelnen Fillen wurde auch die Priifung auf pathogene Staphylokok-
ken verlangt. Diese letzteren spielen bei Nahrungsmittelvergiftungen infolge ihrer
Toxinbildung eine Rolle, so dafl die bakteriologischen Untersuchungen auch in
dieser Richtung erweitert werden miissen. Im allgemeinen kann festgestellt wer-
den, dafl die im Berichtsjahr untersuchten Eierkonserven niedrige Keimzahlen
aufwiesen und in bakteriologischer Hinsicht nur in vereinzelten Fillen zu Aus-
setzungen Anlafl gaben. In einem Fall mufite wegen einer erhohten Keimzahl,
Anwesenheit von Coli- und Proteusbakterien empfohlen werden, dieses Produkt
nur fiir Zwecke zu verwenden, welche eine hinreichende Erhitzung vor dem Ge-
nufl gewahrleisten. (St. Gallen)

Veranlafit durch eine Beanstandung von Suppeneinlagen durch eine auslan-
dische Untersuchungsanstalt, mufiten Rohprodukte bakteriologisch kontrolliert
werden, wobei bei je zwei Gefriereimustern und Eipulvern Staphylokokken
nachgewiesen werden konnten. (Thurgau)

Didtetische Lebensmittel — Aliments diététiques

Ein «Bifidum-Praparat auf Milchgrundlage zur Bildung einer rubiontischen
Darmflora» fiel als Medikament in den Kompetenzbereich der Interkantonalen
Kontrollstelle fiir Heilmittel.

Es ist bemiihend, immer wieder Klagen von Miittern entgegennechmen zu
missen, es sei dem Vertreter einer bekannten Firma gelungen, sie zur Bestellung
einer grofleren Menge Nihrzucker fiir Kinder zu iberreden. Ubereinstimmend
erkliren die Frauen, der Vertreter lasse durchblicken, er komme im Auftrage der
Gesundheitsbehorde. Ofters verlangt er einen Loffel, um den Kindern in den
Mund zu schauen, da er die Zihnchen kontrollieren miisse und im iibrigen werde
sein Priparat vom Eidgenossischen Gesundheitsamt empfohlen. Dabei liegt wohl
eine Bewilligung dieser Amtsstelle zum Inverkehrbringen des Priparates vor, von
einer Empfehlung ist jedoch ganz und gar nicht die Rede. Da die Bestellungsauf-
nahme von Haus zu Haus gesetzlich nicht als Hausieren betrachtet wird, was
fir Didtetika verboten wire, ist es uns bis jetzt nicht gelungen, diesem Herrn
sein Handwerk zu legen. Zuletzt wird uns nichts anderes iibrig bleiben, als die
Bevolkerung auf dem Wege iiber die Presse vor seiner Geschiftspraxis zu warnen.

(Ziirich-Stadt)

Bei der Herstellung von didtetischen Prdparaten, die als Kraftnahrung und
dergleichen angepriesen werden, wird u.a. auf Magermilchpulver fixiertes
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Pflanzenlezithin mit einem angeblichen Gehalt von 33 % Reinlezithin verwendet.
Nach unseren Erfahrungen enthalten aber solche Lezithin-Albuminate oft nur
15—20 %0 Reinlezitin. So ergab die Bestimmung des Lezithins in «Lezithin-
Albuminat 33 %» einen Gehalt von 1,37 %0 in Methanol-Chloroform loslicher
Phosphorsiaure (P:05), was 15,1 % Lezithin entspricht. Wenn den Fabrikanten
diese Tatsache nicht bekannt ist, enthalten ihre Stirkungsmittel zu wenig Lezithin.
Wir verlangten eine Anderung der Angaben beziiglich Reinlezithingehalt in der
Deklaration von Lezithin-Albuminat. (Basel-Stadt)

Une farine pour enfants renfermait 8,4 ppm de DDT. (Geneve)

Obst, Gemiise und Pilze, inbegriffen Konserven — Fruits, légumes et champignons

y compris leurs conserves

In Orangen und dem dazugehorigen Einwickelpapier wurde auf Thioharnstoff,
Diphenyl und o-Hydroxydiphenyl gepriift. Das Ergebnis war negativ. In Citro-
nenschalen wurde eine geringe Spur Diphenyl gefunden. Thioharnstoff und
o-Hydroxydiphenyl nicht nachweisbar. Hingegen konnte in einer Probe Citro-
nen o-Hydroxydiphenyl nachgewiesen werden. '

Orangen von Catania: In Schalen und Einwickelpapier waren die drei oben er-
wahnten Konservierungsmittel nicht nachweisbar. Italienische Citronen enthiel-
ten in der Schale eine Spur Diphenyl.

Ein Hausierer verkaufte in Ziirich u. a. stark giftige Pilze an Hausfrauen.
Um 17.30 Uhr erfolgte unsere Meldung an die Stadtpolizei, und um 19.30 Uhr
wurde eine Warnung durch das Radio gegeben. Auch in der Zeitung kam sofort
eine Meldung. Der Hausierer wurde unter Anklage der fahrlissigen Gefihrdung
von Menschenleben gestellt. Unter den verkauften Pilzen befanden sich griine
Knollenblitterpilze. (Ziirich-Kanton)

5 Sendungen italienischer und 7 Marktproben einheimischer Kirschen sowie
eine Marktprobe Walliser Erdbeeren und 2 Proben Apfel mufiten wegen zu
hoher Reste an Pflanzenschutzmitteln beanstandet werden. Ebenso wies eine
Probe spanischen Kopfsalates, sowie 3 ebensolche Salate (Treibhaussalate?) zu
hohe Reste: an solchen Mitteln auf (sieche auch Abschnitt «Insektizide»).

Schale und Frucht spanischer Orangen wiesen derart grofle Mengen an o-Phe-
nylphenol auf, daf} die Friichte selbst behandelt worden sein miissen.

Etwa 8000 kg stidamerikanische Apfel wiesen einen ekelerregenden Geruch
nach Rohol auf und mufiten deshalb leider vernichtet werden. Kartoffeln wiesen
einen deutlichen Teergeruch auf, der jedoch nach dem Kochen wieder verschwand.
Karotten, die in einem Kunststoffbeutel aufbewahrt worden waren, wiesen einen
widerlichen, styrolihnlichen Geruch auf. (Ziirich-Stadt)
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Interessant war fiir uns eine Gesamtanalyse von Kiirbiskernen. Diese enthal-
ten zur Hilfte Fett, zu einem Drittel Eiweify und sind sehr reich an Tocopherol
und Kalium. (Zug)

Baumniisse mufiten wegen zu starker Schwefelung (2,50 g schweflige Sdure
in 1 kg Kernen) beanstandet werden.

In tiefgekiihltem Spinat fanden wir bis zu 20 cm lange Pflanzenfasern der
Blattrispen und Blattstengel, welche ungenieffbar und vom ernihrungsphysiologi-
schen Standpunkt aus betrachtet als wertlos zu bezeichnen sind. (Basel-Stadt)

Importierte Niisse waren mit einem leicht abfirbenden kiinstlichen Farbstoff
(Ponceau SX) gefarbt. Das Firben von Niissen ist bei uns verboten. Von 20
Kirschenproben, die von Landwirten auf dem Markt verkauft wurden, mufiten
3 auf Grund der Untersuchungen im Laboratorium der Stadt Ziirich wegen zu
hohen Gehalten an Spritzmittelriickstinden beanstandet werden. (Aargau)

In einer Sendung auslindischen Tomatenmarks, abgefiillt in Fassern, enthielten
10 Posten Sorbinsiure als Konservierungsmittel, so dafl diese auf Grund von
Art. 208/1 beanstandet und beschlagnahmt werden mufiten. Im Einverstindnis
mit dem EGA konnte dieses Tomatenmark unter bestimmten Bedingungen fiir die
Fabrikation ausnahmsweise freigegeben werden.

Ein amerikanisches Kartoffelstockpulver, das von einem Privatmann zur Un-
tersuchung gebracht wurde, enthielt verschiedene Zusitze, wie Pyrophosphate,
Natriumsulfit, Buthylhydroxyanisol und Butylhydroxytoluol, die in der Schweiz
verboten sind, so dafl dieses beanstandet werden mufite. ; (Thurgau)

Les constatations faites indiquent que le pourcentage des cerises véreuses est
encore trop élevés dans certaines régions d’ol nécessité de poursuivre et d’inten-
sifier la lutte contre la mouche des cerises. (Vaud)

Dans un cas des tomates en conserves renfermaient de ’acide salicylique et
dans un autre de la pulpe d’ananas contenait de ’acide para-hydroxybenzoique

(Geneve)
Honig — Miel

Ein Bienenziichter sandte uns einen Honig ein, der bei eingesetzter «Trocken-
zuckertasche» gewonnen wurde. Wir hatten zu befinden, ob es sich um einen
Zuckerfiitterungshonig handle. Nach dem Urteil von Fachleuten stellt die Trok-
kenfiitterung eine Reizfiitterung dar und kann nicht als eigentliche Zuk-
kerfiitterung bezeichnet werden. Da immerhin gewisse Unsicherheiten bestehen
hinsichtlich Beurteilung und vor allem Anwendungsart, sollten die Bedingungen,
unter denen diese Fiitterungsart Anwendung finden darf, von amtlicher Seite ge-
nau umschricben werden, umso mehr als die Schweizerische Bienenzeitung diese
Fiitterung bereits empfiehlt. (Bern)
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Kalifornischer Honig wies einen erhdhten Wert fiir Hydroxymethylfurfurol
auf (5,9 mg %), bei gleichzeitig schwachem Diastasegehalt (Diastasezahl 8). Der
Exporteur gab zwar zu, dafl der Honig durch langsames Erwidrmen verflissigt
worden sei, behauptet aber, daf8 oft frisch geernteter kalifornischer Orangenblii-
tenhonig nicht hohere Diastasezahlen aufweise. (Luzern)

Honig aus dem Fricktal zeigte eine auffallende Rotfirbung; selbst die Pollen-
korner waren angefarbt, wie sich bei der mikroskopischen Analyse herausstellte.
Es fanden sich Pollen von Obstarten wie Kirschen-, Apfel-, Birnenblitenstaub
vor, daneben auch Formen der Bliiten der Esparsette, von Raps, Lowenzahn und
Kleearten. Das Pollenbild entsprach einem typischen Friithjahrshonig aus Obst-
baum- und Wiesentracht. Beim roten Farbstoff handelte es sich um einen Natur-
farbstoff, der wahrscheinlich von Kirschen stammte, wobei die Bienen zur Zeit
der Kirschenreife Kirschensaft aus iiberreifen und geplatzten Friichten gesam-
melt hatten. (Basel-Stadt)

In un miele dichiarato «della Valtellina» & stata riscontrata la rilevante pre-
senza di polline di arancio! | (Ticino)

Konditorei- und Zuckerwaren — Articles de confiserie et sucreries

Unzuldssige Farbstoffe konnten in 5 Konditoreiwaren bzw. Zuckerwaren
nachgewiesen werden. Erfrischungsbonbons wiesen als Sidure die in der Schweiz
fiir Nahrungsmittel nicht bewilligte Adipinsaure (2 Proben) auf.

Bei einer Chocolat-Rahm-Glace betrug die Keimzahl 54 Mio in 1 g und die
Zahl der coliformen Keime 50 in 0,1 g. (Ziirich-Stadt)

Die Beanstandungen betrafen: naturreine Fruchtbonbons, die mit kiinstlichen
Farbstoffen (Ponceau 4R, Tartrazin, Gelborange S, Amaranth, Indigocarmin)
gefarbt waren: 2; Zuckerstengel, die mit unzuldssigen Farbstoffen (Rhodamin B,
Methylviolett) gefarbt waren: 4; fehlendes Nettogewicht: 2; Mifigeschmack und
bakteriologisch ungeniigend: 2. (Aargau)

Fruchtsiafte — Jus de fruits

In einem englischen Fruchtsaftkonzentrat, das einem hiesigen Interessenten
angeboten wurde, lieflen sich folgende Werte ermitteln:

Asche 1,4 9/

Kalium in der Asche (als K,O) 7,3 %

Phosphate nicht nachweisbar

Kiinstliche Farbstoffe Gelborange S und Tartrazin

Formolzahl (in Verdiinnung 1:10) C

Das Produkt wurde als Filschung abgelehnt. (Luzern)
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Ein sogenanntes «Orangenkonzentrat» mufite beanstandet werden, weil es zu
stark konserviert worden war. Sein Gehalt an Natriumbenzoat betrug 3,2
Gramm im Kilogramm, womit die gemafl Lebensmittelverordnung zuldssige Menge
von 1 g/kg Fruchtsaft weit tiberschritten war. (Basel-Stadt)

Trinkwasser — Eau potable

Im Berichtsjahre wurden die Trinkwasserverhdltnisse auf den Zirichsee-
schiffen tberpriift. Die Verwendung von gepumptem, unbehandeltem Seewasser
wurde verboten. Fiir das mitgefiihrte Wasser in Tanks, die in der Werft oder an
Landungsstegen aufgefiillt werden, waren ebenfalls Mafinahmen notwendig. Das
Abfiillen von Kannen mufite auf Grund der bakteriologischen Untersuchungs-
befunde auch untersagt werden. (Zirich-Kanton)

Auch bei uns hat der wohl landestibliche Anstieg an Trinkwasser im Be-
richtsjahr noch einmal angehalten. Gegeniiber ca. 1 700 Proben im Vorjahr unter-
suchten wir rund 1 800 Proben. Mit 676, das sind 37,2 %o, stehen die Trinkwasser-
beanstandungen ziemlich an der Spitze. Eine ganze Reihe von Ortswasserver-
sorgungen lift heute nun doch regelmiflig Trinkwasserkontrollen vornehmen.
Leider gibt es aber immer noch Wasserversorgungen — meistens sind es nicht ge-
meindeeigene Werke — denen die Rendite wichtiger scheint als die Abgabe ein-
wandfreien Wassers. (Luzern)

Die im Jahre 1964 untersuchten Wasserproben mufiten in 405 Fallen = 43,1 %
beanstandet werden. Dabei gentigten 275 Proben den bakteriologischen, 32 Proben
den chemischen und 98 Proben den bakteriologischen und chemischen Anforde-
rungen des Schweizerischen Lebensmittelbuches nicht. (Urkantone)

Verschiedene offentliche und private Trinkwasserversorgungen (Schulhduser,
Gaststatten) sind auch heute noch unbefriedigend und sanierungsbediirftig. Immer-
hin sind im Jahre 1964 in einer Gemeinde eine Entkeimungs- und Filteranlage
in Betrieb genommen worden. Auch in einem Bergrestaurant wurde eine Katadyn-
anlage eingebaut, damit den Gisten einwandfreies Trinkwasser abgegeben wer-
den kann. Leider mufite am Anfang des Jahres 1964 konstatiert werden, dafl
durch Versickerung von Chromsdure in den Erdboden (aus einem galvanischen
Betrieb) die Grundwasserfassung einer Gemeinde total vergiftet worden ist. Es
soll also auch in Zukunft der Uberwachung des Trinkwassers vermehrte Auf-
merksamkeit zuteil werden. (Glarus)

Une commission comprenant trois géologues, dont deux professeurs a 1'Uni-
versité et un ingénieur spécialisé dans la question de ’eau potable, a été constituée.
Elle étudiera les possibilités d’alimenter en eau potable suffisante un certain
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nombre de communes du canton. Cette question préoccupe a juste titre les auto-
rités comme du reste celles des autres cantons et de ’étranger. (Fribourg)

Bei einer Grundwasserschlagbohrung wies das gepumpte Wasser einen Nitrat-
gehalt von 86 mg/l NOs-Ion auf. Die Sauerstoffsittigung betrug nur 3,2 %. Die
Ursache dieser Ergebnisse diirften die oberhalb der Bohrung seit vielen Jahren
bestehenden Jauche- und Sickergruben des Dorfes gewesen sein. (Aargau)

Nous avons procédé a des inspections et prélévements d’eau potable dans les
immeubles locatifs pourvus d’une installation pour adoucir I’eau destinée au
chauffe-eau de "immeuble. Les analyses ont révélé les teneurs en PO, suivantes:

Teneur en POy

mg par litre Nombre d’échantillons
moins de 0,1 23

0,1 3 1,0 7

1,03 2,0 6

2:0.4: 30 6

3,0 3 40 e

4,0 2 5,0 5

(Geneve)

Mineralwasser — Eau minérale

Eine von privater Seite eingesandte Originalflasche eines bekannten Mineral-
wassers enthielt Miickenlarven als Verunreinigung. Die Nachkontrolle ergab wei-
tere Anzeichen fiir unsorgfiltige Reinigung der Flaschen. Die Firma wurde
orientiert und sicherte eine Verbesserung der Flaschenreinigung zu. (Bern)

Alkobolfreie Getrinke — Boissons sans alcool

Ein sog. «Tiroler Sauser» bestand aus 80 %0 Schweizer Traubensiften und 20 %o
italienischem Direkttrigersaft. Der Geschmack und Geruch des Direkttriger-
saftes war vorherrschend. Ein «auf natiirlicher Basis» hergestelltes kolahaltiges
Getrink war mit kiinstlichen Farbstoffen (Tartrazin und Amaranth) gefirbt.

(Aargau)

Kaffee — Café

Ein Import von brutto rund 20 000 kg Rohkaffee aus Indochina wies etwa
13 % Finlage auf. Der Kaffee konnte nicht mehr beschlagnahmt werden, da er
bereits via Puschlav als «schwarzer» Kaffee {iber die Grenze gebracht worden

war. (Ziirich-Stadt)
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Proben von Rohkaffee, vorwiegend der Sorte Robusta, wiesen Einlagen bis zu
22 °%o auf und waren auch sonst von geringer Qualitit. In einem Muster von ge-
rostetem Kaffee war eine Einlage von 14 %0 zu erkennen. Ein «Café nature» wies
nur 17,8 mg Coffein, entsprechend 1,48 g Kaffeepulver mit einem mittleren Cof-
feingehalt von 1,2 % pro 100 ml auf. Als normal werden allgemein 50 g Kaffee-
pulver auf 1 Liter Wasser angesehen («Die alkoholfreie Gaststitte», 27. Jahrgang,

Si:215 1963). (Graubtinden)
Ein Kaffeebodensatz enthielt Tetraithylthiuramdisulfid. (Aargau)
Tee — The

Eine Firma unterbreitete uns einen Tee-Extrakt zur Beurteilung. Bei der
Beurteilung der Anzahl Tassen, die aus der Original-Packung insgesamt zubereitet
werden konnen, stellte sich heraus, daff nach Art. 300/5 der Art. 294 bis /4 nicht
sinngemif angewendet werden kann, da 1,5 g Tee-Extrakt pro Tasse ein viel zu
starkes Getriank ergeben. Eingehende Extraktionsversuche haben ergeben, dafl die
im Handel bereits iibliche Menge von 0,4 g Tee-Extrakt pro Tasse einen durchaus
akzeptablen Wert darstellt. (Bern)

Schokolade — Chocolat

Die gaschromatographische Untersuchung einer Milchschokolade ergab folgen-
des Bild: Die hoheren Fettsiuren C 16—C 18 stimmen mit Kakaofett {iberein.
Hingegen sind die niedrigen Fettsiuren C 6—C 14 von Milchfett sehr verschie-
den. Es wurden betrichtlich mehr Laurin- und Myristinsiure gefunden. Somit
war ein Fremdfett beigemischt. (Ziirich-Kanton)

Tranbenmost, Wein, Siffwein — Mout, vin, vins donx

Verfalscht — falsifiés 39
Unrichtig deklariert — fausse déclaration 73
Zu stark geschwefelt — trop soufrés 89
Verdorben — altérés G )
Andere Griinde — autres motifs 183

411

Gewiirze — Epices
Das Laboratorium hat in einer lingeren Versuchsserie eine Reihe verschiedener
Gewilirze bakteriologisch untersucht. Dabei wurden Keimzahlen bis zu 20 Mil-

lionen pro Gramm sowie hohe Coli- und Schimmelzahlen gefunden. Dafl solche
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unreine Gewiirze z.B. bei der Wurstfabrikation zu einer schnellen Qualitits-
minderung fiihren kann, ist selbstverstindlich. Im Auftrage einer Gewiirzmiihle
fiihrten wir deshalb Versuche zur Bestrahlung dieser Gewlirze durch. Der Effekt
war nur von geringer Bedeutung. Die Resultate unserer Untersuchungen werden
wir gelegentlich publizieren. (Zug)

In Selleriesalz fanden wir 14,8 /0 Natrium (Na) und blof 0,85 % Kochsalz
(NaCl), was auf eine massive Beigabe von Natriumglutamat zuriickgefiihrt
werden konnte

Gewiirzsaucen wie Sauce Béarnaise, Sauce Ravigote ergaben bei der bakterio-
logischen Priifung, obwohl dies von einer- gekochten Ware nicht unbedingt zu er-
warten war, derart hohe Keimzahlen (120000 bzw. 210000 Keime pro 1 g
Sauce), dafl man sie beanstanden mufite. (Basel-Stadt)

Dans 5 cas, du sucre vanilliné contenait 1,0 - 1,1 - 1,1 - 1,2 et 1,2 au lieu de 2,0
pour cent de vanilline au minimum. (Geneéve)

Wein — Vin

Ein Marsala all’'uovo enthielt keine Eisubstanz
Kiinstlich gefarbt waren ein Chianti, ein Vino Santo sowie in ganz geringen
(zufilligen ?) Mengen ein Wermut. (Ziirich-Stadt)

Von 215 untersuchten Proben waren 27 {iberschwefelt. Bei diesen handelt es
sich wiederum um deutsche Weiflweine. Flaschenweine mit iiber 40 mg freier
SO./Liter wurden konsequent zuriickgesandt, ebenso alle Weine mit mehr als
250 mg gesamter SOs/Liter. Bei faflweise eingefiihrten Weinen lieflen wir fiir den
Fall zu hoher freier SO, eine Entschwefelung unter Zusatz von Ascorbinsiure
zu, welches Verfahren von Widenswil empfohlen wird und als Vorschrift dort

erhiltlich ist. (Bern)

Beliebt sind bei unsern stidlichen Gastarbeitern mit Rohrzucker gesiifite Weine
wie «Vino Marsala speciale Crema» oder «Specialita die Vino dolce Malvasia»,
die nach italienischer Gesetzgebung zulissig, gemifl schweizerischer Verordnung
jedoch verboten sind. Es bedurfte zum Inverkehrbringen von drei derartigen Wei-
nen einer Sonderbewilligung des Eidgenossischen Gesundheitsamtes.

(Urkantone)

Zwei Ostschweizer Weine enthielten tiber 5 g Restzucker, jedoch keine Dekla-
ration «leicht sifi». Aus diesem Grunde mufiten sie beanstandet werden. In deut-
schen Weiflweinen stellt man immer wieder Uberschwefelung fest, Ein «Graacher
Himmelreich» zeigte 277 mg gesamte und 45 mg freie schweflige Siure im Liter,
ein «Lieserer Niederberg-Hiittlay» 323 mg gesamte und 56 mg freie schweflige
Sdure; beide wurden beanstandet. (Zug)
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Nachweis einer Gallisierung von Wein: Bei der Beurteilung von Wein auf Zu-
satz von Zucker und Wasser leistet die Berechnungsmethode von Rebelein (Re-
be und Wein, 1962, 227 ff.) ausgezeichnete Dienste. Es mufl jedoch unbedingt
darauf geachtet werden, dafl die Berechnung des Extraktes nicht nach der Tabelle
im Schweizerischen Lebensmittelbuch, sondern als Rohrzucker (gemifl deutscher
Verwaltungsvorschrift) zu erfolgen hat. In Zweifelsfillen kann zusdtzlich die
Weinsteinloslichkeit zur Beurteilung beigezogen werden. (Solothurn)

Bulgarischer Rotwein enthielt ziemlich viel Glyzerin, nimlich 20 Gramm im
Liter. Das Alkohol-Glyzerin-Verhiltnis betrug 100 :18,1, der Kaliumgehalt
310 mg/l und der Natriumgehalt 290 mg/l. Der Kaliumgehalt lag somit unter
den Werten der einschligigen Literatur (510 bis 940 mg K/I), der Natriumgehalt
iiber den Literaturwerten (16 bis 70 mg Na/l). In Weinen, die auf kochsalzhal-
tigen Boden gewachsen sind, findet sich ein hoherer Natriumgehalt, was bei Wei-
nen der Schwarzmeerkiiste in Betracht gezogen werden kann. (Basel-Stadt)

Ein Wein, der angeblich bei einem einzelnen Konsumenten zu Gesundheits-
storungen Anlafl gegeben haben soll, enthielt 13,5 mg Zink pro Liter. Wie einer
Publikation von /. Vogel und J. Deshusses in diesen «Mitteilungen» [53, 269
(1962)] zu entnehmen ist, enthalten Weine der verschiedensten Herkunft in der
Regel unter 3 mg Zink pro Liter. Die genannten Autoren schlagen denn auch vor,
als Hochstgrenze 6 mg Zink pro Liter Wein festzusetzen. Im vorliegenden Fall
ist offenbar soviel von dem fraglichen Wein getrunken worden, daf nicht nur das
geloste Zink, sondern auch der Alkohol zur Wirkung gekommen ist.

(Graubiinden)

Test des hybrides sur 252 échantillons soumis par 9 importantes maisons de
vins, 13 se sont révélés positifs et 20 présentaient des traces.

Nombre d’échantillons analysés 1388
dont reconnus de mauvais aloi 121
Motifs des contestations
fausses désignations 29
faux-gofit 48
malades 17
trop soufrés 4
sucrés A la vendange 11
trop de sucre résiduel 3
autres motifs 9
(Valais)

Spirituosen — Spirituenx

In einer von uns untersuchten Probe aus Ruffland importiertem echtem Wodka
konnten wir mindestens 1 Vol.%s Methanol feststellen. (Zirich-Stadt)

354



Zwei Wacholder-Destillate erhielten 54 Vol.”/0 Alkohol. Die Eidgendssische
Lebensmittelverordnung kennt die Bezeichnung «Wacholder-Destillat» nicht.
Ebensowenig liflt sie den Verkauf von Mischungen aus Wacholderbranntwein und
Enzian unter der obgenannten Bezeichnung zu. Der Verkauf dieser Spirituose
wurde als unzuldssig beanstandet. (Schaffhausen)

A la suite d’une plainte, nous avons analysé et comparé par chromatographie
en phase gazeuse les éléments aromatiques contenus dans 2 marasquins fabriqués
en Suisse avec ceux d’un marasquin Zadar d’origine yougoslave. Outre que les
marasquins suisses ne sont pas fabriqués a partir de la cerise appelée marasque,
leur odeur et leur goflit sont trés différents du marasquin yougoslave. Alors que ce
dernier est faiblement aromatisé avec une essence de cannelle, les marasquins
suisses contiennent des produits artificiels dont le principal est I’aldéhyde ben-
zoique. Il serait donc judicieux d’imposer aux fabricants suisses de marasquin que
I'indication «fabriqué en Suisse» soit imprimée sur les étiquettes de ces liqueurs
pour éviter toute tromperie concernant la qualité et lorigine des marasquins
préparés en Suisse. (Genéve)

Verschiedenes — Divers

Das nicht chlorierte Badewasser der Schwimmbider von Andeer und Pany
wies bei negativem Colibakterienbefund in 10 ml Keimzahlen von 65 000 bis
70 000 bzw. 50 400 bis 63 000 auf. Das chlorierte Badewasser des Schwimmbades
Chur wies dagegen bei negativem Colibakterienbefund in 10 ml Keimzahlen
von 9 450 beim Einlauf bis 13 200 beim Auslauf auf. Der Gehalt an freiem Chlor
betrug 0,2 mg/l beim Einlauf und 0,13 mg/l beim Auslauf. (Graubiinden)

Aus einer Aufschnittmaschine wurden zwei Partien Fett zur Untersuchung
gebracht mit dem Auftrag, zu entscheiden, ob es sich um tierisches oder um
Schmierfett handle. Auf Grund der Untersuchung wurde festgestellt, dafy die eine
Partie zur Hauptsache aus tierischem, die andere aus Schmierfett bestand. Der
betreffende Eigentiimer hatte die notige Reinigung unterlassen und wurde be-
straft. (Thurgau)

Sur 28 analyses toxicologiques effectuées a la demande de I'Institut Galli-
Valério, dans le cadre de la recherche des causes de mort de gibier et d’animaux
domestiques, 13 se sont révélées positives:

strychnine (4 cas) contenu intestinal d’un liévre et organes de chiens
nicotine (5 cas) organes de chiens et d’un chat

glucoside organes d’un chevreuil

alcaloide non identifiable (3 cas) organes d’un renard et de chiens
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Le dosage du fluor a été effectué dans des os de chevreuils provenant en
majorité du canton d’Argovie.

Les quantités trouvées ont varié de 26 2 458 mg F/100 g dans 18 échantillons.

Il a été procédé, & la demande de I'Institut Galli-Valério, a 19 dosages du
cuivre dans des échantillons de foie de bovins.

Les teneurs ont varié de 2,1 a 78 mg de cuivre par 100 g.

Untersuchung der Luftverunreinigung — Etude de la pollution atmosphérique

A noter que depuis la mise en service des Raffineries du Rhone, nous n’avons
remarqué aucune augmentation de la teneur de I'atmospheére en SO.. (Vaud)

Les 22 postes de controle de lair placés en Valais, n’ont pas enregistré de
teneurs en SO: supérieures a celles trouvées en 1963 durant la premiére année
d’activité des raffineries.

Une série de recherches de CO ont été faites au tunnel du Grand St-Bernard,
soit dans le tunnel, soit aux deux entrées. La ventilation des postes d’entrée a été
renforcée. ' (Valais)

Un pollen d’abeilles de Provence (France) a donné les résultats analytiques
suivants:

matiéres minérales 2,48 %
lipides 7:2. %
protides 35;5. Yo
glucides réducteurs (en glucose) 36,7 %o
glucides non réducteurs (en saccharose) 4,5 0

(Le pollen n’est pas considéré comme un produit alimentaire. SFHP)
(Neuchatel)

Stoffe zur Behandlung von Lebensmitteln — Substances pour le traitement des
denrées alimentaires

Perma-Stabil Lemon Flavor erwies sich als ein Aromastoff, der auf der Basis
von Zitronendl mit Dextrose, Phosphaten und anderen Trigersubstanzen als
Fixiermittel aufgebaut war. Er enthielt das bei uns nicht zugelassene Antioxydans
Butylhydroxytoluol (BHT). Das Produkt konnte nicht in den Verkehr gelangen.

Basel-Stadt

Schéidlingsbekimpfungsmittel — Insecticides

Eine Grofigirtnerei verwendete verbotenerweise Phenkapton fiir Salat. Ferner
wurden auf dem Salat zu viel Diazinon und Parathion gefunden. Diese Riick-
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stinde traten auf trotz angeblicher Beobachtung der Wartefristen, da lange Zeit
kein Regen fiel. (Ziirich-Kanton)

Erdbeeren: 1 Probe aus dem Wallis enthielt 3 ppm DDT, wahrend auf Friich-
ten und Gemiise nur 2 ppm zugelassen sind (Steinobst 4 ppm). In einer weitern
Probe aus dem Wallis wurden 0,5 ppm DDT gefunden, in drei andern noch kleine
Spuren, in einem Falle kombiniert mit Thiodan. Insgesamt konnten in drei Walli-
ser Proben Thiodan nachgewiesen werden. Bei den Importsendungen aus Italien
ergab die gaschromatographische Priifung mit Elektroneneinfang-Detektor in 5
Fillen Thiodan-Spuren (unter 0,1 ppm), in einem Falle 0,1, zweimal 0,2 und ein-
mal 0,3 ppm Thiodan.

Kirschen: Von insgesamt 21 Proben aus Importen aus Italien mufiten 5 wegen
zu hohen Riickstinden an Dimethoat und Dimethoat-O beanstandet werden. Eine
weitere Probe enthielt 0,1 ppm Dimethoat und 0,1 ppm oxydiertes Dimethoat,
so dafl die Toleranzgrenze von 0,25 ppm nicht erreicht wurde. In drei italieni-
schen Mustern konnten Spuren von DDT nachgewiesen werden.

Trauben: 3 (italienische) Proben enthielten Spuren von DDT, eine weitere ca.
0,3 ppm DDT, wihrend die restlichen frei waren von Insektiziden. Auf chlorierte
Kohlenwasserstoffe wies der Aedes-Test hin, wihrend im Essigfliegen-Test keine
Vergiftungen festgestellt werden konnten. Mit dem Elektroneneinfang-Detektor
wurde darauf DDT gaschromatographisch qualitativ und quantitativ nach-
gewiesen.

Zwetschgen: Alle 4 untersuchten Proben ungarischer Zwetschgen enthielten
DDT. Wiahrend es in einem Falle nur Spuren waren, fanden sich in den' andern
2—3,5 ppm.

Blumenkohl: Das nachgewiesene Insektizid war wiederum DDT, und zwar
stammte die eine Probe mit geringen Spuren aus dem Kanton Ziirich, wihrend
die andere mit 0,5 ppm DDT aus dem Wallis geliefert worden war.

Bohbnen: In einer Probe aus Italien wurden gaschromatographisch Spuren von
Lindan und Aldrin nachgewiesen, nachdem der Aedes-Test positive Reaktion
zeigte. In Tessiner Bohnen konnte papierchromatographisch 0,1 ppm Parathion
gefunden werden. '

Karotten: 38 Proben erwiesen sich als insektizidfrei. Bei zwei Mustern
konnten die mittels biologischer Teste nachgewiesenen geringen Spuren chemisch
nicht identifiziert werden, bei den iibrigen Riickstinden handelte es sich in vier
Fillen um sehr kleine Mengen von Aldrin und Dieldrin mit etwas DDT, einmal
um 0,2 ppm Parathion, ein andermal um 0,7 ppm Diazinon.
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Kartoffeln: Diese wurden vor allem auf die Keimverhiitungsmittel IPC und
CIPC (= [Chlor]-isopropyl-phenylcarbamat) untersucht. In 10 Mustern lieflen
sich keine Carbamate nachweisen, 8 Proben enthielten zwischen 0—1 ppm, 5 zwi-
schen 1—2 ppm, 1 zwischen 2—3 ppm und eine weitere 5 ppm [PC/CIPC. Die
vom Eidgenossischen Gesundheitsamt festgesetzte Toleranz betrigt 10 ppm fiir
CIPC, 20 ppm fiir IPC auf der ganzen Kartoffel.

Salat. In einem Fall wurde Lindan (Gaschromatographie, Diinnschicht), in
zwei Proben je 0,05 ppm Parathion (papierchromatographisch) und in einer an-
dern Probe Diazinon (Diinnschicht-Chromatographie) nachgewiesen. Ein aus
Spanien importierter Salat enthielt 1 ppm Isometasystox und dazu noch nach-
weisbare Mengen an giftigen Metaboliten, die beide mittels Papier- und Diinn-
schicht-Chromatographie erfaflt wurden. — In einem Aargauer Salat fand sich
1 ppm Diazinon. Ein Girtner aus dem Kanton Ziirich beachtete die Spritzvor-
schriften {iberhaupt nicht: In einer Salatprobe wurden 1,5 ppm Diazinon fest-
gestellt, in einer weitern, die vier Tage spiter zufillig in einem andern Geschift
erhoben wurde, betrugen die Spritzmittelriickstinde sogar 1,5 ppm Parathion plus

1,2 ppm Phenkapton. Von Einhaltung der Wartefristen kann in diesem Falle
keine Rede sein!

Bei einer Kuhvergiftung im Thurgau konnte im Mageninhalt Parathion nach-
gewiesen werden. Im Gras, das im Kanton Aargau Vergiftungen bei Kiihen her-
vorgerufen hatte und in einem Fall wahrscheinlich die Todesursache war, konnte
Thiodan festgestellt werden.

In Schweinemagen, Hithnerkropfen und zuletzt noch im Futter, das diese Tiere
vor ihrem Tode erhielten, wurden DDT und Diazinon in einer Menge von 200 bis
400 ppm ermittelt. (Zirich-Stadt.

Grenzwerte fiir Spritzmittelriickstinde

Bisher in der Schweiz von der Interkantonalen Giftkommission festgelegte
Toleranzen — Tolérances pour résidus de pecticides établies par la Commission
intercantonale des toxiques

Chlorierte Koblenwasserstoffe

Aldrin 0,1 ppm auf Kartoffeln
DDT 4 ppm auf Steinobst

2 ppm iibrige Friichte und Gemiise
Endosulfan (Thiodan) 0,5 ppm auf Erdbeeren
Gammahexa, Lindan 1 ppm auf Friichte und Gemiise
Perthane 7 ppm auf Kirschen

4  ppm auf Kohl
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Phosphorsaunreester

Diazinon 0,75 ppm auf Friichte und Gemiise
Dibrom 0
Dimethoate 0,3 ppm
Dimethylparathion 0,75 ppm auf Friichte
Dipterex 1,0 ppm auf Gemiise
Eradex (-Chinothionat) 0,5 ppm auf Kern- und Steinobst, Trauben
Formothion 0,3 ppm
Gusathion: aethyl + methyl 1,0 ppm auf Kern- und Steinobst, Trauben
Malathion 2 ppm auf Friichte und Gemiise
Metasystox (i+R) 0,5 ppm
Parathion 0,75 ppm auf Friichte
Phenkapton ‘ 1 ppm auf Obst und Tafeltrauben
Phosdrin 0,25 ppm auf Gemiise
Phosphamidon 0,75 ppm
Thiometon 0,5 ppm auf Friichte

0,1 ppm auf Kartoffeln
Carbamate
Sevin 3  ppm auf Kern- und Steinobst
CIPC (Keimverhiitungsmittel) 10  ppm auf ganze Kartoffeln

0,5 ppm auf Inneres der Kartoffeln
IPC (Keimverhiitungsmittel) 20  ppm auf Kartoffeln

(Ziirich-Stadt)
Essig und essigidhnliche Erzeugnisse — Vinaigre et produits analogues

Ein Weinessig war mit einem Teerfarbstoff statt mit einer erlaubten natiirlichen
Lebensmittelfarbe gefarbt. (Ziirich-Stadt)

Raucherartikel — Articles pour fumeunrs

Des directives ont été données pour qu’il ne soit pas fait mention de qualités
hygiéniques dans les réclames a propos de pipes munies de filtres, ainsi que de
I’affirmation que ces filtres éliminent toutes les vapeurs de goudron.  (Fribourg)

Spielwaren — Jouets

Ein Puppenservice, dessen Tellerchen groff genug waren, daff Kinder daraus
essen konnten, bestand aus einer iber 40°%o Blei enthaltenden Legierung. Er
wurde beschlagnahmt.

Drei verschiedene Spieltierchen, die nicht bitter waren, aber sonst einen wider-
lichen Geschmack an Wasser abgaben, wurden beanstandet. An Wasser wurden
8,1, an Pentan 4,6 mg pro dm? Oberfliche in 48 Stunden bei 20 ® C abgegeben.
Die Art der 16slichen Substanz(en) konnte nicht ermittelt werden.
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Ebenso wurden im vergangenen Jahre Kunsstofftierchen beanstandet, da sie
an Wasser einen bitter schmeckenden, uns unbekannten Stoff abgaben. Als wir
dieses Jahr wieder 5 verschiedene Spieltierchen der gleichen Firma aus demselben
Grunde wie im Vorjahr beanstandeten, konnten wir endlich in Erfahrung brin-
gen, dafl der bittere Geschmack vermutlich von dem als Vulkanisationsbeschleu-
niger verwendeten Stoff verursacht wird. Bei diesem handelt es sich um eine Ver-
bindung, die bei Tieren als Nerven- und Schilddriisengift wirkt, sowie Anaemie
verursacht. Obschon vermutlich sehr wenig dieser Verbindung nétig ist, um den
ober erwahnten bitteren Geschmack an Wasser, und natiirlich auch an den Spei-
chel, abzugeben, haben wir schon aus prinzipiellen Griinden unsere Beanstandung
aufrecht erhalten. (Ziirich-Stadt)

Ein Chemie-Experimentierkasten enthielt giftige Chemikalien ohne einen
entsprechenden Hinweis. Zudem war die Gebrauchsanweisung so schlecht in die
deutsche Sprache iibersetzt, daf} viele Experimente mit falschen Chemikalien an-
gesetzt worden wiaren und so mifflingen mufiten. (Solothurn)

Geschirre, Gefifle und Gerdte fiir Lebensmittel — Ustensiles et vases pour denrées
alimentaires

Die Mahlwerke fiinf verschiedener Pfeffermiihlen waren mit Cadmium {iber-
zogen. Obschon die Abgabe von Cadmium an Pfeffer beim Mahlen sehr gering ist,
sahen wir uns aus prinzipiellen Griinden veranlaflt, diese Uberziige zu beanstanden.

(Zirich-Stadt)
Kunststoffe — Matiéres plastiques

Vorratsdosen aus Polystyrol wiesen einen starken Styrolgeruch auf. Uber
lange Zeit diffundieren monomere Anteile in die Oberfliche. Abgelehnt.

Passiergerdt aus Polystyrol:

bei 90 © fliichtige Stoffe = 0,16 %

Loslichkeit in dest. Wasser 7 mg/100 g in 48 Stunden
Loslichkeit in 4%oiger Essigsdaure 110 mg/100 g in 48 Stunden
Loslichkeit in 10%igem Alkohol 7,1 mg/100 g in 48 Stunden
Loslichkeit in Pentan 190 mg/100 g in 48 Stunden.

Abgelehnt fiir terpenhaltige, saure und fette Lebensmittel.

Ein Teigschaber aus Kunststoff gab auch nach wiederholtem Wissern Farbe und
Geschmackstoffe ab. Pentanloslichkeit 29,6 mg/dm?. Ein PVC-Rohr fiir den Ka-
kaobuttertransport bei 60—70 © gab an Kakaofett schon nach 3 Stunden bei 70 °
einen Fremdgeschmack ab. Die Pentanléslichkeit betrug 23 mg/100 g. An Lei-
tungswasser wurde nach 72 Stunden bei Zimmertemperatur ein an Abwasser er-
innernder Geschmack abgegeben.

Mit PVC-Flaschen fiir Speisedle wurden lingere Lagerversuche durchgefiihrt.
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Schwarze und gelbe PVC-Flaschen mit Sonnenblumendl wurden im Keller ge-
lagert. Auch nach 5 Monaten war das Ol noch einwandfrei. Am diffusen Tages-
- licht gelagert war das Ol nach 5 Monaten leicht verdorben. Im Brutschrank bei
45 © trat eine Verinderung schon nach 1 Monat ein. Die Lea-Zahlen der Ole in
Glas und PVC wurden in gleicher Weise verdandert.

Eine mit Textilgewebe verbundene Kunststoffmasse fiir geschmolzene Scho-
kolade zeigte, dafl 60 © warmes Paraffindl schon in 2 Stunden merkliche Mengen
herauslost. Auch die UV-Kurve lag viel hoher.

Niederdruckpolyidthylen erwies sich fiir die Aufbewahrung von 10%igem
Alkohol und Feinsprit als ungeeignet wegen hoher Loslichkeit und Abgabe von
Fremdgeschmack. '

Eine PVC-Folie, urspriinglich fiir die Sicherung von Heizoltanks hergestellt,
sollte fiir die Auskleidung von Trinkwassertanks benutzt werden. Pentanlosliche
Stoffe 407 mg/dm?®. Ferner wurde ein starker Fremdgeschmack an Wasser abge-
geben. Die Folie enthielt Ba-Cd-laurat und Organozinnverbindungen. Abgelehnt.

Beschichtetes Frischhaltepapier:

Pentanloslichkeit 33,1 mg/dm?.

~ Fluoranthen 9 Gamma/100 g. Spuren 1,2-Benzpyren. Das Papier wurde fiir
fetthaltige Lebensmittel abgelehnt.

Eine Wachskomposition fiir Papierbeschichtung enthielt 4 Gamma/100 g Fluo-
ranthen, eine andere 10 Gamma. 1,2-Benzpyren und 9,10-Anthrachinon waren
nur in Spuren vorhanden. (Ziirich-Kanton)

Im Berichtsjahr mufite wiederum eine grofle Zahl von Kunststoffuntersuchun-
gen durchgefiithrt werden. Dabei zeigte sich erneut, dafl Polyithylen in organo-
leptischer Hinsicht nur selten zu befriedigen vermag. Diinne Folien aus diesem
Material eignen sich immer noch am besten, wenn den unvermeidlich auftretenden
und mit der Nase leicht erkennbaren Crackprodukten Gelegenheit gegeben wird,
vor der Verwendung aus dem Folienmaterial herauszudiffundieren. (Bern)

Garne, Gespinste und Gewebe zu Bekleidungsgegenstinden, etc. — Matiéres et
tissus servant a la confection des vétements etc.

Ein Berberteppich wurde beanstandet, da er mit einem arsenhaltigen, im {ibri-
gen aber nicht wirksamen Mottenschutzmittel behandelt war. Der Arsengehalt
betrug 20 mg pro 100 g Wolle.

Vier Beanstandungen betrafen Wolle, die mit Dieldrin mottensicher gemacht
worden war und die mehr als 3 ppm dieses Mittels enthielt. In weitern 5 Proben
wurde Dieldrin in einer Menge von 1—3 ppm nachgewiesen, und zwar im Aedes-
larven-Test, sowie mit Gas- und Diinnschicht-Chromatographie.  (Ziirich-Stadt)

Dans le cadre de I’application de Part. 466 ODA, le chimiste cantonal a été
dans l'obligation d’ordonner la cessation immédiate d’activité d’un magasin self-
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service de nettoyage a sec de vétements. En effet, la ventilation du local, la ré-
cupération du solvant et I’évacuation des boues étaient effectuées dans des condi-
tions telles que des controles de I’air ambiant ont décelé des concentrations de
trichloréthyléne de 120 2 150 ppm. La concentration maximum admissible est de
50 ppm.

Selon rapport du médecin spécialiste qui a collaboré a cette enquéte, a la de-
mande du Laboratoire cantonal, employée de ce magasin présentait des symp-
tomes caractéristiques d’intoxication chronique.

Sur 52 échantillons d’eau a détacher prélevés par les inspecteurs, 27 ne répon-
daient pas aux dispositions du nouvel art. 465 de 'ODA, et 16 contenaient du
“tétrachlorure de carbone. (Vaud)

Kosmetische Mittel — Produits cosmétiques

Eine Haarfarbepomade muflte, da diese 1—2 % Blei enthielt, beschlagnahmt
werden. (Thurgau)

Reinigungsmittel — Produits employés pour le nettoyage

Ein Fensterreinigungsmittel bestand aus Diacetonalkohol, Wasser und Netz-
mitteln, ein Produkt zum Auswaschen von Druckfarben praktisch nur aus White
Spirit (Terpentinersatz). Benzol, Monochlorbenzol, Toluol, Tetrachlorkohlenstoff
waren darin nicht enthalten. — Fleckenreinigungsmittel setzten sich aus Trichlor-
dthylen und Xylol zusammen. Ein sich als viskose Fliissigkeit pradsentierendes
Herdreinigungsmittel wies in 10%iger wiflriger Losung eine Wasserstoffionen-
konzentration von 12,6 auf, d. h. es stellte eine Wasserglaslosung von stark alka-
lischer Reaktion dar. Wasserglaslosungen enthalten eine gewisse Menge Natron-
lauge und sind dtzend. Die Kennzeichnung auf der Packung «ohne Aetznatron»
mufite als irrefithrend abgesprochen werden. — Der Parfumstoff eines Reinigungs-
mittels liefl sich als Nitrobenzol identifizieren. (Basel-Stadt)

Verschiedene Gegenstinde — Objets divers

Erwihnenswert ist jener Fall, wo in einer Autospenglerei Carosserieieim, der
Kondensmilch sehr dhnlich sah, in Tuben mit der Aufschrift «Gezuckerte Kondens-
milch» abgefiillt war. Leider wurden solche Tuben mit diesem Inhalt weiterver-
kauft, so dafl ein Mifigeschick nicht ausgeschlossen gewesen wire. (Zug)

Matite di feltro a colori: nell’ambito dei controlli inerenti al divieto dell’uso

del benzolo, del clorbenzolo e del tetracloruro di carbonio quali solventi in tale
nuovo genere di matite, sono stati fatti esaminare al gascromatografo dal Labora-
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torio cantonale di Ginevra 32 campioni di diversi tipi di tali matite; di essi 3 tip
risultarono non conformi, per cui venne disposto che fossero esclusi dalla vendita
per usi scolastici o comunque non consegnati ai bambini. (Ticino)

Application de la loi fédérale concernant la prohibition de absinthe: Au sujet
de boissons anisées, tombant sous le coup des imitations d’absinthe interdites, des
contraventions assez nombreuses ont été signalées au Chimiste cantonal par les
Inspecteurs de la Régie fédérale des alcools, contraventions auxquelles il a été
donné les suites nécessaires. (Fribourg)

3 cas de vente d’absinthe ou imitation d’absinthe ont été transmis a la Préfec-
ture pour dénonciation. (Vaud)
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II1. Aus der Strafpraxis der Lebensmittelkontrolle

mit Ausnahme der Kontrolle von Fleisch und Fleischwaren*

Statistique des pénalités prononcées en matiére de contraventions a la législation

a Pexception des viandes™

sur le commerce des denrées alimentaires,

Strafmafl der im Jahre 1964 eingegangenen Urteile und Verfiigungen
Relevé systématique des pénalités communiquées pendant Pannée 1964

Buflen / Amendes

Gefingnis / Prison

Kantone
Cantons Falle Zumessung Zusammen | Fille | Zumessung | Zusammen
Cas Montant Total Cas Montant Total
Fr. Fr. Tage/Jours | Tage/Jours
Ziirich 159 5—500 5530 4 14—180 250
Bern 60 30—800 8 430 6 7—120 327
Luzern 16 30—400 1920 1 30 30
Uri 2 20 40 — — —
Schwyz 12 20—250 630 — - —_
Obwalden 1 50 50 = = =
Nidwalden 1 300 300 = = e
Glarus 1 25 25 = = i
Zug 2 300 600 1 14 14
Solothurn 9 20—400 910 = o -
Basel-Stadt 2 40—100 140 1 365 365
Basel-Land 3 80—120 200 2 10 20
Schaffhausen 2 80—100 180 2 == —
Appenzell AR - = — — — —
Appenzell IR - — — — — e
St. Gallen 16 40—500 1 940 5 14-—240 374
Graubiinden 14 20—200 810 — = —
Aargau 47 20—5000 7 150 1 21 21
Thurgau 22 10—200 1470 3 7—120 169
Tessin 1 330 330 1 15 13
Vaud 12 30—1500 3 590 — - ==
Valais 3 250—500 12506 — —_ =
Neuchitel 32 25—3000 10 180 2 90 180
Geneve 97 5—7000 18 520 2 60—90 150
237 5—7000 67 985 33 7—365 1995

* Die Fleischschau ist dem Eidg. Veteriniramt unterstellt.

L’inspection des viandes est du ressort de 1’Office vétérinaire fédéral.
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Zusammenstellung der im Jahre 1964 eingegangenen Mitteilungen

Relevé systématique des contraventions communiquées pendant Pannée 1964

classées d’apreés les principanx objets

iiber Zuwiderhandlungen, nach Hauptobjekten geordnet

e o g Y w
N RN
°% 2858 5 %
-g @ = 5 mn| N g
Kantone Ecﬂn 5 %n‘g.‘s & £ IO
Cantons % & o E—é. S 55 g8 g
o 595 EES | TH | 58 | £
59 AEgol £28| &% | 8% | &
Su | 8B | 82 | £, |wEEB| 3%E| 25 | BE | 3%
53 | A8 | A& | BE |<8<8| <8< | @8 | =< | &8
Fille Fille Fille Fille Fille Fille Fille Fille Fille
Cas Cas Cas Cas Cas Cas Cas Cas Cas
Ziirich 89 3 6 8 22 31 — e 159
Bern 40 1 1 4 — 13 — 1 60
Luzern 15 et T = == 1 ST == 16
Uri 2 F T L == i = = 2
S S i O LSS QR [ SRS SRR ELL
Obwalden 1 e —F = — = sEs =% 1
Nidwalden 1 = = . — = = = 1
Glarus 1 e = - —— — = -~ 1
Zug . — — s s — — — 2
Fribourg 22 = = e 1 o 2 = 23
Solothurn 4 = o= = = 5 == = 9
Basel-Stadt = s = = 1 1 — == 2
Basel-Land o = —— = = = —— 1 3
Schaffhausen 2 e == = s =03 = = 2
Appenzell AR == — = == — — — = —_
Appenzell IR == = = e == e = == =
St. Gallen 15 — — — 1 — — — 16
Graubiinden 7 — — —_ 3 4 — —_ 14
Aargau 46 —_ — — 1 — — — 47
Thurgau 7 —_ — — 2 13 — EE 22
Tessin — — - 1 — — — — 1
- Vaud 6 — - 1 4 1 — — 12
Valais 1 — — — — — — 2 3
Neuchatel 11 6 — + 1 1 — 9 32
Geneve 14 3 10 4 47 8 — 11 97
299 13 17 22 83 79 —_ 24 537
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