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Buchbesprechung

Beythien - Diemair

Laboratoriumsbuch für den Lebensmittelchemiker

8. Auflage, von Prof. W. Diemair, Theodor Steinkopff, Dresden und Leipzig
(1963). XXIV, 804 Seiten, 62 Abbildungen, 61 Tabellen. Gebunden 44.50 DM

Cet ouvrage en langue allemande, dont la lère édition a paru en 1930, est
suffisamment connu des chimistes des denrées alimentaires pour qu'on puisse se

passer de présenter dans le détail cette nouvelle et 8e édition, mise à jour sous la
direction du Prof. W. Diemair, chef de l'Institut de chimie alimentaire à
l'Université de Francfort sur le Main, avec la collaboration de MM. les Professeurs
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L. Acker, à Münster, J. Eisenbrand, à Saarbrücken, W. Heimann, à Karlsruhe,
H. Janecke à Francfort, J. Koch, à Nieder-Ulm et de M. le Dr. E. Letzig, à

Dresde.
Les auteurs ont tenu compte, dans le choix des méthodes de cette nouvelle

édition, du rapide développement de diverses techniques analytiques appliquables
à l'examen des denrées alimentaires. Cette adaptation aux procédés modernes
d'analyse doit se faire malgré les difficultés qu'elle peut présenter. Elle est rendue
nécessaire par la multitude des problèmes nouveaux qui se posent journellement aux
laboratoires du contrôle des denrées alimentaires.

Le chapitre général de ce manuel concernant les méthodes physico-chimiques
a donc été passablement développé: La mesure du pH et du potentiel Redox par
les méthodes électrométriques occupe 6 pages, alors que dans l'édition précédente
elle se réduisait à une seule page. La place réservée à la Chromatographie sur
colonne, sur papier, en couche mince et en phase gazeuse passe de 2 à 15 pages.
La bibliographie se rapportant aux principales utilisations de ces techniques chro-
matographiques dans le domaine des denrées alimentaires est citée sous forme
d'un tableau pour la Chromatographie sur papier par exemple. Enfin, la
Polarographie, grâce à laquelle de nombreux problèmes analytiques peuvent être résolus
de manière élégante, fait également l'objet de quelques précisions et données
bibliographiques (3 pages). Des chapitres nouveaux sont consacrés à l'examen des
matières plastiques qui ont pris une importance considérable dans l'emballage des

denrées alimentaires (16 pages), à la recherche et au dosage des résidus de pesticides

dans les produits d'origine végétale (16 pages) et aux polyglycols (émul-
gateurs), dont l'emploi pour la préparation de diverses denrées se répand de

plus en plus (2 pages). Par contre, le chapitre de la 7e édition consacré aux poisons
volatils et aux alcaloïdes a été supprimé.

La plus grande partie de l'ouvrage, cependant, se rapporte aux diverses denrées
alimentaires d'origine vegetable et animale, ainsi qu'aux objets usuels, aux
cosmétiques, etc. Ces chapitres ont également été revus et partiellement complétés.
Les méthodes d'analyse qui s'y trouvent décrites sont dans l'ensemble des méthodes
standard bien éprouvées.

Cet ouvrage qui se prête à l'enseignement dans les écoles supérieures est en
premier lieu un livre de laboratoire destiné aux chimistes des denrées alimentaires.
La bibliographie est volontairement restreinte et se trouve citée au bas des pages.
Une table des matières et un index alphabétique facilitent la recherche.

A. Miserez
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