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Semi-microdosage complexométrique de l'acide
phosphorique dans les denrées alimentaires

Par R. Brochon et II. Eschmann

(Laboratoire cantonal, Berne)

Introduction
On sait que le phosphore occupe en biochimie une place prépondérante grâce

à la diversité de ses combinaisons organiques et à l'importance de celles-ci
comme produits intermédiaires du métabolisme. Cet élément très répandu chez
les êtres vivants, quoique en faible quantité, s'y rencontre parfois à l'état de

phosphates minéraux (suc cellulaire et sang dont les phosphates contribuent à

stabiliser le pH), mais surtout sous forme d'acide phosphorique partiellement
estérifié (phosphatides, phosphoprotides, nucléoprotides, amidon, phytine, etc.).

Les denrées alimentaires, étant essentiellement d'origine végétale ou animale,
renferment de l'acide phosphorique (sous les formes indiquées ci-dessus) dans
une proportion relativement constante et parfois caractéristique. Dès lors, un
dosage de cet acide présente un grand intérêt pour le chimiste alimentaire, car
il permet de juger de l'authenticité d'un produit naturel (jus de fruit, etc.) ou
de déterminer la teneur de certain, constituant dans un mélange (quantité de jus
de fruit ajoutée à une eau minérale, teneur en œufs d'une pâte alimentaire, etc.).
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