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Bücherbesprechung
Revue des livres

«Kühlschränke und Kleinkälteanlagen»
von Oberingenieur Paul Scholl

Springer-Verlag Berlin/Göttingen/Heidelberg
4. erweiterte Aufl. 1950, 90 Seiten

Dieses kleine Handbüchlein dient zur Einführung in die moderne
Kältetechnik und wendet sich sowohl an die im Handel, als auch in der Technik daran
interessierten Kreise.

Nach Darlegung der physikalischen Grundlagen geht der Verfasser auf
Einzelheiten in der Durchbildung der Kühlanlagen ein. Ein grösseres Kapitel ist
speziell der Nahrungsmittelkühlung gewidmet, wobei besonders auf die Tatsache
aufmerksam gemacht wird, dass die Lebensmittel in der Kälte leicht austrocknen,
wenn sie nicht in verschlossenen Behältern aufbewahrt werden. Auch der
Geruchsübertragung auf andere Nahrungsmittel wird die nötige Beachtung
geschenkt und das Wesen des Tiefkühlverfahrens behandelt, wobei darauf
hingewiesen wird, dass unter Beachtung einer ununterbrochenen Kühlkette kaum
Verderbnis und Verluste an Vitaminen eintreten.

Schliesslich wird noch auf die verschiedenen Ausführungsformen von
Kühlschränken und Kleinkälteanlagen und auf die verschiedenen Kältemittel eingetreten

und die Verwendung der Kälteanlagen in Gewerbe, Gaststätten,
Konditoreien, im Haushalt sowie für die Klimatechnik erläutert.

Für den Nichtfachmann sind die theoretischen Ausführungen nicht immer
leicht verständlich, doch vermittelt das Büchlein auf kleinem Räume eine Fülle
von Wissenswertem und ist mit einer grossen Zahl von Schemata und bildlichen
Darstellungen illustriert. O. Wyler
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