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a l'exception du Nescafé sans caféine, renferment un composé organique halogéné.
L’infusion préparée avec ces cafés sans caféine ne contient pratiquement plus de com-
posé organique halogéné.

Schlussfolgerung

Es wurde eine Methode ausgearbeitet zur Bestimmung von halogenierten Kohlen-
wasserstoffen in entkoffeiniertem Kaffee. Sie besteht darin, dass die flichtigen Bestand-
teile des Kaffees mit Wasserdampf abgetriecben und dann in einem Luftstrom einer
Pyrolyse bei 900° C ausgesetzt werden. Dabei werden diese Halogenkohlenwasserstoffe
zersetzt unter Bildung von Halogenwasserstoffsaure, welche dann bestimmt werden
kann. Alle bisher gepriiften entkoffeinierten Kaffeesorten, mit Ausnahme von koffein-
freiem Nescafé, enthalten organische Halogenbestandteile; hingegen konnten in den
Aufschittungen dieser Kaffeesorten praktisch keine halogenierten organischen Verbin-
dungen mehr nachgewiesen werden.
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Berichtigung zu unserer Arbeit:
Zur Theobrominbestimmung im Kakao

und iiber seinen Gehalt anTheobromin, Kotiein und Mineralstoiien
Diese Mitt. 41, 155 (1950)

Herr Dr. Ph. Sjostedt hat uns brieflich darauf aufmerksam gemacht, dass die
in unserer Arbeit in Tabelle 3 (Seite 161) angegebenen Fettgehalte der Kakao-
rohbohnen zu niedrig sind. Der Fehler sei auf unvollstandige Extraktion der
nicht geniigend fein gemahlenen Kakaobohnen zurtickzufithren. Ferner bemerkt
er dazu, dass fir den Fall der Extraktion ohne Aufschluss die Kakaobohnen
zuvor zwischen Stahlzylindern fein vermahlen werden miissen. Blosses Verreiben
im Porzellanmérser gentige nicht, um alle Zellen zu zerreissen, das Fett freizu-
legen und dem Losungsmittel zuganglich zu machen.

Dazu moéchten wir folgendes bemerken:

In unserer Arbeit ging es uns in erster Linie darum, das Fett der Kakao-
bohnen ohne vorherigen chemischen Aufschluss mit Petrolather zu extrahieren,
um anschliessend daran einesteils das Fett auf seine Kennzahlen hin prifen zu
konnen und anderenteils in der fettfreien Kakaomasse das Theobromin und
Koffein zu bestimmen. Dabei waren wir uns bewusst, dass das von uns ange-
wandte Extraktionsverfahren gegentiber der internationalen Methode, bei wel-
cher die Fettbestimmung erst nach einem Aufschluss mit 4n-HCI erfolgt, Nach-
teile besitzt. Wie wir bei nachtriaglich durchgefithrten Fettbestimmungen nach
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