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A LA RECHERCHE D'UN NOUVEAU PROCÉDÉ
D'INVESTIGATION

POUR DÉCELER LES VINS FRAUDÉS

Par Dr Alfred 7*orricelli.

(Communication du Laboratoire du Service fédéral de l'hygiène
publique à Berne. Chef: Dr. Högl.)

Première partie :

PRINCIPES FONDAMENTAUX DE LA MÉTHODE

La fraude des vins a atteint de nos jours un degré de perfectionnement tel
qu'il devient de plus en plus difficile, pour ne pas dire parfois impossible,
d'affirmer dans de fréquents cas de falsification habilement perpétrée qu'un vin est
pur ou non. Les méthodes d'analyse à disposition du chimiste sont maintenant
bien souvent insuffisantes et parfois nettement dépassées.

Un procédé analytique permettant de déterminer dans un vin quelconque
la proportion de jus cle raisin ayant servi à sa préparation rendrait les plus
grands services puisque toutes les fraudes visant à l'augmentation du volume du
vin par mouillage, ou coupage avec des vins artificiels tels que par exemple la
«piquette», pourraient être ainsi décelées du même coup.
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