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Analyses de deux vins vaudois

par &. BO NIF A ZI, Laboratoire Cantonal de Lausanne.

Il nous a semblé intéressant de rapprocher dans cette petite note deux
vins du pays de composition très différente et dans lesquels le dosage des
acides du vin a été exécuté par la méthode que nous avons publiée il y a

quelques années1). Il s'agit de deux vins, l'un d'Orbe, l'autre de Villette.
Le vin d'Orbe nous a été fourni par une association viticole de la région

en vue d'une comparaison de dégustation. Par la suite, ce vin a été aban*
donné dans un coin du laboratoire à la température ordinaire, en vidange,
une partie ayant servi à la dégustation. En 1932 nous le découvrions,
d'apparence tout à fait normale et de goût presque irréprochable. A ce moment
il nous a paru indiqué de procéder à une analyse complète de ce vin
conservé dans des conditions si inhabituelles et de chercher à expliquer les
raisons pour lesquelles aucune décomposition apparente ne s'était produite
dans son sein, pas même la formation de fleurs, dans un produit dont la
teneur en alcool était relativement faible (8,64 Vol.°/o). Quoique l'addition
d'antiferments, pouvait être considérée comme exclue — à l'exception de

l'acide sulfureux — leur recherche a été faite. Comme nous nous y attendions

elles s'est révélée négative. Comment expliquer la conservation
aussi longue — six années environ — d'un liquide tel que le vin, si sensible
à l'ordinaire aux microorganismes? Nous essayerons d'émettre une hypothèse

sur ce point en fin de ce court travail.
Le vin de Villette a été soumis à notre appréciation du fait qu'il possédait

un goût particulier, désagréable, et aussi à cause d'une saveur acide

prononcée. Le caractère acide du vin était manifeste. Notre avis fut le
suivant: Le vin n'avait sans doute pas subi d'une manière suffisante la fermen-

i) Trav. Chim. alim. 1929, Vol. XX.
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