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Ein Gehalt von weniger als 0,250 Gesamt-Kreatinin bei Hefeextrakten
ist nicht als von Fleischextrakt herriihrend zu betrachten.

Durch Zusatz von 0,74 c¢m? Bichromatlosung zu 4 cm? Wasser erhilt
man die Farbung, welche bei der Komparatormethode 0,250 Gesamt-
Kreatinin entspricht.

Zusamimnenfassunyg.
I. Es wird eine Berechnungsweise fiir die Folin’sche Kreatininbestim-
mung angegeben, welche gestattet, auch kleinere Bichromat-Schicht-
hohen als 8 mm zu beniitzen.

2. Es wird eine Komparatormethode angegeben, welche gestattet, die
Eigenfirbung der Losungen auszuschalten. Indem aber schliesslich
die Filtration durch Aluminiumoxyd, dhnlich dem Vorschlag von Remy
angewendet worden ist, und so sehr hellgefirbte Losungen erhalten
werden, verliert die Komparatormethode an Interesse.

3. Die Kreatininbestimmung, speziell in Hefeextrakten, wird studiert und
eine Vorschrift zur Bestimmung aufgestellt, ohne dass es aber ge-
lungen wére, die storenden, Kreatinin vortiuschenden Stoffe ganz zu
entfernen.

Bibliographie.

FEinige einfache Winke fiir die Mehluntersuchung. E. Berliner. (Das
Miihlenlaboratorium, Januar 1939, Beilage zu «Die Miihle».)

Zum Nachweis von Roggenmehl in Weizenmehl wird die wisserige Mehl-
suspension filtriert, mit der doppelten Menge Aceton versetzt und ohne zu
schiitteln gemischt. Bei Gegenwart von Roggenmehl fallen sofort Schleim-
fiden aus, die sich gewohnlich an der Fliissigkeitsoberfliche ansammeln
und neben gelegentlich auch ausfallenden Eiweissflocken ohne weiteres er-
kennbar sind. Der Nachweis ist so empfindlich, dass noch weniger als 10
Roggenmehl erkennbar ist. |

Zum mikroskopischen Nachweis von Bohnenmehl in Getreidemehlen ver-
reibt man eine Spur Mehl in einem Tropfen Ferrum oxydatum dialysatum
liquidum. Bohnenmehl erzeugt einen schon bei schwacher Vergrisserung
(60- bis 80fach) deutlich erkennbaren konzentrischen Hof aus Fillungs-
ringeir des Hisensoles wie die Aleuronzellen der Getreidemehle. Beide unter-
scheiden sich aber dadurch, dass die Aleuronzellen stirkefrei sind und die
Bohnenmehlteilchen Stirkekorner enthalten.

Zum mikroskopischen Nachweis von Maismehl in Weizen- oder anderen
Mehlen eignet sich speziell folgendes Verfahren: In Mucicarminlgsung, einem
in der mikroskopischen Untersuchungstechnik hier und da benutzten Farb-
stoff, erscheinen selbst kleinste Maismehlteilchen ungefirbt zwischen den
sich schnell mit dem Farbstoff durchtrinkenden Mehlteilchen von Weizen,
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Roggen, Gerste oder Hafer. Die Maismehlteilchen nehmen den Farbstoft
nur sehr langsam auf und leuchten mit kriftig rot gefirbtem Saume griin-
lich aus dem roten Gesichtsfeld auf.

Als weiterer Nachweis von Maismehl eignet sich auch die Anfertigung
von Paraldehyd-Priparaten. Die feinen Maisgriessteilchen erscheinen darin
bei richtiger Blendeneinstellung wie mit einer dunklen, pantherfellartigen
Tiipfelung bedeckt, die dadurch zustande kommt, dass Maisstirkekorner
eine krater- oder trichterformige Vertiefung besitzen, die auch im Par-
aldehyd-Praparat mit Luft gefiillt bleibt und im durchfallenden Licht schwarz
erscheint.

Zur mikroskopischen Unterscheidung von Hefe- und Sauerteiggebick
eignen sich mit Methylenblau gefirbte Praparate, in welchen sich die Hefe-
zellen respektive Sauerteighakterien tief dunkelblau von dem nur schwach
gefarbten Untergrund abheben.

Kartoffelstirke tritt in Tusche- oder Mucicarminpriaparaten besonders
deutlich hervor, wihrend die Anfirbung mit Methylrot {iber den Sduregrad
des Mehles und insbesondere dariiber Aufschluss gibt, welcher Teil des
Mehles den Siuregrad verursacht, da die sauren Bestandteile rétlich bis
karmoisinrot, die andern gelblich gefarbt erscheinen.

Ferner wird ein Verfahren zur mikroskopischen Schnellorientierung
auf Malzzucker im Mehl und zur Priifung aul Auswuchsdiastase mittels er-
hitzter Enzymextrakte und Jodfirbung beschrieben. (z. T. nach C. I, 3094,
1939.)

Bei der Redaktion vorliegende Originalarbeiten in der Reihenfolge ihres
Kinganges:
1. G. Bonifazi: « Analyses de deux vins vaudois».
2. J. Pritzker u. B. Jungkunz : « Zur Untersuchung und Beurteilung des Tees ».

3. H. Mohler und W. Hdmmerle: «Unterscheidung des Kirschwassers von
seinen Verfilschungen ».

4. Generalregister zu den Mitteilungen aus dem Gebiete der Lebensmittel-
untersuchung und Hygiene, Band 18 —30 (Jahrginge 1927—1939).

5. 0. Higl, C. Mosca und B. Melcher: « Enzianbranntwein ».

6. Ch. Valencien et J. Deshusses: «Dosage bromométrique des éthers des
acides aminobenzoiques, dosage de l'anasthésine et de le novocaine ».
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