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Recherche de la farine de riz dans le poivre moulu
par Dr. JEAN DESHUSSES, chimiste au Laboratoire cantonal de Genéve.

L’identification de la farine de riz ajoutée a du poivre moulu pré-
sente des difficultés d’autant plus grandes que la proportion de farine est
plus faible. !

Wagenaar a exposé, dans un travail cité plus bas, les raisons de ces
difficultés. L’examen microscopique de la poudre permet & une personne
experte de différencier aisément les grains d’amidon de riz de ceux du
poivre. [Janalyse microscopique est du reste la seule méthode décrite dans
les traités de microscopie des denrées alimentaires et dans les travaux
de Collin1).

Pourtant, il est désirable qu’une méthode rapide de recherche, basée
sur Pemploi d’un réactif colorant différemment les éléments du poivre de
ceux du riz, vienne faciliter I’examen des échantillons de poivre moulu.

Une méthode colorimétrique a été utilisée autrefois par Bondil, Garola
et Braun et par d’autres auteurs, pour déceler rapidement la présence duj
grignon d’olive dans le poivre moulu. Le réactif utilisé était une solution de
chlorhydrate de paraphénylénediamine qui teint le grignon d’olive en rouge.

N

Wagenaar?) a proposé un réactif a base de fuchsine pour colorer
Pamidon de riz. Ce réactif ne lui ayant pas donné toute satisfaction,
Wagenaar 2 publié la formule de préparation d’un second réactif composé
de carmin, d’ammoniaque et de glycérine. Ce réactif colore fortement la
farine de riz, tandis que le poivre reste incolore.

) Collin, Ann. Fals. 1909, p. 435: Recherche de la farine de riz dans le poivre; Ann.
Fals. 1910, p. 272: Du poivre et de ses falsifications.

2) Wagenaar, Z. U. L. 54, p. 357 (1927): Nachweis und Bestimmung von Reismehl in

anderen Mehlen und Gewiirzen; Z.U. L. 56, p. 205 (1928): Ueber den Reismehlnachweis in
Pfefferpulver.



2
Ayant eu l'occasion de rechercher la farine de riz dans un mélange
d’épices, j'al utilisé un réactif qui mérite d’étre beaucoup plus connu
quil ne l'est.
Il s’agit du réactif suivant:

acide sulfurique concentré 5 cm?
glycérine 5 cm3
dont la formule est due & Unger. Il s’en est servi pour différencier la
maniguette du poivre. :
Ce réactif colore les éléments du poivre en jaune, l’amidon de riz
reste blanc.
On porte une goutte du réactif sur la poudre, on recouvre la prépara-
tion d’une lamelle et on I'examine au microscope.
La poudre de poivre traitée par I’éther ou l'alcool ne donne plus de
coloration avec le réactif. Cela permet donc de voir rapidement si I’épice
contient du poivre épuisé.

Coloration anormale 'un heurre causée par une variété de B. janthinns
par J. DESHUSSES et E. NOVEL.

L’industrie laitiére attache une telle importance & la préparation d’un
beurre exempt de défauts qu’elle a grandement encouragé, ces dernieres
années, ’étude des anomalies des beurres.

Il en est résulté la publication d’un trés grand nombre de mémoires
qui ont apporté un réel progres & la connalssance des causes qui provoquent
ces anomalies.

Nous avons été frappés, en examinant ces mémoires, de la rareté des
cas signalés de beurres présentant une coloration anormale déterminée par
des colonies microbiennes pigmentées.

Nous pensons qu’il n’est pas dénué d’intérét de publier les conclusmns
d’une étude que nous venons de faire sur un beurre dont la coloration vio-
lette est due & une variété de B. janthinus.

Les renseignements que lon peut puiser dans les traités!), du moins
dans ceux que nous avons consultés, sur de semblables cas sont des plu's
succincts. Ils se bornent & énumérer les différentes colorations anormales
que lon a signalées sur les beurres: rouge (coloration due au B. butyri
rubri2), noire (Cladosporium), jaune verditre (B. fluorescens), brunatre et
bleu-noir (moisissures). Selon Weigmann?), une coloration bleue n’a pas
encore été observée (1911).

1) Sommeffeld Handbuch der Milchkunde, Wiesbaden 1909, p. 642; Fulrmann, Vm-
lesungen iiber techmische Mykologie, Jena 1913, p. 212; Fleasc/ama,n?z Lehrbuch der Milch-
wirtschaft, Berlin 1932, p. 627.

2) Stadlinger et Poda, Milchw. Zentralbl. 1906, p. 97.
3) Weigmann, Mykologie der Milch, Leipzig 1911, p. 77.
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