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MITTEILUNGEN

AUS DEM GEBIETE DER

LEBENSMITTELUNTERSUCHUNG unp HYGIENE

VEROFFENTLICHT VOM EIDG. GESUNDHEITSAMT IN BERN

TRAVAUX DE CHIMIE ALIMENTAIRE
ET DHYGIENE

PUBLIES PAR LE SERVICE FEDERAL DE IL’HYGIENE PUBLIQUE A BERNE

ABONNEMENT:
Schweiz Fr.10. —; fiir Mitglieder des Schweiz. Vereins analytischer Chemiker Fr. 5.— per Jahrgang

Suisse fr. 10.—; pour les membres de la Société suisse des Chimistes analystes fr. 5— par année
Preis einzelner Hefte Fr. 1. 80. — Prix des fascicules fr. 1. 80.
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Ueber gehiirtetes Arachisil.

Von R. VIOLLIER und E. ISELIN.
(Mitteilung aus dem kantonalen Laboratorium Basel-Stadt.)

Durch die Erfindung der Fetthirtung ist eine neue Industrie entstanden,
die sich in zahlreichen Fabriken iiber die ganze Erde verbreitet und welty
wirtschaftliche Bedeutung gewonnen hat. Der Mangel an festen Speise-
fetten und der hohere Preis der vorwiegend aus dem Tierreich entnommenen
Fette haben den durch Hydrierung kiinstlich verdnderten Oelen zur aus-
gedehnten Verwendung als Lebensmittel und zur Herstellung von solchen
verholfen, Viele Oele — insbesondere diejenigen aus der reichen Fettquelle
der Meere, welche friither fiir die menschliche Erndhrung ausschieden —
konnten fiir diese durch die Hirtung nutzbar gemacht werden. Die aus-
gedehnte Margarine- und Siissfettfabrikation wire in ihrem heutigen Um-
fange undenkbar ohne die gehirteten Oele.

Sabatier und Senderens zeigten 1897, dass alle ungesattigten organi-
schen Verbindungen in Dampfform durch feinverteiltes Nickel als Wasser-
stoftiibertriger hydriert werden konnen. Die katalytische Fetthydrierung,
bzw. Fetthirtung gelang erstmalig bei fliissigen Fetten im Jahre 1902 durch
W. Normann. Sein bahnbrechendes D.R.P. 141029 schaffte die Grund-
lage fiir die grosstechnische Hydrogenierung der Fette. In der Technik wird
die Hértung bei erhdhter Temperatur (ca. 180—200°) und meist unter
hoherem Druck (bis zu 50 Atmosphiren) ausgefiihrt. An und fiir sich ist
der Druck nicht notig, er beschleunigt aber den Verlauf der Hirtung.

Normanns allererster Laboratoriumsversuch war die Uebertiihrung der
Oelsdure in Stearinsdure durch Hydrierung:
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