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Jahresbericht 1936/1937 des Instituts für Bäckerei, Berlin (30.
Bericht), Berichterstatter Dr. P. Pelshenke. Einzelpreis RM. 1.80, Verlag
«Mehl und Brot», Berlin NW 7.

Das Institut für Bäckerei in Berlin legt über seine Tätigkeit im Jahre

1936/1937 soeben einen Jahresbericht vor. In einer allgemein verständlichen,

übersichtlichen Form wird ein Abriss über die Arbeiten und die

Forschungsergebnisse dieses Fachinstitutes gegeben, das in diesem Jahre
auf ein 30jähriges Bestehen zurückblicken konnte.

Besonderes Interesse dürften auch für unsere Verhältnisse die

Ausführungen beanspruchen, die sich mit dem Einfluss der Klebereigenschaften
auf die Teigausbeute, mit der Verwendung von Melasse- und Getreideheffe
in der Bäckerei, mit Trockenmagermilch, mit Teigsäuerungsmitteln,
Leimkleber und der Lagerung des Brotes befassen.

Bei der Redaktion vorliegende Originalarbeiten in der Reihenfolge ihres
Einganges:

1. Ii. Viollier: «Ueber gehärtetes Arachisöl».
2. Th. von Fellenberg: «Nachweis von Gelatine in Käse».
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