Zeitschrift: Mitteilungen aus dem Gebiete der Lebensmitteluntersuchung und
Hygiene = Travaux de chimie alimentaire et d'hygiene

Herausgeber: Bundesamt fir Gesundheit
Band: 25 (1934)
Heft: 6

Buchbesprechung: Blicherbesprechung ; Bibliographie
Autor: Schweizer, Ch.

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 21.10.2025

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

377

de détritus organiques, de résidus de substances alimentaires aux alen-
tours et dans les habitations, dans les caves etfc., plus la vie du rat sera
rendue difficile. En outre, il est indispensable d’aménager des locaux de telle
facon qu’ils soient inpénétrables aux rats; supprimer tous les gites ol ils
trouvent un refuge; les fenétres des sous sols et des soupiraux seront
munis de treillis de fil de fer & mailles de 1 em de c6té. Dans les caves,
aucune fissure ne doit exister; rien ne sert de disposer des piéges, poisons
ete. si on ne prend pas des mesures au point de vue mécanique.

Dans presque tous les pays on a organisé une lutte systématique contre
les rongeurs. En Angleterre, la destruction est obligatoire; en Allemagne
également; en Italie, la lutte contre les rats date de 1900; partout des
semaines de destruction sont instituées et de préférence au début de
novembre, période & laquelle les rats émigrent de la campagne pour se
réfugier dans les villes. En Angleterre, des conférences, des articles de
propagande sont diffusés dans les journaux, des conférences sont faites
soit au public soit dans les écoles.

Chez nous quelques timides essais de destruction des rats ont été
effectués; pour arriver & un résultat, avant d’inviter le public & se lancer
dans une opération de ce genre, il faut le renseigner, faire des expériences
dans certaines zones particulierement infestées; des équipes spécialisée
devraient étre créées sous le controle des services d’Hygiéne.

Quant aux produits toxiques destinés & la destruction des rongeurs
ils doivent &tre réglementés; l’autorisation de vente par les pharmaciens
et droguistes ne sera donnée que pour des produits présentant une valeur
raticide effective, controlée par les laboratoires officiels. Lors de la der-
niére semaine de destruction des rats & Lausanne, on a cherché 4 mettre
dans le commerce des préparations ne présentant aucune valeur. Sans vou-
loir prétendre exterminer tous les rongeurs, on peut par des mesures bien
appliquées en réduire considérablement le nombre.

Biicherhesprechung.

Dr. Pritzker, Allgemeine Warenkunde der Nahrungsmittel, Genussmit-
tel und Gebrauchsgegenstinde.

II. vermehrte und verbesserte Auflage. Verlag: Buchhandlung des Ver—
bandes schweiz. Konsumvereine, Basel. 412 Seiten mit 61 Abbildungen.

Die erste, im Januar 1929 erschienene Auflage dieses Werkes ist in
Band XX, 1929, dieser «Mitteilungen» besprochen worden. Die giinstige Auf-
nahme, die das Werk in der Fachpresse und beim Leserkreis, an den es
sich richtete, gefunden hat, bewirkte die Notwendigkeit einer zweiten Auf-
lage, was wohl am besten fiir die Brauchbarkeit dieser wertvollen Arbeit
spricht. Eine Vergleichung mit der ersten Arbeit zeigt, dass fast sdmtliche
Kapitel eine den derzeitigen neuen Anschauungen entsprechende, teilweise
sehr weitgehende Umarbeitung erfahren haben. Auch diese neue, durch zahl-
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reiche und gut gelungene Abbildungen bereicherte Auflage diirfte weit iiber
den Kreis, an den sich der verdienstvolle und sachkundige Verfasser wen-
den will, regem Interesse begegnen und auch dem Nahrungsmittelchemiker
manche wertvolle Belehrung und Anregung bieten. W.

Bibliographie.

Les conditions d’oxydation-réduction duw miliew pour la vie des orga~

nismes. Reiss. — Ann. Zym., (1I), 1, 191 (1933).

Lorsqu’on plonge une électrode de platine dans une solution quelcon-
que, on observe une différence de potentiel par rapport & une électrode
de référence (généralement une demi-pile au calomel). Le potentiel de 1’élec-
trode de platine qu’on rapporte au moyen d’une correction a 1l’électrode a
hydrogéne normale est dit potentiel d’oxydation-réduction.

Quand on étudie un certain corps présentant un équilibre réversible
entre une forme réduite et une forme oxydée (beaucoup de colorants), on
constate que ce corps est oxydé dans des milieux & potentiels élevés, ré-
duit dans des milieux & potentiel bas et qu’il y a une zone intermédiaire
de potentiels qui permet aux deux formes de ccexister en équilibre. Sui-
vant qu’un colorant prend sa forme oxydée ou sa forme réduite, le poten-
tiel de cette solution est supérieur ou inférieur & une certaine valeur
connue; une série de colorants étudiés dans ce but permettent de com-
poser un tableau d’indicateurs.

Analogue & pH, on a introduit le symbol rH pour le logarithme changé
de signe de la pression partielle de H, qui serait en équilibre avec le
systeme considéré. L’échelle du rH va de O & 42; les valeurs basses cor-
respondent aux milieux réducteurs. A ry 27,7 les solutions sont indiffé-
rentes. La réduction du bleu de méthylene p. ex. se fait en solution neutre
a TH 15.

Entre les trois variables potentiel, tH et pH existe la relation:

Eh = 0,029 rH — 0,058 pH

Les organismes anaérobies empruntent loxygéne pour leurs combu-
stions internes & des substances oxydées contenues dans le milieu. Les
corps oxydés (qui naturellement ne doivent pas &tre toxiques pour les
organismes) cedent leur oxygéne & des niveaux de potentiel différents.
D’autre part, quand on examine les cultures de différents microorganismes,
on trouve que le potentiel des milieux a une tendance & évoluer pour attein-
dre progressivement une valeur caractéristique de l’espéce considérée.

Zwr  Ausiibung der Milchkontrolle durch den Lebensmittelchemiker.
Beythien. — Chem. Ztg., 58, 729 (1934).
Wenn die nach der von Halenske und Méslinger vereinfachten Fleisch-

i o (f u. t = 0/ Gehalt an Fett u. Trocken-

mannschen Formel t = 1
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substanz, s = Laktodensimetergrade) berechnete Trockensubstanz mit der
analytisch bestimmten iibereinstimmt, so ist dadurch die Richtigkeit der
Untersuchung, insbesondere der empirischen azidbutyrometrischen Fettbe-
stimmung gewihrleistet.

Die wertvollste Bestimmung bei der Beanstandung wegen Wasserzusalz
ist die Bestimmung der Gefrierpunktserniedrigung. Da der osmotische Druck
aus physiologischen Griinden (Dispersion der Hiweisstoffe) von der leben-
den Zelle moglichst gleichméssig erhalten werden muss, so kommen Ver-
falschungen dabei eher zum Ausdruck als krankhafte Verinderungen des
Milchtieres. Verfilschungen durch Wasserzusatz werden auf diese Weise
kaum der Entdeckung entgehen.

Weniger sicher ist der Nachweis des Fellentzuges, vorausgesetzt, dass
es sich nicht um sehr starke Entrahmung handelt. Nach der Regel von
Wiegner sind die grobsten Bestandteile am wenigsten konstant, so dass
also besonders der Fettgehalt den stérksten Schwankungen unterworfen ist.
Der Fettgehalt héingt von so zahlreichen Umstidnden ab, dass bei niedrigen
- Werten eine Beanstandung nur dann erfolgen kann, wenn eine innerhalb
kiirzester Frist unter amtlicher Aufsicht ermolkene Stallprobe einen wesent-
lich hoheren Fettgehalt aufweist.

Schmutzgehalt, Bakterienzahl und Sduregrad haben keine gesetzméssigen
Beziehungen, oder diese treten wenigstens wegen des iiberwiegenden KEin-
flusses der Temperatur nicht in Erscheinung. Als wertvoller hat sich die
Reduktaseprobe erwiesen.

Zur Erlangung-eines vorliufigen Urteils iiber die Abstammung der Milch
von kranken, insbesondere ewterkranken Tieren priift Verfasser alle Milch-
proben auf ihren Chlorgehalt und ermittelt bei besonders hohen Werten
noch die Chlor-Zucker-Zahl. Daneben wird bei allen Proben das Tromms-
dorf-Sediment bestimmt und, falls dieses eine gewisse Hohe iiberschreitet,
die mikroskopische Untersuchung auf Bakterien, Leukozyten und Strepto-
kokken angeschlossen. Durch Stallproben bei den einzelnen Kiihen wird sich
dann fast immer die Infektionstrigerin ermitteln lassen, wodurch die er-
forderlichen Unterlagen fiir die anzuschliessende tieridrztliche Untersuchung
geschaffen sind.

Der Nachweis einer Milcherhitzung liess sich schon frither mit Hilfe
von Enzymreaktionen hinreichend sicher tretfen. Durch Heranziehung feine-
rer Methoden der Eiweissdifferenzierung ist auch die Ueberwachung der im
deutschen Milchgesetz enthaltenen schérferen Vorschriften gew#hrleistet.

Der Nachweis der Nitrate, Nitrite und der Nitrosylschwefelsiure durch
Bildung von Resorufin, Orcirufin und Indophenolen. Eichler. — Z. anal.
Chem., 69, 17 (1934).

Um den Nachweis geringer Mengen Nitrite und Nitrate auch in Gegen-
wart farbiger Substanzen durchfiihren zu konnen, ist die Bildung einer
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intensiv gefiirbten oder eine fluoreszierende Lésung liefernde Verbindung
anzustreben.

Diese Bedingung erfiillt das von Weselsky und Benedikt (Monatsh. f.
Chem., 5, 607; 1884) entdeckte Resorufin. Es bildet sich nach Nietzki,
Dietze und Méckler (Ber., 22, 3020; 1889) aus Resorzin durch Einwirkung
von Nitrosylschwefelsdure iiber das Nitroresorzin und das entsprechende
Indophenol (in konz. Schwefelsiure mit blauer Farbe loslich) durch Ring-
schluss bei erhohter Temperatur. Zur Charakterisierung des gebildeten Re-
sorufins dienen die violette Farbe seiner Ldsung in konzentrierter Schwefel-
saure sowle die gelbrote Fluoreszenz seiner violettroten alkalischen Losung.

Der Nachweis des Nitrobenzols und des Phenols durch Resorufinbil-
dung. Eichler. — Z. anal. Chem., 69, 21 (1934).

Brunner und Kramer (Ber., 17, 1847 und 1867; 1884) fanden, dass
Nitrobenzol beim Erhitzen mit Resorzin in konzentrierter Schwefelsdure
Resorufin (s. vorstehendes Referat) liefert. Das Resorzin ist auch durch
Phenol ersetzbar, so dass durch die Bildung des in alkalischer Loésung in-
tensiv gelbrot fluoreszierenden Resorufins die Moglichkeit eines Nachweises
des Nitrobenzols und des Phenols gegeben ist.

Man erhitzt moglichst wenig der zu priifenden Substanz mit Resorzin
und konzentrierter Schwefelsdure (man kann auch eine Losung von 0,5
big 0,6 g Resorzin in 100 g Schwefelsdure verwenden) bis zur violetten Féar-
bung oder bis zum Entweichen der SO;-Dampfe. Nach dem Abkiihlen ver-
diinnt man mit Wasser und neutralisiert mit Soda. In der notigenfalls fil-
trierten, sodaalkalischen Losung ist das Resorufin durch die gelbrote Fluo-
reszenz zu erkennen. Phenol gibt beim Erhitzen mit Nitrobenzol in kon-
zentrierter Schwefelsdure nach den beschriebenen Bedingungen gleichfalls
Resorufin, Beim Erhitzen von Phenol und Nitrobenzol in sodaalkalischer Lo-
sung erhédlt man nach langerer Zeit eine Blaufirbung.

Schiidlingsbekimpfung mit hochgiftigen Stoffen. Lentz und Gassner. —
Verl. Rich. Schoetz, Berlin, 1934.

Heft 1: Blausiure RM. 1.70; Heft 2: Aethylenoxyd (T-Gas) RM. 1.20.

Die beiden Hefte behandeln die notwendigen Unterlagen zur Schidlings-
bekdmpfung hauptsidchlich in Frage- und Antwortform.

Die Blausdure wird heute verwendet im:

a) Bottich- und Generatorverfahren (nur noch wenig im Gebrauch, da
umstindlich und zeitraubend);

b) Zyklon-B-Verfahren = Gemisch hochprozentiger, stabilisierter fliis-
siger Blausidure mit Bromessigsduremethylester als Reiz- und Warnstoff, das
einem indifferenten aufsaugenden Trigermaterial zugefiigt ist (heute am
gebriuchlichsten zur Entwesung von Nahrungsmittelfabriken und -lagern,
Kasernen, Baracken, Schiffen usw.); '

¢) Kalziumzyanidverfahren — niedrigprozentiges rohes Kalziumzyanid
(Cyanogas), das durch die Luftfeuchtigkeit in Blausiure und Kalziumhydro-
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xyd gespalten wird (zur Schidlingsbekdmpfung in Treibhdusern oder Treib-
késten; geringere Gefihrlichkeit fiir Menschen).

Der Gasrestnachweis wird fiir die Blausdure nach der Benzidin-Kupfer-
azetat-Reaktion nach Pertusi und Gastaldi vorgenommen.

Aethylenoxyd CHy-O-CH, mit einer Mischung von 1006 Kohlensdure
als T-Gas bezeichnet wird in Stahlzylindern verfliissig geliefert. Es vergast,
beim Zerstiuben an der Luft sofort. Der Raum muss gut abgedichtet wer-
den. (Verwendung gegen Schaben, Wanzen, Mehlmotten, Korn- und Getreide-
kifer, Kleidermotten, Milben, Ratten und MAuse.) Es soll den Vorzug haben,
flir Menschen und Haustiere weniger giftig zu sein als Blausdure, auch ist
es fiir Nahrungs- und Genussmittel unschédlich.

Der Gasrestnachweis erfolgt fiir Aethylenoxyd mit:

a) Aluminiumchlorid und fuchsinschwefliger Sdure;

b) Kochsalzlosung und Phenolphtalein.

Neues zur sdiurefreien Butyrometrie der Milch. Nadai, — Z.U.L., 67,
178 (1934).

Zur siurefreien Fettbestimmung schligt der Verfasser Normal-Butyl-
alkohol als Verteilungsmittel und Aluminiumtartrate oder auch Oxalate zur
Losung der Eiweisstoffe und Fettabscheidung vor.

Beurteilung der Fleischqualildl durch kiinstliche Verdauung mit Pepsin.
Smorodinzew. — Z.U.L., 67, 429 (1934).

Unter bestimmten Bedingungen werden die ersten Fleischsorten um 20
bis 300/ besser verdaut als die zweiten Sorten. Dr. Ch. Schweizer.

Aus der Strafpraxis der Lebensmittelkontrolle mit Ausnahme

der Kontrolle von Fleisch und Fleischwaren,?

(Nach den dem Eidg. Gesundheitsamt vom 1. Januar bis 31. Dezember 1933
zugegangenen Mitteilungen.)?)

Statistique des jugements prononcés en matiére de contra-
ventions a la législation sur le commerce des denrées alimen-
taires, a l'exception des viandes.")

Période du 1°r janvier au 31 décembre 1933 (d’aprés les données fournies
par les cantons an Service fédéral de 1’hygiéne publique).?2)

Wegen Raummangel beschrinken wir uns darauf, in den folgenden Ta-
bellen nur die wichtigsten Daten anzugeben.

1) Die Fleischschau ist dem eidgen. Veteriniramt unterstellt. — L'inspection des viandes
est du ressort de 1'Office vétérinaire fédéral.

%) Siehe die Verdffentlichungen in den fritheren Binden. — Voir les publications dans
les volumes précédents.
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