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kulose nachzuweisen ist. In diesem Zeitpunkt wird der Versuch vorge-
nommen, indem unter den noétigen Kautelen in den einen Hoden der Ver-
suchstiere 0,1 cem? der zu priifenden Tuberkulinlésung (1:10, 1:100,
1:1000, 1:10000) eingespritzt wird.

Im Anschluss an die Eingpritzung treten zwei Reaktionen auf, eine
schon nach 30 Stunden feststellbare Friihreaktion, die in Hyperdmie,
entziindlichem Oedem und Koagulationsnekrose der Spermatozyten und
Spermatiden besteht und eine Spitreaktion, die am besten nach 3 bis
4 Wochen zu beobachten ist und sich durch ausgesprochene Atrophie
der Samenkanélchen und vollstindiges Verschwinden der Spermatozyten,
Spermatiden samt der Spermatozoen auszeichnet.

Die Methode wird dadurch kompliziert, dass die Hoden der getote-
ten Meerschweinchen in Paraffin- oder Zelloidinschnitten untersucht wer-
den miissen, weil die direkte Untersuchung unsicher ist. Die Dauer
der Priifung wird dadurch stark verlingert; es ist immerhin zu vermuten,
dass auch Gefrierschnitte verwendet werden konnen, wodurch eine wesent-
liche Vereinfachung und Abkiirzung des Verfahrens zu erreichen wire.

Bibliographie.

Entkeimung des Wassers durch Oberflichenwivkung kristalliner Metalle.
van der Leeden. — Chem. Ztg., 57, 465 (1933).

Die auf chemischem Wege durch Féllung technisch gewonnenen Metall-
formen, welche als sogenannte Zement-Metalle (Stadtbergerhiitte A.-G. in
Niedermarsherg) in Gestalt kristalliner Niederschlige erhalten werden,
scheinen wegen der bequemen Beschaffungsmiglichkeit und des billigen
Preises besonders geeignet fiir die Entkeimung des Wassers zu sein. Die
oligodynamische Wirkung des fiir den Grossbetrieb in Betracht kommenden
Zementkupfers wird zwar bei Einhaltung der iiblichen technischen Bedin-
gungen nicht ausreichen, um zuverlissige Entkeimungsergebnisse zu erzielen.
Das Zementkupfer kann jedoch wertvolle zusiitzliche Sterilisationseffekte
(Entwicklungshemmung) auslosen. Ganz besonders ist es bei zuvor ge-
chlortem Wasser zu empfehlen, da es auch die bei jeder Chlorbehandlung
unvermeidlichen Schwankungen des Chlorgehaltes unschidlich macht. Das
Zementkupfer vermag nimlich bei den hier vorliegenden geringen Chlor-
konzentrationen selbst grosse Chloriiberschiisse rasch zu binden, wahr-
scheinlich als Folge der grossen Oberfliche der kristallinen Kornchen.

Etwas diber Bombagen. Ohler. — Chem. Ztg., 57, 623 (1933).

Neben der Gaserzeugung durch Bakterien und Wasserstoffbildung durch
Einwirkung von Siuren auf das Biichsenmetall sind auch die Scheinbombage
und die Bombage durch Zellendehnung zu beriicksichtigen. Die Scheinbom-
bage tritt ein, wenn man eine mit Gas gesiittigte Masse kalt in die Dosen
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abfiillt und dann sterilisiert. Die Gase konnen dann beim Abkiihlen nicht
mehr von der kompakten Dosenmasse absorbiert werden. Der Doseninhalt
kann sich durch Einwirkung der Kiilte vergrissern; wenn dann die Dose
auftaut, nimmt der Druck wieder ab. Als eine andere Erscheinung sind
die Bombagen durch Zellendehnung anzusehen, welche bei zu strammer
Dosenpackung entstehen. Ungeniesshar ist der Doseninhalt nur bei der
bakteriologischen Bombage.

Lirkennung der aus roten Trauben hergestellten Weissweine. Von der
Heide und Alfa. — Chem. Ztg., 56, 563 (1932).

10 em3 Wein werden im Reagensglas mit 3—5 em3 100o-iger Salz-
sidure gemischt. Kine hierbei eintretende Rosafirbung zeigt an, dass der
Wein ganz oder teilweise von roten Trauben stammt, sei es, dass die roten
Trauben weissgekeltert oder der farbige Rotwein entfiirbt wurde.

Analytischer Nachweis der nachtrdglichen Aufsiissung eines aus-
gegorenen Weines mil entkeimtem oder stumm gemachtem Most. Alfa. —
Z,U. L., 65,571 (193l).

Abgesehen von extrakt- und zuckerreichen Traubenbeerauslesen zei-
gen in einem noch siissen Wein 10—15 g/l reduzierender Zucker, dessen
Anteil an Fruktose unter 500/, an, dass der Wein nach beendeter Girung

mit stumm geschwefeltem oder entkeimtem Most aufgesiisst worden ist.
(Nach Chem. Z.)

Bedingungen, welche die oligodynamische Metallwirkung fordern oder
hemmen. Neigser. — Ergebnisse der Hyg., Bakt., Immun. u. exp. Therapie
1932. Ch. Z., 465 (1933).

@) Fordernde Faktoren:

Sauerstoff- und Kohlensiure-Zufuhr,

Wasserstoffsuperoxyd-Zufuhr,

Aerobe Verhiltnisse,

Chlor-Zufuhr,

Salzsiure-Zufuhr,

Gesteigerte Alkalitdt des Mediums,

Temperatur-Steigerung,

Grosse Oberflache des Metalls.

H) Hemmende Faktoren:

Bildung von komplexen Salzen der betr. Metalle,

Léngere Einwirkung von Leitungswasser (Auswaschung),

Einwirkung von Schwefelwasserstotl,

Umwandlung des Silbers in kolloides Silber,

Kochsalz und alle Salze der starken Siuren (Salzhemmung),

Gesteigerte Wasserstoffionen-Konzentration, alle Siuren, schon in

grogser Verdiinnung,

Magnesium-Ion,



Eiweisskorper, durch Bildung von Metallalbuminen,
Missverhdltnis zwischen Bakterien- bezw. Algenmengen und vor-
handenem Metall.
Zu den fordernden Einfliissen gehoren also alle diejenigen, welche
auch sonst im allgemeinen die Korrosion eines Metalles hervorrufen.

Zur Beurteilung des Frischezustandes von Miillereiprodukten. Weid-
mann. — Ldw. Jahrb. Schweiz, 45, 557 (1931).

Verfasser bestimmte bei Weizenfuttermehlen die obere Grenze fiir
den Sduregrad nach der Methode von v. Fellenberg. Fiir die Beurteilung
der Frische von Weizengrobkleie und Ausmahleten scheint der Sidure-
grad des Rohfettes gut verwendbar zu sein.

Ueber den Nachweis des Bacterium coli in der Milch. Pien, Bachi-
mont u. Filhol. — Le Lait, 12, 903 u. 1058, 13, 346, 548 u. 817 (1933).

Zur Erkennung der Milchreinheit ist die Bestimmung der Zahl der
Kolikeime der allgemeinen Keimzahl weit iiberlegen. In dauerpasteuri-
sierter Milch (65°, 30 Min.) darf Bacterium coli nicht mehr vorkom-
men, findet sich aber in Verkaufsmilch oft wieder durch Reinfektion.
Sein Vorkommen in Mileh ist von gleicher hygienischer Bedeutung wie
bei Trinkwasser. Bei Handelsmilch gelten noch als hervorragend rein
bis zu 50, als sehr gut bis gut 100—1000, als geniigend mehrere Tau-
send Kolikeime im Liter. Zum Nachweis ist ron grossen Milchvolumen
(50—1000 cm?) auszugehen und dann das Bacterium coli zunichst zu
vermehren, bis 1 cm? zum Nachweis geniigend Keime enthilt. Wegen
der Gegenwart von Laktose liefert Bacterium coli in Milch auch in Ge-
genwart von Pepton kein Indol. Ein allgemein anwendbares Verfahren
fiir Nachweis und Auszihlung des Bacterium coli in allen Fillen wird
beschrieben. (Nach Chem. Zentralbl.)

Dr. Ch. Schweizer.

Bel der Redaktion vorliegende Originalarbeiten in der Reihenfolge
ihres Einganges: .
1. 4. Boas: Ueber den Nachweis einer Bierhefebeimischung in Presshefe.
2. H. Mohler und H. Benz: Die Bestimmung des Fettes und der Nach-
wels von Glycerin in Marzipan.
3. H. Mohler und Helene Volkart: Bonificateur pour alcool.
4. Th. von Fellenbirg: Zur Bestimmung des Adsorptionsvermégens von
zur Weinbehandlung beniitzter Kohle.
. P. Balavoine: Dosages par extraction.
6. C. Zdch: Ueber die Methoden zum Nachweis des Erhitzungsgrades
von Milch.
7. G. Vegezzi und P. Haller: Dosages des aldehydes et du furfurol dans
le troix-six et les eaux-de-vie.
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