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Bei weiteren Bestimmungen wurde auf die Anwesenheit von Melici-
tose im Honlg Riicksicht genommen. Bei einem Honig sprachen die Re-
sultate dafiir, dass neben den genannten Kohlenhydraten noch Melicitose
und keine weitere Zuckerart in betrichtlicher Menge zugegen sei, in
den meisten Fillen verblieben trotz Einbeziehung der Melicitose in die
Berechnungen Unstimmigkeiten, welche dahin gedeutet wurden, dass noch
weitere Kohlenhydrate im Honig zugegen sein miissen.

Ferner wurden bel allen untersuchten Honigen mehr oder weniger
grosse Mengen — im Maximum gegen 1400 — unbestimmbare Korper
aus der Bilanz errechnet, welche vielleicht im wesentlichen zu den mehr-
wertigen Alkoholen gehoren konnten.

Welehe Nehliisse lassen sieh aus der schweizerisehen Honigstafistik

1909/1910 zur Beurteilung des Honigs ziehen?
Von Dr. Th. von FELLENBERG.

(Mitteilung aus dem Laboratorium des Eidg. Gesundheitsamtes,
Vorstand : Prof. Dr. J. Werder.)

Welche Gehaltsanforderungen bezliglich Wasser, Mineralstoffe und
Sauregrad an Honig zu stellen sind, dariiber ist sich die mit der Bearbei-
tung des Kapitels Honig fiir die Neuauflage des Schweizerischen Lebens-
mittelbuchs betraute Kommission klar, da diese Werte bei reellen Pro-
dukten mnert nicht sehr weiten Grenzen schwanken. Weniger klar ist es,
welche Anforderungen beziiglich der Kohlenhydrate zu ziehen sind. Ein
Blick in die Honigstatistik gibt solch verschiedene Werte fiir diese Kom-
ponenten, dass sich nicht ohne weiteres ein Ueberblick gewinnen Idsst.

Ich habe nun die Zahlen fiir Rohzucker und fiir Dextrin heraus-
gezogen, wobei alle diejenigen Honige beiseite gelassen wurden, bei wel-
chen eine stirkere oder schwichere Zuckerfiitterung deklariert ist. Die
Zahlen wurden auf Prozente abgerundet und in das folgende Schema ein-
getragen, um den Grad der Streuung festzustellen. Es wurden dabei die
in der Statistik angegebenen Kategorien beniitzt, welche angeben, ob
ein Honig ein reiner Bliitenhonig ist oder ein Bliitenhonig mit kleineren
Mengen Honigtauhonig oder eine Mischung etwa gleicher Teile Bliiten-
honig und Honigtauhonig oder ob der Honigtauhonig iiberwiegt oder ob
schliesslich ein reiner Honigtauhonig vorliegt.

Bei der grossen Anzahl von Honigen ist es nun leicht moglich, dass
da und dort ein Irrtum in der Deklaration oder in der Analyse vorge-
kommen sein kann. So fallen besonders einige als Bliitenhonige deklarierte
Produkte mit gleichzeitig sehr hohem Gehalt an Rohrzucker und Dextrin
auf, die vielleicht nicht reine Bliitenhonige sein mogen. So mag es auch
sein, dass einzelne sehr rohrzuckerreiche Honige (bis 1596) trotz Dekla-
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ration nicht ohne Zuckerfiitterung erzeugt worden sind. Sicher ldsst sich
natiirlich nicht sagen, ob solche Irrtiimer wirklich vorgekommen sind

Rohrzucker und Dextrin in Schweizerhonigen.
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und mehr als diese extremen Werte interessiert uns das gehiufte Auf-
treten der Zahlen innert gewissen Grenzen. Da zeigt es sich nun aller-
dings, dass diese Grenzen nicht zu eng gezogen werden diirfen. Fiir
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Bliitenhonige bewegen sich die Zahlen hauptsichlich zwischen 160/
Rohrzucker und 5—90p Dextrin, fiir Honigtauhonig bezw. Waldhonig
zwischen 6—80/ Rohrzucker und 12—1606 Dextrin, wobei aber auch
vereinzelt Dextrinwerte bis zu 239 vorkommen. Bei den Mischungen hat
man naturgemidss Werte, die zwischendrin liegen und sich bei Ueber-
wiegen des Bliitenhonigs mehr dem Bliitenhonig, bei Ueberwiegen des
Honigtaus mehr dem Honigtauhonig ndhern miissen.

Von 208 verwertbaren Analysen fallen nur 43 auf reine Bliiten-
honige, 18 auf reine Honigtauhonige, wihrend 143 Mischhonige sind.
Von den Mischhonigen sind 66 als «Bliitenhonig mit wenig Honigtau-
honig» und 64 als «Mischung #&hnlicher Mengen Bliiten- und Honigtau-
honig» bezeichnet, wihrend bei 17 Honigen der Honigtauhonig gegeniiber
dem Bliitenhonig iiberwiegt.

Fiir die Betrachtung unserer Zusammenstellung ist es nicht giinstig,
dass die ungemischten Honige in so geringer Zahl vorhanden sind, weil
dadurch, besonders bei Honigtauhonig, dem Zufall eine gewisse Rolle
liberlassen bleibt. So haben wir denn auch die héchsten Rohrzucker-
1nd Dextringehalte nicht bei den reinen Honigtauhonigen, sondern bei
solchen Produkten, die als zu ungefihr gleichen Teilen Bliiten- und
Honigtauhonig bestehend deklariert sind. Da diese hohen Gehalte nicht
vom Bliitenhonig herriihren kénnen — hier finden wir ja nur vereinzelte
Werte iiber 600 Rohrzucker und iiber 90/ Dextrin — so miissen sie
vom Honigtauhonig kommen. Der Rohrzucker- und Dextrinanteil dieser
Komponente muss also noch entsprechend hoher sein. Wir konnen daher
den Rohrzuckergehalt des Honigtauhonigs auf 6 bis mindestens 120/,
seinen Dextringehalt auf 12 bis mindestens 1790p im Durchschnitt ver-
anschlagen. Wir hiitten dann als hiufigste Werte:

Bliitenhonig Honigtauhonig (Waldhonig)
Rohrzucker 1—600 6—120/
Dextrin 5—99%o 12—16 09/

Der Rohrzuckergehalt ist natiirlich eine schwankende Grosse, da er
mit dem Alter des Honigs durch Einwirkung der vorhandenen Invertase ab-
nimmt. So fand ich seinerzeit!) in einem Waldhonig innert 19 Monaten
eine Abnahme des Rohrzuckers von 14,7 auf 6,900.

Wie aus der vorhergehenden Arbeit hervorgeht, ist unter «Rohr-
zucker» und «Dextrin» im Sinne der Honigstatistik und auch im Sinne
des Lebensmittelbuchs nicht der wirkliche Gehalt an diesen beiden
Stoffen zu verstehen, da ihre genaue Bestimmung im Honig zur Zeit
unmdoglich ist. Ich méchte daher vorschlagen, zu definieren: «Direkt
reduzierender Zucker (als Invertzucker berechnet)», «nach der schwachen
Inversion reduzierender Zucker (als Rohrzucker berechnet», «unbestimm-

1) Mitt., 2, 374, 1911.
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barer Rest (als Dextrin berechnet)», wobei ausdriicklich zu erwihnen ist,
dass es sich hier nur um konventionelle Bezeichnungen, nicht aber um
die genaue Erfassung dieser Kohlenhydrate handelt.

Es empfiehlt sich nicht, andere Methoden zur Bestimmung der Koh-
lenhydrate, etwa aus der starken Inversion hergeleitete Werte, in die
Neuauflage des Lebensmittelbuchs aufzunehmen, da sie vor den bisheri-
gen Methoden bezliglich Genauigkeit keinen Vorteil zeigen, wohl aber den
Nachteil haben, dass kein geniigendes Analysenmaterial zur Beurteilung
vorliegt.

Die Werthestimmung von Nera und Impfstolten.
Yon Dr. 0TTO STINER.

(Aus dem Eidgenossischen Gesundheitsamt, Bern.)

(Schluss aus Heft 4/5, 1932).

Zur Zeit ist gemiss Bundesratsbeschluss No. 8 vom 4. Juli 1932
die Einfuhr von Sera und Impistoffen gewissen Beschrinkungen unter-
worfen; die Kontrolle iiber die Durchfiihrung des Beschlusses ist, soweit
er diese Produkte betrifft, dem Eidgenossischen Gesundheitsamt iiber-
tragen. Anhand dieser Kontrolle hat sich nun das Gesundheitsamt {iiber
die Zahl und zum Teil auch iiber die Zusammensetzung und Form der
eingefiilhrten Impfstoffe orientieren und sich ein ziemlich genaues Bild
iber den Aufgabenkreis der von ihm geschaffenen Priifungsstelle machen
konnen. Die Zahl der Produkte ist gewaltig, ihre Zusammensetzung #us-
serst verschiedenartig, und ihre Formen variieren von der einfachen
Bakterienaufschwemmung oder Toxinlésung bis zur bakterien- und toxin-
haltigen Salbe oder Zahnpaste. :

Dass es ausgeschlossen ist, eine Werthestimmung aller dieser Pri-
parate vorzunehmen, ist ohne weiteres klar. Es kann sich lediglich darum
handeln, eine kleine Zahl der wichtigsten Produkte auszuwahlen, bei
denen eine Wertbestimmung tiberhaupt moglich ist und alle andern nur
nach allgemeinen Grundsidtzen zu priifen, die seinerzeit von der Exper-
tenkommission aufgestellt worden sind. Danach sind an die Impistotfe
im allgemeinen die folgenden Anforderungen zu stellen:

1. Impfstotfe in Form von vollvirulenten oder abgeschwichten Krank-
heitserregern diirfen nur die spezifischen, angegebenen Keime ent-
halten. :

2. Impfstoife in Form von abgetoteten Keimen diirfen keinerlei lebende
Keime enthalten.

3. Keimfreie Filtrate, Extrakte usw. diirfen keine Verunreinigung von
Mikroorganismen irgendwelcher Art enthalten.

Impistofie, die diesen Anforderungen nicht entsprechen, miissen vom
Gebrauch ausgeschlossen werden.
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