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Tur Frage der Yerwertung und Denaturierung heschlagnahmter

Lebensmittel und Gebrauehsgegenstinde.
Von Dr. H- MOHLER und Lebensmittelinspektor J. HEDINGER.

(Mitteilung aus dem Laboratorinm des Kantonschemikers, Ziirich,
Vorstand: Prof. Dr. E. Waser.)

I. Einleitung.

Die Lebensmittelkontrolle hat den Tatbestand festzustellen, d. h.
zu priifen, ob die in den Verkehr gelangenden Waren den lebensmittel-
polizeilichen Anforderungen geniigen und widrigenfalls ihre Verfiigungen
zu treffen, d. h. Beschlagnahme, geeignete Verwertung oder Vernichtung
der Ware anzuordnen. Ferner hat sie die Uebertretung zu ahnden durch
Verwarnung, Administrativbusse oder Ueberweisung an den Strafrichter
je nach der Grosse des Delikts.

Die Art und Weise der Feststellung des Tatbestandes interessiert
hier nicht, ebensowenig soll die Ahndung der Gesetzesiibertretung Be-
riicksichtigung finden. Was aber in den Vordergrund gestellt werden
mochte, ist die zweite Aufgabe der Lebensmittelkontrolle, ndmlich die
Verfiigung nach Feststellung der Gesetzesiibertretung und davon im be-
sondern die Verwertung oder Denaturierung beanstandeter Ware.

Diese Aufgabe der Lebensmittelkontrolle ist recht schwierig, ja
oft geradezu heikel, und dass das Bediirfnis nach einer Untersuchung
nach dieser Richtung hin nicht nur bei uns, sondern auch in einem weitern
Kreise der Kontrollorgane vorhanden ist, geht aus dem Ergebnis einer
Rundfrage recht deutlich hervor, die der eine von uns schon im Jahre
1928 an die Mitglieder der Gesellschaft schweizerischer Lebensmittel-
inspektoren gerichtet hatte. Die Rundfrage bezweckte, in Erfahrung zu
bringen, was fiir Verwertungsmoglichkeiten in den einzelnen Fillen und
in den einzelnen Kantonen zugelassen werden und was fiir Denaturierungs-
arten zur Anwendung gelangen. Die eingegangenen Antworten liessen
in den verschiedenen Kantonen eine grosse Verschiedenartigkeit des
Vorgehens und vor allem ganz allgemein eine gewisse Zuriickhaltung der
Beschlagnahme gegeniiber erkennen. Letzteres hingt mit den unter Um-
stdnden fiir den betreffenden Beamten sich ergebenden weitgehenden
Konsequenzen zusammen, da bei der Beschlagnahme nicht nur einseitig
das Recht der Konsumenten, sondern auch das Interesse des Waren-
inhabers nach Moglichkeit wahrzunehmen ist und bei ungerechtfertig-
tem Vorgehen die Moglichkeit des Riickgriffs auf den Fehlbaren von
Gesetzes wegen besteht. «Wie bei allen andern Verfiigungen, so gilt
auch hier der Grundsatz von der Angemessenheit der Polizeiverfiigung»
(Thalmann)). Wenn nun bei den Kontrollorganen eine gewisse Reserve

1) cit. nachfolgend.
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gegeniiber dem ihmen auf Grund des Lebensmittelgesetzes zustehenden
Recht der Beschlagnahme von zu beanstandender Ware zu beobachten ist,,
so sprach aus den auf das Rundschreiben eingegangenen Antworten doch
allseitig der Wunsch nach moglichster Vereinheitlichung beim Vorgehen
in vorliegender Angelegenheit. Ferner wurde verschiedentlich angeregt,
das Ergebnis der Rundfrage durch Publikation einem weiteren Interes-
sentenkreis zugdnglich zu machen. Dem Begehren konnte damals infolge
ungeniigender Abklirung der Sachlage nicht entsprochen werden, heute
aber scheint nun doch soviel Material gesammelt zu sein, dass dem
Ansuchen um Veroffentlichung entsprochen werden kann. Immerhin wird
der Fragenkomplex mit vorliegender Mitteilung keineswegs als abge-
schlossen betrachtet, und wir wiirden es im allgemeinen Interesse be-
griissen, auf Mingel und Erginzungen oder andere Auffassungen hinge-
wiesen zu werden.

Der Frage der Denaturierung sind neuerdings die Gerichtsirzte,
vor allem Prof. Dr. H. Zangger, Ziirich, durch eine im Archiv fiir Gewerbe-
pathologie erschienene weitumfassende Arbeit «Vergéllung (Denaturie-
rung) als gewerbepathologisches-hygienisches Problem»?) ndhergetreten.
In dieser Arbeit stellt Zangger in erster Linie Beziehungen und Be-
griffe fest, wie Anwendungsformen und die verschiedenen Zwecke der
Vergillung; Stand der empirischen Erfahrungen und die wissenschaft-
lichen Aufgaben; die verschiedenartigen Anforderungen zur Erreichung
der Hauptvergillungszwecke; das Gesamtbild der Vorbedingungen; die
Auswirkung der rechtlichen Unterschiede der verschiedenen Zwecke der
fiskalischen und gesundheitspolizeilichen Vergdllung. In der gleichen
Arbeit kiindigt Zangger fiir die niichste Zeit eine Reihe von Arbeiten aus
verschiedenen Instituten an, die zum gleichen Problem Beziehung haben,
besonders aber iiber dermatologische Erfahrungen mit als Vergillungs-
mittel vorgeschlagenen chemischea Substanzen und Gemischen, ferner
iiber Vorversuche bei Einfiihrung von neuen Denaturierungsstoffen und
Erfahrungen iiber die in den letzten Jahren patentierten Vergillungsver-
fahren in chemisch-technischer Beziehung. Zangger beriihrt das hier inter-
essierende Problem, das in dem von ihm aufgeworfenen Fragenkomplex
nur eine untergeordnete Stellung einnimmt, wenig. Aber seine Arbeit
war fiir uns wegen der darin festgelegten Anforderungen, die von Seiten
der Gerichtsidrzte an Denaturierungsstoffe gestellt werden, dennoch sehr
wertvoll.

In der vorliegenden Untersuchung wird zunichst die rechtliche Seite
beleuchtet, wobei die Arbeit von Esser «Die Vergehen des Eidg. Lebens-
mittelgesetzes»3), sowie diejenige von Thalmann « Kompetenzen und Ver-

2) Bd. 2; 1931.
3) Dissertation, Zirich, 1927,
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fahren der Behorden des Eidg. Lebensmittelgesetzes»*) Beriicksichti-
gung finden. Dann werden praktische Vorschlige fiir die Verwertung und
Denaturierung beschlagnahmter Waren unterbreitet; hiebei stiitzen wir
uns auf das Ergebnis der oben erwihnten Rundfrage an die Mitglieder
der Gesellschaft schweiz. Lebensmittelinspektoren, auf die bezliglichen
Angaben im Codex alimentarus austriacus und auf eigene Erfahrungen.
Endlich werden die Ergebnisse zur besseren Uebersicht und eventuellen
Verwendung bei der Auslibung der praktischen Lebensmittelkontrolle in
einer Tabelle zusammengestellt.

Il. Beschlagnahme und Konfiskation.

Die gesetzlichen Grundlagen finden sich in den Art. 21 bis 24 des
Eidg. Lebensmittelgesetzes vom 8. Dezember 1905, die folgendermassen
lauten:

«Art. 21. Die infolge der Vorpriifung oder der Untersuchung
beanstandeten Waren konnen durch die Aufsichtsorgane mit Beschlag
belegt werden, auch im Falle einer Einsprache. Die Beschlagnahme
ist sofort vorzunehmen, wenn die Waren augenscheinlich gesund-
heitsschéadlich, verdorben oder verfilscht sind.

Sie konnen in amtliche Verwahrung genommen werden.

Ist eine Aufbewahrung mit Riicksicht auf ihre Natur unmoglich,
so sind sie in geeigneter Weise zu verwerten oder notigenfalls
zu zerstoren.

Das Interesse der Beteiligten ist dabel nach Méglichkeit wahr-
zunehmen.

Art. 22. Die beanstandeten Apparate und Gerdtschaften kénnen
ebenfalls mit Beschlag belegt werden.

Art. 23. Ueber die Beschlagnahme und allfillige weitere Mass-
nahmen (Art. 21 und 22) ist ein Protokoll aufzunehmen.

Art. 24. Die Kantone haften fiir den aus einer ungerecht-
fertigten Beschlagnahme seitens ihrer Aufsichtsorgane entstandenen
Schaden, unter Vorbehalt des Riickgriffs auf den Fehlbaren»?).

Ferner ist auf die Art. 10 und 16 der Eidg. Verordnung vom 29.
Januar 1909 betr. die technischen Befugnisse der kantonalen Lebens-
mittelinspektoren und der Ortsexperten hinzuweisen, die folgenden Wort-
laut haben:

«Art. 10. Trifft der Lebensmittelinspektor augenscheinlich ge-
sundheitsschédliche, verdorbene oder gefdlschte Waren, so hat er
sie mit Beschlag zu belegen oder durch die Ortsgesundheitshehorde

mit Beschlag belegen zu lassen. Waren, welche infolge der Vor-
priifung oder der Untersuchung beanstandet sind, konnen in gleicher

4) Dissertation, Bern, 1929.

5) Nach ziircherischem Recht (Einfithrungsgesetz zum Z. G. B. und O.R. vom 2. April
1911, § 224) kann die Haftung nur dann ausgesprochen werden, wenn Arglist oder grobe
Fahrlissigkeit seitens des Beamten vorliegt.
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Weise mit Beschlag belegt werden, auch im Falle einer Einsprache,
ebenso Apparate und Gerdtschatten, die sich in unzuldssigem Zu-
stande befinden (Art. 21 und 22 des Gesetzes). »

«Art. 16. Beziiglich des weiteren Vorgehens der Ortsexperten
sind die Art. 6, 7, 8 und 10 dieser Verordnung massgebend, .mit
der Einschré,nkung, dass von allen Beanstandungen und Beschlag-
nahmen unverziiglich der Ortsgesundheitsbehdrde schriftlicher Be-
richt zu erstatten ist und dass die Anzeigen an die zustindige Behorde
(Art. 8, Abs. 2) durch Vermittlung der Ortsgesundheitsbehorde zu
geschehen hat.»

Es konnen also zwei Fille eintreten: Erstens kann die Beschlag-
nahme schon anldsslich der Inspektion auf Grund des Augenscheins oder
der Vorpriifung erfolgen, oder aber sie wird zweitens erst nach Unter-
suchung der betreffenden Ware durch die zustindige amtliche Unter-
suchungsanstalt vertiigt. In Zweifelsfillen ist immer letzteres anzu-
raten. Wird augenscheinlich gesundheitsschiidliche, verdorbene oder ver-
falschte Ware angetroffen, so kann nicht nur sofortige Beschlagnahme
erfolgen, sondern sie muss sogar in Anwendung gebracht werden, ansonst
den Beamten mit Recht der Vorwurf der Pflichtvernachlissigung trefien
kann.

Die beiden Félle unterscheidea sich nur graduell, nicht aber grund-
sitzlich voneinander, so dass sie gemeinsam behandelt werden konnen.
Beidemale handelt es sich darum, im Interesse des Konsumenten dem
Besitzer das Verfiigungsrecht {iber die Ware teilweise oder ganz zu ent-
ziehen, und zwar selbst bei Einsprache. «Hier geht die Polizeigewalt
zweifellos sehr weit und mag vielleicht in manchen Féllen dem Interesse
des Einzelnen sehr zuwider sein; aber das Gemeininteresse verlangt es
und ist schutzwiirdiger als das Einzelinteresse.» (Thalmann.)

Wenn also kein Zweifel dartiber bestehen kann, dass die Beschlag-
nahme, sei sie durch den inspizierenden Beamten oder durch die amtliche
Untersuchungsanstalt verfiigt, sofort vollzogen werden darf, so ist umso
grossere Vorsicht geboten bei der Wahl des anzuwendenden Mittels.
Thalmann fiihrt hieriiber folgendes aus:

«Durch den Beschlag wird die Verfiigung des Besitzers iiber
die Ware gehemmt. Das gleiche gilt von der amtlichen Verwahrung.
Letztere ist eine qualifizierte Form der Beschlagnahme. Wéahrend
die blosse Beschlagnahme die Ware beim Besitzer lisst, bei dem
sie sich im- Momente der Verfiigung befindet, wird sie, wo amt-
liche Verwahrung verfiigt wird, dem Besitzer weggenommen und bei
einer amtlichen Stelle deponiert, z. B. auf einem Landjigerposten
oder in der amtlichen Untersuchungsanstalt. Wenn die Waren
augenscheinlich gesundheitsschiadlich, verdorben oder gefilscht sind,
sind die inspizierenden Organe kompetent, die Beschlagnahme oder
die amtliche Verwahrung schon bei der Nachschau zu verfiigen,
andernfalls erst nach der Vorpriifung. Wer mit Beschlag belegte
Lebensmittel oder Gebrauchsgegenstinde vorsitzlich zerstort, ver-
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andert oder durch irgendwelche Mittel der Behorde entzieht, ist
strathar (L. 39). Wo jedoch die Behorden fiirchten, dass der Be-
troffene der Verfiigung trotz dieser Strafandrohung zuwiderhandle,
erscheint die amtliche Verwahrung geeigneter als die Beschlagnahme.
Die amtliche Verwahrung wird von den Behorden der blossen Be-
schlagnahme in der Praxis auch da vorgezogen, wo die betreffende
Ware nicht nur gesundheitsgefiihrlich, sondern iiberdies auch feuer-
gefiahrlich ist.

Es konnen nur solche Waren mit Beschlag belegt oder in amt-
liche Verwahrung genommen werden, die wahrend der nétigen Zeit
aufbewahrt werden konnen. Waren, die ohne wesentliche Verdnde-
rung nicht aufbewahrt werden konnen, werden in geeigneter Weise
verwertet oder zerstort. Die beschlagnahmte Ware wird gewdhnlich
amtlich versiegelt. Ausser den Nachteilen, welche durch die Disposi-
tionsbeschrinkung eintreten konnen, soll durch die Beschlagnahme
oder durch die amtliche Verwahrung dem Betroffenen kein Schaden
erwachsen. Da nun gewisse Waren fortwihrend oder doch von Zeit
zu Zeit einer bestimmten Behandlung bediirfen, muss dafiir gesorgt
werden, sei es, indem man dem Betroffenen gestattet, das Not-
wendige vorzunehmen, sei es, dass die Behorden selber fiir die
richtige Behandlung der besohlagnahmten oder in amthche Ver-
wahrung genommenen Waren sorgen.®)..

Bedeutender sind die geeignete Verwertumg’ und die Zerstorung
solcher Waren, die nicht geeignet sind, in amtliche Verwahrung ge-
nommen zu werden (L. 21, Abs. 3), die jedoch augenscheinlich
gefilscht, verdorben?) oder gesundheitsschédlich befunden werden.
Wo diese Voraussetzungen zutreffen, sind von Bundesrechts wegen
schon die Lebensmittelinspektoren und die Ortsexperten betfugt,
diese Massnahmen bei der Nachschau oder der Vorpriifung zu ver-
fiigen8). Stellt dagegen der Vorsteher der amtlichen Untersuchungs-
anstalt nach seiner Expertise die Filschung oder Schidlichkeit fest,
so verfiigt die nach kantonalem Recht zustéindige Behorde (L. 20).
Wo eine Ware in geeigneter Weise verwertet oder zerstort werden
muss, haben die Behorden auf das Interesse der Beteiligten nach
Moglichkeit Riicksicht zu nehmen (L. 21, Abs. 4). Die Behéorden,
werden also die Interessen, welche die Lebensmittelpolizei schiitzen
will, gegen die individuellen Interessen des Betroffenen abzuwigen
haben und miissen dann im Sinne des objektiven Rechtes ent-
scheiden, welche Verwertung als geeignet erscheint und wie bei
der Zerstorung die Interessen der Betroffenen am besten gewahrt
werden konnen. Wie bei allen andern Verfiigungen, so gilt auch hier
der Grundsatz von der Angemessenheit der Polizeiverfiigungen...

Als nichste Massnahme ist die Konfiskation zu erortern. Man
versteht unter Konfiskation die Aneignung von Privateigentum durch
den Staat. Die Konfiskation kommt sowohl als Nebenstrafe wie auch
als Praventivmassnahme vor. Die Konfiskation ist in Art. 44 des

6) Art. 245 der Lebensmittelverordnung betreffend die Behandlung von Wein, der
unter Siegel liegt.

) Vgl. Art. 125, 148, 172, 204, 229 der Lebensmittelverordnung.

8) Art. 10 und 16 der Verordnung betreffend die technischen Befugnisse.



Lebensmittelgesetzes vorgesehen. Nach dem Wortlauf dieses Artikels
konnte man geneigt sein, die Konfiskation als Zusatzstrafe zu
betrachten, doch wire dieser Schluss unrichtig. Die Konfiskation
ist auch keine Nebenstrafe. Ueberhaupt ist die Konfiskation keine
Strafe; die Begriffsmerkmale einer Strafe, als des Uebels, durch
dessen Verhdngung der Staat fiir eine schuldhafte Verletzung der
Rechtsordnung dem Téter gegeniiber Vergeltung iibt?), sind nicht
alle vorhanden. Dass die Konfiskation keine Strafe sein kann, geht
ausserdem daraus hervor, dass sie auch im Falle der Freisprechung
oder der Einstellung des Verfahrens verfiigt werden kann (L. 44,
Abs. 2). Massgebend fiir die Verfiigung der Konfiskation ist stets
nur der objektive Tatbestand, niemals aber die subjektive Seite
der Gesetzesverletzung. Dass der Staat dem Betroffenen durch die
Konfiskation, wenigstens dem Werte nach, kein Uebel zufiigen will,
ergibt sich daraus, dass alle konfiszierten Waren, deren Natur es
zuldsst, unter amtlicher Kontrolle in geeigneter Weise verwertet
werden sollen und dass der Erlés zur Bezahlung einer allfillig
verhingten Busse und der Kosten des Verfahrens sowie zur Ent-
schidigung an die Geschidigten zu verwenden ist; iiberdies muss,
wo sich ein Ueberschuss ergibt, dieser dem von der Konfiskation
Betroffenen zuriickerstattet werden (L. 45).

Kompetent, eine Konfiskation zu verfiigen, ist einmal der Rich-
ter10) als zustidndige Behorde im Sinne von Art. 44 des Gesetzes,
ferner aber auch die vom kantonalen Recht nach Massgabe von L.53
zustindig erklirte Verwaltungsbehorde. Da die Konfiskation auch
verfiigt werden kann, wenn das Verfahren eingestellt wird, miissen
zur Konfiskation auch jene Behorden zustindig sein, welche die
Einstellung des Verfahrens anordnen. Kompetent zur Verfiigung
der Konfiskation sind also entweder diejenigen gerichtlichen oder
administrativen Behorden, welche zustindig sind, eine Uebertretung
des Lebensmittelpolizeirechts zu ahnden, oder jene Behorden, welche
die Einstellungsverfiigung treffen. Die vollstindige Durchtiihrung
eines Verfahrens schliesst natiirlich die Kompetenz zur Konfis-
kation der zur Einstellung eines Verfahrens zustindigen Behorden
aus. »

In diesem Zusammenhang sei auch noch auf die folgenden Aus-
fiihrungen Thalmanns hingewiesen, die den Kontrollorganen in manchen
kritischen Fillen wertvoll sein diirften:

«Die Freiheit des Ermessens kann einer Behorde, einem Organe
des Staates, des Wahrers® des Rechts, nicht gegeben sein, um
Willkiir zu iiben, sondern um jeweilen das Richtige zu finden!'t).
Die Entscheidung nach freiem Ermessen ist nicht uniiberpriifbar. Auch
die Entscheidung nach freiem Ermessen ist Entscheidung nach Gruni-
satzen. Deshalb ist es, wie Burckhardt zutreffend bemerkt, unrichtig,

%) Allfeld, Lehrbuch des Deutschen Strafrechts, 5.

19) Hier handelt der Richter als Verwaltungsbehirde; er verhindert die weitere Ver-
letzung der lebensmittelpolizeilichen Vorschriften. Mit der Konfiskation wird nicht die
begangene Verletzung bestraft.

') Burekhardt, Der Vertrag, 40.



Rechtsverletzung und unrichtigen Gebrauch des freien Ermessens
einander gegeniiberzustellen; auch hier ist die Rechtméissigkeit in
Frage1?). Nach Otto Mayer erfolgt die rechtliche Bestimmtheit des
freien Ermessens durch den Magstab des ordentlichen Verwaltungsbe-
amten?). Der ordentliche Beamte muss meines Erachtens gleich
verfiigen, wie der Gesetzgeber fiir solche Fille entschieden hétte.
Das geht schon aus dem Grundsatze von der Gesetzmissigkeit der
Verwaltung hervor. Daraus folgt insbesondere, dass die Verfiigung
nicht weiter in die Rechte des Betroffenen eingreifen darf, als zur
Erreichung des gesetzlichen Zweckes erforderlich istt). Wo die
Beschlagnahme oder die amtliche Verwahrung ausreicht, soll nicht
zur Vernichtung geschritten werden. Ueberall, wo der polizeimissige
Zustand durch gelindere Mittel gesichert werden kann, begeht die
Behorde eine Gesetzesverletzung %), wenn sie zu den schirferen
greift, indem sie nicht nach richtigem Ermessen verfiigt.

Urteile sind erst vollstreckbar, wenn sie formell rechtskriftig
sind. Von der formellen Rechtskraft hangt die Vollstreckbarkeit der
Urteile ab. Anders ist es bei den Verwaltungsverfiigungen. Wie die
Urteile, sind auch die Administrativverfiigungen dann formell rechts-
kriftiz, wenn sie mit keinem Rechtsmittel mehr angegriffen werden
kénnen; aber die Vollstreckbarkeit der Verwaltungsverfiigungen
stiitzt sich nicht auf die formelle Rechtskraft. Die sofortige Voll-
streckbarkeit ist bei den Verwaltungsverfiigungen hiufiger als bei
den Gerichtsurteilen. Der Verwaltungsverfiigung ist die sofortige
Vollstreckbarkeit angeboren, wie Oftto Mayer%) sich ausdriickt.

Die Beschwerde ist das normale Rechtsschutzmittel, mit welchem
sich der Betroffene gegen eine ergangene Verfiigung zur Wehr setzen
kann. Von Bundesrechts wegen ist die Beschwerde vorgesehen gegen
die Verfiigungen der Fleischschauer1?) sowie der kantonalen Lebens-
mittelinspektoren und der Ortsexperteni8). Es ist Sache des kanto-
nalen Rechts, zu bestimmen, ob, in welchem Umifange und in welchem
Verfahren auch gegen die Verfligungen héherer Instanzen kantonale
Rechtsmittel zuldssig seien. Mit dem staatsrechtlichen Rekurs an
den Bundesrat konnen die Verfiigungen der letzten kantonalen Instanz
angefochten werden. Wo das ganze administrative Verfahren aus-
schliesslich von eidgenossischen Amtsstellen durchgefiihrt wird, steht
e?fenfalls der Beschwerdeweg von den untern zu den obern Instanzen
offen19),

Hat die oberste Instanz ihren Entscheid gefillt oder ist das
Rechtsmittel nicht beniitzt worden, so wird die Verfiigung formall
rechtskraftig. An der Vollstreckbarkeit der Verfiigung wird, wie

12) Burckhardt, Der Vertrag, 41, Anm. 1.

13) Otto Mayer, Deutsches Verwaltungsrecht, 1, 172.

14) In diesem Sinne Bundesgericht, 531!, 75.

135) Otto Mayer (Deutsches Verwaltungsrecht, 1, 224), spricht von einer Machtiiber-
schreitung.

16) Otto Mayer, Deutsches Verwaltungsrecht, 1, 163.

17) L. 16, Abs. 3.

18) Art. 10 und 16 der Verordnung betreffend die technischen Befugnisse.

19) Vgl. auch 8. 60, ff.



bereits erwidhnt, damit nichts gedndert. Hatte man mit der Voll-
streckung der Verfiigung bisher noch gewartet, so hat sie nun zweifel-
los zu erfolgen, wenn die Verfiigung von der obern Instanz nicht
aufgehoben wurde. Ist aber die Verfiigung sofort von einer untern
Instanz vollstreckt und nun durch die obere Instanz abgeindert
oder ginzlich aufgehoben worden, so muss, sofern dies noch mdaglich
ist, derjenige Zustand hergestellt werden, welcher dem Entscheid
der Oberinstanz entspricht. Ist dies aber nicht mehr moglich, so
kann die oberinstanzliche Verfiigung gar nicht vollstreckt werden.
Hat z. B. der Lebensmittelinspektor Vernichtung einer Ware ver-
fligt und diese Verfiigung sofort vollstreckt oder vollstrecken lassen,
und die Oberbehérde verfiigt auf die Einsprache des Betroffenen hin
nur amtliche Verwahrung, so kann die oberinstanzliche Verfiigung
nicht mehr vollstreckt werden. Man darf Vollstreckbarkeit mit
formeller Rechtskraft nicht gleichsetzen. Die nicht vollstreckbare
oberinstanzliche Verfiigung bleibt deshalb nicht ohne rechtliche Wir-
kung. Sie kann Bedeutung erlangen fiir die Haftbarkeit des Staates
oder fir die Haftbarkeit der einzelnen Beamten.

Materielle Rechtskraft wird den Verwaltungsverfiigungen in der
Regel nicht zuteil. Aber nicht darum muss es so sein, weil die
staatliche Verwaltung in unertriaglicher Weise eingeengt wire, wenn
sie auf eine einmal festgesetzte Verpilichtung eines einzelnen nicht
mehr zuriickkommen konnte20), sondern weil, wie Blumenstein sagt,
das Wesen und die funktionelle Bedeutung der Verwaltungsvertiigung
darin beruht, dass durch sie die verwaltungsrechtlichen Verh#ltnisse
so gestaltet werden, wie es die gesetzliche Ordnung verlangt. «Findet
deshalb die verfiigende Behorde in einem bestimmten Zeitpunkte,
dass die getroffene Verfiigung dieser Anforderung nicht oder nicht
mehr entspricht, so hat sie die Befugnis und unter Umsténden ge-
radezu die Pflicht2?!) zur Abdnderung im Sinne der Herstellung des
gesetzlich gewollten Zustandes?2?).

Zu den regelméssigen Merkmalen eines Polizeibefehls (also auch
jeder Polizeiverfiigung) gehort, dass auf seiner Missachtung eine
Polizeistrafe oder doch eine wiederholbare Ungehorsamsstrafe
steht23). Was Inhalt einer Polizeiverfiigung sein darf, kann Gegen-
stand einer Zwangsmassregel sein?*). Also kann die Verwaltung
Zwang anwenden, um das Sein herbeizufiihren, welches dem Sollen
entspricht, das sie durch ihre Verfiigung angeordnet hat®5). Was
die Lebensmittelpolizeibehorden zu verfiigen kompetent sind, wird
vom Bundesrecht bestimmt; aber nicht alle Arten der allgemein
zuldssigen Zwangsmittel finden auch auf dem Gebiete der Lebens-
mittelpolizel Anwendung.

20) So Beetschen, Die materielle Rechtskraft der Verwaltungsverfiigungen, 53.

21) Es wiire genauer, statt von einem Recht und einer Pflicht von einer Kompetenz
zu sprechen; denn die Behorde steht im Dienste des objektiven Rechts; sie hat kein Recht,
das unter Umstiinden zu einer Pflicht wird. Vgl. S. 72,

22) Blumenstein, Der Einfluss einer Aenderung administrativ-richterlicher Urteils-
praxis auf bereits ergangene Verwaltungsverfiigungen (Mschr. B., Verw. R., 23 (1925), 263).

23) Vgl. Thoma, Der Polizeibefehl, 23.

24) In diesem Sinne auch Thoma, Der Polizeibefehl, 96.

25) Vgl. hierzu Brummer, Die Lehre vom Verwaltungszwang, 35.
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Man unterscheidet heute allgemein drei Arten von Verwaltungs-
zwangsmitteln: die Ungehorsamsstrafe 26), die Ersatzvornahme und
den mittelbaren Zwang gegen Vermdogen und Person?27).

Fiir unsere Betrachtungen der Vollstreckung von Verfiigungen
der Lebensmittelpolizeibehorden fallt die Ungehorsamsstrafe als
Zwangsmittel weg; dem Zwecke des Lebensmittelgesetzes wire damit
nicht gedient. Die Verfiigungen, die von den Polizeibehorden ge-
troffen werden, sollen dem Schutze der offentlichen Gesundheit
dienen. Die Ungehorsamsstrafe dient aber diesem Zwecke nur mangel-
haft. Es bleiben somit nur noch Ersatzvornahme und mittelbarer
Zwang iibrig. Zur Ersatzvornahme eignen sich nur solche Tatigkeiten,
welche auch von einem andern verrichtet werden konnen als von
demjenigen, gegen den die Verfiigung gerichtet war?28). Sobald der
Betroffene die ihm befohlene Leistung nicht selber erbringt, wird
die Behorde diese Leistung auf seine Kosten selber erbringen oder
durch einen Dritten ausfiihren lassen. Wenn z. B. ein Wirt die
als unsauber beanstandete Bierleitung nicht reinigt, so wird die
Behorde fiir die Reinigung auf Kosten des Wirtes besorgt sein.
Unter Umstinden wird es aber angezeigter sein, eine strengere Mass-
regel zu ergreifen, also z. B. die Bierleitung wegzunehmen und
amtlich zu verwahren.»

Diese fiir die Lebensmittelkontrolle sehr wichtigen Ausfiihrungen
Thalmanns, die mit der in der Schweiz allgemein iiblichen Praxis durch-
aus im Einklang stehen, bediirfen eigentlich keines weitern Komentars.
Wir finden sie fiir die vorliegende Untersuchung so wichtig, dass wir
glaubten, sie in ihrem vollen Wortlauf hier wiedergeben zu miissen.
Besonders interessant erscheint uns aber die Feststellung, dass die
Konfiskation weder als Zusatzstrafe noch als Nebenstrafe aufgefasst
werden kann und zur Verfiigung der Konfiskation entweder diejenigen
gerichtlichen oder administrativea Behérden kompetent betrachtet werden,
welche zustindig sind, eine Uebertretung des Lebensmitteloesetzes zu
ahnden. In Kantonen also, wo von dem ihnen nach Art. 53 des eidg.
Lebensmittelgesetzes zustehenden Recht, Uebertretungen, welche unter
Art. 37, 38 und 41 des gleichen Gesetzes fallen, mit einer Busse von
hochstens Fr. 50.— nach Massgabe des kantomalen Rechts durch eine
Verwaltungshehorde ahnden zu lassen, Gebrauch gemacht und eine solche
Behorde bestimmt haben (im Kanton Ziirich beispielsweise die ortlichen
Gesundheitsbehorden), kann ebenfalls die Konfiskation von dieser Behorde
ausgesprochen werden, aber nur sofern die Ahndung des Delikts in deren
Kompetenz fillt, oder sofern das Gericht iiber die Konfiskation sich nicht

26) Von Fleiner (Institutionen 218) auch Exekutiv-, Vollstreckungs- und Zwangsstrafe
genannt; von Otto Mayer (Deutsches Verwaltungsrecht, 1, 273, Anm. 4) auch als Ordnungs-
und als Beugestrafe bezeichnet.

27) Fleiner, Institutionen 218, 220, 221. < Die iiberwiltigende, kirperliche Einwirkung
auf den zu Zwingenden und was zu ihm gehort», wie sich Ofto Mayer (Deutsches Ver-
waltungsrecht, 1, 284) ausdriickt.

28) Vgl. Otto Mayer, Deutsches Verwaltungsrecht, 1, 282.
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ausgesprochen hat. Daraus ergibt sich ferner, dass auch die Lebensmittel-
inspektoren zur Verfiigung der Konfiskation und zu deren sofortigen Voll-
streckung in Fillen zustindig sind, die durch sie mit Verwarnung erledigt
werden konnen. Allerdings ist in diesem' Fall besonders wichtig, ein
eingehendes Protokoll auch dana aufzunehmen, wenn die Konfiskation
im Einverstdndnis des Wareninhabers erfolgt. Sodann sollte, wenn immer
moglich, zuhanden des zustindigen Kantonschemikers, der im Falle einer
Einsprache gegen den Befund des Lebensmittelinspektors als Oberexperte
zu funktionieren hitte, eine vorschriftsgemisse Probe von der bean-
standeten Ware erhoben werden.

Es sei noch erwihnt, dass aus Analogie zu Art. 13 der eidg. Ver-
ordnung vom 29. Januar 1909 betreffend die Ausiibung der Grenzkontrolle
im Verkehr mit Lebensmitteln die Kosten der Denaturierung zu Lasten
des Wareninhabers oder dessen Lieferanten fallen.

ill. Die Verwertung und Denaturierung
beschlagnahmter Lebensmittel und Gebrauchsgegenstinde.

Aus obigen Ausfiihrungen geht hervor, dass nicht zur Vernichtung
geschritten werden darf, wenn eine Verwertungsmoglichkeit noch besteht.
Dies gilt besonders fiir Waren, die wie z. B. ranzige Butter oder Margarine
als Lebensmittel verboten, zur technischen Verwendung aber gestattet
sind. Dagegen sind wir der Meinung, dass ein Lebensmittel, das als ver-
dorben im Sinne der Lebensmittelgesetzgebung beanstandet wurde, wie
z. B. stichiger Wein oder Obstwein, nicht zur Verwendung im Haushalt
freicegeben werden sollte, welches Begehren immer wieder gestellt,
von uns aber strikte abgelehnt wird, da andernfalls das Interesse des
Konsumenten ungeniigend geschiitzt wiirde.

Hinsichtlich der Verwertung beanstandeter Waren bestehen die beiden
Moglichkeiten der Verwendung als Viehfutter oder der Zufiilhrung zu
technischen Zwecken. In beiden Féllen darf die Ware nur in denaturiertem
Zustand freigegeben werden.

Die Denaturierung im weiteren Sinne des Wortes verfolgt nach
Zangger den Zweck, die physiologischen Eigenschaften einer Ware von
Grund auf zu dndern, abstossend, iibelriechend, ekelerregend zu machen.
Der Denaturierungsstoff soll in der Regel kein starkes Gift, sondern
eine Substanz sein, die nur voriibergehend und lokal, aber sehr schnell
wirkt. Die Denaturierung darf, ebeafalls nach Zangger, nicht das sein,
was sie scheint, nimlich nicht schédlich und nicht giftig, sondern soll
nur gefihrlich und giftig scheinen.

In den meisten der hier zu behandelnden Fallen wird es sich um
Denaturierung im engern Sinne des Wortes handeln, indem einer Ware
eine Substanz zugesetzt wird, mit dem Zweck, sie fiir eine bestimmte



171

Verwendung untauglich zu machen. Dies wird in der Regel durch augen-
fiallige Verdnderung, jedenfalls immer durch krasse geruchliche Ver-
anderung erreicht. An den Denaturierungsstoff stellen wir mit Zangger
die Anforderung, dass er konstant, von langer Dauer und vor allem nicht
verdeckbar und nicht abtrennbar sein soll. Waren, die durch bakterielle
Veranderung und Toxinbildung gesundheitsschédlich wurden, sind immer
zu vernichten.

Im nachfolgenden werden nun die einzelnen Waren im Rahmen der
vorliegenden Aufgabe besprochen, wobei wir uns an die Reihenfolge der
Eidg. Lebensmittelverordnung vom 23, Februar 1926 halten und nur einige
~charakteristische Beispiele herausgreifen, um dann in der tabellarischen
Uebersicht eine vollstindige Zusammenstellung zu geben.

1. Milch.

Fadenziehende oder Kolostrumileh und Milech von kranken Tieren,
sowie von solchen, die mit Arzneimitteln behandelt werden, die in die
Milch iibergehen konnen, wird mit Heublumen, Zichorie, Salz oder mit
einer zuldssigen Lebensmittelfarbe denaturiert und in gekochtem Zu-
stand als Tierfutter verwendet. »

Rahm mit einem Fettgehalt von unter 350/ kann nochmals zentri-
fugiert oder der Verbutterung zugefiihrt werden.

Milchkonserven mit unrichtiger Bezeichnung sind bis zur vorschrifts-
gemissen Bezeichnung mit Beschlag zu belegen. Total verdorbene Ware
ist zu vernichten, beispielsweise durch Durchstechen der Biichsen, Ein-
tligen von etwas Salz oder Lebensmittelfarbe und Durchmischen mit einem
Stabchen und kann nachher zu Futterzwecken freigegeben werden.

11, Kiise.

Kése mit Fehler oder Verfirbung sowie Schachtelkise, der durch
Einwirkung antimonhaltiger Zinnfolie verindert wurde, kann als im Wert
verringerte Ware im Verkehr belassen werden. Bei fauligem Kése lasst
man Schadhaftes ausschneiden; hingegen ist durch tierische Schidlinge
und Bakterien zersetztes Erzeugnis nach Denaturierung mit irgend welcher
zuldssiger, nicht gelber Lebensmittelfarbe oder nach Zerschneiden als
Tierfutter zu verwenden. Schachtelkidse in bleihaltiger Zinnfolie ist als
gesundheitsschidlich durch Verbrennen zu vernichten.

I1I. Butter.

Butter mit zu hohem Wassergehalt ist umzukneten und Tafelbutter
mit zu hohem Siuregehalt als Kochbutter umzubezeichnen; dagegen kann
ranzige oder mit unzulissigem Farbstoff gefirbte oder mit Chemikalien
behandelte Butter nur noch als Schmier- oder Lederfett oder zur Seifen-
fabrikation Verwendung finden. Als Denaturierungsmittel gebraucht man
eine mit Terpentinél (1:100) oder mit etwas Petroleum durchsetzte Soda-
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losung. Geformte Butter mit zu hohem Mindergewicht braucht nicht
beschlagnahmt zu werden, sondern es geniigt, die gemodelten Stiicke
durch Deformieren aus dem Verkehr auszuschalten.

1V. Margarine.
Es wird auf den Abschnitt III. verwiesen.

V. Andere feste Speisefette.

Gehiirtete Fette mit zu hohem Gehalt an Katalysatoren sind wie
im Abschnitt III. angegeben zu denaturieren. Im {iibrigen wird auf die
Abschnitte III. und IV. verwiesen.

V1. Speiseile.
Es wird auf den vorhergehenden Abschnitt verwiesen.

VII. Fleisch und Fleischwaren.

Fleischpasteten und Paing mit zu hohem Gehalt an stirkemehlhaltigen
Substanzen dienen als Tierfutter. Zur Denaturierung wird Lebensmittel-
farbe verwendet. Verdorbene Ware ist durch Kompostieren oder Ver-
brennen zu vernichten. Von der Verwendung zu Tierfutter ist wegen der
bei der Verderbnis entstehenden Leichengifte abzuraten. Sofern die Ver-
brennung nicht sofort oder unter amtlicher Aufsicht erfolgen kann, so sind
die Biichsen oder Tuben mit verdorbenem Inhalt durchzustechen und in
jede Biichse oder Tube etwas Petroleum oder Lysollosung einzuspritzen.

VIII. Suppenpriparate, Suppen- und Speisewiirzen und Wiirzepasten.

Nicht vorschriftsgemiss zusammengesetzte Suppenpriparate konnen
unter amtlicher Aufsicht an den Fabrikanten zur Umarbeitung zuriick-
gesandt werden. Verschimmelte oder sonst verdorbene Ware kann nach
Denaturierung mit Lebensmittelfarbe als Tierfutter Verwendung finden.

IX. Korner- und Hiilsenfriichte, Mahlprodukte, Brot und anderes Gebick,
Presshefe und Teigwaren.

Verdorbene Korner- und Hiilsenfriichte dienen als Tierfutter, wih-
rend muffiges Getreide neuerdings durch Bestrahlen mit ultraviolettem
Licht anscheinend wieder gebrauchsfihig gemacht werden kann. Koérner-
friichte mit zu hohem Gehalt an Poliermitteln kénnen mit unpolierter
Ware verschnitten werden. Unvollstindig gereinigte Hiilsenfriichte sind
zur Nachreinigung zuriickzuweisen. Génzlich verdorbene Ware dieser Art
darf nur noch als Diingmittel Verwendung finden.

Mahlprodukte mit pflanzlichen oder tierischen Verunreinigungen
kénnen zu technischen Zwecken (zur Herstellung von Kleister, Appretur-
massen) oder als Tierfutter verwendet werden. Zur Denaturierung eignet
sich Rosanilin. Gesundheitsschidliche Ware soll durch Verbrennen oder
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durch Ausschiitten auf Diingerhaufen oder in Jauchegruben beseitigt
werden,

Zu leichtes Brot oder solches mit zu hohem Wassergehalt, sowie
Spezialbrot, das den gesetzlichen Gehaltsanforderungen ‘nicht geniigt,
ist zu zerschneiden und kann nach dem Dérren als Suppeneinlage Ver-
wendung finden. Verdorbenes Brot kann ebenfalls gedorrt und dann der
Tierfiitterung zugefiihrt werden. '

Kleingebéck kann durch Deformieren oder Zerbrechen dem Verkehr
entzogen werden.

Eierteigwaren mit zu wenig Ei-Inhalt konnen als gewohnliche Teig-
waren im Verkehr belassen werden. Kiinstlich gefdarbte, muffige oder
sonstwie verdorbene Ware ist zu zerstampfen, blau, griin oder rot zu
farben oder durch Uebergiessen mit Wasser zu denaturieren, um dann
als Tierfutter noch Verwendung zu finden.

X. Backpulver, Pudding- und Cremepulver, Kuchenmehle und Kuchenmassen.

Feuchtgewordenes oder unzweckmissig zusammengesetztes Back-
pulver, sowie solches, das verbotene Bestandteile enthilt, ist zu ver-
nichten.

Verdorbene Pudding- und Cremepulver dienen noch als Tierfutter.

X1. FEier und Eierkonserven.

Ungentigend gereinigte Eier, sog. Schmutzeier, sind im Kleinverkehr
bis nach erfolgter Reinigung mit Beschlag zu belegen. Verdorbene Eier
sind zu vernichten. Grossere Bestinde konnen zur Verarbeitung auf
technische Eiweisspriparate zur Verwendung in der Gerberei oder als
Tierfutter frei gegeben werden. Die Eier sind vor der Freigabe aulzu-
schlagen.

Eierkonserven mit zu hohem Gehalt an schwefliger Siure konnen
entliiftet und mit ungeschwefelter Ware verschnitten werden. Ware mit
verbotenen Konservierungsmitteln ist durch Kompostieren zu vernichten.

X11. Obst und andere Friichte, Gemiise, Schwimme (essbare Pilze), Obst- und
G emiisekonserven.

Unreife oder gefrorene Kartoffeln eignen sich in gekochtem Zustand
als Tierfutter. Unreifes Obst kana auf Konfitiire oder Gelee verarbeitet
werden, wihrend angefaulte Ware nach Ausschneiden des Angefaulten
sich zur Branntweinfabrikation eignet.

Schwimme (essbare Pilze) sind, wena es sich um giftige oder ver-
dorbene Ware handelt, in einer Weise zu beseitigen, die jede Moglichkeit
einer nachtriglichen HEinsammlung und Beniitzung ausschliesst. Es em-
pfiehlt sich, auch solche Ware mit Lebensmittelfarbe zu {iberstreuen.

Verdorbenes Dorrobst und gedorrtes Gemiise kann zwecks Denaturie-
rung ebenfalls mit einer Lebensmittelfarbe iiberstreut werden, um nach-
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her zur Verfiitterung an Tiere Verwendung zu finden. Stark verschimmelte
Ware sollte aber diesem Zweck nicht zugefiihrt, sondern kompostiert -
oder verbrannt werden. Bei sehr grossen Mengen an beanstandetem Dorr-
obst besteht die Moglichkeit der Branntweinerzeugung, wobei hier, wie
in den folgenden Beispielen, in welchen auf Branntweinerzeugung hinge-
wiesen ist, die Vorschriften der Alkoholgesetzgebung zu beachten sind.

Obst, Gemiise oder Pilzkonserven, die unzulissig konserviert oder
aufgefarbt sind, konnen nach erfolgter Denaturierung (Durchstechen der
Biichsen und Einfiigen von etwas blauer oder roter Lebensmittelfarbe) als
Tierfutter freigegeben werden. Stark bombierte Biichsen sind zu ver-
nichten und zwar geschieht dies am besten nach dem Transport zu einer
Kehrichtgrube durch Einschlagen jeder einzelnen Biichse mittels eines
Hammers und nachheriger Ueberdeckung mit Erde oder Schutt. Vor Ver-
wendung als Tierfutter ist abzuraten, da bei den Tieren unter Umstinden
Verdauungsstorungen auftreten konnen.

XIII. Honig und Kunsthonig.

Honig mit zu hohem Wassergehalt kann nach sachgemissem KEin-
dampfen als Backhonig freigegeben werden.

Kunsthonig mit unerlaubten Zusitzen, Honigpulver und dergleichen
sind zu vernichten, oder nach der Vergirung der Alkoholgewinnung zu-
zufiihren.

XIV. Zucker, kiinstliche Siisstoffe und Konditoreiwaren.

Zucker mit zu viel Blauungsmitteln kann, notigenfalls nach dem
Mahlen, mit ungeblduter Ware verschnitten werden. Havarierter Zucker
kann sachgemiss umgearbeitet oder an Bienenziichter zur Fiitterung
der Bienenvélker abgegeben werden.

Starkezucker mit zu viel schwefliger Siure kann unter deutlicher
Angabe des Gehalts an schwefliger Sdure zu weiterer Verarbeitung bei
der Herstellung von Lebensmittela abgegeben werden.

Beziiglich des Vorgehens bei beanstandeter Konditoreiware wird
aul Abschnitt IX. verwiesen.

XV. Konfitiiren, Gelees, Fruchtsdfte und Sirupe.

Konfitiiren und Gelees mit zu hohem Gehalt an Konservierungs-
mitteln konnen mit an solchen freier Ware verschnitten werden. Ver-
botene Verdickungsmittel enthaltende, verdorbene und nachteilig ver-
anderte Ware ist zu vernichten oder kann nach Zusatz von Lebensmittel-
farbe, Heublumen oder Zichorie als Tierfutter Verwendung finden.
Eventuell ist auch hier die Alkoholgewinnung nach der Vergirung zu
beriicksichtigen. ,

Beanstandete, aber nicht verdorbene oder gesundheitsschidliche
Fruchtsifte und Sirupe konnen auf Gelees verarbeitet oder zur Erzeugung
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von Fruchtessig, Fruchtdestillaten oder Likéren verwendet werden. Ge-
sundheitsschéadliche Ware ist zu vernichten.

Ungeniigend haltbare, in Gérung befindliche oder sonstwie nach-
teilig verdnderte, eingedickte Obst- und Traubenséifte konnen der Tier-
fiitterung oder der Alkoholgewinnung zugefiihrt werden. Als Denaturie-
rungsmittel eignet sich ein blauer Lebensmittelfarbstoff.

XVI Trinkwasser, Eis und Mineralwasser.

Brunnen, deren Wasser als Trinkwasser nicht verwendet werden
darf, konnen mit dem warnenden Emailschild (schwarze Schrift auf
weissem Grunde) «Kein Trinkwasser» versehen werden. Als weitere,
bessere Massnahme emptiehlt sich, die Zuleitung mit fester Verschraubung
zu verlingern, so dass jene unter dem Wagserspiegel des Troges, etwa
Handbreite vom Boden entfernt, einmiindet (Tauchbogen). Bei ganz grober
Verunreinigung eines Wassers soll es dem Brunnen iiberhaupt entzogen
und der Zulauf direkt mit der Abwasserleitung verbunden werden.

Speise-HEis, das aus irgend einem Grunde zu beanstanden ist, kann
durch Zerschlagen der Stangen oder Stiicke und Ueberstreuen mit einer
Lebensmittelfarbe dem Verkehr entzogen werden.

XVII. Kiinstliche kohlensaure Wasser und Limonaden.

Verdorbene Getranke dieser Art sind durch Ausleeren in eine Ab-
wasserdole zu vernichten.

XVIII Kiinstliche alkohol- und kohlensiurefreie Getrinke.

Bei zu beanstandender Ware kommt in der Regel nur Vernichtung
oder Beimengung zu Schweinefutter in Frage.

XIX. Kaffee, Kaffee-Ersatzmittel, Tee, Kakao und Schokolade.

Beanstandeter Kaffee kann der Koffeingewinnung zugefiihrt werden.

Kaffeesurrogate konnen, sofern sie nicht gesundheitsschidlich oder
allzustark verdorben sind, noch als Tierfutter Verwendung finden.

Beanstandeter Tee kann ebeunfalls auf Koffein verarbeitet werden.

Beanstandeter Kakao, sowie dessen Spezialprodukte eignen sich
zur Theobromingewinnung.

XX. Gewiirze und Kochsalz.

Bei grosseren Mengen verdorbener oder verfilschter Waren ist die
Méglichkeit der Gewinnung der #therischen Oele in Beriicksichtigung
zu ziehen. Kleinere Posten sind durch Kompostieren zu vernichten.

Kochsalz, das grossere Mengen an Verunreinigungen aufweist und
namentlich solches mit Glas- oder Emailsplittern kann gelost, filtriert
und umkristallisiert werden. Feucht gewordenes Salz kann zur Bereitung
von Salzlacke dienen oder durch Darren wieder getrocknet werden,
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wihrend Salz, das seiner iibrigen Beschaffenheit nach den gesetazlichen
Anforderungen nicht entspricht, sich als Fabriksalz verwenden lasst.

XXI1. Wein, Siisswein, Schaumwein, Wermutwein und alkoholfreier Wein.

Kranke Weine konnen einer geeigneten Kellerbehandlung unterzogen
werden. Der Wein ist erst wieder freizugeben, nachdem durch Nach-
kontrolle dessen normale Beschaffenheit festgestellt wurde, eventuell
unter entsprechender Aenderung der Bezeichnung.

Verdorbene Weine werden mit Kochsalz (0,5 kg auf 100 Liter Wein)
oder mit einem Fiinftel ihres Volumens an Weinessig denaturiert, je
nachdem der Wein zum Brennen oder zur Essigfabrikation verwendet
werden soll. Essigessenz (0,2 Liter auf 100 Liter Wein) darf als Dena-
turierungsmittel nur dann angewendet werden, wenn der Wein nur auf
gewohnlichen Essig, nicht aber auf Weinessig verarbeitet werden mdochte.
Meistens empfiehlt sich Verkauf an Essigfabrik unter amtlicher Aufsicht.

Kunstwein, ebenso Wein mit Konservierungsmitteln ist zu brennen
oder auslaufen zu lassen.

XXII. Obstwein, Obstschawmwein, alkoholfreier Obstwein und Beerenobstwein.

Beanstandete Obst- und Beerenweine konnen je nach dem Bean-
standungsgrund zur Herstellung von Obst- oder Fruchtessig oder zur
Branntweingewinnung verwendet werden. Gesundheitsschddliche Ware ist
durch Auslaufenlassen in die Kanalisation zu vernichten.

XXIII. Bier, alkoholfreies Bier und Bierausschank.

Gesundheitsschidliches Bier ist durch Auslaufenlassen in die Kanali-
sation oder in eine Jauchegrube zu beseitigen. Verdorbenes Bier eignet
sich hochstens in kleinen Gaben als Schweinefutter, besser aber sieht
man wegen der fiir die Tiere unter Umstinden sich ergebenden Gefahren
davon ab.

XXIV. Spirituosen (Rohspiritus, Sprit, Branntwein, Likir und Bitter).
Bei gesundheitsschiidlicher Ware oder solcher von verdorbener
Maische kann nur Rektifikation zu technischem Alkohol gestattet werden.
Kunstspirituosen sollen nicht als gewdhnlicher Branntwein im Ver-
kehr gelassen werden, sondern sind zu vernichten oder der Likor-
fabrikation zuzufiihren. Als Denaturierungsmittel eignet sich Zuckersirup.

XXV. Essig, Essigersatz, Hssigsprit und Essigessenz.

Unfertiger Essig, z. B. aus Weinresten, ist bis zur vollstindigen
Essigsidurebildung zu beschlagnahmen oder kann unter Umsténden nach
Denaturierung mit einem blauen oder griinen Lebensmittelfarbstoff zu
Reinigungszwecken freigegeben werden. Gesundheitsschidliche Ware ist
durch Auslaufenlassen in die Kanalisation zu vernichten.
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XXVI. Farben fiir Lebensmittel.

Gesundheitsschidliche Farben konnen, wenn es sich um grossere
Posten handelt, unter amtlicher Aufsicht an eine Farbstoffabrik oder
Firberei zur technischen Verwendung iibergeben werden. Kleinere Mengen
sind zu vernichten. Gefisse und Umhiillungen, die nicht oder ungeniigend
bezeichnete zulidssige Liebensmittelfarben enthalten, sind solange mit Be-
schlag belegt zu lassen, bis die geméss der Eidg. Lebensmittelverordnung
verlangte Aufschrift der Handelsbezeichnung des Farbstoffes oder bei
Gemischen diejenige der einzelnen Bestandteile angebracht oder beim
Eidg. Gesundheitsamt angemeldet ist.

XXVIIL Konservierungsmittel fiir Lebensmittel.

Verbotene Konservierungsmittel sind in der Regel zu vernichten. Bei
grosseren Mengen kann unter amtlicher Aufsicht die Uebergabe an eine
entsprechende Fabrik zur technischen Verwertung gestattet werden.

XXVIIL Geschirre, Gefisse und Gerdte fiir Lebensmittel.

Gebrauchsgegenstinde aus Ton, Steingut oder Email, die den ge-
setzlichen Anforderungen nicht entsprechen, sind durch Zerschlagen oder
Deformieren zu vernichten. Moglicherweise konnen sie nach Aufmalen
einer Aufschrift, welche auf die Unzuldssigkeit als Lebensmittelgeschirr
hinweist, als Phantasiestiicke, Blumenvasen und dergleichen freigegeben
werden. Gegenstiinde mit zu stark bleihaltiger Verzinnung konnen abge-
brannt und neu verzinnt werden. Beschidigtes Emailgeschirr ist unbe-
dingt aus dem Lebensmittelgewerbe zu entfernen.

Putzschwémme, die aus Kupfer, Zink oder deren Legierungen, ver-
kupfertem, vermessingtem, verzinktem oder verbleitem Eisen bestehen,
sind solange mit Beschlag zu belegen, bis jedes einzelne Stiick mit der
deutlichen Aufschrift «Zur Reinigung von Geféssen und Gerdten, die mit
Lebensmitteln in Bertihrung kommen, nicht verwendbar» versehen ist.

XXIX. Umhiillungs- und Packmaterial fir Lebensmittel.

Hygienisch, nicht einwandfreies Papier, das zum direkten Einwickeln
von Lebensmitteln bestimmt ist, ist durch Verbrennen dem Verkehr zu
entziehen. Bei grossen Posten kann nach Zerschneiden des Papiers Ver-
kauf an eine Papierfabrik in Erwigung gezogen werden.

Metallfolien mit zu hohem Bleigehalt kénnen zur Verpackung von
Lebensmitteln verwendet werden, wenn zwischen Metall und Substanz
eine Umhiillung von wasserdichtem Papier angebracht wird. Metalltuben
und Metallkapseln, die den gesetzlichen Anforderungen nicht geniigen,
konnen durch starkes Deformieren dem Verkehr entzogen werden. Bei
grosserer Posten besteht die Moglichkeit der Verwendung zum Einfiillen
von technischen Reinigungsmitteln oder Klebstoffen und dergleichen.
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XXX. Garne, Gespinste und Gewebe zu Bekleidungsgegenstinden, Kleidungs-
stiicke und fiir solche Gegenstinde dienende Farben.

Beanstandete Waren dieser Art sind durch Verbrennen oder Zer-
schneiden zu vernichten. Bei ganz grossen Bestinden besteht noch die
Moglichkeit des Verkaufs an eine Papierfabrik, aber nur bei nicht-
wollener Ware.

XXX1. Kosmetische Mittel.

Beanstandete kosmetische Mittel sind zu vernichten. Nur bei Pri-
paraten, die einen hohen Gehalt an Silber oder Quecksilber aufweisen,
kann deren Wiedergewinnung in Betracht gezogen werden.

XXXII. Spielwaren.
Die herausnehmbaren Glasaugen von Teddy-Baren und dergleichen

sind zu entfernen, worauf die betreffenden Spielwaren dann wieder frei-
gegeben werden konnen.

XXXIII. Mal- und Anstrichfarben.

Bei beanstandeten Waren dieser Art ist ebenfalls die technische
Verwendung in Beriicksichtigung zu ziehen.

XXXIV. Diverse Gegenstinde.

Bei Beanstandungen von Waren dieser Gruppe handelt es sich in den
meisten Fillen um Gesundheitsschiddlichkeit, so dass in der Regel zur
Vernichtung geschritten werden muss. '

XXXV. Petrolewum und Benzin.

Bei Qualititsbeanstandungen ist Verschnitt mit besserer Ware zu-
lissig oder dann die Verwendung als Putzmittel gegeben. Sofern eine
Verwertungsmoglichkeit nicht besteht, ist die beanstandete Ware durch
Verbrennen zu vernichten. Vor Auslaufenlassen in die Kanalisation ist
besonders bei Petroleum dringend zu warnen, da es, wenn zuweilen auch
erst aul langen Umwegen, in Fischereigewisser gelangen und grossere
Fischsterben verursachen kann. Das Petroleum schwimmt bekanntlich auf
dem Wasser und verhindert dadurch die Sauerstoffaufnahme des Wassers.
Ferner ist besonders bei Benzin auf die Explosionsgefahr Riicksicht zu

nehmen, * : %

In der Praxis wird der Kontrollbeamte in der Regel nicht selbst
Vorschlige unterbreiten, wie eine beschlagnahmte Ware zu verwerten
sei, sondern er wird sich Vorschlige vom Wareninhaber unterbreiten
lassen und diese auf ihre Zuldssigkeit priifen. Im Kanton Ziirich setzen
wir in solchen Féllen eine Frist von 1 Monat, innert welcher der Waren-
inhaber sich schriftlich zu entscheiden hat, in welcher zulissigen Weise
er die beanstandete Ware zu verwerten gedenkt. Nach unbeniitztem Ablauf
dieser Frist ist die Gesundheitsbehorde zur Konfiskation und Vernichtung
der Ware berechtigt. :



Lebensmittel oder
iebrauchsgegenstand :

1. Milch .

Kindermilch
Krankenmilch
Magermilch .

Rahm

Tce- Cream und
dergleichen .
Kephir, Yoghurt

und dergleichen

Milehkonserven

Trockenmilch

Nachahmung von
Mileh und Milch-
erzeugnissen

11, Kise
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IV. Tabellarische Zusammenstellung.

Grund der Beanstandung:

offensichtlich schmutzig :

mit mehr als 9 Siure-
grad :
mit Kolostrum :

fadenziehend :
kranker Kiihe:

von Kiithen mit Arznei-
mitteln behandelt, die in
die Mileh iibergehen:
von Kiihen, die an Maul-
u. Klauenseuche leiden :
gewissert :

abgerahmt :

nicht vorschriftsgemiiss :
nicht vorschriftsgemiiss:
mit weniger als 8,500

Trockensubstanz :

mit weniger als 3500

Fett :

verdorben oder nicht vor-
schriftsgemiiss zusammen-
gesetzt :

verdorben:

aus Magermileh :

gezuckert :
verdorben :

mit weniger als 2500

Fett :

nicht als Kuhmileh her-
gestellt :
in Schachteln, durch Sta-

niol verfirbt:

Denaturierung oder Verwertung:

Denaturierung mitHeublumen,Zichorie
oder Lebensmittelfarbe: Tierfutter.

Bezeichnung als saure Milch oder

dicke Milch,

Denaturierung mit Lebensmittelfarbe :
Kiilbermilch.

Denaturierung mit Heublumen ete. :
Tierfutter.

Denaturierung mit Heublumen ete.,
Kochen: Tierfutter.

Denaturierung mit Heublumen ete.:
Tierfutter.

Kochen: Freigabe.

Butterfettgewinnung ; event. Dena-
turierung mit Heublumen etc.: Tier-
futter.

Bezeichnung als Magermilch.
Beschlagnahmung der KEtiketten.
Beschlagnahmung der HEtiketten,
Denaturierung mit Heublumen ete.:
Tierfutter.

Nochmaliges Zentrifugieren oder Ver-
butterung (Aufschrift «Rahm zur
Weiterverarbeitung »).
Deformierung: Tierfutter.

Denaturierung mit Heublumen ete. :
Tierfutter.

Bezeichnung «aus Magermilch her-
gestellt ».

Deklaration des Zuckergehaltes.
Durchstechen der Biichsen, Einfiigen
von Salz oder Lebensmittelfarbe;
Durchmischen: Tierfutter.
Denaturierung mit Heublumen ete.:
Tierfutter. Event. Milchzucker- und

Caseingew.

Denaturierung mit Heublumen ete.:
Tierfutter,
Entsprechende Bezeichnung.

Im Wert verringerte Ware. Im Ver-
kehr belassen, Deklaration z. B. « be-



Lebensmittel oder
(iebrauchsgegenstand :

Kiseihnl. Pro-
dukte ;
Rohprodukte zur

Kunstkisefabr. .

111, Butter .

Grund der Beanstandung:

in Schachteln, Gehaltsan-
forderungen nicht entspr. :
mit zu wenig Fettgehalt:

mit unerlaubten Zusitzen:

mit unerlaubtem Farb-
stoff':
mit beschwerender Rinde :

verdorben:

Tafelbutter mit zu hohem
S#uregrad :

nicht aus Kuhmilch her-
oestellt :

in gemodelten Stiicken
ohne Gewichtsangabe :
mit mehr als 30/0 Minder-
gewicht (auf Nettogew. be-
zogen):

mit weniger
Fett:

mit mehrals 20/0 Kochsalz:

als 8200

mit Kochsalz konserviert
(unter 2090):

mit unerlaubten Konser-
vierungsmitteln :

Mai- oder Grasbutter ge-

gefirbt:
mit unerlaubtem Farb-

stoff:

mitChemikalien behandelt:
ranzig, talgig, schimmlig :

aus Milech von maul- und
klauenseuchekranken Tieren:
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Denaturierung oder Verwertung:

schidigt », Eventuell Abschaben des
Beschiidigten; Umarbeiten.
Deformierung: Umarbeiten.
Umbezeichnung entspr. der niichst
untern Fettgehaltskategorie.
Zerschneiden, Verfiirben mit nicht-
gelber Lebensmittelfarbe : Tierfutter.
Zerschneiden, Verfirben mit nicht-
gelber Lebensmittelfarbe: Tierfutter.
Rinde entfernen: Reibkiise.
Bezeichnung als Kunstkiise.

Denaturierung mit Heublumen ete.:
Tierfutter.

. Umbezeichnung als Kochbutter.

Entsprechende Bezeichnung.
Gewicht auf Umbhiillung anzugeben.

Deformierung: Umarbeiten.

Umarbeiten oder KEinsieden.

Entspr. Herabsetzung des Kochsalz-
gehaltes durch Umarbeiten mit koch-
salzfreier Butter.

Bezeichnung « gesalzen ».

Denaturierung mit Terpentinil (1:100)
oder mit etwas Petrolenm enthaltender
Sodalosung: Schmier- oder Lederfett,
event. Seifenfabrikation. Bei Import-
ware event. Riicksendung unter amt-
licher Aufsicht. _

Bezeichnung « Butter ».

Denaturierung wie oben. Event. Tier-
futter nach Denaturierung mit Heu-
blumen oder nichtgelber Lebensmittel-
farbe. Bei Importware event. Riick-
gsendung unter amtlicher Aufsicht.
Wie vorstehend.

Denaturierung mit Heublumen oder
nichtgelber Lebensmittelfarbe : Tierlutter.
Einsieden, sofern Rahm nicht pasteu-
risiert war.



Lebensmittel oder
[iebrauchsgegenstand:

L'V. Margarine .

V. Andere feste
Speisefette

Gehirtete Fette

V1. Speiseile
VII. Fleisch u.
Fleischiwaren :

Fleischpasteten
und Pains

Fleischextrakte

Bouillonpri-
parate :
Bouillonwiirfel .

VIII. Suppen-
priparate ete.

1X. Korner-
friichte etc. .

Nachahmungen
von Sago u. Tapioka
Mehl .

Mahlprodukt

Korner- und
Hiilsenfriichte
Kindermehl .

“mit
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Grund der Beanstandung:

ohne Bezeichn, « Margarine » :
nicht in Wiirfelform :

mit unerlaunbter Bezeichn.:

Denaturierung oder Verwertung:

Bezeichnung anzubringen.
Deformieren: Umarbeiten und in
Wiirfelform zu bringen.
Beschlagnahmung der Umhiillungen ete.

Im iibrigen wird auf Abschnitt Butter verwiesen.

butterhaltiges Kochfett
weniger als 1000
Butterfett :

mit zu viel Katalysatoren
(Nickel) :

Beschlagnahmung der Umbhiillungen
etc. Bezeichnung « Kochfett ».

Denaturierung mit Terpentiniél ete.
(siehe Abschnitt Butter).

Im iibrigen wird auf Abschnitt Butter verwiesen.

Es wird auf Abschnitt Speisefette verwiesen.

mit mehr als 59%o stiirke-
mehlh. Sustanz oder un-
erlaubten Zusitzen:
nicht vorschriftsgemiiss
zusammengesetzt

nicht vorschriftsgemiss
zusammengesetzt :

mit unter 4 g Nettoge-
wicht :

nicht vorschriftsgemiss
zusammengesetzt :

zum direkten Verkehr be-
stimmt, verunreinigt :

-

mit zu hohem Gehalt an
Poliermitteln :
aus Kartoffelst. :

gebleicht :

mit pflanzlicher und tier.

Verunreinigung :

mit zu hohem Gehalt an
erlaubten Mineralstoffen :
mit verbotenen Zusiitzen:
verdorben :

nicht vorschriftsgemiss
Zusammengesetzt :

Denaturierung mit Heublumen ete.:
Tierfutter.

Verschnitt mit anderer entsprechen-
der Ware oder Denaturierung mit
Heublumen ete.: Tierfutter.
Umarbeitung ; event. Deformierung :
Tierfutter.

Deformierung: Umarbeiten.

Umarbeiten unter amtl. Aufsicht.

Denaturierung mit Fuchsinlosung (40
g Fuchsin in 100 T. Feinsprit und
Wasser 1:1, davon 1,3 bis 1,5 dl
pro 100 kg Ware): Tierfutter.
Verschnitt mit an Poliermitteln’ freier
Ware.

Bezeichnung als Kartoffelsago bezw.
Kartoffeltapioka.

Denaturierung mit 5 g Rosanilin-
Feingriesgemisch (1 g Rosanilin
b g Feingries) pro 100 kg Mehl:
Tierfutter.

Denaturierung mit Rosanilin: Tier-
futter.

Verschnitt mit Ware, der keine
Mineralstoffe zugesetzt worden waren.
Denaturierung mit Rosanilin: Tierlutter,

Denaturierung mit  Fuchsinlésung :
Tierfutter.

Denaturierung mit Rosanilin: Tier-
futter.



Lebensmittel oder
(iebrauchsgegenstand :

Spezial-Brot

Brot .
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Grund der Beanstandung :

nicht oder unrichtig be-
zeichnet :

nicht ausgebacken oder zu
leicht oder in nicht vor-

. schriftl. Laibgewicht :

Milchbrot
Buttergebiick

Brot- u. Kuchen-
teige .
Teigmulden .

Paniermehl .

Presshefe
Teigwaren .
Teigwaren mit
Gemiise .
Wasserware

Eierteigwaren .

Teigwaren(Orig.
Packungen) .

Teigwaren

X. Backpulver etc.

Puddingu.Creme-
pulver u. dergl.

XI. Eier und
Fierkonserven .

Hier .
Trinkeier

Importeier
Konservierte Fier
Brucheier
Fleckeier
Eierkonserven .

mit zu wenig Mileh:
mit butterfremdem Fett:

verdorben :

aus Zink oder verzinktem
Eisenblech :

nicht aus Backwerk her-
gestellt :

nicht vorschriftsgemiiss :
aus weizenfremden Mahl-
produkten :

ohne Bezeichnung des Ge-
miisezusatzes :

‘mit Kochsalz:

mit zu wenig Eiinhalt:

mit fehlender Angabe der
Fa. des Fabrikanten oder
des Verkiufers:
verdorben :

unzweckmissig zusam-
mengesetzt oder mit ver-
bot. Bestandteilen oder fencht :
verdorben:

nicht von Haushuhn stam-
mend, ohne entsprech. Be-
zeichnung :

verdorben :

mehr als 8 Tage alt:

ohne Aufschrift «Imp.»:
ohne entspr. Aufschrift:
verdorben :

nicht aufgeschlagen :
nicht vorschriftsgemiss
zusammengesetzt :

mit. verbotenen Konser-
vierungsmitteln :

Denaturierung oder Verwertung :

Entsprechende Bezeichnung.

Zerschneiden, Diorren: Suppeneinlage,
Paniermehl.

Bezeichnung als gewdhnl. Brot.
Beschlagnahmung der Umbhiillungen,
Bezeichnung als gewdhnl. Gepiick.
Zerschneiden, Denaturierung mit
Fuchsinlésung: Tierfutter.
Anstreichen der Innenfliche mit Men-
nige: Verwendung als Tisch.

‘Denaturierung mit Fuchsinlosung :

Tierfutter.

Denaturierung mit Asche, Kompost
Denaturierung mit Fuchsinlosung oder
Uebergiessen mit Wasser : Tierfutter.
Vorschriftsgemiisse Bezeichnung.

Denaturierung mit Fuchsinlosung oder
Uebergiessen mit Wasser : Tierfutter.
Beschlagnahmung der Packungen, Be-
zeichnung als gewohnl. Teigware.
Fehlende Angaben anzubringen.

Denaturierung mit Fuchsinlosung oder
Uebergiessen mit Wasser : Tierfutter,

Vernichten durch Kompostieren.

-
Denaturierung mit Heublumen, Russ
oder schwarzer Lebensmittel-Farbe :
Tierfutter.

Entsprech. Bezeichnung anzubringen.

Aufschlagen.

Beschlagnahmung  der  Aufschrift
«Trinkeier». Bezeichnung als «Frisch-
eier» oder DBezeichnung weglassen.
Stempelaufdruck anbringen.
Entsprechende Bezeichnung anbringen.
Aufschlagen.

Aufschlagen.

Denaturiernng mit Heublumen ete,:
Tierfutter.

Wie vorstehend. Event. Kompostieren.



Lebensmittel oder
Giebrauchsgegenstand ;

XII. Obst etc.
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Grund der Beanstandung:

Friichte Kartof- vordorben:

feln, Gemiise

Frischobst angefault :
gchimmlig u. iibelriechend
oder in Zersetzung be-
findlich :

Obst . unreif':

Kartoffeln . - unreif:

Schwiimme, frisch
und getrocknet .

Dorrobst n.Dorr-
gemiise . . .
Gedorrtes Obst
und Gemiise

Friichte mnd Gemise
Obst-, Gemiise u.
Pilzkonserven

Spinatkonserven

Produkt aus ge-
zuckerten Frichten
Gremiisekonserven

Metallgefisse f.
Gurken, Kapern
ete.in Egsigsiure

XITI. Honiyg

Wabenhonig
Kunsthonig .

giftig, verletzt, welk, an-

gefault, von Insekten
durchbohrt : '
verdorben oder mit Milben
behaftet :

mit verbotenen Konser-
vierungsmitteln :

mit zu hohem Gehalt an
erlaubten Konservierungsmitteln:
mit Wasser beschwert:

mit verbotenen Konser-
vierungsmitteln :

mit zu hohem Mehlzusatz:

mit Schwefliger Siure:

mit zu viel Kupfer:

bombiert:

nicht haltbar lackiert oder
emailliert :

mit mehr als 200/0 Wasser,
in Giirung od. ungeniigend
gereinigt :

nicht vorschriftsgemiiss :
mit" mineralischen oder
stirkemehlhalt. Subst.:
mit zu viel schwefliger
Siure:

mit kiinstlichen Aromast,
oder verbotenen Konser-
vierungsmitteln oder ver-
dorben:

Denaturierung oder Verwerfung:

Denaturierung mit Lebensmittelfarbe:
Tierfutter. Event. Kompostieren,
Angefaultes ausschneiden: Brannt-
weinerzeugung unter Beobachtung der
Alkoholgesetzgeb. Event. Denaturie-
rnug mit Lebensmittelfarbe: Tierfutter.
Denaturierung durch Zerstampfen:
Tierfutter.

Bezeichnung als ¢« Einkochobst» (event.
« Wirtschaftsobst »).

Kochen: Tierfutter.-

Zerstampfen, Ueberstreuen mit Lebens-
mittelfarbe : Kompostieren.

Denaturierung mit Lebensmittelfarbe:
Tierfutter.

Denaturierung mit Lebensmittelfarbe :
Tierfutter. Event. Kompostieren,
Verschnitt mit an Konservierungs-
mitteln freier Ware.

Trocknen.

Denaturierung mit Lebensmittelfarbe:
Tierfutter. Event. Kompostieren.
Denaturieren mit Heublumen ete.:
Tierfutter.

Deformierung, Ueberstreuen mit
Lebensmittelfarbe : Tierfutter.
Durchstechen der Biichsen, Einstreuen
von Lebensmittelfarbe, Salz etc. Event.
Verschnitt mit kupferfreier Ware.
Vernichtung durch Einschlagen der
Biichsen: Vergrabung.

Deformierung der Gefisse. Freigabe
des Inhalts als Tierfutter.

Backhonig. Event. Beschlagnahmung
der Kleinverkaufspackungen.

Bienenfutter. Event. Umarbeiten.
Denaturierung mit Heublumen ete.:
Tierfutter.

Verschnitt mit an schwefliger Siure
freier Ware.

Denaturierung mit Heublumen :
Event. Tierfutter.



Lebensmittel oder
(iebrauchsgegenstand :

" Mischungen zur
Erzeugung von
Kunsthonig .

XIV. Zuckerete.

Stiarkezucker u.
Starkesirup .
Invertzucker

Kiinstl. Siisstoffe

Alkoholhaltige
Konfiseriewaren
Konditoreiwaren

XV. Konfituren
etes.. -
Gelees

Konfituren und
GGelees
Fruchtsiifte .

Sirupe

Fruchtsiifte und
53k 71 1 [ e
Konz. alkoholfr.
Obst- und Trau-
bensiifte .
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Grund .der Beanstandung :

mit zu viel Wasser:

mit zu viel Bliéunungs-
mitteln :

mit zu viel schwefliger
Siure :

mit schwefliger Siure:

mit zu wenig Siisstoffge-
halt :

_ ohne Bezeichnung des Al-

koholgehaltes :

mit verbotenen Farben,
verbotenen Zusitzen oder
verdorben :

ganz oder teilweise aus
Fruchtresten hergestellt:
mit verbotenen Gelatinie-
rungsmitteln :

mit stiirkemehlhalt. Sub-
stanzen, verdorben:

mit Nachpresse, zuge-
setzten organischen Siu-
ren und Fruchtessenzen :
mit zu viel erlaubten Kon-
servierungsmitteln :

mit, zu viel erlaubten Kon-
servierungsmitteln :

nicht als Fruchtsirup ent-
sprechend :

verdorben :

mit zu viel Alkohol oder
verdorben :

XVI. Trinkwasser ete.

Trinkwasseran-
lagen .

Speise-EKis

mit nicht einwandfreiem
Wasser:

aus nicht einwandfreiem
Wasser:

Denaturierung oder Verwertung :

Wie
mit

vorstehend. Event. Verschnitt
wasserarmer Ware. Kompost.

Verschnitt mit an Bliuungsmitteln
freier Ware.

Zuriickweisung aus dem Kleinver-
kehr.

Denaturierung mit Lebensmittelfarbe
ete.: Tierfutter. Event. Verarbeitung
auf Alkohol. Unter Beobachtung der
Alkoholgesetzgebung.

Bei grossen Mengen Umarbeitung,
sonst Vernichtung durch Uebergiessen
mit Wasser.
Entsprechende
bringen.
Deformierung: Event. Tierfutter.

Bezeichnung anzu-

Denaturierung mit Heublumen etec.:
Tierfutter.
Wie vorstehend.

Wie vorstehend.

Wie vorstehend.

Verschnitt mit an Konservierungs-
mitteln freier Ware.
Wie vorstehend.

Bezeichnung als Sirup mit Frucht-
aroma oder Limonadensirup.
Event. Branntweinbereitung.

Denaturierung mit Lebensmittelfarbe,
event, Reinhefe : Branntweinbereitung.
Unter Beobachtung der Alkoholge-
setzgebung.

Emailschild (schwarze Schrift auf
weissem Grund) «Kein Trinkwasser» ;
besser Tauchbogen.

Zerschlagen u. Verfiirben mit Lebens-
mittelfarbe.



Lebensmittel oder
iehrauchsgegenstand:

Nachahmungeny.
Mineralwassern

XVII. Kiinstl.
lcohlens. Wasser
ete. .
Chemikalien zur
Kohlensiiureher-
stellung .
Limonaden

Siphonflaschen .

Mineralwasser-
apparate .

NVIII. Kiinstl.

Alkohol w.leohlen-
saure- freie Ge-

trinke

Grund der Beanstandung :

mit unreiner Kohlengdure
impriigniert :

unrein :

verdorben oder mit ver-
botenen Zusitzen :
Metallkopfe mit zu viel
Blei:

Kautschukringe aus blei-
haltigem Kautschuk :
Unzuliissiges Metall :

mit verbotenen Zusiitzen,
verdorben oder zu viel
Alkohol :

XIX. Kaffee, Tee, Kakao etc.

Kaffe .

Koffeinfr. Kaffee

Kaffee
Kaffee gemahlen
Kaffee - Ersatz-
mittel

Tee

Kakao

Kakaopulver

mit zu hohem Gehalt an
Poliermitteln :

mit zu viel Einlage:
mit zu hohem Koffein-
gehalt:

glasiert oder mit Oelen
oder Fetten behandelt oder
sonst beschwert:

mit Abfallprodukten von
Kaffee :

verdorben oder mit wert-
losen Zusiitzen:

mit extrahierten Blittern
oderunerlaubtenZusiitzen:

mit zu viel kohlensaurem
Alkali :

mit zu wenig Kakaofett:
mit Beimischungen von
Kakaoabfiillen :

Denaturierung oder Verwertung:

Bezeichnung als kiinstliches Mineral-
wasser.

Auslaufenlassen in die Kanalisation.
Vernichtung, event. durch Vergraben.

Auslaufenlassen in die Kanalisation.
Deformierung : Umgiessen.
Vernichtung durch Zerschneiden.

Unzulissige Metallteile deformieren.

Vernichtung durch Auslaufenlassen in
die Kanalisation.

Verschnitt mit an Poliermitteln freier
Ware.

Erlesen.

Verwendung zu Kaffeesurrogaten.

Denaturierung mit Petroleum. Event.
Koffeingewinnung.

Wie vorstehend.

Denaturierung mit Heublumen oder
Lebensmittelfarbe : Tierfutter. Event.
Vernichtung durch Uebergiessen mit
Petrolenm.

Denaturierung mit Petroleum. Event.
Verarbeitung auf Koffein unter amt-
licher Aufsicht.

Denaturierung mit Heublumen oder
Lebensmittelfarbe: Vorsichtige Ver-
fiitterung an Tiere. Event. Theobro-
mingewinnung unter amtl. Aufsicht.
Verarbeitung aunf gezuckerten Kakao.
Denaturierung mit Heublumen oder
Lebensmittelfarbe: Vorsichtige Ver-
fiitterung an Tiere. Event. Theobro-
mingewinnung unter amtl. Aufsicht.



Lebensmittel oder
Gebrauchsgegenstand :
Schokolade .

Kakao- n. Scho-
koladepriiparate

XX. Gewiirze
ete.

Vanillinzucker .

Vanillezucker

XXI. Wein ete.

Kunstwein

Wein. :
Weinalkoholfrei

XXII. Obstwein etc. analog wie vorheriger

X111 Bier ete.

Kohlensiure
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Grund der Beanstandung:

nicht vorschriftsgemiiss
zusammengesetzt :

verdorben:

verunreinigt mit zu wenig
Wiirzstoffen, verfiilscht :

mit zu wenig Vanillin-
gehalt:
mit zu
gehalt :
ohne Fabrikationsdatum :

wenig Vanille-

mit unzuldssigen Beimi-
schungen :

entfirbt oder gefiirbt:

mit zu viel Kaliumsulfat :

iiberschwefelt :

mit zu viel Kupfer:
essigstichig :

mit fehlerhaftem Geruch
u. Geschmack oder fehler-
hafter Farbe, triib:

im Verkehr:

mit Konservierungsmitteln:

mit mehr als 0,5 Vol. %o
Alkohol, oder verdorben:

mit zu wenig Stammwiirze
oder sonst mnicht vor-
schriftsgemiiss :
gesundheitsschiidlich oder
verdorben :

unrein :

Denaturierung oder Verwertung :

Deformieren: Umarbeiten.

Denaturierung mit Heublumen oder
Lebensmittelfarbe: Vorsichtige Ver-
fiitterung an Tiere. Event. Theobro-
mingewinnung unter amtl. Aufsicht.

Denaturierung mit Sand oder Asche.
Event. Gewinnung der #therischen
Oele unter amtlicher Aufsicht.
Beimischung von Vanillin unter amt-
licher Aufsicht.

Beimischung von Vanille unter amt-
licher Aufsicht.

Datum auf jeder Packung anzubringen.

Denaturierung mit Kochsalz (0,56 kg
pro hl) oder Kalk: Brenmnen.
Denaturierung mit Weinessig (ca.1/5).
Event. wie vorstehend.

Verschnitt mit an Kaliumsulfat armem
Wein.

. Entliiften.

Verschnitt mit an Kupfer armem Wein.
Denaturierung mit Weinessig (ca. 1/5).
Kellerbehandlung.

Denaturierung mit Kochsalz (0,5 kg
pro hl) oder Kalk: Brennen. Unter
Beobachtung derAlkoholgesetzgebung.
Event. Auslaufenlassen in die Kana-
lisation.

Wie vorstehend.

Hefezusatz, vollstindig Vergiiren-
lassen: Brennen. Unter Beobachtung
der Alkoholgesetzgebung.

Abschnitt.

Denaturierung mit roter oder blauer
Lebensmittelfarbe.

Auslaufenlassen in die Kanalisation.
Event. sehr vorsichtige Verfiitterung
an Schweine,

Technische Reinigung unter amtlicher
Aufsicht.



Lebensmittel oder
Giebrauchsgegenstand :

XXIV. Spiri-

tiosen etc.

Fruchtsaftlikore,
Eier-Cognac,
-Kirsch, -Likor
Absinth . . .
Absinth-Nachah-
mungen .
XXV. Essig ete.

Milchsiure

Essigsprit

Essigessenz .

XXVI. Farben
fiir Lebensmittel

XXVII. Kon-

servierungsmattel
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Grund der Beanstandung :

gesundheitsschidlich oder
verdorben :

mitverbotenen Extrakten:
mit zu wenig charakt. Ge-
ruchs-
stoffen oder den analyt.
Anforderungen nicht ge-
niigend :

mit zugesetzten ither.
Oelen od.kiinstl, Essenzen:
mit verbotener Firbung:

mit zu wenig Essigsiiure :
mit zu viel Alkohol:

mit geringem Gehalt an
Essigilchen = oder Pilz-
wucherungen :
gesundheitsschidlich, ver-
dorben oder verfiilscht:
mit zu wenig Milchsiiure-
gehalt :

unrein oder mit Empyreu-
mastoffen :

mit zu wenig Essigsiiure-
gehalt :

mit zu wenig Essigsiure-
gehalt :

unrein oder mit Empy-
reumastoffen:

m. gesundheitsschiidlichen
Bestandteilen :

verboten: oder unrein:

und Geschmacks-

Denaturierung oder Verwertung:

Denaturierung mit Kochsalz (0,5 kg
pro hl): Alkoholgewinnung. Unter Be-
obachtung der Alkoholgesetzgebung.
Wie vorstehend.

Verschnitt mit entsprechend hoch-
wertigem Produkt.

Denaturierung m. Zuckersirup(2-590):
Likorfabrikation.
Denaturierung mit Kochsalz.

Denaturierung.
Denaturierung.

Verschnitt mit hochwertigem Produkt.
Weitervergiirenlassen unter amtlicher
Anufsicht.

Filtration.

Auslaufenlassen in die Kanalisation.

Verschnitt mit hochwertigem Produkt.

Auslaufenlassen in die Kanalisation
oder in die Jauchegrube. Event.

technische Verwendung in der Fir-
berei und Druckerei,
Verschnitt mit hochwertigem Produkt.

Wie vorstehend,

Auslaufenlassen in die Kanalisation
nach starker Verdiinnung mit Wasser.
Event. Rektifikation unter amtl. Auf-
sicht. Event. technische Verwendung
in der Wollftirberei.

Denaturierung z. B. mit Terpentinol.
Event. Verarbeitung auf technische
Farben unter amtl. Aufsicht. Event.
Denaturierung mit Pyridin.

Vernichtung durch Denaturierung mit

Asche, Russ oder Lebensmittelfarbe.
Event. technische Verwendung unter
amtlicher Aufsicht.



Lebensmittel oder
Gebrauchsgegenstand :

Pergamentpapier

XXVIII. Ge-
schirre etec. .

Blechpackungen
fiir Senf.
Leitungen fiir
Trinkwasser od.
Behilter f. Sprit
und Rohspiritus
Gegenstiinde

(GGefiisse .

Schrot
Putzschwiimme .

Miihlsteine

Kautschukwaren
unter das L. G.
fallend

XXIX. Umhiil-
lungs- w. Pack-
material |

XXX. Garneete.
XXXI. Kosmet.

Mittel

XXXII. Spiel-
waren
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Grund der Beanstandung :

mit verbotenen Konser-
vierungsmitteln :

aus Blei oder Zink oder
einer mehr als
1000 Blei enthaltenden
Metall-Legierung :

nicht vorschriftsgemiss:

aus Blei oder verbleitem
Eisen ;

mit Lot von zu hohem Blei-
gehalt :
mitbleiabgebender Glasur,
bleiabgebendem Lack oder
Email oder verbotenen
Farben:

mit Blei oder Arsen:
aus Kupfer, Zink oder
deren Legierungen, ver-
bleit etc.:

mit Blei oder bleihaltiger
Legierung ausgegossen:
blei oder zinkhaltig :

hygienisch nicht einwand-
frei:

mit verbotenen Farben:

mit verbotenen Bestand-
teilen :

mit verbotenen Bestand-
teilen aber hohem Gehalt
an Quecksilber oder Silber:

aus verbotenen Metallen:
mit verbotenen FKFarben:

mit blei- oder zinkhaltigem
Kautschuk :

1 bezw.

Denaturierung oder Verwertung:

Vernichtung durch Verbrennen.

Deformierung und Durchlécherung.

Wie vorstehend.

Deformierung und Durchlécherung.

Deformierung. Event. Abschmelzen
des Lotes und Neuverlotung.
Deformierung. Event. Aufmalenlagsen
einer Aufschrift, die auf die ver-
botene Verwendung als Lebensmittel-
gefiiss hinweist.

Vergrabung. X
Aufschrift « Zur Reinigung von Ge-
fissen und Geriten, die mit Lebens-
mitteln in Beriihrung kommen nicht
verwendbar ».

Aus der Miihle zu entfernen. Event.
mit Kunststeinplombe zu versehen.

~ Vernichtung durch Zerschneiden oder

Durchlochern,

Verbrennen.

Verbrennen oder Zerschneiden, Event.
Verwendung in der Posamenterie oder
zu Mibelstoffen und dergl.

Vernichtung durch Uebergiessen mit
Petroleum oder Pyridin, Ueberstreuen
mit Asche, Russ, je nach Beschaffen-
heit.

Riickgewinnung der Metalle nach
Uebergiessen oder Ueberstrenen mit
entsprechenden Chemikalien.

Deformierung.

Ablaugen und Neubemalung.
Zerschneiden,
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Lehensmittel oder
Giebrauchsgegenstand :

XXXIII. Mal-  verboten:
w. Anstrichfarben

Grund der Beanstandung:

XXXIV. Diverse Gegenstinde:

Kerzen . . . mit verbotenen Farben:
Stoffe, Tapelen ele. ~ arsenhaltig:
Waschmittel . mit Natriumsuperoxyd und
dergl.
Seifen . . . mit zu viel freiem Alkali:
3odenbehand- nicht vorschriftsgemiiss
lungspriparate . zusammengesetzt :
Lederbehand- nicht vorschriftsgemiss

lungspriparate . zusammengesetzt :

XXXV, Petroleum und Benzin :

Petrolenm . . mit zu niederem Flamm-
punkt:

Benzin . . . mit verbotenen Bestand-
teilen :

Denaturierung oder Verwerfung:

Vernichtung. Event. Verwendung in
der Farbstoffindustrie unter amtlicher
Aufsicht.

Deformierung. Event. Verbrennen.
Zerschneiden, Event. Verbrennen.
Vernichtung.

Vernichtung, Event. Umarbeitung
unter amtlicher Aufsicht.
Vernichtung. Event. Umarbeitung
unter amtlicher Aufsicht.
Vernichtung. Event. Umarbeitung
unter amtlicher Aufsicht.

Verschnitt mit geeigneter Ware unter
amtlicher Aufsicht. _

Event. Rektifikation unter amtlicher
Aufsicht.

Zusammenfassung.
1. Es wird die rechtliche Seite der Beschlagnahme und Konfiskation

diskutiert.

2. Bs werden Vorschlige fiir die Verwertung und Denaturiierrung be-
schlagnahmter Lebensmittel und Gebrauchsgegenstiinde unterbreitet.

3. Die Vorschlige werden in tabellarischer Zusammenstellung {iiber-

sichtlich dargestellt.

Gerichtliche und administrative Entseheide und Gutachten.
hetreffend Lebensmittel und Gebraunehsgegenstinde.

Kassationshof des Schweizerischen Bundesgerichts.
Urteil vom 24. Marz 1932,

Erschwerung der Kontrolle anlédsslich der Probenentnahme durch Ab-

lehnung der bestellten Ortsexperten.

In der Milchsammelstelle X. wurden durch die Ortsexperten A. und
B. Milchproben erhoben. Der Kassationskliger weigerte sich, durch den
Ortsexperten A. von seiner Milch eine Probe entnehmen zu-lassen und ver-
langte die Probeentnahme bei ihm durch den Gemeindeammann. Er be-
harrte auf dieser Weigerung, auch als ihm die Entnahme einer Doppel-
probe vorgeschlagen wurde, wobei ihm das eine der beiden vor seinen
Augen entnommene Muster versiegelt zur Verwahrung tiberlassen worden
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wire. Wegen dieser Weigerung ist der Kassationskliger dem Strafrichter
ibergeben worden, der ihn in seiner Abwesenheit gemdss Art. 40 LMPG
zu zwei Tagen Gefingnis und Fr. 40.— Busse verurteilte. Dieses Urteil des
Bezirksgerichtes C. hat das Obergericht des Kantons D. dahin abgedndert,
dass die Busse von Fr. 40.— aufgehoben wurde. Im {ibrigen hat es das
Bezirksgerichtsurteil bestatigt.

Gegen das Appellationsurteil hat der Kagsationskliger rechtzeitig
und formrichtig die Kassationsbeschwerde ans Bundesgericht eingereicht,
mit dem Begehren um Aufhebung, Freisprechung und Ueberbindung der
Kosten an den Ankléger. Er macht geltend, er habe sich der Probeent-
nahme nicht widersetzt. Er habe sie im Gegenteil verlangt, dabei aber
darauf beharrt, dass die Probe von der Polizei entnommen werde. Das
zu verlangen, sei er deswegen berechtigt gewesen, weil er infolge unkor-
rekter Amtshandlungen und wissentlich falscher Aussagen des Orts-
experten A. wegen Milchwisserung eingeklagt worden sei. Er habe gegen
A. deswegen Strafklage eingereicht, und deren Ausgang sei noch abzu-
warten. — Das Nichterscheinen vor Bezirksgericht kénne er geniigend
rechtfertigen. Die Amtshandlungen des Bezirksgerichtes C. seien derart,
dass es unmoglich sei, sich vor einem solchen Gericht zu rechtfertigen.
Unter diesen Umstdnden héitten die kantonalen Gerichte nicht einfach
auf Grund der Akten entscheiden diirfen.

Der Kassationshof zieht in Erwigung:

1. Ob die kantonalen Instanzen angesichts der Tatsache, dass der
Kassationsklidger zur erstinstanzlichen Hauptverhandlung nicht erschienen
ist, einfach auf Grund der Akten entscheiden konnten, ist eine Frage
des kantonalen Prozessrechtes und kann deshalb vom Bundesgericht
nicht iiberpriift werden.

2. In der Sache selber steht ausser Zweifel, dass sich einer Ueber-
tretung des Art. 40 LMPG schuldig macht, wer dem gesetzmissig be-
stellten Ortsexperten gegeniiber sich weigert, durch ihn von seiner
Milch eine Probe erheben zu lassen. Ein solches Verhalten wird durch die
Vorinstanzen dem Kassationskldger zur Last gelegt.

Der Kassationskliger gibt die Richtigkeit dieser Feststellung zu.
Er macht aber geltend, dass der Ortsexperte A. ihm gegeniiber befangen
und er — der Kassationskliiger — deshalb berechtigt gewesen sei,
ihn abzulehnen. Allein eine Gesetzesvorschrift, die einen Warenbesitzer
ermichtigen wiirde, den bestellten Experten fiir sich abzulehnen, mit
Ausnahme des Rekusationsrechts des Geschaftsmannes dem Konkurrenten
gegeniiber (Art. 13, Al 2 der Ver. v. 29. I. 1909 betr. die technischen
Befugnisse der kantonalen Lebensmittelinspektoren und Ortsexperten),
fehlt; und es ist darin auch nicht etwa eine Liicke im Gesetz zu erblicken,
die vom Strafrichter gegebenenfalls nach der Regel, die er als Gesetz-
geber aufstellen wiirde, auszufiillen wire. Denn abgesehen davon, dass ein
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solches Rekusationsrecht das Probeerhebungsverfahren weitgehend illu-
sorisch machen wiirde, ist der Moglichkeit eines unrechtmissigen Ver-
haltens des Lebensmittelexperten gegeniiber dem Warenbesitzer schon
dadurch Rechnung getragen, dass der Letztere ein vor seinen Augen
erhobenes Probedoppel fiir sich verlangen kann. Der Kassationsklager
hat also die Moglichkeit gehabt, einer jeden Beeinflussung des Probe-
ergebnisses durch den Ortsexperten A. dadurch vorzubeugen, dass er
entsprechend dem ihm ausdriicklich gemachten Angebot ein Probedoppel
zum Zwecke einer allfilligen Oberexpertise fiir sich erheben liess. An
der Ablehnung der bestellten Ortsexperten hatte er also kein recht-
liches Interesse.

Demnach erkennt der Kassationshof: Die Beschwerde wird abge-
wiesen.

Aus der Ntrafpraxis der Lehensmittelkontrolle mit Ausnahme

der Kontrolle von Fleiseh und Fleischwaren.”

(Nach den dem Eidg. Gesundheitsamt vom 1. Januar bis 31. Dezember 1931
zugegangenen Mitteilungen.)?)

Statistique des jugements prononcés en matiére de contra-
ventions a la législation sur le commerce des denrées alimen-
taires, a [l'exceplion des viandes.")

Période du 1°f janvier au 31 décembre 1931 (d’aprés les données fournies
par les cantons au Service fédéral de 1’hygiéne publique).?)

Milchfialschung (Wasserzusatz, Entrahmung usw.)
Falsification du lait (mouillage, éerémage, etc.)
Ziirich: 32 Fille, Bussen von Fr. 5—600, zusammen Fr. 3505, in 9 Fillen
verbunden mit Gefingnis von 2—10 Tagen, zusammen 44 Tage.
Bern: 30 Fille, Bussen von Fr. 10—300, zusammen Fr. 2790, in 18 Fillen
verbunden mit Geffingnis von 2—30 Tagen, zusammen 146 Tage.

Luzern: 15 Fille, Bussen von Fr. 100—300, zusammen Fr. 2510, in 4 Fillen
verbunden mit Geféingnis von 8—20 Tagen, zusammen 48 Tage.

Uri: 1 Fall, Busse von Fr. 70.

Schwyz: 4 Fille, Bussen von Fr. 100—300, zusammen Fr. 800,

Obwalden : 1 Fall, Busse von Fr. 100.

Glarus: 3 Fille, Bussen von Fr. 100—500, zusammen Fr. 900, in 1 Fall
verbunden mit Gefingnis von 21 Tagen.

Zug : 1 Fall, Busse von Fr. 200.

Fribourg: 11 cas, amendes de 20—400 francs, total 2050 francs.

1) Die Fleischschau ist dem eidgen. Veteriniiramt unterstellt. — L’inspection des
viandes est du ressort de 1'Office vétérinaire fédéral.
%) Siehe die Veriffentlichungen in den fritheren Binden. — Voir les publications

dans les volumes précédents.
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