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Ein Nublimationskiihler.
Von Dr. Th. von FELLENBERG.

(Mitteilung aus dem Laboratorium des Eidg. Gesundheitsamtes in Bern,
Vorstand : Prof. Dr. J. Werder.)

Beim Aufsuchen mancher Konservierungsmittel in Lebensmitteln er-
hilt man diese nach geeigneter Extraktion mit einem organischen Losungs-
mittel und zweckentsprechender Reinigung oft als Ansatz auf dem Boden
und an den Wandungen eines Reagensglases. Falls es sich um sublimier-
bare Stoffe, wie Benzosdure, Salicylsdure und #hnliche Verbindungen
handelt, wird man oft den Wunsch haben, sie zur endgiiltigen Reinigung
zu sublimieren, sei es, um die Kristallform unter dem Mi-
kroskop zu priifen, sei es, um qualitative Reaktionen vorzu-
nehmen oder gar, um das Sublimat zur Wigung zu bringen.

Der nebenstehende Apparat, der meinem Birnenkiihler?!)
nachgebildet ist, ermoiglicht nun, die Sublimation direkt im
Reagensglas vorzunehmen. KEr besteht aus einem birnenfor-
migen Gefiiss von ungefihr 35 mm Durchmesser und 45 mm
Hohe und einer angeschmolzenen Rohre von 130 mm Lénge

VL

und 8 mm #usserm Durchmesser, welche im obern Drittel | ;s_,,:
3 wulstartige Vorspriinge von 3—4 mm Linge besitzt. E

Beim Gebrauch wird der Kiihler mit kaltem Wasser ge- oo p
fillt und in das Reagensglas gestellt. Die Wiilste verhindern, =

dass der rohrenformige Teil der Wandung des Reagensglases :
anliegt. Das Reagensglas wird bis zur Hilfte in ein Paraffin- ;
bad eingetaucht und auf die gewiinschte Temperatur erhitzt. |
Nach beendigter Sublimation wird der Kiihler herausgenommen. ;
Man kann nun leicht etwas von den anhaftenden Kristallen f
auf einen Objekttriiger bringen und mikroskopisch unter- E
suchen. Die Hauptmenge wird mit etwas Aether in ein neues :
Reagensglas gespiilt, worauf man nach dem Verdunsten des !
Aethers zur chemischen Indentifizierung schreitet. Bei kleinen d_ 5
Substanzmengen pflegt die Sublimation quantitativ zu erfolgen,

so dass das Sublimationsgut nach dem Abspiilen in ein gewogenes Reagens-
glas oder in ein beliebiges anderes Gefiiss und Verdunsten des Lisungs-
mittels gewogen werden kann.

Natiirlich ldsst sich der Apparat nicht nur zur Isolierung von Kon-
servierungsmitteln verwenden, sondern zur Sublimation aller moglichen
Koérper, beispielsweise auch zur Reinigung von Jod. Ein Vorzug vor
manchen andern Apparaturen besteht darin, dass der ganze Prozegs mit
dem Auge verfolgt werden kann.

Der Apparat kann bei der Firma Wiitrich & Haferkorn in Bern
bezogen werden.

1) Diese Mitt., 15, 242, 1024.
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