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von Vakuum unter gelindem Erwdrmen leicht entfernen. Auf diese Weise
gelangt man zu einem Trockenriickstand, der hauptsidchlich aus Sorbit
besteht, und der nun ohne weiteres nach bekannter Vorschrift acetyliert
wird. Die darin noch enthaltenen Verunreinigungen werden grosstenteils
dadurch entfernt, dass man nach der Acetylierung dem mit heissem
Wasser aufgenommenen Reaktionsgemisch eine Spur guter Tierkohle zu-
setzt und nach einigem Erhitzen auf dem Wasserbad heiss in ein kleines
Kristallisierschélchen filtriert. Nach Abdampfen der iiberschiissigen Es-
sigsdure wird zur Kristallisation kalt gestellt. Eventuell kann man nach
Kreis das essigsdurefreie Acetylierungsgemisch ausédthern und nach Ver-
dampfen des Aethers den Riickstand aus wenig Wasser kristallisieren.

Une amélioration du proeédé Landmann pour la détermination de
lacidité volatile du vin,

La proportion des acides volatils du vin qui passe a la distillation,
d’apres la méthode officielle du L. M. B., dépend de la construction de
Iappareil, du diamétre des tuyaux, de la conduite de la distillation, et
il est reconnu que, dans les meilleures conditions, il est difficile d’ob-
tenir dans 200 cm?® de distillat la totalité des acides volatils lorsque
le vin en contient une quantité atteignant ou dépassant la limite légale
de 29/,,.

On peut remédier facilement & ce défaut en ajoutant environ 10 g
de sel de cuisine aux 50 em® de vin préparés pour la distillation.

Voici les résultats d’essais comparatifs, avec et sans cette addi-
tion, opérés sur une solution d’acide acétique a 2,03 g par litre, soit
16,9 & pour 50 cm?. Avant la distillation on a ajouté & chaque essai

environ 0,5 g d’acide tartrique.
avec sel sans sel

100 ‘om0 i m o kg omd 11,5 cm3 B
100-em3 . "0 e v B en 4,4 cm3 a
Total dans 200 em3 . . 16,9 ecm3 & 15,9 em3 &

Griace au sel les 9006 de l'acidité volatile passent déja dans les
100 premier cm?®, tandis qu’avec la méthode otficielle on n’obtient dans
les 200 cm3 que 94 0% de l'acidité volatile totale.

J. Jeanprétre, Neuchatel.
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