Zeitschrift: Mitteilungen aus dem Gebiete der Lebensmitteluntersuchung und
Hygiene = Travaux de chimie alimentaire et d'hygiene

Herausgeber: Bundesamt fir Gesundheit
Band: 20 (1929)
Heft: 2

Bibliographie:  Bibliographie
Autor: Schweizer, Ch.

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 22.02.2026

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

Bibliographie.

Zusammensetzung der "Lebensmittel. — Composition des matiéres ali-
mentaires.

Les contradictions dans la physicochimie des colloides. A. Lumiére.
— Chim. et Ind., 21, 223 (1929).

On a voulu définir les colloides par:

19 Formation de pseudo-solutions (Selmi 1846);

20 Faculté de miirir ou de vieillir (Graham 1864);

30 Formation de masses amorphes ressemblant & la colle, d’ou le

nom «colloide»;

49 Formation d’un équilibre de membrane de Donnan (Loeb);

50 Charges électriques particulieres (Kruyt 1928).

Ces caracteres ne s’appliquant pourtant pas & tous les colloides, l'au-
teur est amené & distinguer:

A. Colloides protéiques, monomoléculaires, qui se comportent comme
des cristalloides & grosses molécules. Il n’y aurait donc pas de raison
de faire des protéines une classe de corps différente de celle des cristal-
loides. Ces corps sont caractérisés par:

a) L’'élément constitutif du colloide est une molécule unique com-
portant un certain nombre de fonctions chimiques (notamment NH et
COOH). Tant que ces corps sont en solution, chacun de leurs élements
reste séparé des éléments voising, la cohésion ne les réunit jamais et
tous sont d’égales dimensions.

b) Formation d'une solution par la molécule de protéine pure, sans
I'intervention d’aucune substance étrangére.

¢) Combinaison moléculaire avec les réactifs en présence desquels on
les met.

B. Colloides micellaires qui, par leur structure intime toute spéciale,
conferent aux substances qui les possedent des caracteres de tous point
différents. Elles sont caractérisées par:

a) L’élément constitutif est formé par la réunion d’un grand nombre
de molécules insolubles, généralement de un & plusieurs millions. Non
seulement les masses des particules sont inégales, mais elles varient en-
core d’'un moment & l'autre pour chacune d’elles.

h) Pour obtenir une pseudo-solutlion, les amas granulaires du col-
loide micellaire doivent obligatoirement absorber une substance soluble
hétérogéne. (Dans le colloide au ferrocyanure de cuivre, p. ex., les gra-
nules formés par cette substance insoluble doivent fixer du ferrocya-



nure de potassium, ou un autre ferrocyanure soluble, pour que la masse
granulaire puisse se constituer en micelle et étre maintenue en suspen-
sion dans le milieu.

¢) Le granule du colloide micellaire est inattaquable par les réactifs
en présence desquels on les met, tant que 1’état colloidal subsiste. La
couche périgranulaire et sa charge électrique, qui les isole les uns des
autres, les isole aussi des agents chimiques. Pour que la réaction s’ef-
fectue, il faut que la floculation survienne préalablement*).

4

Von der Vilaminlehre wnd ihrer Missdeultung. Schleich. — Schweiz.
Apotheker Ztg., 66, 637 (1928).
Was die Klassifikation der Vitamine anbetrifft, so konnte man eine
Zeitlang sicher sein, mit den Bezeichnungen:
Vitamin A (Antirachitis-Vitamin),
Vitamin B (Antiberiberi-Vitamin),
Vitamin C (Antiskorbut-Vitamin),
tiberall verstanden zu werden. Spéter aber fiihrte die Buchstabenbezeich-
nung zu einer Verwirrung, die auch heute noch nicht behoben ist.

Man sah, dass Vitamin A verschiedene Krankheiten heilen kann, und
vermochte durch chemische Aufteilung der das Vitamin A liefernden
Nahrungsmittel Substanzen herzustellen, die gegen die eine Krankheit
stirkere Wirkung hatten als die andere. So wurde Vitamin A in einen
weiterhin als A bezeichneten Faktor geteilt, dessen Fehlen Hornhautent-
ziindung hervorruft, und einen antirachitischen Faktor, der nun von den
einen Forschern als Faktor D, von Funk und anderen aber als Faktor
L bezeichnet wird.

Das Vitamin B wird neuerdings von Shermann in dea Antiberiberi-
Faktor F und den Faktor (i geteilt, der einen besonderen Einfluss auf
das Wachstum hat.

Funk dagegen benennt mit dem Buchstaben /' ein Vitamin, das in
der Fortpflanzung eine Rolle spielt; ausserdem kennt er noch ein Vila-
min P gegen Pellagra.

Ueber Isolierung, chemische Konstitution und Reaktionen der Vila-
mine. Remy. — Zentralbl. ges. Hyg., 19, 529 (1929).

#) Cette propriété de «immunité» du granule micellaire nous fait comprendre, comme
l'auteur a montré antérieurement:

1° pourquoi les tissus sont incolorables par les couleurs d’aniline, tant qu’ils restent
vivants;

20 pourquoi la composition des organismes vivants demeure immuable malgré les
innombrables substances qui traversent ces organismes.

Boutaric et Banés (C. R., 186, 1003, 1928) ont démontré in vitro qu’en traitant un
colloide de résine par ’éosine, les grains de résine ne fixent aucunement la matiére colo-
rante, tant que la suspension colloidale subsiste, mais aussitét que la floculation survient,
la vésine se combine avec 1'éosine, en se colorant:
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Die Vitamine sind weder Hormone noch Enzyme, sondern bilden eine
arteigene Gruppe von Stoffen, die eine bestimmte chemische Zusammen-
setzung haben. Fir Vitamen D scheint als gesichert angesehen werden
zu konnen, dass es sich um ein Sterin handelt; das Vitamin D bildet sich
durch Einwirkung von Strahlungsenergie auf Ergosterin Cy;H,;,0 (=Pro-
vitamin). Vitamin A scheint mit Biosterin Cy,H,, (OH), identisch zu
sein. Von Vitamin B soll ein Chlorhydrat von der Formel CgH,,0ON,-HCI
hergestellt worden sein, das weder eine primire noch eine sekundire
Aminogruppe, sondern vermutlich einen Pyridin- oder Imidazolring enthalt.

Es ist auf jeden Fall einwandfrei festgestellt, dass die Vilamine
A, D und E fettlosliche, nicht stickstoffhaltige Substanzen sind, wih-
rend die Vitamine B und (' Stickstofl enthalten und fettunloslich, dage-
gen wasserloslich sind. Funk hat deshalb die Vitamine in die Gruppe der
fettloslichen (Vitasterole) und in die der wasserloslichen eingeteilt.

Allgemeine Analyse: Physikalisch-Chemische Methoden. — Analyse ge-
nérale: Méthodes physico-chimiques.

Ueber dielektrische Messungen als Schnellwasserbestimmunyg. Berliner
u. Riiter. — Kolloid-Ztschr., 47, 251 (1929).

Es zeigte sich, dass Schwankungen in der chemischen und physika-
lischen Zusammensetzung von Rohkatfee, Weizen, Weizenmehl, Tabak,
Dextrin, Saccharose und anderen Lebensmitteln, abgesehen von ihrem
Wassergehalte, nur geringen Einfluss auf ihre dielektrischen Eigenschal-
ten haben, da die Hauptbestandteile (Stirke, Zucker, Zellulose, Eiweiss,
Fett) sich im Vergleich zu der ausserordentlich hohen Dielektrizitdtskon-
stanten des Wassers nur wenig voneinander unterscheiden. Kleine Schwan-
kungen im Wassergehalt beeinflussen dagegen die Delektrizititskonstante
des zu untersuchenden Stoffes sehr stark. Untersucht man also einen
bestimmten Stoff auf seine dielektrischen Eigenschaften, so ist der er-
haltene Wert ein Mass fiir seinen Wassergehalt.

Die Messung erfolgt in der Weise, dass man die Substanzen in ein
in geeigneter Weise als Kondengator von bestimmter Kapazitit ausgebil-
detes Gefidss eintrigt, die Kapazitdtsverdnderung abliest und den Was-
serwert an seiner Eichkurve oder Tabelle ermittelt. Jede Substanz er-
fordert natiirlich eine besondere Eichkurve, die man sich einmalig durch
Messung einer Reihe von Proben mit verschiedenem Feuchtigkeitsgehalt
herstellt. Die Packungsdichte spielt bei kornigen, pulverformigen und
faserigen Substanzen eine Rolle, soll sich aber befriedigend regulieren
lagsen. Bei kornigen Substanzen mit sehr ungleicher Korngrosse empfiehlt
sich die Untersuchung eines bestimmten Siebdurchganges.

Mit dem von der Firma Heilan G. m. b. H,, Rathenauplatz 4—6, in
Frankfurt a. M., hergestellten Apparat der Verfasser konnten Wasser-
gehalte bis etwa 2500 ohne jede Schwierigkeit untersucht werden. Schwie-
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rigkeiten boten bisher nur stark leitende Substanzen und Emulsionen
(Butter, Margarine). Bel letzteren scheint die Art der Emulsion die elek-
trischen Werte wesentlich zu beeinflussen.

Eine weitere Reihe von Beispielen zeigt ferner die Abhingigkeit der
Dielektrizititskonstante bindrer nichtleitender Fliissigkeitsgemische und
wisceriger Losungen (z. B. Alkohole-Wasser, Zucker-Wasser u. a,) von dem
Mischungsverhiltnis der beiden Komponenten. Die Bienenhonigkurve (Sy-
stem Invertzucker-Wasser) fiel praktisch mit der Glukose-Wasser-Kurve
zusammen.

Titrage polentiométrique différentiel. 1. Methode simple. Cavanagh.
— J. Chem. Soc., 843 (1928).

Jusqu'a présent, les méthodes potentiométriques étaient basées sur
lobservation du changement de potentiel rapide & la fin d’une réaction.
Par contre, la méthode I de lauteur consiste a déterminer la quantité
de réactif nécessaire dans un dosage non pas en observant au virage une
valeur particuliere du potentiel, mais en calculant, d’apres la variation
de ce potentiel, aprés une ou deux additions de ractif, la quantité théo-
riquement nécessaire de ce réactif, au moyen de tables.

Titrage potentiométrique différentiel. I1. Méthodes perfectionnées.
Cavanagh. — J. Chem. Soc. 855 (1928).

La méthode 11 de Pauteur permet une plus grande précision que la
méthode I et sapplique aux solutions tres diluées (diminution de ler-
reur due & l'adsorption de réactif par le précipité); de plus, on ajoute
suffisament de réactif pour dépasser le virage. Le calcul est basé sur
la connaissance de la constante S (produit de solubilité du précipité for-
mé) et 'emploi soit d'une table numérique, soit de la courbe de varia-. |
tions  de 1’équation de base.

La méthode 111, indépendante de la constante S, permet de calculer
le résultat cherché & l'aide des valeurs numériques de deux variations de
potentiel survenus apres deux additions successives de réactif.

AIIgemeine'Analysé: Zymologische Methoden. — Analyse générale: Mé-
thodes zymologiques.

Observations sur le « Phénomen de fermentation gazeuse symbiolique».
Son emploi pour différencier certaines especes icrobiennes el powr
identifier certains hydrates de carbone, Castellani. — Ann. Inst. Pasteur,
42, 461 (1928).

Cette méthode peut étre utilisée & lidentification du maltose, mais
la méthode mycologique simple de Castellani et Taylor (Ann. Inst. Past.,
36, 689; 1922) est pourtant plus simple et préférable, d’aprés l'avis
de Tauteur méme.
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Milch. — Lait.

Nouwvelle méthode de dosage volumélrique des substances proléiques
du lait. Jonesco-Matiu et Bordeianu. — Chim. et Ind., 7me Congrés, 826
(1928).

Jonesco-Matiu a trouvé un réactif acétono-mercurique qui permet la
précipitation intégrale des protéines du lait. On prépare ce réactif en
dissolvant 5 g de HegCl, dans 100 em? d’acétone. Il présente l'avantage
que les graisses restent en solution dans l'acétone qui surnage le pré-
cipité. Les auteurs ont construit une éprouvette spéciale qui permet la
mesure exacte du volume du précipité protéo-mercurique. Des nom-
breuses déterminations ont montré que les résultats obtenus par cette
méthode, dans le lait normal, concordent, dans les limites exigées dang
la technique, avec ceux obtenus par la méthode Kjeldahl.

Le volume du précipité protéo-mercurique dans le lait dilué varie
dans un rapport directement proportionnel avec la dilution, quand celle-
ci ne dépasse pas 40 9%, ce qui permet de conclure si un lait est dilué
ou non. Si 'on détermine la densité, les graisses et les protéines (par
la méthode indiquée), on est en mesure de décider si un lait a souffert
la fraude de décrémage ou celle de décrémage et de mouillage en méme
temps.

La vitalité des bacilles typhiques et paratyphiques dans les produils
fabrigues a pavtir duw lail. Seelenmann. — Schweiz. Milchztg , 53, no.
43 (1927).

L’auteur a reconnu que le bacille typhique se maintenait longtemps
vivant dans les préparations lactées acides. Le bacille paratyphique a
méme une longévité plus grande. Les produits lactées peuvent donc étre
des causes de contamination en temps d’épidémie.

Recherche du bacille typhique dans le lait. Wohlfeil. — Centralbl. f.
Bakt. I, 101, 311 (1927).

L’auteur recommande la technique suivante: A 7,5 cm? de lait
suspect, on ajoute 2,5 cm?® de bouillon a 1,206 de caféine et la quan-
tité de solution de soude caustique & 1004 nécessaire pour faire virer
au rouge le lait ainsi traité et additionné de quelques gouttes de phé-
nolphtaléine.

On porte & I'étuve a 37" et on préléve au bout de 4, 5 et 6 heures
3 anses ou 3 gouttes de lait & des niveaux différents pour ensemencer ‘sur
milieu d’Endo.

Filude de Ueffet de la pasteurisation duw lait naturellement infecté
par le bacille tuberculewx bovin. Meanwell. — Journ. of Hyg, 26, 392
(1927).



La température donnée comme nécessaire & la stérilisation du
laiv varie, suivant les auteurs, de 609 pendant 20 minutes (Rosenau, 1907)
a 709 pendant 45 minutes (Woodhead, 1895).

Les recherches récentes montrent que la stérilisation d’un lait
naturellement infecté par le bacille tuberculeux est plus difticile & obtenir
que celle d’un lait infecté expérimentalement.

Dans les expériences de l'auteur, aucune infection tuberculeuse n’a
pu étre produite avec un lait porté pendant 30 minutes & 60°0.

Die angebliche skorbuligene Wirkung bestrahlter Milch. Wieland. —
Schweiz. Med. Wochenschr., 57, 625 (1927).

Die von Reyher aufgestellte Behauptung, dass ultraviolett bestrahlte
Mileh skorbutigene Wirkung ausiibe, konnte nach den klinischen Beobach-
tungen der Basler Kinderklinik nicht bestitigt werden. Wena schlechtes
Milchmaterial verwendet oder die Milch iiberbestrahlt wird (mehr als
30—40 Minuten bei 60 cm Abstand), wire wohl eine skorbutigene Wir-
kung dieser dann eben nicht mehr einwandireien Nahrung denkbar.

Kase. — Fromage.

Méthode de pasteurisation du fromage. Eldredge. — U. S, A. Pat.
1607 064.

Le fromage broyé est mélangé avec une petite quantité d’eau,
0,75—194 de tartrate d’ammonium et 0,25-—10/ de chlorure d’ammonium.
On chauffe le tout & 60° C, puis on refroidi.

Speisefette und Speisedle. — Graisses et huiles comestibles.

Les indices de brome-iode du beurre el autres graisses alimentaires.
Vaubel. — Z. Unters. Lebensm., 53, 151 (1927).

[’auteur obtient par bromométrie trois indices d’iode différents:

Indice primaire i,: déterminé directement par addition de bromure-
bromate au mélange HCl étendu — matiére grasse dissoute dans CgHg
ou CCly, jusqua coloration jaune persigstant aprés 5 minutes d’agitation;

Indice secondaire i,: addition d’un excés bromure-bromate et, au
bout de 2 heures, titrage en retour par hyposulfite (KI indicateur);

Indice tertiaire i;: comme i,, mais titrage au bout de 2 jours.

En appliquant cette méthode au beurre, on trouve que i, correspond
sensiblement & lindice d’iode connu; i, et i; sont beaucoup plus grands:
356—48,5; 51,8—72,2; 64,9—100. De plus, les produits saponifiés, apres
enlevement de l'alcool, donnent des indices inférieurs aux premiers dans
la plupart des cas: il y a perte de composés fixant Br, soit par vola-
tilisation, soit par action de lalcali.

Au contraire, la margarine, le suif, le saindoux ont, aprés saponi
fication, des indices plus grands qu’avant. Cette différence peut étre uti-
lisée dans 'analyse des beurres. (D’aprés «Chimie et Industrie».)



98

Lebensfdhigkeil pathogener Organismen in Bulter. Berry. — Journ.
of prev. Med., 1, 429 (1927).

Butter darf als Infektionsquelle iibertragbarer Krankheiten nicht zu
gering eingeschitzt werden. Dass sich Tuberkelbazillen in Butter lange
virulent erhalten ist bekannt. Betretfs anderer pathogener Keime nahmy
man an, dass der Salz- und Sduregehalt der Butter abtotend wirke, was
nach den Versuchen des Verfassers aber nicht der Fall zu sein scheint.

Méthode rapide permettant de distinguer les beurres des margarines.
Manley. — Analyst., 52, 67 (1927).

La méthode décrite qui repose, comme le procédé Reichert, sur la
teneur en acide butyrique, offre sur ce dernier procédé l'avantage de ne
pas nécessiter de distillation.

Méthode rapide pour le dosage des matieres grasses du beurre. Els-
don et Smith. — Analyst., 52, 317 (1927).

Tandis que le dosage du beurre dans les mélanges gras par la mé-
thode de Gilmour, fondée sur les solubilités différentes des acides gras
dans les solutions salines, comporte une distillation dansg Dappareil de
Blichteldt, les auteurs utilisent pour cette distillation Iappareil de Po-
lenske qui permet un travail plus rapide.

Beitrag zur Bewrteilung der Zentrifugen-Tafelbutter. Weiss. —
Schweiz. Milchztg,, 53, Nr. 96 (1927).

Die in der Schweizer. Lebensmittelverordnung aufgestellten For-
derungen fiir Tafelbutter sind ungeniigend, da neben dem festgesetzten
Maximalgehalt an freier Sdure einzig auf die Sinnenpriifung abgestellt
wird. -
Zur Priifung der biologischen Reinheit bezw. zur Feststellung von
vorhandenen Fremdorganismen in Tafelbutter eignet sich in erster Linie
die Platten- wund Petrischalenkultur in Verbindung mit holer Schichl
mit Molkengelatine.

Zur raschen Orientierung iiber die biologische Reinheit und Haltbar-
keit von Tafelbutter kann die Reduktaseprobe mittels Methylenblaultsung
vorziigliche Dienste leisten. Sie muss jedoch mit einem stets in der glei-
chen Qualitdt vorliegenden und stets von der gleichen Bezugsquelle her-
rithrenden Methylenblau ausgefiihrt werden. Da die Reduktaseprobe in
jeder Molkerei ausgefiihrt werden kann, diirfte sie berufen sein, jederzeit
Aufschluss iber die Qualitit und Haltbarkeit der erzeugten Butter zu
geben.

Fleisch und Fleischwaren. — Viande et préparations de viande.

Action du Clostridium sporogenes sur la production de toxine par
le Clostridium bolulinum. Sommer et Glunz. — Journ. Inf. Diseases, 41,
442 (1927).
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Dans certains milieux, la présence de Clostridium sporogenes peut
diminuer sensiblement l'acitivité de la toxine botulinique.

Contribution a la chimie des toxines bactériennes. Kellenberger. —
Ztschr. f. Hyg., 106, 253 (1926).

L’auteur étudie sur la toxine dysentérique le phénomene signalé
- par Doerr qui consiste dans le fait que les toxines bactériennes seraient
inactivées par les acides fortement dissociés pour reprendre leur activi-
té avec la neutralisation.

La presence de formaldehyde dans la fumée de bois et dans les
produits alimentaires fumes. Callow. — Analyst, 52, 391 (1927).

Les produits fumés ne sont pas considérés par les ordonnances en
vigeur comme contenant des conservateurs; néanmoins on a trouvé ré-
cemment que le lard et le jambon fumés donnaient une réaction positive
trés nette de la formaldehyde, alors que les mémes produits non fumés
ne la donnent pas. L’auteur a constaté que la quantité de formaldehyde
croit progressivement avec la durée de la fumaison.

Frucht- und Gemiisekonserven, — Conserves de fruits et de légumes.

La persistance de la toxine botulinique dans les conserves. Starm.
— Journ. Inf. Dis., 40, 579 (1927). !

Les bacilles botuliniques des types A et B, ensemencés dans de
conserves de blé, de pois ou de saumon, y poussent facilement en pro-
duisant une toxine active. La toxine des conserves ainsi contaminées ne
diminue pas de son activité apreés une exposition de 90 jours aux intem-
péries saisonnieres (chaleur, humidité, lumiere diffuse ou directe). Les
germes de la putréfaction ont non plus une action sur les toxines bo-
tuliniques.

La teneur en vitamines des produils alimentaires stérilisés. Remy.
— Ztschr. Untersuch. Lebensm., 53, 297 (1927).

Dans les pois verts, haricots verts, épinards, carottes, lait et veau
roti stérilisés par le procédé Weck, l'auteur a trouvé une quantité suf-
fisante pour remedier a I'état défecteux provoqué par un régime exempt
de vitamines. Seule, la vitamine C parait étre complétement détruite
dans le procédé de stérilisation employé.

Wasser. — Eau.

Beilrige zur Isolierung von Typhusbazillen. Konigsfeld. — Zen-
tralbl. Bakt., I, 104, 339 (1927).

Aut halbstarrem Nihrboden (/.00 Agarplatte) erreicht man mit
einer zentral angelegten Kultur eine Trennung der Typhusbazillen in-
folge des Unterschiedes ihrer Eigenbewegung namentlich gegeniiber den
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Kolibakterien; die Typhusbazillen dringen schneller gegen die Peripherie
vor. Auf einem nach diesem Prinzip hergestellten Milchzucker-Malachit-
grin-Sulfitagar wurde eine Isolierung von Typhusbazillen aus Bakterien-
gemischen besser als mit den bisher bekannten Methoden erreicht.

Ursachen des Misserfolges bei der Anwendung Liffler'schen Malachil-
griinndhrbodens [iir den Nachweis der Typhusbazillen. — C. R. Soc, Biol.,
97, 902 (1927). !

Misserfolge sind nur zu einem geringen Teil von der Qualitit des Ma-
lachitgriins abhéingig. Die py-Zahl spielt eine grosse Rolle (Opt. 7,2).
Die meisten Misserfolge sind jedoch darauf zuriickzufiihren, dass manche
Kolibakterien gar nicht oder nur wenig empfindlich gegeniiber dem Mala-
chitgriin sind. Diese Kolibakterien sind es, die die Entwicklung der Ty-

phusbazillen «ersticken ». (Nach Zentralbl. Hyg.)

Nowveaw miliew coloré et gélosé pour la différentation du groupe
coli-typhique dans les analyses d’eau. Salle. — Journ. Inf. Dis., 41, 1
(1927).

Ce milieu, contenant de I’érythrosine, de bleu de méthylene et de
bromocrésol pourpre, donne avec:

19 coli-bacille: belles colonies métalliques entourées d’un halo pourpre
ou orange; :

20 Bac. aerogénes: colonies dépourvues d’éclat métallique et ne mo-
difiant pas la couleur de la gélose;

30 Bac. typhique: colonies de petites dimensions et de couleur
grisitre, ne modifiant non plus la couleur de la gélose.

Les résultats définitifs s’obtiennent en 24 heures.

Ueber eine Methode zur elektiven Anreicherung von Paralyphus aus
Wiissern und Stiihlen. Hoder. — Centralbl. Bakt., I, 102, 313 (1927).

Enrichissement du bacille paratyphyque en additionnant & l'eau de .
vert de malachite, de bouillon et de bile. :

FEine gelungene ;ln-r()e'-ch-a-)'i'mg von Paratyphus B aus Bachwasser.
Hoder. — Centralbl. Bakt, I, 102, 427 (1927).

Avec la méthode décrite ci-dessus, lauteur a réussi a déceler des
bacilles paratyphiques dans une eau de source fortement souillée.

Die bactericide Wirkung des Chlors in Wasser. Romwalter. — Gas-
u. Wasserfach, 70, 1133 (1927). ’

Bunau-Varilla und Téchoueyres (C. R., 180, 1615; 1925) haben die
Theorie aufgestellt, dass Natriumphypochlorit durch Aussenden von Strah-
len wirkt, die den ultravioletten dhnlich sind. Im Gegensatz hierzu ist
Verfasser der Ansicht, dass die bakterizide Wirkung des Chlors als
Giftwirkung aufzufassen ist. Er stellt sich vor, dass additionsfihige Kom-
ponenten des lebenden Plasmas durch Chlor oder Sauerstoff abgesittigt
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werden und hierdurch ihre normale Reaktionsfihigkeit einbiissen, wozu
moglicherweise ein ganz winziger Bruchteil der lebenden Masse an Chlor
ausreichen konnte.

Ucher die Eignung der Chlorlosung « Aquapurol» zur Trinkwasser-
entkeimung. A. Miller. — Ztschr. f. Hyg,. 108, 27 (1927).

Verfasser berichtet liber Resultate, die er mit «Aquapurol» gemacht
hat. Es handelt sich um eine in Ampullen abgefiillte Chlorlésung, welche
zur Entkeimung von kleinen Mengen von Trinkwasser bestimmt ist.

Stérilisation des eawx polables par électrolyse. Chevrier et Salles.
— C. R.,- 185, 230 (1927).

Les auteurs recommandent le passage de l'eau a stériliser dang
un cylindre métallique qui constituera une anode, la cathode correspon-
dante étant formée d’un fil de platine fin placé dans l'axe du cylindre.
Dans une eau contenant par exemple 15 mgrs. de chlorures, il se
forme de le l'ozone, de chlore et d’hypochlorites en quantité suffisante
non seulement pour stériliser 'eau, mais pour lui assurer, grice au
chlore, un léger excédent de pouvoir bactéricide.

Les principes de la stérilisation des eaux potables par le chlore.
Lutz. — 7. Hyg. u. Infektionskrankheiten, 107, 585 (1927).

Lorsqu’on introduit du chlore dans de leau, les réactions suivantes
peuvent se produire successivement:

19 Le chlore se dissout simplement dans leau;

20 Le chlore reagit dans l'eau, mais en faible proportion, avec for-
mation d’acide chlorhydrique et d’acide hypochloreux;

30 L’acide chlorhydrique s’unit aux bases contenues dans l’eau pour
former des chlorures;

40 Tacide hypochloreux et ses sels se décomposent en chlorures
et oxygéne.

La chlore, a Iétat de chlorures, n’a aucun effet désinfectant; il en
est de méme de celui que peuvent fixer, en proportions variables sui-
vant les eaux, les matiéres organiques qu’elles renferment. La forma-
tion de lacide hypochloreux est purement chimique; sa décomposition,
au contraire, est activée par les radiations lumineuses. Pour chaque
-eau, il y a donc une quantité minima de chlore a fournir; I’action anti,
septique n’est due qu'a l'exces de ce réactif. Cette action est en géné,
ral attribuée a la présence d’oxygene & 1’état naissant.

L’auteur a étudié la disparition des germes en fonction de la durée
de contact avec le chlore et de sa disparition du mélange, ainsi que 'de
la dilution avec de l'eau stérilisée; il est arrivé aux conclusions pratiques
suivantes:
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19 L’eau additionnée de chlore doit étre laissée quelque temps au
repos pour que la disparition des germes soit totale;
20 Pour retarder autant que possible la disparition du chlore, il
faut refroidir soigneusement;

30 Il ne faut jamais mélanger l'eau chlorée avec de l'eau fraiche
stérilisée, afin d’éviter une dilution trop grande;

40 La teneur minimum en chlore nécessaire est de 0,1 milligramme
par litre. ' (D’aprés Chim. et Ind.)

Zur Frage des Chlorens wnd Entchlorens beim FEntkeimen des Trink-
wassers. Bauer, Noziczka u. Stiibner. — Abhandlungen a. d. Gesamt-
gebiete der Hygiene, Heft 1, Teil I, Franz Deuticke, Leipzig u. Wien,
1928 (RM. 2.40).

Konservierungsmittel. — Agents conservateurs.

Die Bedeulung der Benzoesdure und des Nalriwmbenzoales [iir die
Herstellung alkoholfreier Obstweine. Osterwalder. — Landw. Jahrb. der
Schweiz, 43, 97 (1929).

Die Resultate des Verfassers stehen im Gegensatz zu der Ansicht
Wehmers (Ztschr. Spiritusind., Nr. 14—16; 1924), wonach der Hem-
mungswert der Benzoesiure fiir Bakterien grosser sein soll als fiir Hefen.
Die verschiedenen Bakterien der untersuchten Obstsifte, vorab die Essig-
und Milchsdurebakterien, zeigten sich gegeniiber diesem Antiseptikum im
Gegenteil weniger empfindlich als Hefen.

Die Versuche des Verfassers fithren zu dem gleichen Resultate wie
diejenigen von Tonduz und Castan (Annuaire agricole de la Suisse, 1925),
indem sie zeigen, dass die Benzoesiure, bezw. ihr Natriumsalz, kein zu-
verlissiges Konservierungsmittel fiir Fruchtsidfte ist. Wird das Natrium-
benzoat in grosseren Dosen angewendet, verhindert es wohl das Wachstum
der Hefen und Milchsdurebakterien, macht aber durch den brennenden
und kratzenden Geschmack das Getrink ungeniessbar.

Desinfektion. — Deésinfection.

Chemische Konstitution wnd keimtotende Wirkung. Bachmann. —
Proc. Soc. Exp. Biol, and Med., 25, 249 (1928).

In den Arbeiten von Tilley und Schatfer ist darauf hingewiesen, dass
der Phenolkoeffizient eines Desinfektionsmittels sich in gleichem Ver-
hiltnis dndert wie das Molekulargewicht. Beim Hinzufligen einer Methyl-
gruppe in der Alkoholreihe wird die keimtotende Wirkung 2,16—2,88 mal
verstarkt. Beim Anilin betrigt diese Zahl 2,5—2,7. In der Toluidinreihe
haben die Orto- und Paraverbindungen fast gleiche Zahlen. Der Ersatz
von vier Methylgruppen im Malachitgriin durch entsprechende Aethyl-
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gruppen (Brillantgriin) bewirkt eine fast 20 fache Verstdrkung der abto-
tenden Kraft. (Nach Zentralbl. Hyg.)

Isomerie und keimtotende Wirkung. 1. Die keimltitende Wirkung
der drei Oxybenzoesiuren. Mazzetti. — Pathologica, 19, 580 (1927).

Von den drei Oxybenzoesiuren wirkte die Orthobenzoesiure (Sali-
zylsiure) am stirksten gegen Miusetyphus, Staphylokokken und Milz-
brandsporen. Dann folgt das Metaderivat, wihrend die Paraoxybenzoe-
saure am schwiachsten wirkte. |

Ueber die Verwendung von Sand und Glasperlen [iir den Desinfel-
tionsversuch nach Kronig. Matsuura. — J. Oriet. Med., 9, 22 (1928).
Zur Priifung von Desinfektionsmitteln wird die Granatmethode von
Kronig fiir die beste gehalten. Da es jedoch nicht {iberall Granaten gibt,
hat Verfasser diese durch weissen Sand bezw. Glasperlen zu ersetzen
versucht. Er hat besonders mit Sand gute Erfolge erzielt.
(Nach Zentralbl. Hyg.)

Action bactéricide des colorants. Philibert et Risler. — C. R, Soec.
Biol., 98, 1583 (1928).

Les auteurs ont montré antérieurement que les rayonnements lu-
mineux a grande longueur d’onde détruisent les micro-organismes sen-
sibilisés par des solutions de cclorants ou de fluorescents, en particulier
quand le specftre d’absorption de ces solutions correspond avec le
rayonnement émis par la source lumineuse employée.

Le fait ne se confirme pas dans le cas du sang humain soumis &
l'action de rayons lumineux correspondant au spectre d’absorption de
I’hémoglobine. Mais si on sensibilise en ajoutant au sang humain défibriné
une goutte de violet de méthyle & 1/10000 pour 10 cm?® de sang, on
obtient presque instantanément la lyse microbienne. L’action est encore
plus intense si 'on irradie le sang ainsi sensibilisé.

Le pouvoir toxique des matieres colorantes d'aniline envers des
macrobes. Hollande et Crémieux. — C. R. Soc. Biol,, 99, 542 (1928).

Anilinfarben bringen, wenn sie zu Kulturen von Bakterien zugesetzt
werden, je nach Stirke der Konzentration die Kultur zum Absterben oder
hemmen ihrer Entwicklung. Die. Wirkung ist verschieden nach Art der
Bakterien und nach den Zusitzen des Néhrbodens; grampositive Bakterien
sollen empfindlicher sein als gramnegative, ebenso sollen Bakterien, derea
Protoplasma firbbare Einschliisse enthilt, mehr geschidigt werden als
andere. (Nach Zentralbl. Hyg.)

Ueber die Giftwirkungen einiger Metalle und Melallegierungen auf
Bakterien. Tammann u. Riendcker. — Ztschr. anorg. u. allg. Chem.,
170, 288 (1928).
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Mit B.coli, B.brassicae, Sarcina agilis, B.gossypii (sporenbildend) und
Penicillium glaucum konnte festgestellt werden, dass

1. am stiarksten giftig wirken: Hg, Cu (ausgenommen auf B.coli),
Ni, Co und Sb;

2. mittelméssig wirken: Zn und Cd, gering ist die Wirkung des Ag
(Bakterien sind ein unsicheres Reagens auf Silberionen);

3. nicht oder ganz schwach wirken: Al, Co, Mn, Fe, Bi, Au und Pt.

‘Die Metallkonzentration, welche das Wachstum der Bakterien oder
Algen hemmt, kennzeichnet die Giftigkeit des betretfenden Metalles viel
besser als die Hofbreite um ein Metallstiick, das sich in dem Bakterien-
nihrboden befindet. Man hat wohl die Empfindlichkeit von Bakterien und
Algen gegeniiber gelosten Metallen sehr iiberschitzt. Als Reagens fiir
geringe Metallmengen, welche von Legierungsreihen abgegeben werden,
kann die Bestimmung der wachstumfreien Hofbreite um das betreffende
Legierungsstiick im Nahrboden nicht empfohlen werden; die Gittempfind-
lichkeit ein und desselben Bakterienstammes kann zu verschiedenen
Zeiten sehr verdnderlich sein. (Nach Zentralbl. Hyg.)

Ueber den Einfluss von Metallsalzen auf die Entwicklung der Bak-
terien. I. Silbersalze. Andresen, — Zentralbl. Bakt., I, 105, 444 (1928).

Silbersalze reagieren mit Pepton ohne Eintreten eines Gleichge-
wichts zwischen dem dadurch gebundenen Silber und den freien Silber-
ionen. Nur langsam wird ein Teil des gebundenen Silbers wieder als Silber
abgespalten. Ein Nihrboden wird angegeben, der eine sehr konstante
Silberionenkonzentration beibehalten kann. Dieser Nihrboden lisst bewei-
sen, dasg eine Silberkonzentration von 0,16.10-11 noch imstande ist, Bak-
terienwachstum zu verhindern, wenn ein geniigender Vorrat von nicht-
dissoziiertem Silber verbleibt. Es ist einzig und allein das Silberion,
das wéahrend der Entwicklungshemmung als aktiver Faktor zu bezeich-
nen ist. Es hemmt um so stidrker, je mehr die Alkalitit des Mediums
steigt. (Nach Zentralbl. Hyg.)

Ueber den Kinfluss von Metallsalzen auf die Entwicklung der Bak-
terien. 11. Silbersalze. Andresen. — Zentralbl. Bakt., I, 107, 392 (1928).

Ein peptonhaltiger Agarndhrboden, der imstande ist, Silberionkon-
zentration von verschiedener Stérke innerhalb 48 Stunden unverdndert,
zu erhalten, ermoglicht es, festzustellen, dass eine Silberionkonzentration
von 6.10-11 Wachstum von Bacterium coli und typhi verhindert und dass
diese Wachstumshemmung allein auf die Konzentration der Silberionen
zuriickzufiihren ist. (Nach Zentralbl. Hyg.)

Dr. CH. SCHWEIZER.
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