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MITTEILUNGEN

AUS DEM GEBIETE DER

LEBENSMITTELUNTERSUCHUNG vxo HYGIENE

VEROFFENTLICHT VOM EIDG. GESUNDHEITSAMT IN BERN

TRAVAUX DE CHIMIE ALIMENTAIRE
ET D'HYGIENE

PUBLIES PAR LE SERVICE FEDERAL DE I’HYGIENE PUBLIQUE A BERNE

=

ABONNEMENT : Schweiz Fr. 10. — per Jahrgang. — Suisse fr. 10.— par année.
Preis einzelner Hefte Fr. 1. 80. — Prix des fascicules fr. 1. 80,
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Tur Bestimmung des wiisserigen Extraktes im geristeten Kaffee.,
Von Dr. WILHELM MULLER.

(Aus dem Laboratorium des Eidgendssischen Gesundheitsamtes,
Vorstand: Dr. J. Werder.)

Nach dem Schweiz. Lebensmittelbuch!) werden im gerdsteten Kaffee
die wasserloslichen Stoffe wie folgt bestimmt: «10 g feingemahlener
Kaffee werden mit 200- em?® Wasser libergossen und das Gesamtgewicht
nach Zugabe eines Glasstabes festgestellt. Sodann wird unter Umriihren
und unter Vermeidung des Ueberschiumens zum Kochen erhitzt und 5
Minuten im Kochen erhalten. Nach dem Erkalten wird mit destilliertem
Wasser auf das urspriingliche Gewicht aufgefiillt, gut durchgemischt
und filtriert. 25—50 cm3 des Filtrates werden auf dem Wasserbad ein-
gedampfit und im Wassertrockenschrank 3 Stunden getrocknet ».

Diese von Trillich?) stammende Methode findet sich auch in den
« Entwiirfen » 3), sowie im Codex alimentarius austriacus ).

Beythien®) fiihrt in seinem Handbuch neben obgenannter Arbeits-
weise noch das Verfahren von 7Tatlock und Thomson ) an, bei welchem
die Extraktausbeute indirekt durch Wigung des in Wasser unldslichen
Riickstandes bestimmt wird. «Man kocht 1 g des gemahlenen Kaffees
mit 400 cm? Wasser 1 Stunde am Riickflusskiihler, filtriert durch ein
gewogenes Filter und trocknet den mit siedendem Wasser gut ausge-
waschenen Riickstand zur Gewichtskonstanz.»

1) Schweiz. Lebensmittelbuch, 3. Aufl., 190 (1917).

% Forschungsberichte, 1, 413 (1894).
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