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Es ist mir eine angenehme Pflicht, Friulein Dr. G. Woker {iir ihre
Anregung zu dieser Arbeit meinen verbindlichsten Dank auszusprechen.

Liebefeld, den 6. Mirz 1924.

Aus den Derichten
des eideendssisehen Gesundheitsamtes und der kantonalen Aufsichts-
hehorden, Untersuchungsanstalien und Lebensmittelinspektoren
iiber die Ausfiihrung des Lebensmittelgesetzes und der Gesetze hetreffend
das Absinth- und Kunstweinverhot im Jahre 1923,

A. Bericht des eidgendssischen Gesundheitsamtes.

a. Eidgendssische und kantonale Gesetzgebung.

Der Bundesrat hat unterm 7. Dezember 1923 das Departement des
Innern ermichtigt, eine Gesamtrevision der Verordnung iiber den Verkehr
mit Lebensmitteln und Gebrauchsgegenstiinden vom 8. Mai 1914 an die
Hand zu nehmen, um daran die durch die gemachten Erfahrungen notwendig
erscheinenden Abéinderungen anzubringen. Das ist aber eine ziemlich lang-
wierige Arbeit, die jedenfalls nicht vor Ende 1924 durchgefiihrt werden kann.
Inzwischen sind an der Verordnung einige partielle Abiinderungen angebracht
worden. So hat der Bundesrat auf das Verlangen der Interessentenverbinde
unseren Beschluss vom 5. Mai 1922 betreffend die Bezeichnung des Kiises
nach seinem Fettgehalt in der Weise abgeéindert, dass es nun zuliissig ist,
einen Kise nur mit seinem Sortennamen (z. B. Emmentaler, Gruyére, Piora)
zu bezeichnen. In diesem Falle muss der Kiise aber fett sein, d. h. minde-
stens 45% Fett in der Trockenmasse enthalten.

Durch Beschluss vom 4. September 1923 wurde ein neuer Artikel (131"1)
der Verordnung betreffend den Verkehr mit Lebensmitteln und Gebrauchs-
gegenstiinden iiber eingedickte alkoholfreie Obst- und Traubensifte erlassen.
In einer Eingabe der Obstbauinteressenten war betont worden, dass es drin-
gend notwendig sei, fiir die reichlichen Obsternten unseres Landes neue Ver-
wertungsmioglichkeiten zu schaffen. Der frisch ausgepresste Saft der Obst-
friichte wird durch Eindampfen oder Ausfrierenlassen auf '/s—1's eingedickt
und damit geniigend konserviert. Die dadurch erzielte vermehrte Moglichkeit
der alkoholfreien Verwertung ist im Interesse der Volksgesundheit zu be-
griissen.

In einer Eingabe des Kantons Ziirich war ausgefithrt worden, dass auch
der Wein des Jahrganges 1923 ohne Zuckerzusatz nicht auf geniigenden Ab-
satz rechnen konne. Eine Deklaration dieses Zusatzes nach Art. 191 der
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eidgenossischen Lebensmittelverordnung aber wiirde die Verkaufsmoglichkeit
des Getriinkes ebenfalls stark beeintriichtigen. Mit Beschluss vom 16. Oktober
wurde daher den Kantonen die Befugnis erteilt, fiir die im Jahre 1923 in
ihrem Gebiete geernteten Weine die sog. Trockenzuckerung ohne besondere
Angabe zu gestatten. Immerhin war es notwendig, bestimmte Einschriin-
kungen hierfiir aufzustellen.

)

Fiir die folgenden kantonalen Lirlasse wurde im Jahre 1923 gestiitzt auf
Art. 58, Abs. 2 des Bundesgesetzes betreffend den Verkehr mit Lebensmitteln
und Gebrauchsgegenstiinden die Genehmigung erteilt:

1. Kanton Genf, Arrété du 2 février 1923, relatif a la vente du lait
au détail ;

2. Kantone Aargau, Ziirich und Baselstadt. Ausfithrungsbestimmungen
zu Art. 26" der eidgendssischen Lebensmittelverordnung (Bezeichnung des
Kiéses nach seinem Fettgehalt.)

h. Laboratorium des Gesundheitsamtes.

Auch in diesem Jahre bewegte sich die Tétigkeit sowohl der chemischen
als der bakteriologischen Abteilung des Laboratoriums innerhalb der in Ar-
tikel 25 des Lebensmittelgesetzes gezogenen Grenzen. Im Publikationsorgan
des Gesundheitsamtes, den « Mittellungen aus dem Gebiete der Lebensmittel-
untersuchung und Hygiene», konnten im Laufe des Jahres 14 kleinere und
grossere wissenschaftliche Arbeiten veroffentlicht werden, die aus dem Labo-
ratorium hervorgegangen waren.

Die im Jahre 1922 begonnenen Arbeiten iiber das Vorkommen von Jod
in der Natur wurden fortgesetzt. Sie erstreckten sich auf Trinkwiisser, Fluss-
wiisser, Regen und Schnee, Luft, Kohlen, Asche und Russ, sowie iiber Nah-
rungsmittel von kropffreien und mit Kropf behafteten Gegenden. Auch der
Untersuchung jodierten Kochsalzes wurde besondere Aufmerksamkeit ge-
schenkt. Eine Reihe natiirlicher Salze wurde ebenfalls untersucht.

Kontrolluntersuchungen von Lebensmitteln wurden hauptsichlich fiir
das Oberkriegskommissariat besorgt. Ausserdem kamen Auftriige von der
eidgenossischen Getreideverwaltung, dem eidgenossischen Veterindramt und
andern Amtsstellen. Daneben waren ofters Berichte und Gutachten iiber
Fragen abzugeben, die bei der Ausfithrung der Lebensmittelgesetzgebung
auftauchten.

Spezifische Sera fiir den biologischen Nachweis fiir Pferdefleisch und
zur Unterscheidung des Kunsthonigs und verfilschten Honigs von echtem
Bienenhonig wurden von kantonalen Untersuchungsanstalten oft verlangt.
Es wird dafiir gesorgt, dass das Laboratorium des Gesundheitsamtes diese
Sera stets in geniigend frischem Zustande zur Verfiigung hat.

Im Personalbestand des Laboratoriums haben keine Aenderungen statt-
gefunden.
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c. Kontrolle der Lebensmittel (ausgenommen Fleisch) und Gebrauchs-
gegenstande in den Kantonen und an der Landesgrenze.

1. In den Kantonen.

Den Berichten der kantonalen Aufsichtsbehérden und Kontrollorganen
iiber die Ausfithrung des Lebensmittelgesetzes (Art. 56, Abs. 4), des Bundes-
gesetzes betreffend das Absinthverbot und das Verbot von Kunstwein und
Kunstmost sowie der zudienenden Verordnungen und Beschliisse entnehmen
wir folgendes:

Die Kontrolle der Lebensmittel und Gebrauchsgegenstéinde konnte auch
in diesem Jahre nach den bestehenden Vorschriften durchgefithrt werden.
Man hat sich in Handels- und Konsumentenkreisen daran gewohnt, und ihr
vornehmlich hygienischer Zweck, bestehend in der Verbesserung der Volks-
erndhrung durch Ausschluss verdorbener und verfilschter Lebensmittel, wird
mehr und mehr anerkannt. Neben Belehrungen und Verwarnungen sind aller-
dings stets auch Bestrafungen unerlisslich. Indessen hat der Prozentsatz der
Beanstandungen wiederum etwas abgenommen, trotzdem die Kontrolltitigkeit
fast allgemein eine regere geworden ist.

Ueber die Titigkeit der Ortsexperten und Gesundheitskommissionen auf
dem Gebiete der Lebensmittelkontrolle lauten die Berichte wenig giinstiger als
andere Jahre. Nur in grosseren Gemeinden und Ortschaften sind diese Be-
amtungen gewohnlich geniigend unabhéingig, um mit Erfolg zu wirken. Dem
Beispiele des Kantons Graubiinden folgend, wird daher auch anderwiirts
(Obwalden und Waadt) beabsichtigt, nach Art. 6 des Lebensmittelgesetzes
durch den Zusammenschluss mehrerer Gemeinden griossere Kreise fiir diese
Beamtungen zu bilden. Die damit bisher gemachten Erfahrungen sind giin-
stig ausgefallen. Immerhin ist es von wesentlicher Bedeutung, auch hierbei
die geeigneten Personlichkeiten auszuwihlen.

Unter den beanstandeten Lebensmitteln steht die Milch immer noch in
erster Linie. Die Zahl der Verfilschungen hat etwas abgenommen. Dagegen
ist in einzelnen Fillen die Schwere des Vergehens auf diesem (ebiete nicht
geringer geworden. Bei einem Zusatz von 809, Wasser, wie er festgestellt
wurde, handelt es sich mehr nur um eine Vermischung von Wasser mit Milch,
die ohne Zweifel zur weniger auffilligen Wisserung normaler Milch z. B.
auf dem Milchfuhrwerk dienen soll. Eine strenge Ahndung des Vergehens,
verbunden mit Publikation des Urteils, war auch in hohem Grade berechtigt
gegeniiber einem Milchproduzenten, der unumwunden zugab, die Milch hoch-
gradig euterkranker Kiithe als Konsummilch in die Stadt abgegeben zu haben,
weil sie fiir andere Zwecke nicht brauchbar gewesen wire. KEs gehort zu den
vornehmsten Aufgaben der Kontrollbeamten, auf gewissenhafte, reinliche,
hygienische Michgewinnung hinzuwirken, sei es durch Belehrung und Er-
mahnung oder durch Einleitung von Strafverfahren.

Der Fabrikation von Butter wird im aligemeinen grissere Aufmerksamkeit
geschenkt als noch vor wenigen Jahren. Dies ist namentlich daraus ersichtlich,
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dass der in der Lebensmittelverordnung vom Jahre 1914 im Minimum ver-
langte Fettgehalt von 82% nur noch selten nicht erreicht wird. Dagegen
sind jetzt Gehalte bis zu 869, auch in einheimischer Butter ofters konstatiert
worden. Kine Vermehrung von nur wenigen Prozenten im Fettgehalt bedingt
nicht nur schon einen wesentlichen hohern Wert, sondern auch eine grossere
Haltbarkeit des Produktes.

Beim Wein steht die Klage wegen unrichtiger Deklaration fast iiberall
im Vordergrund. Wihrend eigentliche Verfilschungen seltener geworden zu
sein scheinen, werden ofters falsche Bezeichnungen angetroffen. Man glaubt
meist durch die Erfahrung geschiitzt zu sein, dass der Nachweis nicht immer
leicht zu erbringen ist. Eine bedeutende Arbeit entstand fiir die Untersuchungs-
anstalten infolge der den Organen der Grenzkontrolle erteilten Weisung, von
allen wesentlichen Weinsendungen bei der Einfuhr Proben einzusenden. Es
wurde gewiinscht, dass die Ergebnisse der Untersuchung dieser Proben monat-
weise zusammengestellt werden, woraus sich eine Statistik des Gehaltes der
wichtigsten importierten Weine ergibt. Zu diesem Zwecke allein wurden im
Jahre 1923 im ganzen 1596 Weinproben analysiert, die zwar meistens in
keiner Hinsicht zu beanstanden waren.

Ueberall wird fortwihrend auch Sorgfalt auf die Untersuchung des Trink-
wassers verwendet. Dass die Trinkwasserversorgung noch nicht allerorts den
hygienischen Anforderungen entspricht, beweisen da und dort die Beanstan-
dungen der Qualitit des zur Verfiigung stehenden Wassers. Immerhin wird
doch alljihrlich eine Anzahl neuer rationeller Anlagen erstellt.

Absinthverbot. Die Ausfithrung des Gesetzes betreffend das Absinthverbot
fithrt in mehreren Kantonen immer noch zu éfteren Beanstandungen und Be-
strafungen. Selbst in der Ostschweiz, wo frither der Absinthgenuss kaum
bekannt war, kamen vereinzelte Uebertretungen zur Anzeige. In den meisten
Fillen handelt es sich um Imitationen, die direkt vor dem Konsum in kleinen
Quantitiiten unter Verwendung von sogenannten Kssenzen im geheimen her-
gestellt werden.

Kunstweinverbot. Ein grosser Teil der Beanstandungen verfilschter Weine
war nach Massgabe des Gesetzes betreffend das Verbot von Kunstwein und
Kunstmost zu beurteilen. Es betrifft wiederum vorwiegend auf irgendeine
Weise verdiinnte Weine. Kunstweine im engeren Sinne des Wortes kommen
im Verkehr kaum mehr vor. :

Einsprachen gegen die Gutachten der Kantons- und Gemeindechemiker.
Gtegen Befunde der Untersuchungsanstalten sind laut Tabelle 1I gestiitzt auf
Artikel 16 des Lebensmittelgesetzes im ganzen 41 Einsprachen erhoben und
infolgedessen ebenso viele Oberexpertisen angeordnet worden (im Vorjahre
50). Soweit diese Oberexpertisen erledigt sind, konnte nur in drei Fillen der
- Befund der Vorinstanz nicht bestéitigt werden. Die Zahl der Einsprachen gegen
Befunde der Lebensmittelinspektoren ist auf 3 zuriickgegangen (1922: 5).
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Untersuchungsanstalten. Die Untersuchungsanstalten werden in niichster
Zeit in simtlichen Kantonen den im Anhang zum Reglement iiber die Aus-
richtung von Bundesbeitrigen zur Kontrolle des Verkehrs mit Lebensmitteln
und Gebrauchsgegenstiinden aufgestellten Minimalanforderungen in geniigender
Woeise entsprechen. Das im Bau befindliche Laboratoriumsgebiude des Kantons
Neuenburg wird in einigen Monaten dem Betrieb iibergeben werden kinnen,
und die Untersuchungsanstalt in Freiburg ist durch Zuteilung neuer Riume
erweitert worden. Luzern hat mietweise geniigende Réume in einem Privat-
gebiiude provisorisch eingerichtet und bezogen.

Die Gesamtzahl der in den Untersuchungsanstalten untersuchten Proben
betrug nach Tabelle I 73 982 (1922: 70 112). Der hauptséchliche Grund dieser
Vermehrung ist bei der Besprechung der Weinkontrolle angefiihrt. Gleichwohl
ging der Prozentsatz der Beanstandungen nur wenig zuriick, ndmlich auf
13,25 gegen 13,99 im Vorjahre. Den hochsten Prozentsatz der Beanstandungen
haben die Kantone Bern, Appenzell und Wallis. Wie schon in fritheren Be-
richten erwéhnt und begriindet wurde, steht dies mit der Organisation der
‘Kontrolle in Zusammenhang. |

Mehr als die Hélfte der Untersuchungen einzelner Lebensmittel (Tab. 1)
bezogen sich auf Milch (mit 47 533 Proben). Auf Wein entfallen 8042, auf
Trinkwasser 3993, auf Branntweine und Likore 1908, auf Fleischwaren 1614,
auf Butter 1280, auf Obstwein 1045 Proben usw. Gebrauchs- und Verbrauchs-
gegenstinde kamen in 1279 Fillen zur Untersuchung. Beanstandung solcher

Objekte erfolgte wegen mehr oder weniger ausgesprochener Gesundheits-
schidlichkeit.

Die durch die Lebensmittelinspektoren, Ortsexperten und Ortsgesund-
heitshehorden erfolgten selbstindigen Beanstandungen sind in Tabelle 11l zu-
sammengestellt. Sie betragen zusammen 22594 Fille (1922: 23 002). Die
Lebensmittelinspektoren beanstandeten 6137 Lebensmittel, 944 Gebrauchs-
gegenstinde, 1852 Lokalititen und 2684 Apparate und Geritschaften. Gegen-
iiher dem Vorjahre sind hier namentlich die Beanstandungen der Lebensmittel
wesentlich vermehrt, wiithrend die von den Ortsexperten nnd Ortsgesundheits-
behorden angegebenen Zahlen eine Verminderung aufweisen.

Il. An der ];(Zfz(lesgre7zze. \

Von den Organen der Grenzkontrolle sind im ganzen 2523 Proben von
Lebensmitteln und Gebrauchsgegenstéinden an die zustéindigen Untersuchungs-
anstalten eingesandt worden (gegen 1409 Proben im Vorjahre). Die starke
Vermehrung riithrt daher, dass der schon frither erteilten Weisung, bei der
Einfuhr von Wein in grisseren Sendungen jeweilen Proben einzusenden, nun
allgemein Folge gegeben wurde. Die Weisung erfolgte auf Wunsch der
Kantonschemiker. Es wurde betont, dass es von Wert sei, neben der gewthn-
lichen Kontrolle den Gehalt der importierten Weine moglichst weitgehend
kennen zu lernen. Daher wurden die Analysen der zur Finsendung gelangten



Proben auf dem eidgendssischen Gesundheitsamte statistisch zusammengestellt
und simtlichen Untersuchungsanstalten sowie auch andern Amtsstellen iiber-
mittelt. Es besteht nicht die Absicht, diese Erhebungen, die bedeutende Arbeit
und Kosten verursachen, stéindig durchzufithren. Das Gesamtgewicht der Sen-
dungen, von welchen Proben erhoben wurden, betrug 23847 290 kg (1922:
11695 124 kg). Die meisten Proben kamen aus dem I., IV. und VI, Zollkreis
(Tabelle IV).

Von den einzelnen Lebensmitteln wurden nach Tabelle V neben Wein
(1791 Proben), Butter und andere Speisefette uud Speisole (zusammen 214
Proben) und Teigwaren (55 Proben) am meisten zur genaueren Untersuchung
einﬂesandt Die Gesamtzahl der Beanstandungen von Lebensmitteln betrug

0 (1922: 420), bei den Gebrauchsgegenstinden 37. Die Beanstandung er-
folgte z. B. bei Wein wegen Verdorbenheit, itberméssiger Schwefelung, Ver-
filschungen usw., bei Butter wegen Zusatz von Borsiiure als Konservierungs-
mittel oder zu geringem Fettgehalt, bei einzelnen anderen Lebensmitteln
auch nur wegen unrichtiger oder ungeniigender Bezeichnung.

Wegen augenscheinlicher Verdorbenheit sind gestiitzt auf Artikel 35 des
Lebensmittelgesetzes 7 Sendungen, und zwar vorwiegend Friichte, im Gewicht
von 1247 kg an der Grenze zuriickgewiesen worden.

d. Bundessuhventionen.

Die Tabelle VI enthiilt eine Zusammenstellung der Rechnungen, die die
Kantone fiir die Durchfiithrung der Lebensmittelkontrolle aufgestellt haben,
sowie die Angaben iiber die vom Bund gemiiss Artikel 10 des Bundesgesetzes
ausgerichteten Subventionen.

Die von den Kantonen gemachten Ausgaben beliefen sich auf Franken
963 179. 68, und die Bundesbeitrige, die durch das Gesetz auf 50 Prozent
der effektiven Ausgaben festgesetzt sind, erreichten die Summe von Franken
481 589.45 Die entsprechenden Zahlen fiir das Jahr 1922 waren Fr. 991 111
beziehungsweise Fr. 495 555, Zum ersten Male seit einer Reihe von Jahren
kénnen wir eine Verminderung der von den Kantonen fiir die Lebensmittel-
kontrolle ausgegebenen Betriige feststellen, und es freut uns, beobachten zu
konnen, dass die Kantonsbehorden den guten Willen zeigen, eine Politik der
Sparsamkeit zu befolgen, soweit sie mit dem rationellen Betrieb dieses wich-
tigen Dienstes vereinbar ist.

Kraft des bereits aufgefiihrten Artikels 10 des Bundesgesetzes haben
wir dem Kanton Neuenburg eine erste Zahlung von Fr. 116 053,10 an die
~ Subvention von Fr. 234 585 geleistet, die wir ihm fiir den Bau eines neuen
Laboratoriums fiir die Lebensmittelkontrolle zugesprochen haben. Wir haben
ferner dem Kanton Luzern einen Beitrag von Fr. 4718. 90 ausbezahlt an die
Arbeiten fiir die Einrichtung und Instandstellung der gemieteten Lokalitiiten,
in denen er provisorisch sein Laboratorium unterbringen musste.



Tabelle |. .

Untersuchung von kontrollpflichtigen Waren in den kantonalen

(und stéddtischen) Untersuchungsanstalten.

Untersuchungsanstalten

Zahl der
untersuchten Prohen

!

|

e it Sm der Von ‘ 4115 dem Bea“lSta"dunﬂen
Stidte | Untersuchungs- ) Zoll- | 1rnli’md‘ Zusammen
anstalten dmtern Verkehr
Zahl Zahl Zahl Zahl %
| Zirich, Kanton = Ziirich . 921 10303 | 10395 | 1258 | 12,10
| > Stadt . » 232| 8203 | 8435 | 793 | 9,40
Bern Bern 453 | 2344 2797 895 | 32,00
Luzern Luzern. . .| 63 336 309 | 97 | 24,31
Uri 12 504 516 49 | 9,50
Schwyz ] Sl J 24| 1978 | 2002 | 167 | 8,34
Obwalden R 265 265 35 | 13,21
Nidwalden l 1 243 244 21 | - 8,61
Glarus Glarus . 71. 1613 | 1620 165 | 10,19
Zug Zug . . 2 892 894 189 | 16,55
Freiburg . Freiburg 22| 2382 | 2404 | 320 | 13,31
Solothurn Solothurn . 401 2936 | 2976 401 | 13,47
Baselstadt lBasel f| 186 5103 | 5289 399 7,54
Baselland . | | 31 -2b5 286 55 119,28
Schaffhausen . | Schaffhausen . 50| - 1.328.+ 1378 129 | 9,58
. Appenzell \.-Rh. . ] [ il 201 | 212 84 | 39,62
Appenzell L-Rh. . [ St. Gallen . . 1 65 66 22 | 33,38
St. Giallen ] l 136| 2545 | 2681 | 553 | 20,68
Graubimden Chur H1| 2630 | 2681 | 482 | 17,98
Aargau Aarau 53| 5081 | 5104 | 486 | 9,52
Thurgau . . | Frauenfeld 39| 27483 | 2782 | 557 | 20,02
Tessin : i Lugano 298| 1758 | 2056 | 412 | 20,04
Waadt .| Lausanne . 209 6992 | 7201 [1018 | 14,14
Wallis . | Sitten 27| 1288 | 1315 | 3879 | 28,82
Neuenburg . . | Neuenburg 175 1939 | 2114 | 293 | 13,86
Genf Genf 126 7744 | 7870 | 593 | 7,53
2341; 71641 | 73982 [ 9802 | 13,25
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Tabelle 1.

Uebersicht der in den kantonalen (und stiddtisechen) Untersuchungsanstalten
untersuchten kontrollpflichtigen Waren, nach Warengattungen geordnet.

Untersuchte
Nr. Warengattungen Beanstandungen
Proben
Zahl Zahl %%
a. Lebensmittel. :
1| Bier . . . . . . . . .. 238 23 9.66
2| Branntweine und Liqueure . . 1908 76 39,87
Byt « . . e 0§ 121 43 35,54
{| Butter « « « « & &+ &+ « a 1280 301 23,52
bl Fier . « « & « Bn 131 69 52,67
6| Eierkonserven . . . . . . 50 10 20,00
7| Eis (Tafeleis) . . -. . . . . 2 — -
8| Essig und Essigessenz . . . 714 146 20,45
9| Fleischwaren . . . . . . . 1 614 270 16,73
10 Prachtaaife: oo < sl s 91 26 28,57
11| Gemiise, frisches . . . . . 31 13 41,93
12 | Gemiise, gedorrtes . . . . . 5 . 1 20,00
13| Gemiisekonserven 175 a3 18,86
14 | Gewiirze . . . . . . . . 770 |, 134 17,40
15 | Honig, Kinsthonig, Honigpulver ete. 254 37 14,57
16 | Hiilsenfriichte . 3 it 22 13 59,09
17} Kafled . . . fol s e 174 52 29,89
18 | Kaftfeesurrogate . . . . . . 79 22 27,85
19 =Kakas. Jovdn s g 119 21 17,65
dul leiNe o ookt SR SRRE L) ades 762 87 11,42
21 | Kohlensaure Wasser (kiinstliche) 69 11 15,94
22| Konditoreiwaren . . . . . . 182 55 30,22
DS ERonhtlren - i 0 o e 79 26 32,91
24 | Koérnerfriichte, . . . . . . 98 22 22,43
25 | Limonaden und andere kiinstliche ‘

alkoholfreie Getrinke . . . 229 80 | 34,93
|26 | Mahlprodukte . . . . . . . 306 37 | 12,09
FrEaMIehs L o T iy e Lo 4T588 4472 | 9,41
28 | Milchkonserven und -priiparate . 195 29 ‘ 14,87
29 | Mineralwasser . . . . . . 36 5 | 13,89
80 | Obst, frizsches ., ..o 1 23 13 56,52
31| Obst, gedorrtes . . . . . . 31 19 ’ 61,29
32| Obstkonserven . . . . . . . 34 10 ‘ 29,41
33 | Obstwein 3 in g WG 1 045 46 <1807
Uebertrag | 58400 6 987 [ —
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Nr. Warengattungen tigEsHele Beanstandungen
Proben
Ziahl Zahl %4
Uebertrag | 58400 6 987 -
34 | Paniermehl [ - —
35 | Pilze, frische . S — == —
36 | Pilze, gediorrte, und Konserven . 6 1 16,67
37 | Presshefe 73 17 23,29
38| Schokolade . 155 16 10,32
39 | Sirupe s 9 e 131 550 40,46
40| Speisefette (ausgenommen Buttel) 510 87 17,06
41| Speisedle 454 5 16,52
42| Tee 54 8 14,81
43 | Teigwaren . 404 125 30,94
44 | Trinkwasser 3 993 640 16,08
451 Wein : : 8042 1218 15,15
46 | Zucker (inhegriffen Glul«oae I, lesthhe &u\stoilc) 95 23 24,21
47 | Verschiedene andere Lebensmittel 385 68 w1786 o
- Zusammen Lebensmittel 72703 9318 12,82
b. Gebrauchs- und Verbrauchs-
gegenstinde.
1| Farben fiir Lebensmittel H8 7 12,07
2| Garne, Gespinste und Gewebe zu
Bekleidungsstiicken 36 9 25,00
3| Geschirre, Gefisse und Gerite fiir Lehensmittel 329 142 43,16
41 Kinderspielwaren 291 207 71,13
5| Kosmetische Mittel . . 97 25 25,77
6| Mal- und Anstrichfarben 34 4 11,76
7 | Petroleum . s . 8 2 25,00
8 | Umhiillungs-und Packmatemal fiir
Lebensmittel ‘ 34 17 50,00
9| Zinn (zum Loten und Verzmnen) 28 7 25,00
10| Verschiedene andere Gebrauchs-
und Verbrauchsgegenstinde 364 64 17,58
Zusammen Gebrauchs- und Ver- i) i
brauchsgegenstiinde . 1279 484 37,84
Zusammenzug.
Lebensmittel o 72703 9318 12,82
Gebrauchs- u. Verbrauchsgegenst mu[c 1279 484 37,84
Zusammen 73982 | 9802 | 13, 25
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Tabelle I11.

Zahl der dureh die Lebensmittelinspektoren, Ortsexperten und Ortsgesundheits-

behdrden erfolgten selbstindigen Beanstandungen (Art. 7 und 16 der Ver-

ordnung betreffend die technischen Befugnisse der kantonalen Lebensmittel-
inspektoren und der Ortsexperten vom 29. Januar 1909).

Die Beanstandungen erfolgten durch

Lebensmittelinspektoren | Orisexperten und Orts-

Kantone gesundheitshehdrden Zu-
(und Stiidte) = 1 53 5 i Ts J‘ s o s 1 25 [sammen
Falle | Talle | Falle " Falle | Fallo | Falle Pl | Falle | Tille

| Ziirich, Kanton . 9| 51| 270| 126 1121 | | 181 | 240| 135| 2083
| Ztirich, Stadt .| 261| 134| 54| 108 — | — | — | — | 552
Bern . . . .|1118| 18| 191| 406| 614/ 59| 138| 313} 2857
Luzern. . . .| 165 83| 14| 65| 58| 30, 31| 21| 467
| i Ty 15 6 8 23 — —i —_ | — 52
Schwyz . . .| 40! 22 8! 89| — | — : — | — 109
Obwalden . . . 16 3 7R A R 39
Nidwalden . . 9 1 71 13| — I 8 S 30
Glarus . . . .| 45} — | 15| 80| 49| — | 14| .2| 155
Zug I A W07 B 0 38 24 3 6 2 2 392
Freiburg . . . 20 — 20 45 — | — | — | — 67
Solothurn . . . |1177| 316| 197 | 196] 630 - 35| 111 46| 2708
Baselstadt . . 54 | 8. 11 20 — | — | — | — 75
Baselland . . .| 242 53| 72| 21| 125 33| 61 33 640
Schaffhausen Bl 4 20 — | — | — | — 14
Appenzell A. Rh 118 AR R B e R e 313
Appenzell L-Rh.| 17 22| 22 16| 3 2 — | — 82

St. Gallen . . .| 105 2 SRR IR R L 133
Graubiinden . . 683 60 44 48 18| 58 T4 . 5 360
Aargau . . .| 194 19| 301| 311} 186, 30} 313| 486| 1840

Thurgau . . .| 136 8( 185| 201} — | — | — | — 480
Tessin . . . .| 148 — | 118| 35| 51| — | 11} 1} 354
Waadt . . . .|1576| 7| 8| 53|5954| 10| 202| 128| 7937
Wallis . . . .| 69 19| 12| 6| 583 205| 185| 71] 1150
Neuenburg . .| 229, — | 215| 137| — N e e 631
Genf . . . .| 53 — | 80| 136) — | —| — | — 219

6096 944 1852 2243|9395 599 1315 1295 | 23739



Tabelle IV.

Ergebnisse der Grenzkontrolle in den einzelnen Zollkreisen.

Probenentnahmen von verdiichtigen Waren und Meldungen iiber unrichtig bezeichnete oder nicht vorschriftsgemiss
verpackte Lebensmittel (Art. 28 LG) und Riickweisungen von augenscheinlich verdorbenen Waren (Art. 35 LG).

Zollkreise

Yon der Grenzkontrolle
Proben zur Untersuchung

Durch die Untersuchungs-

anstalten beanstandet

Wegen augenscheinlicher

Yerdorbenheit

eingesandt zuriickgewiesen

Sen- Gewicht Sen- Gewicht Sen- Gewicht

dungen kg dungen ke dungen kg

I Zollkreis 638 | 4361933 | 113 475746 | — £8

I » 241 2482 989 30 346 773 — —_

1518 » 224 2243 383 28 59 285 — ==

IV. » 58D D 206 967 126 401 071 = —
V. » 352 3779017 42 $1.4510 1 564
VI. > 488 5013001 128 560 207 6 883
Zusammen 2523 23 84.7 290 467 2054 592 7 1247

901



Tabelle V.

Ergebnisse der Grenzkontrolle im allgemeinen.

Von der Grenz-

Durch die

Wegen augen-

Warengattungen kontrolle Proben Untersuchungs- scheinlicher'
zur Untersuchung anstalten Verdorbenheit
eingesandt beanstandet zuriickgewiesen
Sen- ‘ Gewicht Sen- Gewicht Sen- Gewicht
dungen kg dungeq kg dungen kg
a. Lebensmittel. | |
1. Butter : 69, 211892 28 | 27543 | — ‘ =
2. Eier und Eierkon- . '
serven : 18 | 48 942 5 4414 | — =
3. Fruchtsiifte und ; |
Sirupe 12 | 32 059 b | 7853 | — —
4. Gewiirze 10} 4037| 3| * 1088 — | —
5. Honig 44 100663 20 26434 | — | —
6. Kaffee 42 241278 | 29 146142 — | —
7. Kaffeesurrogate 10 26 263 6 26973 | — S
8. Kakao und Schoko- |
lade 1 637 | — | — — —
9. Kise 11 76 810 3 26432 | — —
10. Kunstkiise = I Sl — — —_ — —
11. Mehl und Getreide 6| 43495 S bl
12. Speisefette (ohne . i
Butter) . 48| 265622 20 | 20928 | — —
13. Speiseble 97| 477539 | 42| 61009 — | —
14, Tee 7 1115 7| sl R
15. Teigwaren . 55| 54 279 41 19694 | — | —
16, Wein . 911791121 381816 | 122| 1219234 | — —
17. Zucker (u. Glukose) SRR LETE M T Y G
18. Verschiedene | .
andere Lebensmittel | 216 791 238 93| 397213 7 1247
Zusammen Lebensmittel | 2444 23 816 300 | 430 2039575 7 1247
b. Gebrauchs- und Ver- _ l
brauchsgegenstinde 79 30990 al L6017 e
Zusammen |2523 23 847290 | 467 2054592 | 7 | 1247




Tabelle V1. Kosten der Lebensmittelkontrolle in den Kantonen im Jahre 1923.

g ‘ Bruttoausgaben :
Kantone Betriebskosten Besoldungen des La- Kosten der kanto- Einnahmen Netto- Bu_"des'
or TS Istuitions. Zusammen ausgaben | beitrag
Laboratorien  mittslinspekioren i kurse
_ Fr. Fr. Fr. Fr. Fr. . Fr.
Ziuzich (RamEon)s o0 o 26 072, 94 93 299, — - 119 371. 94 39 185, 54 80 186. 40 40 093. 20
Auxieh-(Stadby. ... . L. U . 16 530. 60 81 150. — — 97 680. 60 23 151. 70 74 528. 90 37 264. 45
Ber jeict 0 E AL S Sl e g S 26 476. 70 80 250. — 238. — 106 964. 70 12 054. 50 94 910. 20 47 455. 10
Emgopn: T SR gt e g2 17 989. 15 32120. 35 - ; 50 109. 50 3 363. 15 46 746. 35 23 378. 15
Urkantone . "« . 0 o oov .o 5019.45 19 900, — — | 24 919. 45 2 824. 62 22 094. 83 11 047.40 |
(Crlanns S e R R R S S e 4 282.10 18 900. — 688.35 | 23 870. 45 1 667. 85 22 202. 60 11 101. 30 ‘
R R R - e " LUCRN b 2717.25 13 902. 60 — ‘ 16 619. 85 1 208, — 15411. 85 7705. 90
FEEIDHED, Sz a0 oo wd e e s 10 414. 15 22 620, — = 33084, 15 4 340. 10 28 694. 05 14 347. —
Splothurn, (5 200 E. et S 10 230. — 27 200. 20 — | 37430.20 3 698. 05 33 732. 15 16 866. 05
Bagelatdadt ' .- . o . o L 20 017.03 72 438.70 — ‘ 92 455. 73 19437. 11 73 018. 62 36 509. 30
Bagellamd .« 0 8 0 vt e 4 573. 30 8 360. — 117.75 13 051. 05 2 136. 60 10 914. 45 5457. 20
Sehatfhomgen o~ .. . Sk, 4 021. 05 13 R00. — — 17 821. 05 2115.70 15 705. 35 7852. 65
Appenzell A-Rh. . . . . . . 2983.15 3 754. — — 6 737. 15 - 6 737. 15 3 368. 55
Appenzell L-Rh.-.. . . . « . =& 1 080. 70 1700, — = 2 780. 70 - - 2780.70 1390. 35
BEGallen U8 et S e ot 20 752. 10 62 280. — — ‘ 83 032. 10 31 283. 65 51 748.45 25 874. 20
Granbimden a0t R 7075. 64 28 980. — 1948.10 33 003. 74 4 913. 60 53 090, 14 16 545. 05
SAPITET Semat el e W T 18 177.09 55142.05 — 73 319. 14 12 152, 25 61 166. 89 30 583, 40
Thungan. .= ' gy 0o R iR 11 477. 28 35 170, — — 46 647. 28 73594. 69 39 252. 59 19 626. 25
Besdinr -~ 25 im0 e e o 13 694. 99 35 143. 46 - 48 838. 45 3400. — 40 438. 45 20 219. 20
W aadls- et e paet e Ba ey T8 wit 19-875. 90 81031. — — | 100 406. 90 14 974. 70 85 452. 20 42 716. 10
Walligsiinie foSuimes e B 7168. 85 25435, — - ‘ 32 603. 85 2392.95 30 210. 90 15 105. 45
Negenbnrg .. of S dnr! % s i 4 365. 71 30 604. 25 — 34 969. 96 5195.15 29 774. 81 14 887. 40
eI, i e L S & sl 10 206. 75 62 095. — — | 72801.75 7900. 10 64 401. 65 32 200. 80
Schweiz 264 701. 88 905 275. 61 2992. 20 ; 1172 969.69 | 209 790. 01 963 179. 68 481 589. 45 E
ORRT e v 8 e e TR s e T 262 584. 21 935 239. 85 13209.83 | 1211033.89 | 219 921. 57 991 111. 82 495 555. 50
BOSl sl S R e e 307 349. 54 910 177. 40 623.80 | 1218150.74 | 238 550. 52 979 600. 22 489 799. 75
BB s s e i s sk SO T RIS 68 L 88T 849" 17 7362.85 | 1160890.10 | 194 881.21 966 008. 89 483 004. 10 |

801
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B. Ausziige
aus den Berichien der kantonalen Aufsichtsbehorden,
'mtersuchungsanstalten und Lebensmittelinspektoren.

Allgemeines.

Ziirich, Stadt. In Anpassung an den verdnderten GeldWert sind
die Untersuchungsgebiihren des stidtischen Laboratoriums etwas ermis-
sigh- worden; bei Beanstandungen dagegen werden erhdhte Gebiihren
berechnet.

Bern. Die kantonale Polizeidirektion gab die Absicht kund, den Land-
jdgern nicht mehr zu gestatten, als Ortsexperten der Lebensmittelpolizei
zu wirken. Es wurde ihr von der Direktion des Innern dringend empfoh-
len, von diesem Vorhaben abzusehen, weil gerade die Landjiger sich am
besten fiir das Amt des Ortsexperten signen, da sie unabhingig sind und
ohne Riicksicht auf ihre Beziehungen zu den Einwohnern vorgehen diir-
fen. Es wurde ein Instruktionskurs fiir Ortsexperten abgehalten mit einer
Beteiligung von 17 Mann.

Luzern. Wegen Abtretung der bisherigen Lokalitdten an das eid-
genossische Versicherungsgericht wurde das Laboratorium provisorisch
in Gebéude Nr.3 der Hitzlishergstrasse untergebracht. Dem Gesuch
des Kantonschemikers, Herrn Dr. Schumacher, um Beurlaubung bis Ende
Januar 1924, wurde vom Regierungsrat entsprochen. Provisorisch wurde
mit der Leitung des Laboratoriums Herr Dr. Max Griiter betraut.

Urkantone. Die értlichen Kontrollorgane versagen je linger je
mehr. Ortsexperten, die sich nicht in génzlich unabhingiger Stellung
befinden, kommen bald in eine schwierige Lage. Glauben sie, ihre Pflicht
nach bestem Wissen und Gewissen erfiillt zu haben, so ernten sie seitens
ihrer Mitbiirger hochstens Hohn, Norgeleien und Verdichtigungen. Kein
Wunder, wenn viele Gemeinden die grésste Miihe haben, diese Posten
zu besetzen oder wenn an und fiir sich tiichtige Ortsexperten keing
Inspektionen vornehmen wollen und nach Ablauf der Zwangsirist das
Amt niederlegen. Eine Besserung dieser Verhdltnisse wire moglich durch
Zusammenlegung mehrerer Gemeinden zu einem gemeinsamen Kontroll-
gebiet und Einfiihrung von Kreisexperten, welches System bereits von
mehreren Kantonen mit gutem Erfolg angewendet wird. _

Baselland. Zur Wiederbesetzung infolge Todesfall erledigter Stel-
len wurde fiir 4 Ortsexperten ein dreitigiger Instruktionskurs abgehalten.

St. Gallen. Am 21. Mai verschied nach kurzer Krankheit im Alter
von 73 Jahren unerwartet rasch Herr .Dr. Gottwalt Ambiihl. Er hat wih-
rend 45 Jahren in ehrenvoller Weise das Amt eines Kantonschemikers
versehen. Zum Nachfolger ernannte der Regierungsrat den bisherigen Ad-
junkten und Leiter der bakteriologischen Abteilung Herrn Dr. Hugo
Rehsteiner. Aus Sparsamkeitsgriinden bleibt die Adjunktenstelle vorldu-
fig unbesetzt.
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Mit Riicksicht auf den Zollanschluss des Fiirstentums Liechtenstein
an die Schweiz und die dadurch fiir den Kanton St. Gallen bedingte Er-
weiterung der Lebensmittelkontrolle wurde ein Beitrag des Fiirstentums
an das Laboratorium von Fr. 400 in Aussicht genommen.

Graubiinden. Statt der fritheren Ortsexperten amtierten im Be-
richtsjahr erstmals die Kreisexperten. Wenn auch zuzugeben ist, dass
diese Beamten noch nicht iiberall einwandfrei fungierten, so hat sich
doch bereits gezeigt, dass die kantonale Lebensmittelkontrolle erheblich
besser durchgefithrt wird als frither. Hierfiir zeugt namentlich die wesent-
lich vermehrte Einsendung von Proben an die Untersuchungsanstalt. Die
schon 1923 begonnene Instruktion der neugewihlten Kreisexperten ist
dies Jahr beendigt worden. Es fanden Instruktionskurse statt in Thusis
mit 20, in Samaden mit 20, in Grono mit 6 und in Chur mit 8 Teilnehmern.
Wie die friiheren, dauerten auch diese Kurse je 2 Tage. Durch die neue
Organisation ist die Zahl der Experten von 444 auf 90 herabgesetzt
worden.

- Tessin. Durch Staatsratsbeschluss vom 28. Mai wurde der Gebiih-
rentarif der Untersuchungsanstalt erginzt, speziell fiir physiologische
und bakteriologische Untersuchungen.

Waadt. Die Zahl der Widerhandlungen ist gegeniiber dem Vorgahl
um 1441 Fialle gestiegen. Diese auffillige Vermehrung hat ihre Ursache
im Zusammenschluss der Gemeinden zu Inspektionskreisen und der damit
verbundenen Ersetzung der Ortsexperten durch Kreisexperten. Bei dieser
Konzentration konnten die unpassenden Ortsexperten ausgeschieden und
die Kreise mit den bewdhrten Kriaften besetzt werden.

Neuenburg. Im Spitherbst wurde das lang ersehnte neue Labora—
toriumsgebdude unter Dach gebracht.

Bier und Bierausschank.

Zirich, Stadt. Ein Bier wurde beanstandet, weil es sprossende;
Hefe enthielt.

Urkantone. 7 Bierpressionen waren wegen Unreinlichkeit zu bean-
standen.

Glarus. Zwel Biere wurden wegen Hefetriibung beanstandetf.

Solothurn. Eine Probe Flaschenbier war hefetriib.

Baselstadt. Flaschenbier auswértiger Herkunft war wegen Trii-
bung durch Hefen und Sarcinen zu beanstanden.

Baselland. Verschiedentlich wurden hefetriilbe Fass- und Flaschen-
biere angetrotfen. In einer vor einer Brauerei abgefiillten Bierflasche fand
sich eine tote Maus vor. Einige Wirte mussten wegen ungeniigender
Reinhaltung der Bierpressionen bestraft werden.

Graubiinden. Sehr oft sind triibe oder ginzlich verdorbene Biere,
die zweifellos zum Verkauf bestimmt waren, angetroffen worden. Die
Schuld hierfiir musste meist den Wirten beigemessen werden.
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Aargau. Es erfolgte eine Beanstandung wegen Hefetriibung.

Thurgau. 2 Bierproben wurden als verdorben und eine als ver-
falscht beanstandet.

Wallis. Ein Bier wurde wegen Hefetritbung und {ibermissigem
Sauregehalt beanstandet. Wegen unsauberem Bierausschank erfolgte eine
Bestrafung.

Genf. 119 Bierpressionen mussten wegen ungeniigender Reinigung
beanstandet werden.

Branntweine und Ligueure.

Ziirich, Kanton. Die Beanstandungen betrafen vor allem aus «Cog-
nac» und «Rum», die hochstens als Verschnitte, meist aber bloss als
kiinstliche Ware befunden wurden.

Zirich, Stadt. Als «Rum», «Cognac», «Kirsch» etc. bezeichnete
Getrinke erwiesen sich als Verschnitte oder kiinstliche Produkte; letz-
tere wurden oOfters auch als «Verschnitt» bezeichnet. Ein «Cognac»
enthielt so viel héhere Alkohole, dass er als Hefebranntwein angesehen
werden musste. Ein Hefebranntwein musste seines hohen Aldehydgehal-
tes wegen als ungeniessbar erklirt werden. Ein Cognac-Verschnitt ent-
hielt bloss 4000 Alkohol, ein anderer iiber 100/ Zucker. Ein Enzian-
branntwein war in eine Originalflasche einer fremden Firma abgefiillt.
22 Wermutweine geniigten den Anforderungen nicht und mussten daher
als Wermut-Facgon bezeichnet werden. '

Bern. Mehrere Cognac und Kirschwasser waren so stark gestreckt,
dass sie den Anforderungen an Verschnittbranntweine nicht mehr ge-
niigten und als kiinstliche Branntweine bezeichnet werden mussten. 5
Cognac und 1 Rum waren kiinstlich geférbt; 2 Cognac enthielten Vanil-
lin und einer andere kiinstliche Aromastoffe. In 2 Rum liess sich Aceton
nachweisen; offenbar handelte es sich dabei um aus Industriesprit her-
gestellte Getridnke, Ein als «Whisky» bezeichnetes Getrink bestand ledig-
lich aus 50-prozentigem gefirbtem Sprit.

Urkantone. Die 48 Beanstandungen betrafen zum grossen Teil
als «Cognac», «Rum» oder «Kirschwasser» bezeichnete Getrinke von
zum Teil geradezu erbdrmlicher Beschaffenheit.

Glarus. Verschiedene als echt oder verschnitten bezeichnete Brannt-
weine erwiesen sich als Kunstprodukte. 2 Kirschwasser waren mit Obst-
trester verschnitten, ein anderes mit Sprit und ein weiteres schmeckte
und roch nach Enzian. Ein Cognac war kiinstlich gefirbt und mit
Traubentrester verschnitten.

Zug. 2 Kirschwasser und ein Cognac waren wegen unerlaubter,
beziehungsweise zu starker Zuckerung zu beanstanden. Ein Cognac er-
wies sich als Verschnitt. 2 Kirschwasser, die offenbar zu friih destilliert
worden waren, mussten als unfertige, fiir sich allein nicht marktfdhige
Ware erklirt werden. 3 Obsttrester waren minderwertig.
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Freiburg. Es erfolgten 9 Beanstandungen wegen zu geringem Al-
koholgehalt, 12 wegen unrichtiger Bezeichnung, 4 wegen iibermissigem
Extraktgehalt und 37 wegen kiinstlicher Firbung von Branntweinen.
Ueberdies wurden 13 « Wermut» beanstandet, weil sie wegen kiinstlicher
Farbung nur als «Wermut-Facon» in den Verkehr gebracht werden
durtten.

Solothurn. Es mussten beanstandet werden 3 Branntweine mit
zu geringem (ehalt, einer wegen Verdorbenheit und 7 Liqueure wegen,
unrichtiger Bezeichnung. Ein Wermutwein wies einen zu geringen Ge-
halt an Asche und zuckerfreiem Extrakt auf.

Baselstadt. Russischer Cognac enthielt mehr als die zuldssige
Menge Extrakt und wurde deswegen als kiinstlich beanstandet. Aus Frank-
reich eingefiihrter Cognac hatte bloss 37 Volumprozent Alkoholgehalt.
Mehrere Rumproben waren wegen kiinstlicher Farbung zu beanstanden. Ein
Rum und ein Kirsch wiesen Petrolgeruch und -geschmack auf, her-
rithrend von paraffinierten Lagerfissern. Ein Kirschwasser, das wihrend
einiger Wochen in einer mit stark kupferhaltigem Lot geléteten silbernen
Feldilasche aufbewahrt worden war, enthielt im Liter 37 mg Kupfer.
Ein Drusenbranntwein enthielt gelostes und aufgeschlemmtes Blei, das
vom Ausgusskork der betreffenden Schenkflasche herriihrte. Die gelb-
liche Triibung eines Sprits bestand aus dusserst fein verteiltem Eisenoxyd.

Baselland. Es erfolgten 2 Beanstandungen wegen unrichtiger Be-
zeichnung, 2 wegen ungeniigendem Alkoholgehalt, 3 wegen Verfilschung
und 5 wegen Verdorbenheit.

Schaffhausen. Ein Kirschwasser wurde, gestiitzt auf die chemische
Untersuchung wie auch auf die Kostprobe, beanstandet.

Appenzell A. Rh. Einige als «Cognac und Rum» bezeichnete
Branntweine erwiesen sich als blosse Verschnitte.

St. Gallen. Der schlechte Geschmack eines Zwetschgenwassers
rithrte von fettsaurem Kupfer her, das sich in griinblauen Flocken aus-
geschieden hatte und zweifellos vom Brenngeschirr herstammte. Ein an-
derer Zwetschgenbranntwein war infolge Fehlgiirung oder verdorbenem
Ausgangsmaterial durch starken teerartigen Geruch und Geschmack voll-
stindig ungeniesshar geworden.

Graubiinden. Es kommt immer noch vor, dass Verschnitte als
eclite Spirituosen ausgegeben werden. In 2 Fillen handelte es sich um
Branntweine, die offenbar aus verdorbenem Rohmaterial hergestellt wor-
den waren. Ein Obsttresterbranntwein hatte einen widerwértigen, an
Petroleum erinnernden Geruch, der wahrscheinlich auf eine Behandlung
des betretffenden Fasses mit unreinem Paraffin zuriickzufiihren war. Ein
Wermutwein entsprach den Gehaltsanforderungen nicht.

Aargau. 3 Kirschwasser wurden als Tresterbranntwein beurteilt;
weitere Kirschwasserproben hatten einen offenbar durch Brennfehler ver-
ursachten Missgeschmack; ein Cognac und ein Kirschwasser erwiesen
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sich als Verschnitte. Ein Wermut war gewissert, einer essigstichig und
4 mussten als Wermut-Facon beurteilt werden.

Thurgau. 2 Branntweine waren aus verdorbener Maische hergestellt
worden, 37 waren unrichtig bezeichnet. :

Tessin. Hin und wieder findet man Wermut, der den Anforderungen
nicht geniigt.

Waadt. Es erfolgten 35 Beanstandungen wegen unrichtiger Bezeich-
nung oder Verwendung von verdorbenen Rohstoffen.

Wallis. Die Beanstandungen betrafen kiinstliche oder verschnittene
Branntweine, die als echt bezeichnzt waren. Ueberdies erfolgten 15 Ver-
zeigungen, weil an Hand von Fakturen unrichtige Bezeichnung der be-
treffenden Getrinke festgestellt werden konnte.

Neuenburg. Es erfolgten 46 Beanstandungen. Zu verschiedenen Ma-
len wurde festgestellt, dass auch eingefiihrte Qualitdtsspirituosen ver-
falscht waren. Ein «Kolonialrum» enthielt 2204, ein Cognacfagon 280/
Alkohol. In einem Tresterbranntwein-Verschnitt fanden sich 29 Promille
Aether und 15 Promille hohere Alkohole vor; das Getrink wurde als
gesundheitsschiidlich beurteilt. 21 Wermut waren zu beanstanden wegen
ungeniigendem Gehalt an Wein und kiinstlicher Féarbung.

Genf. Auf Grund der neuen Bestimmungen wurden italienische Wer-
mut wegen zu hohem und franzisische wegen zu niedrigem Zuckergehalt
beanstandet. Dem Versuch, Wermutfacon als «Uso-Wermut» zu bezeich-
nen, wurde, weil in einer franzosisch sprechenden Gegend offensichtlich
zur Tauschung geeignet, entgegengetreten.

Brot.

Zirich, Kanton. Hiufig musste wegen zu leichten Brotlaiben ein-
geschritten werden. Von der frither ofters beobachteten Brotkrankheit
wurde dies Jahr nirgends etwas bemerkt. : :

Bern, Ein Brot war von zahlreichen Fuchsinflecken durchsetzt,
wahrscheinlich von denaturiertem Mehl herriihrend. Eine weitere Bean-
standung erfolgte wegen zu hohem Wassergehalt. Zu einem als «Butter-
brot» bezeichneten Gebéck war statt Butter Schweinefett verwendet
worden. :

Luzern. 3 als Qualitatsspirituosen bezeichnete Getriinke erwiesen
sich als Verschnitte. | ' '

Freiburg. Die 2 beanstandeten Brote waren hochgradig faden-
ziehend.

Solothurn. Ein Brot erwies sich als fadenziehend. Hiufig noch
werden Langbrote mit zu geringem Gewicht angetroffen.

Baselstadt. Es erfolgten einige Beanstandungen wegen Minder-
gewicht und ungeniigendem Ausbacken.

Schaffhausen. Als ungeniigend ausgebacken wurde Rundbrot mit
4006 und Langbrot mit 37,3006 Wassergehalt beanstandet.
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Appenzell A. Rh. Gegen einen Bicker musste eingeschritten wer-
den, weil er in seiner Backstube unter dem Backtrog ein Lager fir 6
junge Hunde eingerichtet hatte.

Graubiinden. Zweimal wurde fadenziehendes Brot vorgefunden.
Ueberdies wurden ofters zu leichte Brotlaibe, namentlich Langbrot, an-
getroffen.

Aargau. Ein Brotlaib zeigte die typischen Erscheinungen der Brot-
krankheit, ein anderer rote und blaue Farbflecken, offenbar von Sdcken
herriihrend, worin zuvor denaturiertes Futtermehl aufbewahrt worden
war. Wegen Verkauf von zu leichtem Brot erfolgten 27 Strafanzeigen.

Thurgau. Es erfolgten 16 Brotbeanstandungen wegen ungeniigendem!
Ausbacken, eine wegen Verunreinigung und eine, weil aus abnorm be-
schaffenem Mehl hergestellt.

Wallis. Es erfolgten 2 Beanstandungen wegen ungeniigendem Aus-
backen, 40 wegen Verstossen gegen die Gewichtsvorschriften.

Butter.

Ziirich, Kanton. Von den 24 Beanstandungen betrafen 15 gesal-
zene Butter, die nicht entsprechend bezeichnet war, 3 verdorbene, 3
mit Kokosnussfett verfilschte und 3 zu fettarme Butter.

Zirich, Stadt. 17 Proben enthielten weniger als 820, Fett, eine
davon sogar bloss 56,70p. 10 «Tafelbutter» geniigten den beziiglichen
Anforderungen nicht. Wegen zu hohem Siuregrad oder sonstiger Ver-
dorbenheit erfolgten 4 Beanstandungen.

Bern. 2 Posten Butter waren hochgradig verdorben, 3 weitere mit
Borsdure konserviert.

Luzern. Es erfolgten 4 Beanstandungen wegen zu geringem Fett-
gehalt (77,7 bis 78,790). Ein Butterhiindler in Luzern verfilschte lingere
Zeit hindurch Butter mit Margarine und verkaufte das Mischprodukt
als Naturbutter.

Glarus. Eine Sendung italienischer Butter war mit Kokosnussfett
vermischt; einige Hinsiedebutter wurden wegen zu geringem Fettgehalt
beanstandet.

Zug. Eine Butter war zu schwach im Fettgehalt.

Freiburg. 12 Beanstandungen betrafen Butter mit ungeniigendem
Fettgehalt, 2 verdorbene und eine zu saure Butter.

Solothurn. Eine Butter hatte einen zu geringen Fettgehalt, eine
andere war von Schimmelpilzen durchsetzt.

Baselstadt. In 2 Fillen war Butter mit 30—400/ Margarine ver-
mischt. Bei auslidndischer Butter wurden wiederholt Fettgehalte von
nur 8000 beobachtet. Die von einem grossen Geschift als IIa Ware an-
gebotene Butter ergab einen Siuregrad von 29 und war stark ranzig, so
dass sie als verdorben beschlagnahmt werden musste. Eine ganze Wagen-
ladung ausldndischer Butter musste aus dem gleichen Grunde beanstandet
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werden. Hiufig war auslindische Butter mit Borax konserviert; der
‘hochste Gehalt an B,05; betrug 0,320, was einem Gehalt von 0,469/
wasserfreiem Borax entspricht. Der beim Einsieden einer 3,600 wasser-
freien Borax enthaltenden Butter erhaltene Riickstand (Grieben) ergab in
entfettetem Zustande einen Gehalt von 14,600, ein anderer Riickstand
in nicht entfettetem Zustande 8,500 wasserfreien Borax. Der Genuss
solcher Grieben fiir sich oder auch im Backwerk hat schwere Gesund-
heitsstorungen verursacht.

Schaffhausen. Es erfolgten 19 Beanstandungen wegen zu geringem
Fettgehalt, eine wegen Missgeschmack und 2 wegen Verdorbenheit.

Appenzell I. Rh. Buttermddeli wurden beanstandet, weil die vor-
geschriebene Gewichtsangabe fehlte.

St. Gallen. Es wurden 16 verdorbene (saure, ranzige, schimmlige)
~und 4 mit Missgeschmack behaftete Butterproben beanstandet. Zu ver-
schiedenen Malen konnte als Ursache des Missgeschmacks das verwendete
Einwicklungspapier festgestellt werden; es handelte sich dabei um mit
Chlormagnesium beschwertes Packpapier. Grossere Sendungen italie-
nischer Butter enthielten bis 1000 Kokosnusfett.

Graubiinden. Es erfolgte eine einzige Butterbeanstandung; es han-
delte sich um génzlich verdorbene Ware mit einem Sduregrad von 46,3.

Aargau. 2 Proben hatten zu geringen Fettgehalt, eine war talgig,
eine ranzig und eine ranzig und talgig; ein als «Butter» bezogenes Fett
erwies sich als Margarine.

Thurgau. Bei drei Proben war der Sduregrad fiir Tafelbutter zu
hoch, eine andere hatte zu wenig Fettgehalt.

Tessin. Es erfolgten zahlreiche Beanstandungen italienischer Butter
wegen Borsidurezusatz. In raffinierter Weise wurde, ebenfalls in Italien,
versucht, Butter mit verhiltnismissig geringen Mengen Kokosnussfett
zu verfilschen.

Neuenburg. Es erfolgten 5 Beanstandungen von Butter mit zu
hohem Siuregrad oder ungeniigendem Fettgehalt.

Genf. Aus Hochsavoyen wurde oOfters Butter mit ungeniigendem
Fettgehalt auf den Markt gebracht; andere war verdorben oder mit Bor-
sdure konserviert.

Eier.

Luzern. Es erfolgte eine Beanstandung, weil «Kalkeier» als frische
Eier feilgeboten wurden.

Baselland. Einige Male wurde versucht, Kalkeier als Trinkeier
zu entsprechend hoherem Preise zu verkaufen.

Aargau. Auf einem Markt wurde versucht, Kisteneier als «Trink-
eier» zu verkaufen. :

Wallis. Es erfolgte eine Beanstandung wegen Verkaufs von verdor-
benen Eiern.
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Eierkenserven.

Zirich, Stadt. Eine «Eigelb-Konserve» bestand statt aus Eigelb
aus Ganzei, 3 andere waren mit Borsiure konserviert, eine weitere ver-
dorben, von késigem, eckelhaftem Geruch und Geschmack.

Bern. Unter der Bezeichnung «Ovidin» gelangte aus Italien ein
Priparat zur Einfuhr, das aus mit einem Teerfarbstoff gefdrbter Sago-
stirke bestand.

Solothurn. Ein chinesisches Eigelb musste seines zu hohen Stick-
stoffgehaltes wegen als nicht rein beanstandet werden.

Baselstadt. Ein «getrocknetes Eiweiss» wurde wegen Zusatz eines
phosphorsdure- und natriumbikarbonathaltigen Triebsalzes beanstandet.

St. Gallen. Es erfolgten 5 Beanstandungen von getrockneten Eisub-
stanzen, sogenanntes Vollei, weil das Fett hochgradig ranzig war.

Thurgau. Eine Eierkonserve war verdorben, bei 2 andern waren
Verinderungen in den Eiweisstoffen eingetreten.

Essig- und Essigessenz.

Zirich, Kanton. Die zu schwachen Essige sind gegeniiber friiher
wesentlich zuriickgegangen.

Ziirich, Stadt. 4 Weinessige enthielten zu wenig zuckerireien
Extrakt, 10 waren ungeniigend vergoren, einer bestand aus gewéhnlichem
Essig. Ein Speiseessig war zu schwach, 5 waren durch Essigilchen stark
verunreinigt. Eine KEssigessenz enthielt zu wenig Essigsdure und war
durch Empyreumastoffe verunreinigt.

Bern. Von 32 untersuchten Essigen wurden 14 beanstandet. Viele
davon waren durch Essigélchen verunreinigt oder wiesen starke Extrakt-
oder Bakterientriibungen auf, andere hatten zu wenig Extrakt oder Mine-
ralstoffe und einige Weinessige waren unvollstindig vergoren.

Solothurn. 11 Weinessige waren wegen zu garingem Aschengehalt,
3 wegen zu niedrigem Extraktgehalt zu beanstanden.

Baselstadt. In einem Weinessig wurden geringe Mengen Blei
beobachtet. Die Herkunft dieser gesundheitsschédlichen Beimengung
konnte nicht ermittelt werden.

Schaffhausen. 2 Essige wurden beanstandet wegen zu geringem
Gehalt an Essigsiure, einer als zu extraktarm und 3 als ungeniigend ver-
goren. ‘

Appenzell I. Rh. Ein Weinessig wurde wegen zu hohem Alkohol-
gehalt beanstandet.

Graubiinden. Die Beanstandungen betrafen hauptsiichlich untertige
Weinessige mit zu wenig Essigsdure und zu viel Alkohol.

Aargau. Es erfolgten 4 Beanstandungen wegen Verunreinigung durch/
Essigilchen, 9 wegen zu geringem Essigsdursgehalt, 6 wegen ungeniigen-
dgr Vergirung und 6 wegen zu geringem Extraktgehalt. .
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Thurgau. 4 Essige waren verdorben, 2 verunreinigt, 3 unfertig,
2 unrichtig bezeichnet und 2 enthielten zu wenig Essigsiure.

Wallis. Eine Beanstandung betraf zu schwachen Essig. Wegen un-
geniigender Bezeichnung wurden 3 Essige und 5 Essigessenzen beanstandet.

Neuenburg. Es erfolgten 3 Essigbeanstandungen wegen Verunrei-
nigung durch Essigilchen und zu hohem Alkoholgehalt.

Fleisch und Fleischwaren.

Zirich, Kanton. 5 Leberwiirste und 2 Fleischkise waren mehlhal-
tig, eine Fleischkonserve kiinstlich gefirbt und eine Wurst schimmlig.

Zirich, Stadt. Die 5 Beanstandungen betrafen Leberwiirste mit
Mehlzusatz.

Bern. Ein Posten Schweinefleisch enthielt grosse Mengen schwef-
liger Sdure. Schinken und Wiirste waren wegen hochgradiger Verdorben-
heit zu beanstanden. Aus Deutschland eingefiihrter «Kaviar» bestand
statt aus Eiern des Stors aus Fischeiern anderer Art. Zum Zwecke der
Vortduschung echten Kaviars war die Masse mit Beinschwarz geférbt.

Uri. Eine Wurstware war wegen Mehlzusatz, 8 als verdorben zu
beanstanden. :

Schwyz. Es erfolgten 2 Wurstbeanstandungen wegen Mehlzusatz.

Obwalden. Eine Wurstprobe wurde wegen Mehlgehalt beanstandet.

Nidwalden. Alle 7 zur Untersuchung eingesandten Wurstproben
erwiesen sich als mehlhaltig. .

: Glarus. Ein Posten Salami musste wegen Verderbnis beseitigt
werden.

Zug. Je ein Posten Salametti und gesalzene Stockfische waren ver-
dorben. 4 Wurstwaren enthielten Mehlzusitze.

Freiburg. Es erfolgten 10 Beanstandungen wegen Verdorbenheit.

Solothurn. Die 2 Beanstandungen betrafen Leberwiirste, von denen
die eine verdorben, die andere mit Stirkemehl versetzt war.

Basel stadt. Eine Nordseekrabben-Konserve enthielt 0,670 Bor-
sidure. Klopferwurst war in der Haut und den angrenzenden Fleischteilen
mit einem Teerfarbstoff grellrot gefirbt. Eine Ginseleberpastete enthielt
600 Weizenmehl. 2 Dauerwiirste aus Dénemark waren im Fleisch auf-
fallend stark mit einem Teerfarbstoff gefirbt.

Baselland. Eine grossere Menge Salamiwiirste musste wegen star-
ker Ranziditdt beschlagnahmt werden.

St. Gallen. Sidmtliche 28 Beanstandungen erfolgten wegen Mehlzu-
satz zu Wurstwaren. Der Genuss von ungekochtem geriuchertem Fleisch
notgeschlachteter Schweine verursachte eine grossere Zahl von Erkran-
kungen. Aus sdmtlichen dem Laboratorium eingesandten Fleischstiicken
konnte Bacillus Paratyphi-B isoliert werden. Besonders geféhrlich ist
derartiges Pockelfleisch deswegen, weil es keinerlei sinnlich wahrnehm-



118

bare Anzeichen von Verdorbenheit aufweist. Bei allen Proben hatten
frische Schnitte ein normales appetitliches Aussehen ohne jeglichen
Faulnisgeruch.

Graubinden. Eine Biichse Ochsenmaulsalat war verdorben.

Aargau. Ein Posten Kiimmelwurst und 2 Biichsen Fleischkonser-
ven wurden wegen Verdorbenheit konfisziert. Ein Posten Wurstwaren
und eine als «Pains II» bezeichnete Konserve waren mehlhaltig; bei
einer andern Wurstware war der Darm gefirbt; in einer Cervelatwurst
befand sich ein wohlerhaltener Schwabenkifer. Eine Langouste-Konserve,
die beim Oeffnen der Biichse einen starken Ammoniakgeruch ausstromte,
musste als ungeniessbar beurteilt werden.

Thurgau. Die Beanstandungen betrafen in 3 Féllen verdorbenes
Fleisch, in 3 Fillen Fleisch kranker Tiere, in 3 Fillen minderwertige und
in 16 Fiallen mehlhaltige Fleischwaren. Der hoéchste Mehlgehalt (59)
fand sich in Pferdefleischwaren, die iibrigens auch ohne die vorgeschrie-
bene Herkunftsbezeichnung feilgeboten worden waren.

Waadt. Von den 112 Beanstandungen betrafen 82 «Waadtlander-
wurst», zu deren Herstellung ausser Schweinefleisch auch Eingeweide-
teile oder Rindfleisch verwendet worden war. Das Gericht in Lausanne
hat gestiitzt auf Artikel 3, Absatz 1 der Lebensmittelverordnung vom
8. Mai 1914 entschieden, dass zu « Waadtlinderwurst» ausschliesslich nur
Schweinefleisch verwendet werden diirfe. |

Wallis. Wegen Verdorbenheit wurden 60 Biichsen Sardinen und
6 Kisten Haringe vom Verkehr ausgeschlossen. Sardinen in bombierten
Bilichsen enthielten 810 mg Ammoniak im kg.

Genf., Ein Metzger versuchte mittels stark gefarbter Wursthiillen

Reklame zu machen. :
Fruchtsafte.

Zirich, Kanton. Ein Kirschsaft aus der Tschechoslovakei enthielt
Benzoésdure und Ameisensdure.
Zirich, Stadt. Ein Kirschsaft enthielt Benzoésiure, ein Himbeer-
saft zu viel Ameisensdure. '
Baselstadt. Himbeersifte enthielten bis zu 3 g Ameisensiure im
Liter.
Gemtise, frisches.

Appenzell I. Rh. Ein Posten Bohnen musste wegen Verdorbenheit
vom Verkehr ausgeschlossen werden.

Gemiisekonserven.

Ziirich, Kanton. Eine Tomatenkonserve musste als verdorben be-
anstandet werden. Zu stark gekupferte Konserven, wie sie friiher ofters
vorkamen, wurden dies Jahr keine beobachtet.
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Ziirich, Stadt. 4 Spinat- und eine Cornichon-Konserve enthielten
zu viel Kupfer. Eine Tomatenkonserve mit fauligem Geruch und Ge-
schmack musste als verdorben beanstandet werden.

Bern. Spinatkonserven enthielten 203,7 mg Kupfer.

St. Gallen. In verzinkten Biichsen aufbewahrte Tomatenkonserven
ergaben einen Zinkgehalt von 220 mg im kg und mussten daher als
gesundheitsschédlich vernichtet werden. Andere Tomatenkonserven wur-
den als minderwertig beurteilt, weil sie in den schlecht verzinnten
Biichsen erhebliche Mengen (0,91 9%) metallisches Eisen aufgenommen hat-
ten, was ihnen einen herben, adstringierenden Geschmack verlieh. Biich-
senspinat und eine grossere Menge auslindischer Bohnenkonserven muss-
ten wegen zu hohem Kupfergehalt beanstandet werden.

Graubiinden. Eine Tomatenkonserve in einer schadhaften Biichse
musste als verdorben beanstandet werden.

Aargau. Eine Spinatkonserve enthielt mehr als die zuldssige Menge
Kupfer.

: Thurgau. Es erfolgte eine Beanstandung wegen zu hohem Kupfer-
gehalt.

Tessin. Eine infolge zu langer Lagerung verdorbene Tomatenkon-
serve konnte nur noch als Viehfutter verwendet werden.

Wallis. 2 Zuckererbsenkonserven enthielten 165 und 127 mg Kupfer
im kg.

Genf. Es wurden Spinatkonserven mit iiber 200 mg Kupfer im kg

vorgefunden.
Gewiirze.

Ziirich, Kanton. Eine grissere Sendung Zimt-Abfille aus Britisch-
Indien war mit Benzaldehyd parfiimiert. Unter den Phantasiebezeichnun-
gen «Schmokin», «Servin», « Salamin» und «Briihrin» brachte eine siich-
sische Firma wéasserige Losungen von Holzessig und Ameisensdure in
den Handel; diese Préparate wurden beanstandet.

Zirich, Stadt. Ein Pfefferpulver war mit Senfkornabfillen ver-
mischt; ein «Muskatnusspulver» bestand aus Macispulver; einem Zimt-
pulver war Chips und Sand beigemischt; ein Anispulver ‘enthielt zu viel
Sand. 2 Gewilirzmischungen wurden wegen ungeniigender Bezeichnung
beanstandet.

Bern. Ein Zimt- und ein Paprikapulver enthielten zu viel Mineral-
stoffe, ein Zanzibarnelkenpulver zu wenig dtherische Oele. Eine Gewlirz-
nelkenmischung musste wegen Verdorbenheit vom Verkehr ausgeschlos-
sen werden. Ein Vanillezucker wies bloss 0,749 Vanillin auf.

Luzern. EinKochsalz wurde wegen zu hohem Wassergehalt (20,390)
beanstandet.

Urkantone. Es wurden 20 verfilschte, verdorbene oder verun-
reinigte Gewiirze beanstandet. Ein als «Cumarin» bezeichnetes Préparat,
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das angeblich sieben Mal stirker als Vanillin sein sollte, bestand aus
einem Gemisch von verschiedensn synthetischen Riechstoffen, worun-
ter Vanillin, Heliotropin und Cumarin.

Zug. Ein Paprikapulver war durch Milben verunreinigt.

Freiburg. Es erfolgten 2 Beanstandungen wegen unrichtiger Be-
zeichnung. ‘

Baselstadt. Die Beanstandungen betrafen meist kleinere Reste
gemahlener Gewiirze mit zu hohem Sand- und Aschengehalt. Vereinzelt
wurden auch durch langes Lagern verdorbene Gewlirze beobachtet. Meh-
rere von auswirtigen Lieferanten herriihrende Nelkenpulver waren mit
Piment verfilscht. Eine grossere Sendung von Koriander war vollstin-
dig verschimmelt. Paprika war durch Schimmel verdorben und enthielt
zahlreiche Milbenleichen.

Basgelland. Es erfolgten 6 Beanstandungen wegen Verdorbenheit,
2 wegen Verunreinigung und 5 wegen unrichtiger Bezeichnung der be-
treffenden Gewiirze. :

Thurgau. 2 Gewiirze waren verdorben, 3 verunreinigt und eines
verfalscht.

Tessin. Verschiedene Gewiirze enthielten zu hohe Mengen Asche.
Auch kommen noch immer verfilschte Safranpulver vor.

W allis. Ein Zimtpulver enthielt zu viel Mineralstoffe, ein Nelken-
pulver war verfilscht und 4 weitere Gewiirze waren unrichtig bezeichnet.

Neuenburg. Siamtliche 6 Beanstandungen betrafen Zimtpulver mit
zu hohem Mineralstoffgehalt und zu geringem Gehalt an &therischen
Oelen. Gewisse Umstdnde scheinen darauf hinzudeuten, dass es sich
dabei um im Inland erfolgte Verfilschungen handle.

Honig, Kunsthonig, Honigpulver etc.

Ziirich, Kanton. Ein «Bibernellhonig» wurde als Kunsthonig be-
anstandet.

Ziirich, Stadt. Ein Honig war iiberhitzt, ein Kunsthonig kiinstlich
aromatisiert.

Bern. Ein als «echter Schweizer Bienenhonig» bezeichnetes Priipa-
rat erwies sich nach der chemischen und serologischen Untersuchung als
Zuckersirup.

Basgelstadt. Ein «Bibernellhonig» bestand aus einem Gemisch von
Honig, Stirkesirup und Bibernell-Essenz, konnte also nur als Kunsthonig
anerkannt werden. Ein franzosischer Honig war nach Geruch und Ge-
schmack verdorben und enthielt zudem zu viel Wasser. Von einer Sendung
Brasilianerhonig war ein Fass durch Ueberhitzen stark karamelisiert,
ein anderes in Geruch und Geschmack deutlich sauer.

S t. Gallen. «Feinster Tatelhonig» erwies sich als eine Mischung
von auslindischem Honig mit Kunsthonig. Ein «spanischer Bienenhonig»
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bestand aus einem kiinstlich aromatisierten Kunsthonig; der kiinstlichen
Aromatisierung wegen musste er auch als Kunsthonig beanstandet werden.

Thurgau. Ein « Tafelhonig» erwies sich als Kunstprodukt. 2 Ho-
nige waren stark verunreinigt. Ein Kunsthonig wurde wegen Mehlzusatz,
ein anderer wegen Ueberhitzung, ein dritter wegen zu hohem Wasser-
und Séuregehalt und ein « Honigaroma» wegen Zusatz kiinstlicher Aro-
mastoffe beanstandet. -

Tesgsin. In einer Fleischerei fanden sich in Verwesung befindliche
Kalbsdiarme vor. Infolge Genuss von amerikanischem Biichsensalm er-
krankten voriibergehend 4 Personen der ndmlichen Familie. Die Untersu-
chung forderte keine bestimmte Krankheitsursache zutage.

W allis. Ein auslindischer Honig wurde wegen mangelhafter Be-
zeichnung beanstandet.

Hiilsenfriichte.

Zirich, Kanton. Die beiden Beanstandungen betrafen verunrei-
nigte, getrocknete Erbsen und minderwertige Pferdebohnen.
Schaffhausen. 5 Sendungen roher Erbsen wurden beanstandet,
well die Friichte von einem Riisselkéifer stark angefressen waren. In
einer dieser Sendungen befanden sich in den Aushohlungen meist noch
lebende Kiferchen.
Thurgau. 3 Proben waren durch Schimmelpilzwucherungen stark
beschidigt.
- Kaffee.

Zirich, Stadt. 2 Rohkaffee enthielten zu viel Einlage. Ein als
koffeinfrei bezeichneter Kaffee enthielt 1,030/ Coffein und musste wegen
unrichtiger Bezeichnung beanstandet werden.

Bern. Ein Rohkaffee enthielt 8,7, ein anderer 13,20/ Einlage.

Luzern. Es erfolgten 3 Beanstandungen wegen zu viel Einlage, 2
wegen muffigem Geruch und eine wegen unrichtiger Bezeichnung; im
letzteren Falle handelte es sich um einen als coffeinfrei bezeichneten
Kaffee mit 0,7—0,80/ Coffein.

Freiburg. Ein Katfee wurde wegen zu viel Einlage beanstandet.

Solothurn. 2 von der Grenzkontrolle eingesandte Rohkaffee ent-
hielten zu viel Einlage.

Baselstadt. Einige Sicke Kaffee waren auf dem Transport mit
Dimethylanilin in Berithrung gekommen, wodurch der Inhalt unbrauch-
bar wurde.

Graubiinden. Es erfolgten einige Beanstandungen von gewohnli-
chem gerostetem Kaffee, der unter der irrefiihrenden Anpreisung, es
seien ihm die auf Herz und Nieren schidlich einwirkenden Stoffe ent-
zogen worden, in den Handel gebracht wurde.

Wallis. Samtliche 3 Beanstandungen betrafen Katfee, der auf dem
Transport beschidigt worden war.
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Neuenburg. Ein stark verschimmelter Kaffee musste als verdorben
beanstandet werden.
Kaffeesurrogate.

Zirich, Kanton. Samtliche Beanstandungen erfolgten wegen un-
zuldgsiger Bezeichnung.

Ziirich, Stadt. Eine Kaffee-Essenz bestand zum Teil aus verkohl-
tem Zucker; 2 weitere derartige Priparate enthielten ausser Zucker auch
noch andere Stoffe.

Bern. Franzosische Zichorienpulver waren wegen zu hohem Sand-
gehalt zu beanstanden. Verschiedene Kaffee-Essenzen mussten als ver-
dorben beanstandet werden. Wie nachtriglich festgestellt werden konnte,
wurde bei deren Herstellung aus technischen Griinden ein wenig Maisol
verwendet, das sich in der Folge zersetzte und ranzig wurde.

Freiburg. Die 2 beanstandeten Kaffeesurrogate enthielten zu viel
unlosliche Asche, herriihrend von ungeniigender Reinigung der Rohstotfe.

Solothurn. Eine von der Grenzkontrolle eingesandte Kaffeeglasur
wurde, weil nach der Lebensmittelverordnung unzuldssig, beanstandet.

Graubiinden. Es erfolgte eine Beanstandung wegen vorschrifts-
widriger Bezeichnung.

Aargau. 2 «Kaffee-Essenzen» wurden beanstandet, weil sie nicht
aus gebranntem Zucker bestanden.

Kakao.

Zirich, Stadt. Ein als Kakao bezeichnetes Préparat bestand aus
Schokoladepulver.

Freiburg. Die Beanstandungen betrafen 8 Kakaoproben mit Spu-
ren von Arsenik, herrithrend von dem beim Aufschliessen des Kakaopul-
vers verwendeten Kaliumkarbonat. Wo und wie letzteres mit Arsenik in
Beriihrung gekommen war, vermochte man sich in der betreffenden che-
mischen Fabrik nicht zu erkliren.

Neuenburg. Ein Kakao mit 16 Siduregraden wurde als verdorben
beanstandet.

Kase.

Zirich, Kanton. Von 42 untersuchten Kiseproben wurden 17 we-
gen ungeniigendem Fettgehalt beanstandet.

Zirich, Stadt. Ein Tilsiterkiise enthielt zu viel Wasser. Wegen
unrichtiger Angabe des Fettgehaltes erfolgten 11 Beanstandungen.

Bern. Weil der Fettgehalt nicht mit der Bezeichnung iibereinstimmte,
erfolgten 14 Beanstandungen. :

Glarus. Ein Tilsiterkdse musste wegen zu geringem Fettgehalt be-
anstandet werden.

Baselland. Ein Tilsiter-Fettkédse musste wegen Verdorbenheit be-
anstandet werden.



Appenzell A.Rh. Es erfolgten 2 Kisebeanstandungen wegen un-
geniigendem Fettgehalt. 16 Schabziegerstockli mussten wegen Verdorben-
heit beseitigt werden.

St. Gallen. Wegen unrichtiger Angabe des Fettgehaltes erfolgten
9 Beanstandungen. 3 Limburger- und ein Roquefortkise wurden wegen
Verdorbenheit vom Verkehr ausgeschlossen.

Aargau. Es erfolgten 2 Beanstandungen wegen unrichtiger Angabe
des Fettgehaltes und 2 wegen ginzlicher oder teilweiser Verdorbenheit der
Ware.

Wallis. In 2 Fillen musste eingeschritten werden, weil der Fett-
gehalt der Bezeichnung nicht entsprach, in einem wegen starker Verdor-
benheit der Ware.

Konditoreiwaren.

Ziirich, Kanton. 8 Proben «Petit Beurre» wurden beanstandet,
well sie gar kein oder nur untergeordnete Mengen Butterfett enthielten.
Ein angeblich nur unter Verwendung von Butter hergestellter Zwieback
ergab einen zum Dritteil aus Kokosnussfett bestehenden Fettgehalt. Ver-
schiedene als «Nussnahrung» bezeichnete Praparate wurden beanstandet,
weil sie hauptsichlich aus Kokosnussfett bestanden.

Ziirich, Stadt. Ein Vanille-Crémepulver war kiinstlich geférbt.
«Butterbrezeli» waren statt mit Butter mit Margarine hergestellt. Der
Fettauszug eines Zwiebacks, der laut Packungsaufschrift «nur aus reiner .
Butter hergestellt» war, wies 2000 Butter und 8006 Kokosnussfett auf.

Bern. Ein aus Chlorammonium und Chloraten bestehendes Backpul-
ver wurde wegen unzweckméissiger Zusammensetzung beanstandet. Meh-
rere Puddingpulver waren kiinstlich gefirbt. '

Urkantone. Von 11 Pudding- und Crémepulvern waren 4 wegen
kiinstlicher Farbung zu beanstanden. '

Freiburg. Es erfolgten 8 Beanstandungen wegen unrichtiger Be-
zeichnung,

Solothurn. 3 Posten alter, verlegener Konditoreiwaren mussten
als verdorben beanstandet werden.

Aargau. Ein Posten Nidelzeltli war verdorben und ein als «Petit
Beurre» bezeichnetes Gebick enthielt keine Butter.

Wallis. «Petit Beurre» war zu beanstanden, weil mit Margarine
hergestellt.

Neuenburg.- «Butterstengeli» und «Petit Beurre» wurden bean-
standet, weil bei ihrer Herstellung statt Butter andere Fette verwendet
worden waren. Von 13 untersuchten Puddingpulvern wurden 10 wegen
kiinstlicher Farbung beanstandet.
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Konfitiiren.

Zirich, Stadt. Eine «Johannisbeer-Konfitiire» war zur Haupt-
sache aus Aepfeln hergestellt worden. Eine Trauben- und eine Johannis-
beerkonfitiire enthielten ausser den genannten noch andere, minderwertige
Friichte. |

Baselstadt. Eine aus Friichten des Zwerghollunders (Sambuccus
Ebulus) hergestellte Konfitiire war wegen ihres widerlichen Geruchs und
Geschmacks zu beanstanden. ‘

Graubiinden. Es erfolgten 3 Beanstandungen wegen zu hohem
Salizylsiduregehalt.

Thurgau. Von 19 untersuchten Konfitliren, Gelées und Latwergen
waren 8 als verfdlscht und 3 als minderwertig zu beanstanden.

Genf., Mehrere Zwetschgenkonfitiiren enthielten zu viel Salizylsiure.

Kornerfriichte.

Bern. Verschiedene fettig anzufiihlende und beim Ausstreuen auf
Papier silberglinzende Schuppen absondernde Posten Reis mussten wegen
tiberméissiger Beschwerung durch mineralische Poliermittel (Talk) bean-
standet werden. Der Talkgehalt betrug 0,79 bis 1,250o. Eine Sendung
Mais konnte wegen ausgeprigtem Jodoformgeruch nicht mehr als Lebens-
mittel verwendet werden.

Luzern. Zwel auf dem Transport beschidigte Weizensendungen wur-
den dem Lebensmittelverkehr entzogen und als Hiithnerfutter verwendet.

Graubiinden. Eine Sendung von auslindischem Mais war der-
art von Insekten angefressen, dass sie nicht mehr als Nahrungsmittel
verwendbar war.

Neuenburg. Es erfolgten 5 Reis-Beanstandungen wegen iiberméssi-
ger Beschwerung durch Poliermittel (0,30—0,3500 Talk oder 0,30 bis
0,440/ Paraftfinol).

Limonaden und andere kiinstliche alkoholfreie Getranke.

Zirich, Stadt. Eine «Zitronenlimonade» war, statt mittels Zitro-
nen, mit einer Essenz hergestellt worden.

Bern. Die Limonadenbeanstandungen erfolgten meist wegen Triibung
durch sprossende Hefe und Schimmelpilzwucherungen, herrithrend zum
Teil von unsauberen Flaschen, zum Teil von mangelhafter Reinigung der
bei der Herstellung verwendeten Rohrleitungen und Apparate; in 4 Fal-
len handelte es sich um Saccharinzusatz ohne entsprechende Bezeich-
nung. Ein «alkoholfreies Getridnk» bestand ausschliesslich aus gefarbtem
Trinkwasser.

Glarus. Ein alkoholfreies Getrank hatte einen so ausgeprigten Miss-
geschmack, dass es als verdorben beanstandet werden musste.
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Zug. 2 Limonaden waren wegen Verunreinigung durch Hefezellen
und sonstige Stoffe zu beanstanden.

Schaffhausen. Eine Limonade musste wegen starker Triibung
beanstandet werden.

Appenzell I. Rh. Eine Limonade wurde beanstandet, weil auf der
Flasche die vorgeschriebene Firmenbezeichnung fehlte.

St. Gallen. Es erfolgten mehrere Limonadenbeanstandungen wegen
Tritbung, Bildung eines unappetitlichen Bodensatzes und Anzeichen an-
derweitiger Verdorbenheit, Folgen ungeniigender Sorgfalt bei der Her-
stellung der betreffenden Getrinke.

Graubiinden. Eine Limonade enthielt geringe Mengen von Kupfer,
das nachweislich von einem unverzinnten Kupfersieb herriihrte. Eine
andere Limonade war hefetriib. Ein kiinstliches alkoholfreies Getrink
enthielt Benzoésdure.

Aargau. 4 Limonaden mussten wegen Triibung durch Hefe und
Sackfasern beanstandet werden.

Tessin. Es erfolgten einige Limonadenbeanstandungen, weil der er-
folgte Saccharinzusatz nicht auf der Flaschenetikette angegeben war.

Wallis. Eine Limonade wurde wegen Triilbung beanstandet, eine
andere, weil der Saccharinzusatz auf der Etikette nicht angegeben war.

Mahiprodukte.

Bern. Ein Backmehl war mit Methylviolett durchsetzt, ein anderes
infolge ungeeigneter Lagerung verdorben. Ein «Weizenmehl» enthielt
2590 Roggenmehl und ein «Semmelmehl» 1090 Vollmehl.

Solothurn. Ein Mehl war mit blauviolettem Farbstoff und mit
blau gefirbten Pflanzentasern (Sackmaterial) verunreinigt.

Baselland. 3 Sicke Haferflocken und eine Partie Brotmehl muss-
ten wegen Verunreinigung beziehungsweise Verdorbenheit beanstandet
werden. Eine Anzahl Packete von Paniermehl waren infolge feuchter La-
gerung verdorben.

Schaffhausen. Ein Mehl war durch Farbstiubchen verunreinigt,
was sich besonders deutlich im Brot zeigte.

St. Gallen. Ein Hafergries musste wegen Verdorbenheit aus dem
Lebensmittelverkehr entfernt werden.

Graubiinden. Ein stark verunreinigtes Weizenmehl und ein Griess,
das infolge nachlissiger Lagerung einen ekelerregenden Geruch ange-
nommen hatte, mussten als ungeniesshar beanstandet werden. Ein Bruch-
reis war mit Rosanilin gefirbt. Ein grisserer Posten eines als «Roggen-
mehl» bezeichneten Produktes erwies sich als verdorbenes Weizenmehl.

Aargau. Ein Mehl musste wegen mangelhafter Vermahlung vom
Verbacken ausgeschlossen werden. Eine Probe Haferflocken war stark
verunreinigt durch Unkrautsamen, eine-andere schimmlig, eine Hafer-
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griitze mit Gespinsten durchsetzt. Haferflocken zeigten einen eigentiim-
lichen, an ranziges Fett erinnernden Geruch.

Thurgau. Ein Mahlprodukt war durch Milben verunreinigt, ein an-
deres hatte einen zu hohen Wagssergehalt.

Milch.

Zirich, Kanton. Von den 731 beanstandeten Milchen waren 502
schmutzig, 136 ungeniigend im Gehalt, 50 gewissert, 34 fadenziehend und
34 anderweitig verdorben. Beziiglich Reinlichkeit ist eine Besserung zu
verzeichnen; von 1206 der im Jahr 1922 untersuchten Proben sind die
Beanstandungen wegen Schmutzgehalt im Jahr 1923 auf 796 zurtick-
gegangen. :

Zirich, Stadt. Wegen Wasserung wurden 6, wegen Entrahmung 15,

wegen ungeniigendem Gehalt 7 und als stark verunreinigt 316, zusammen
344 Milchen beanstandet.

Bern. Es erfolgten 69 Milchbeanstandungen wegen Wisserung, 24
wegen Entrahmung, 57 wegen fehlerhafter Beschaffenheit, 135 wegen
Verunreinigung, 9 wegen krankhafter Beschaffenheit und 2 wegen unge-
niigendem Gehalt. Der Wasserzusatz ging bis zu 1599 der urspriing-
lichen Milch, der Fettentzug bis zu 5000 des urspriinglichen Fettgehaltes.
(egeniiber dem Vorjahr haben die Milchfilschungen zugenommen. Der
Grund zu dieser bedauerlichen Erscheinung diirfte nicht zuletzt in einigen
unverstindlichen Freispriichen zu suchen sein. Ein Grossbauer, der laut
eigener Aussage nicht gewagt hétte, die Milch einer euterkranken Kuh
seinen Kilbern zu saufen zu geben aus Furcht, ihre Gesundheit konnte
darunter leiden, trug keine Bedenken, diese Milch einem stadtbernischen
Milchhéndler zu verkaufen, der sie ahnungslos ausmass, bis von den
Konsumenten reklamiert wurde. Fiir solche Handlungen erscheint die
ausgesprochene 10tégige Gefiingnisstrafe in Verbindung mit 300 Franken
Geldbusse und Verdétfentlichung des Urteils jedenfalls nicht zu streng.

Luzern. Als gewéssert wurden 17, wegen Entrahmung 7 und wegen
sonstigen Mingeln 6 Milchen beanstandet. Eine Molkerei musste wegen
unsauberen Milchgefissen dem Strafrichter iiberwiesen werden.

Uri. Von 393 eingesandten Milchproben waren eine gewéssert und
19 von ungeniigendem Gehalt.

Schwyz. Es wurden 1638 Proben eingesandt, von denen 16 gewis-
sert, 38 zu gehaltsarm, 2 fehlerhaft und 9 verunreinigt waren.

Obwalden. Die 205 Untersuchungen ergaben 3 ungeniigende und
5 schmutzige Milchen. Mehrere Magermilchproben waren mit 60 bis
tiber 10000 Wasser versetzt worden.

Nidwalden. Von 183 Proben waren zwei zu beanstanden; die eine
war gewdssert, die andere von ungeniigendem Gehalt.
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Glarus. Wegen Wasserzusatz erfolgten 4, wegen Abrahmung 3,
wegen Verdorbenheit 13, wegen zu geringer Haltbarkeit 3 und wegen
ungeniigender Reinheit 86 Beanstandungen.

Zug. Die 91 Beanstandungen verteilen sich auf 4 gewasserte, 1 ent-
rahmte, 62 unreine, 3 ungeniigend haltbare, 13 fadenziehende, 2 krank-
haft beschaffene und 6 késereiuntaugliche Milchen. Die Ursache des
Fadenziehens war {iiberall auf unreine Milchgefisse zuriickzufiihren.

Freiburg. Gewissert waren 25, entrahmt 5, zugleich entrahmt und
gewdssert 2, schmutzig 39, Kolostrumhaltie 15, zu sauer 5, krankhaft
9 und abnorm beschaffen 16 Milchen.

Solothurn. Es wurden beanstandet 15 gewisserte, 8 entrahmte,
189 verunreinigte, 43 im Gehalt zu geringe, 3 fehlerhafte, 2 zu saure
und 9 krankhaft beschaffene Milchproben. Wihrend die Wisserungen
meist vorsatzlich erfolgten, beruhten.die Entrahmungen in der Haupt-
sache auf Fahrlissigkeit.

Baselstadt. Von 3316 in Liden und an den Bahnhéfen erhobenen
Milchproben waren 8 ungeniigend im Gehalt, 28 entrahmt, 43 gewissert,
8 fehlerhaft, 3 verdorben und 24 schmutzig. Der stirkste Wasserzusatz
betrug 800/.

Baselland. Es erfolgten Beanstandungen wegen Wasserzusatz 14,
Entrahmung 8, Verunreinigung 182, ungeniigendem Gehalt 8, Verdorben-
heit und sonstigen M#ngeln 9. Der Wasserzusatz betrug 4—800/, der
Fettentzug 18—400). ,

Schaffhausen. Von den Beanstandungen erfolgten 9 wegen Was-
serzusatz, 8 wegen Entrahmung, 18 wegen ungeniligendem Gehalt; 13
wegen Verunreinigung und 28 wegen ungeniigender Haltbarkeit; letztere
war meist auf ungeniigende Abkiihlung zuriickzufiihren.

Appenzell A. Rh. In 2 Fillen wurde fadenziehende Milch beobach-
tet; als Ursache konnte ungeniigende Reinigung der betreffenden Milch-
gefisse nachgewiesen werden.

Appenzell I. Rh. Es erfolgten Beanstandungen wegen Verunreini-
gung und Wisserung der Milch. Die Wasserzusitze betrugen 14 und
- 83%. k

St. Gallen. Die Beanstandungen betrafen 50 gewésserte, eine ent-
rahmte und zugleich gewdsserte, 6 entrahmte, 37 verunreinigte, 12 un-
geniigend haltbare und 4 krankhaft beschaffene Milchen. Der starkste
Wasserzusatz betrug 830/.

Graubiinden. Es wurden beanstandet wegen Wisserung 24, Ent-
rahmung 11, unsauberer Gewinnung 219, ungeniigendem Gehalt 6, Krank-
heit 10 und wegen Beimischung von Ziegenmilch 3 Proben.

Aargau. Gewiissert waren 34, entrahmt &, ungeniigend im Gehalt
2, verunreinigt 140 und sauer 5 Proben, Der Wasserzusatz bewegte sich
zwischen 3 und 10595,



Thurgau. Von den 257 beanstandeten Milchen waren 33 gewiissert,
2 abgerahmt, 53 minderwertig, 6 zu sauer, 33 sonst abnorm und 150
verunreinigt. Der griosste Wasserzusatz betrug 70090.

Tessin. Die 186 Beanstandungen verteilen sich auf 35 gewésserte,
51 entrahmte, 42 minderwertige und 58 verunreinigte Milchen.

Wallis. 10 Milchen waren gewissert mit 7—9000 Wasserzusatz,
9 entrahmt, 8 krankhaft, eine mit Ziegenmilch versetzt, 34 ungeniigend
im Gehalt und 229 schmutzig.

Neuenburg. Von den 60 beanstandeten Milchen waren 4 gewds-
sert, 19 entrahmt oder sonst ungeniigend im Gehalt, 24 schmutzig und
13 zu sauer.

Genf. Es erfolgten 13 Verzeigungen wegen Wisserung und 18 wegen
ungeniigendem Gehalt der Milch. Besondere Aufmerksamkeit wurde den
Milchverkaufsstellen geschenkt. Nach einem vom Staatsrat unterm 2. Fe-
bruar 1923 gefassten Beschluss muss zum Milchverkauf eine besondere
Bewilligung eingeholt werden, die verweigert werden kann, wenn die hy-
gienischen Verhidltnisse des Verkaufslokals nicht als geniligend erachtet
werden. a

Milchprodukte (ausgenommen Butter und Kase).

Zirich, Stadt. 1 Rahmkongerve mit késigem Geruch und Ge-
schmack musste als verdorben beanstandet werden.

Neuenburg. Von 14 untersuchten Rahmproben mussten 11 wegen
ungeniigendem Fettgehalt beanstandet werden. 3 Milchpulver enthielten
3090 Zucker, ohne dass dies auf den Biichsen angegeben war.

Genf. Verschiedentlich wurde Rahm mit wesentlich weniger als
3500 Fettgehalt vorgefunden.

Mineralwasser.

Appenzell A.Rh. Ein «Tafelwasser aus der altbekannten Heil-
quelle Steinlduten» erwies sich als gewohnliches Trinkwasser.

St. Gallen. Ein Mineralwasserfabrikant fiillte in betriigerischer Ab-
sicht Passugger- und Eptingerflaschen mit kiinstlich hergestelltem Mine-
ralwasser. Hin als «Steinldutensprudel» bezeichnetes Getrink erwies
sich als mit Kohlensdure impridgniertes gewdohnliches Trinkwasser.

Obst, frisches.

Ziirich, Kanton. Wihrend der Kirschen- und Beerenzeit musste
ofters eingeschritten werden, weil solche Friichte in Makulatur verpackt
wurden. - ]

Appenzell A. Rh. Wiederholt mussten unreife Aprikosen beanstan-
det werden.
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Obst, gedorrtes.

Zirich, Stadt. Getrocknete «Ringipfel» mussten wegen Beimi-
schung von Apfelrinde und Kerngehdusen als minderwertig beanstandet
werden.

Solothurn. 2 Posten von Feigen waren, weil von Wiirmern ange-
fressen und mit Milben behaftet, als verdorben zu beanstanden.

St. Gallen. Stark in Siuerung iibergegangene Malagatafeltrauben
mussten als nicht verkehrsfihig beanstandet werden.

Graubiinden. Ein Posten Haselnusskerne musste wegen génzlicher
Verdorbenheit dem Verkehr entzogen werden.

Obstkonserven.

Baselstadt. Kalifornische Aprikosen enthielten 1,70 Gramm schwef-
lige Siure im kg.

Obstwein.

Zirich, Kanton. 17 Obstweine wurden wegen KEssigstich bean-
standet.

Zirich, Stadt. 2 als «Saft» bezeichnete Obstweine erwiesen sich
als Most; 8 weitere waren so stark gewissert, dass sie als Kunstwein zu
beurteilen waren; 15 in Wirtschaften erhobene Obstweine waren an Essig-
oder Milchsdurestich erkrankt.

Bern. Von 64 untersuchten Obstweinen waren 17 wegen zu starkem
Einbrennen, Essigstich oder sonstiger Verdorbenheit zu beanstanden.

Zug. 3 Obstweine waren essigstichig.

Solothurn. 3 alkoholfreie Obstweine wiesen zu hohe Alkoholgehalte
auf.

Appenzell A.Rh. Es erfolgten Beanstandungen wegen Essigstich
oder sonstiger Verdorbenheit und wegen ungeniigendem Gehalt.

Appenzell I. Rh. Ein Most wurde wegen Essigstich beanstandet.

St. Gallen. Von 36 untersuchten Proben mussten 10 wegen Essig-
stich beanstandet werden, ein Zeichen, dass es sehr oft an der richtigen
Kellerbehandlung fehlt. Ein stark alkalischer Obstsaft mit einem Mineral-
stoffgehalt von 10,23 g im Liter enthielt Soda und Quarzpulver und war
selbstversténdlich ungeniessbar. Alkoholfreier Obstsaft hatte bei der Her-
stellung Zink und Eisen aufgelost und dadurch einen unangenehmen Metall-
geschmack erhalten.

Graubilinden. Ein «alkoholfreier» Obstwein musste beanstandet
werden, weil er 1,590 Alkohol enthielt; ein weiteres derartiges Getriink
war durch Essigstich verdorben. *

Aargau. 11 Obstweine waren essigstichig, einer krank und 3 mit
Missgeschmack behaftet. Ein «alkoholfreier » Obstwein enthielt 4,8 Volum-
prozent Alkohol.
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Thurgau. Von 151 untersuchten Obstweinen wurden 14 als verdor-
ben, einer als krank, 3 als iiberméssig gestreckt, 2 als unrichtig bezeich-
net und einer als kiinstlich gefiarbt beanstandet.

Wallis. Ein als alkoholfreier Obstwein bezeichnetes Getrink erwies
sich als kiinstlich hergestellt.

Pilze, frische.

Luzern. An verdorbenen, wurmstichigen, fauligen, verdichtigen und
giftigen Pilzen wurden an den Markttagen insgesamt 35 kg vernichtet.
Héufiger als sonst wurde der gefiihrliche Knollenblidtterschwamm ange-
troffen.

Freiburg. Der Verkauf von Speisepilzen auf den Mérkten in Frei-
burg unterliegt einer stdndigen Spezialkontrolle. Im ganzen wurden etwa
130 kg Pilze als ungeniessbar befunden und dem Verkehr entzogen.

Presshef'e.

Bern. 3 Priparate waren wegen Anwesenheit griosserer Mengen
von toten Hefezellen, Kahmhefen und keimenden Pilzsporen zu bean-
standen.

Freiburg Es erfolgten 8 Beanstandungen wegen vorschriftswidriger
Beschatfenheit und 4 wegen unrichtiger Bezeichnung von Hefepréparaten.

Schokolade.

Zirich, Kanton. Eine fiir deutsche Kinder gespendete grossere
Menge von Schokolade erwies sich als ginzlich verschimmelt, geradezu
ekelerregend.

Freiburg. Es erfolgte eine Beanstandung wegen iiberméssigem Ge-
halt von Cacaoschalenteilchen.

Graubilinden. Schokolade aus einem feuchten Lagerraum war trotz
guter Verpackung génzlich mit Schimmelpilzen iiberzogen.

Wallis. Eine Schokolade wurde wegen Verdorbenheit beanstandet.

Neuenburg. 2 Militirschokoladen wurden wegen vorschriftswidri-
ger Zusammensetzung beanstandet.

Sirupe.

Zirich, Stadt. 4 «Himbeersirupe» waren kiinstlich gefirbt oder
kiinstlich aromatisiert. 5 andere enthielten Salizylsdurs und bei einem
war statt des Zuckers Starkesirup verwendet worden. Die Etikette eines
«Aroma»-Sirups wurde als zur Tauschung geeignet beanstandet, weil
sie mit Bildern von Himbeeren verziert war.

Bern. Es erfolgten 3 Beanstandungen von Himbeersirupen wegen
Streckung, kiinstlicher Fiarbung und kiinstlicher Aromatisierung,
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Freiburg. Alle 7 Beanstandungen betrafen unrichtig bezeichneta
Sirupe.

Solothurn. Ein «Tafelsirup» musste beanstandet werden, weil es
sich nach Aussehen und Konsistenz in Wirklichkeit um einen Kunsthonig
handelte. '

Appenzell A.Rh. Ein Himbeersirup musste beanstandet werden,
weil es sich dabei bloss um einen «Aroma»-Sirup handelte.

Wallis. Ein Aromasirup wurde als Himbeersirup verkauft; 3 wei-
tere dhnliche Produkte mussten beanstandet werden, weil die Flaschen-
etiketten zur TAuschung geeignet> Abbildungen (Himbeeren) trugen.

Neuenburg. 3 Himbeersirupe wurden beanstandet, weil sie ge-
streckt und kiinstlich gefirbt waren.

Genf. Die meisten Beanstandungen betreffen Aromasirupe, die un-
richtig bezeichnet werden.

Speisefette (ausgenommen Butter).

Zirich, Kanton. Wie schon friither, betrafen die Beanstandungen
auch dies Jahr meist unrichtig bezeichnete Speisefette, fast durchwegs
auf Denunziationen der Konkurrenz hin.

Zirich, Stadt. Ein kiinstlich gefirbtes Kochfett enthielt kein
Sesamo6l. Ein Rindsfett war als «Schweinefett» und verschiedene andere
als «Bratfett» bezeichnet. 3 Speisefette waren talgig oder ranzig.

Bern. 3 Margarinen enthielten kein Sesamdél. Ein Kokosnussfett und
ein Schweinefett waren verdorben.

A Urkantone. Die 7 Beanstandungen betrafen «Schweinefette», de-
nen Rindsfett beigemischt war, und verdorbene Fette; zu letzteren ge-
horte eine grosse Menge Speck mit 9,3 Sauregraden.

Glarus. Ein als «butterhaltig» bezeichnetes Speisefett enthielt gar
keine Butter.

Freiburg. Die Beanstandungen betrafen 5 Fette mit zu hohem
Séuregrad und 2 verdorbene.

Solothurn. Eine von der Grenzkontrolle zugesandte Margarine
enthielt Stirkemehl. Ein gelb gefirbtes Kochfett enthielt kein Sesamol
und war iiberdies durch Gewebeteile verunreinigt. ,

Baselstadt. Margarine englischer Herkunft war mit Borsiure kon-
serviert und enthielt kein Sesamél. Ein gelb gefirbtes gesalzenes Speise-
fett «Batava» musste beanstandet werden, weil es seines Wassergehaltes
wegen nicht als «Kochfett» und mangels Sesamolzusatz auch nicht als
«Margarine » bezeichnet werden durfte. Eine als «Kokosnussfett» bezeich-
nete Ware erwies sich als Gemisch aus Kokosnussfett und einem andern
Pflanzenfett unbekannter Herkunft.

Appenzell A. Rh. Ein Rest Kochfett musste wegen Verdorbenheit
konfisziert werden.
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St. Gallen. Ein «Kochfett mit Butterzusatz» wurde wegen unge-
niigendem Buttergehalt beanstandet. Andere Beanstandungen betrafen son-
stige unrichtige Bezeichnungen.

Graubiinden. Die Beanstandungen betrafen ausschliesslich verdor-
bene Speisefette.

Aargau. Ein im Sinne der Verordnung als Margarine zu betrachten-
des Speisefett enthielt kein Sesamél; ein Speisefett war mechanisch ver-
unreinigt. 2 Schweinefette waren ranzig.

Thurgau. 3 Speisefette hatten zu hohe Siuregrade und 2 waren
verunreinigt,

Tessin. Aus Italien wurden Speisefette eingefiihrt, die ihrer Art
nach als Margarine oder Kochfett anzusehen waren, aber nicht den vor-
geschriebenen Sesamdélzusatz enthielten.

Wallis. Ein Schweinefett und ein Kochfett waren wegen zu hohen
Siduregraden zu beanstanden.

Genf. Ein Kochfett wurde als «Beurre de cuisine de Naefels» feil-
geboten und verkauft. Im {ibrigen betrafen die Beanstandungen ranzige
oder sonst verdorbene Schweinefette inlindischer Herkunft.

Speiseole.

Zirich, Kanton. Ein Olivenol war wegen kiinstlicher Firbung
zu beanstanden.

Zirich, Stadt. Alle 36 Beanstandungen betrafen kiinstlich ge-
farbtes Erdnussol.

Bern. Ein als Sesamol bezeichnetes Speisedl erwies sich als Erd-
nussél. Ein Erdnussol und ein Olivenol waren verdorben. Grosse Mengen,
Erdniisse waren bei der Einfuhr so stark verschimmelt und wurmstichig,
dass sie vor der Verarbeitung auf Speiseiél unter amtlicher Aufsicht er-
lesen werden mussten.

Glarus. Ein Erdnussél war mit Baumwollsamendl verfilscht.

Freiburg. Es erfolgte eine Beanstandung wegen unrichtiger Be-
zeichnung.

Graubiinden. Zwei Olivenole enthielten Zusitze von Erdnussél.
Ueberdies mussten verschiedsne Oliveniéle wegen Verdorbenheit bean-
standet werden. ‘

Thurgau. 3 Speisedle waren unrein, ein viertes unrichtig bezeichnet.

Genf. Einige Nusstle waren mit Erdnussél vermischt.

Tee.

Zirich, Kanton. Ein Tee enthielt Bleistiickchen, die von der Ver-
- packung herriihrten. :

Bern. Ein Tee enthielt ausgezogene Blatter, ein anderer war wegen
Verdorbenheit zu beanstanden.



Freiburg. Eine Beanstandung erfolgte wegen unrichtiger Bezeich-
nung, eine zweite wegen Verdorbenheit.

Teigwaren und Suppenartikel.

Zirich, Kanton. Es erfolgten 2 Beanstandungen von kiinstlich
gefirbten Teigwaren.

Ziirich, Stadt. Wegen kiinstlicher Firbung erfolgten 7 Beanstan-
dungen; 8 Eierteigwaren enthielten nicht den vorgeschriebenen Eigehalt.

Bern. «Eiernudeln» enthielten bloss zwei Drittel und «Eierhtrnli»
sogar nur etwa die Hélfte des vorgeschriebenen Higehaltes. Eine italie-
nische Teigware war kiinstlich gefirbt und 2 griossere Posten stark ver-
dorben.

Zug. Ein Posten «Eierteigwaren» war kiinstlich gefirbt und enthielt
gar keine Kier.

Freiburg. Es erfolgten 2 Beanstandungen wegen zu hohem Siure-
grad.

Baselstadt. Anlass zu Beanstandungen gaben «Eierteigwaren»,
- die nicht den vorgeschriebenen Gehalt an Eierinhalt aufwiesen oder bei
deren Herstellung bloss Eigelb verwendet worden war. Ueberdies musste
auch wegen kiinstlicher Farbung eingeschritten werden.

Graubiinden. 4 auslindische und eine inlindische Teigware waren
kiinstlich geféirbt. Eine Eierteigware enthielt zu wenig Eierinhalt.

Thurgau. Eine Teigware war verdorben; 4 Eierteigwaren entspra-
chen den Gehaltsanforderungen nicht.

Genf. 4 Einfuhrsendungen von Teigwaren wurden wegen kiinstlicher
Firbung beanstandet. 6 Proben von Eierteigwaren enthielten nicht den
vorgeschriebenen Eierinhalt.

Trinkwasser.

Zirich, Kanton. Die Trinkwasserkontrolle fithrte zu 124 Bean-
standungen, worunter einige Fille hygienisch schwerwiegender Art.

Zirich, Stadt. Die stidtische Trinkwasserversorgung gab zu kei-
nen Aussetzungen Anlass; dagegen mussten 4 Privatsodbrunnen beanstan-
det und geschlossen werden.

Bern. Von 157 untersuchten Trinkwassern waren 36 zu beanstanden.

Luzern. Es erfolgten 43 Trinkwasserbeanstandungen. Ein Messing-
farbanstrich eines Wasserreservoirs wurde wegen Bleigehalt beanstandet.

Urkantone. Es wurden 19, in einigen Féllen stark mit Jauche ver-
unreinigte Trinkwasser beanstandet.

Glarus. Einem Warmwasserspeicher zu Trinkzwecken entnommenes
Wasser war durch Eisenoxydhydrat stark getriibt.

Zug. Von 9 beanstandeten Trinkwassern besassen 8 zu hohe Mengen
entwicklungsfihiger Keime und Kolibakterien.
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Freiburg. 12 Trinkwasser enthielten zu viel organische Substanzen,
2 zu viel Kalksalze und 6 waren verunreinigt.

Solothurn. Es wurden 25 Trinkwasser beanstandet. In einem Falle
rithrte die Verunreinigung einer Quelle von einem 1,2 km weit davon ent-
fernten Jauchekasten her, dessen Boden einen Riss erhalten hatte, so
dass etwa 60 m?3Jauche versickern konnten. In einem andern Falle musste
eine Quelle, deren Wasser bisher sehr geschidtzt wurde, beanstandet
werden.

Baselstadt. Von 3 Quellwassern, in denen die Besitzer heilkréf-
tige Eigenschaften vermuteten, erwies sich bei der Untersuchung eines
als stark mit Faulnisstoffen verunreinigt, die beiden andern als iibermés-
sig gipshaltig. )

Graubiinden. 36 Trinkwasserproben mussten als verunreinigt und
den Anforderungen nicht geniigend beurteilt werden. '

Aargau. Zu Beanstandungen gaben 65 Trinkwasserbezugsquellen und
37 Trinkwasser Anlass. In 10 Fillen wurden im Trinkwasser Krank-
heitserreger und Faulnisprodukte nachgewiesen. Die Ursache der Bean-
standung ist meist auf schlechte Fassung der Quellen und mangelhafte
Kontrolle zuriickzufiihren.

Thurgau. 34 Trinkwasser haben den hygienischen Anforderungen
nicht geniigt.

Waadt. Von 158 untersuchten Trinkwassern waren 25 zu beanstan-
den wegen Verunreinigung durch Oberflichenwasser.

Wallis. 2 Trinkwasser waren wegen starker organischer Verunrei-
nigung, 5 weitere wegen zu hoher Keimzahl und Kolibakterien zu bean-
standen,

Genf. Eine griossere Anzahl Trinkwasserproben aus Sodbrunnen
erwies sich als ungeniigend rein.

Wein.

Zirich, Kanton. 101 Beanstandungen erfolgten wegen Verfilschung
oder unrichtiger Bezeichnung, 77 wegen mangelhafter Beschaffenheit der
betreffenden Weine.

Ziirich, Stadt. Als verfilscht oder Kunstwein wurden 4 Weine
beanstandet, wegen Uebertretung des kantonalen Gallisierverbots 6, als
tiberméssig gezuckert einer, wegen unrichtiger Bezeichnung 92, als iiber-
platriert 2 und wegen Essigstich oder sonstiger Verdorbenheit 23.

Bern. Die Beanstandungen betrafen unrichtig bezeichnete, stichige
oder mit sonstigen Geschmacksfehlern behaftete, zu stark geschwefelte,
iberplatrierte Weine und Kunstweine. Ein «alkoholfreier Wein» erwies
sich als kiinstliches Getrank.

Luzern. Die 6 Beanstandungen betrafen je einen Wein mit Bickser-
geschmack, schleimiger Beschatfenheit, Brechferment und Zuckerzusatz
und 2 mit unrichtigen Bezeichnungen.
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Urkantone. Die 25 Beanstandungen betrafen 2 Kunstweine, 3 un-
richtig bezeichnete, 2 iiberschwefelte und 18 kranke oder verdorbene
Weine.

Glarus. 2 Weine waren gewissert, 2 stichig, 3 sonst verdorben und
6 unrichtig bezeichnet.

Zug. Es erfolgten 5 Beanstandungen wegen HEssigstich und eine
wegen unrichtiger Bezeichnung. Ein Ostschweizerwein war wegen zu
starker Zuckerung zu beanstanden.

Freiburg. 12 Weine wurden wegen unrichtiger Bezeichnung, 3
als zu stark geschwefelt, 4 wegen Essigstich oder Schimmelgeschmack,
einer wegen Briaunung und 6 als Kunstwein beanstandet.

Solothurn. Es mussten beanstandet werden 7 unrichtig bezeich-
nete, 2 kranke, 2 fehlerhafte, 2 verdorbene, ein zu stark gegipster Wein
und ein Kunstwein.

Baselstadt. Ein Fasswein war mit Petroleum verunreinigt. Ein
an und fiir sich guter «Sauterne» in Flaschen musste beanstandet wer-
den, weil er nach dem Schonen zu friilh abgefiillt worden war und sich,
daher beim Einschenken stark triibte. Ein neuer Markgrifler enthielt
gegen 200 mg freie schweflige Sdure im Liter. Ein hellroter Ungarwein
war kiinstlich aufgefirbt.

Baselland. Es erfolgten 2 Beanstandungen wegen Essigstich, eine
wegen zu starkem Einbrennen, eine wegen Krankheit und 3 wegen unrich-
tiger Bezeichnung der betreffenden Weine.

Schafthausen. 4 Beanstandungen erfolgten wegen unrichtiger Be-
zeichnung und 2 wegen Geschmacksfehlern.

Appenzell A.Rh. Ein Wein wurde wegen Essigstich, verschiedene
Sendungen Tiroler-Sauser wegen zu hohem Gehalt an Bisulfit beanstandet.

St. Gallen. Unter den stets wiederkehrenden Beanstandungsgriin-
den stehen in erster Linie unrichtige Bezeichnung von Weinverschnitten,
Essigstich, zu starke Schwefelung, Umstehen, Missgeschmack, verur-
sacht durch Bakterien oder alte Hefe. Nach langer Pause wurde wieder
einmal ein kiinstlich gefirbter Rotwein gefunden; es betraf dies einen
tiber Buchs eingefiihrten Ungarwein.

Graubiinden. Von den 2 als verfilscht beanstandeten Weinen war
der eine gewissert, der andere mit Obstwein verschnitten. Ueberdies er-
folgten 18 Beanstandumgen wegen unrichtiger Bezeichnung, 34 wegen
Verdorbenheit und eine wegen zu starkem Platrieren.

Aargau. Die Beanstandungen betraten 41 unrichtig bezeichnete, 2
unzuléssig gezuckerte, 13 gallisierte, 1 avinierten, 1 kiinstlich gefirbten,
4 iiberschwefelte, 22 mit Missgeschmack behaftete, 21 essigstichige und
4 sonstwie verdorbene Weine.

Thurgau. Beanstandet wurden 20 essigstichige oder sonst verdor-
bene, 5 kranke, ein zu stark geschwefelter, 2 iliberméssig gezuckerte,
27 unrichtig bezeichnete Weine und 6 Kunstweine, wovon 2 wegen Sali-
zylsdurezusatz,
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Tessin. Nicht selten stéosst man bei den Inspektionen auf leicht
cewisserte oder essigstichige Weine.

Waadt. Von den 48 beanstandeten Weinen wurden 10 als Kunst-
wein beurteilt. Es betraf dies in der Hauptsache italienische Weine, die
als gewissert oder mit Tresterwein verschnitten angesehen werden
mussten.

Wallis. Die Beanstandungen betrafen einen Kunstwein (Obstweinver-
schnitt), 24 unrichtig bezeichnete, 2 {iberschwefelte, 11 kranke oder
verdorbene, einen kupferhaltigen und 5 mit Kochsalz versetzte Weine
und Weinmoste. Durch den Kochsalzzusatz zu Weinmost wurde eine KEr-
hohung des spezifischen Gewichtes zur Vortduschung eines hoheren Rei-
fegrades bezweckt.

Neuenburg. 11 zum Teil salizylsdurehaltige Proben erwiesen sich
als Kunstwein; einer enthielt Saccharin und Salizylsdure; 6 waren un-
richtig bezeichnet, 17 iiberplatriert, 10 zu stark geschwefelt, 6 iiber-
méssig gezuckert, 5 stichig, 2 schimmlig und einer hatte Petroleumge-
schmack. Im allgemeinen wird der Vorschrift, dass kiinstlich mit Kohlen-
sdure imprignierte Schaumweine entsprechend bezeichnet werden sollen,
sehr ungeniigend nachgelebt.

Genf. 33 Weine wurden als Kunstwein, 2 wegen Verdorbenheit, 4
als iberplatriert und 3 wegen unrichtiger Bezeichnung beanstandet. Ein
gezuckerter, mit einem Pflanzenauszug versetzter und kiinstlich mit Koh-
lensdure impragnierter spanischer Wein wurde als «Asti-Champagne»
angeboten. Ein Kunstwein enthielt eine kleine Beigabe von Schwefelsiure;
bei den iibrigen handelte es sich lediglich um Wésserung.

Zucker und kiinstliche Siisstoffe.

Zirich, Stadt. Eine Partie Wiirfelzucker musste beanstandet wer-
‘den, weil in den Zuckerstiicken Metallsplitterchen eingebettet waren.

Wallis. In einem Falle wurden Saccharintabletten wegen ungenii-
gendem Gehalt beanstandet. Ein Zucker war iibermissig blau getirbt
und ein Staubzucker enthielt bloss 91,906 Saccharose.

Neuenburg. Ein raffinierter Zucker wurde wegen iiberméssiger Blau-
farbung beanstandet.

Verschiedene andere Lebensmittel.

Zirich, Stadt. 2 «Fruchtessenzen» bestanden aus kiinstlichen
Fruchtédthern.

Bern. Ein zur Konservierung von Schinken empfohlenes Priparat
bestand aus Harz, Paraffin und Leinél. Andere zum gleichen Zweck be-
stimmte auslindische Priparate mit den Bezeichnungen «Servin», «Briih-
rin», «Salamin», «Schmockin», «Leberin» und «Rotalin» enthielten als
konservierende Bestandteile hauptsichlich Ameisensdure, Formaldehyd



und Holzessig. Sie wurden gestiitzt auf Artikel 39 der Fleischschauver-
ordnung beanstandet. Eine als Erdbeerfruchtél bezeichnete Essenz enthielt
einen kiinstlichen Fruchtester (valeriansaures Amyl).

Zug. Ein Posten Bouillonwiirfel musste wegen Verdorbenheit bean-
standet werden.

Solothurn. Eine Partie Zigaretten war wegen Schimmelgeruch
und -geschmack zu beanstanden.

Baselstadt. Unter den Bezeichnungen «Salamin», «Schmockin»,
«Briithrin», «Leberin», «Servin» und «Rotalin» wurden aus Deutschland
Fleischkonservierungsmittel einzufiihren gesucht. Die ersten 5 Préparate
bestanden aus wéisserigen Ameigsensdurelosungen mit 3—2600 Ameisen-
sdure; «Rotalin» war eine konzentrierte wisserige Losung eines roten
Azofarbstotfes.

Appenzell A.Rh. 8 Pakete Backpulver mussten wegen Verdor-
benheit beseitigt werden.

St. Gallen. Verschiedene Metzger liessen sich von einem deutschen
Handelsreisenden Fleischkonservierungsmittel («Servin», anzuwenden bei
ranzigem Speck — «Schmockiny, fliissiger Rauch — «Salamin», #hnlich
wie das vorhergehende — «Briihrin», eine fliissige Wiirze) aufschwatzen,
die wegen ihres Ameisensiuregehaltes beanstandet werden mussten.

Graubiinden. 2 durch die Grenzkontrolle gemeldete Fruchtessenzen
erwiesen sich als kiinstlich, so dass sie nicht zur Herstellung von Limo-
naden verwendet werden konnten.

Wallis. Ein Backpulver wurde wegen unrichtiger Bezeichnung («Le-
vure ») beanstandet.

Gebrauchs- und Verbrauchsgegenstande.

Zirich, Kanton. Fast alle Beanstandungen betrafen Verzinnungen
mit zu hohem Bleigehalt, meist Waren deutscher Herkunft. '

Ziirich, Stadt. Die Beanstandungen betrafen meist Geschirre und
Gefiisse, welche in der Verzinnung oder im Lot zu viel Blei enthielten.
Auch wurden immer noch Mundharmonika mit Stimmplatten aus Zink vor-
gefunden. Eine Hautcréme und eine Toilettenseife waren quecksilberhaltig.

Bern. Ein Bierkiihler enthielt 58,900, Syphonkoépfe 4000 und Fla-
schenausgiisse 82,6 —83,90/0 Blei. Zahlreiche Kindertrompetchen und
Schlottern mussten beanstandet werden, weil die mit dem Mund in Be-
rithrung kommenden Teile aus reinem oder ungeniigend vernickeltem Zink -
bestanden. Im weiteren erfolgten Beanstandungen von Stoff-Figuren, bei
denen die Augen durch Stecknadeln markiert waren, weil solche Steck-
nadeln leicht herausgezogen und kleinen Kindern gefihrlich werden kon-
nen. Ein an Metzgereien wie auch zum Farben von Eiern verkaufter Farb-
stoff erwies sich als Orange II und war daher als verboten zu beanstan-~
den. Zwei griine Farben fiir Konditoreiwaren wurden ihres isonitrilartigen
Geruchs wegen dem Verkehr entzogen. Mehrfach musste eingeschritten
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werden, weil an sich unschidliche Eierfarben nicht vorschriftsgemass
bezeichnet waren. Verschiedene Bodenwichsen wurden ihres Benzingehal-
tes wegen als feuergefdhrlich beanstandet.

Urkantone. Verschiedentlich waren deutsche Mundharfen zu be-
anstanden, weil Stimmplittchen und sogar auch #ussere Deckplatten
aus reinem oder ungeniigend vernickeltem Zinkblech bestanden.

Glarus. Eine grossere Sendung Flaschenausgiesser enthielt 850/
Blei; beim Gebrauch fiir Spirituosenausschank wurde das Metall rasch
angegriffen.

- Zug. Milchkannen und andere Gefisse fiir Lebensmittel enthielten auf
den Innenseiten Lotzinn mit zu hohem Bleigehalt (bis 52,204). Eine «Lot-
stange» bestand aus Aluminium und Schwefel.

Freiburg. Ein Kiichengerit, ein Hahn eines Oelgefisses und ein
Petroleum wurden wegen vorschriftswidriger Beschaffenheit beanstandet.

Solothurn. 2 Backmulden, 5 Ausschankhihne fiir Liqueurflaschen, 3
Héhne fiir Oelkannen und 4 Kiichengerdte wurden wegen zu hohem Blei-
gehalt beanstandet.

Baselstadt. In einer Mineralwasserfabrik wurde ein ungeniigend
verzinnter Apparat vorgefunden, worin das Wasser geringe Mengen von
Kupfer und Blei aufnahm. Fiir Schokolade- und Konfiserie-Phantasiear-
tikel bestimmte kiinstliche Kéfer- und Taubenbeinchen enthielten 289/
und mehr Blei. Verzinnungen von Kochgeschirren, Wasserschiffen ete.
ergaben Bleigehalte von 28 bis 6905. Ablagshahnen von Olivendlkannen
bestanden vorwiegend aus Blei und in Trichtern fiir Mayonnaise-Apparate
war dieses gesundheitlich gefdhrliche Metall ebenfalls sehr stark vertreten.
Ein angeblich bleifreies Lot fiir Kiichengerdte enthielt 620/ Blei. Ver-
schiedentlich mussten Schmierseifen wegen zu hohem Gehalt an freiem
Alkali beanstandet werden.

Baselland. Ein Limonaden-Abfiillapparat war inwendig ungeniigend
verzinnt und mit einem Lot gelttet, welches 450/ Blei enthielt. Ein Vor-
rat von Mundharfen wurde beanstandet, weil die Stimmplattchen aus Zink
bestanden. Gestiitzt auf eine friither in Basel erfolgte Beanstandung wurde
an verschiedenen Orten anilinhaltige Schuhschwirze, die sich als gesund-
heitsschidlich erwiesen hatte, beschlagnahmt, ebenso bleihaltige Aus-
schankhdhnchen fiir Spirituosen und verdorbene Hautcrémen.

Schaffhausen. Etwa 300 Milchkannen deutscher Herkunft muss-
ten wegen ungeniigender Verzinnung beschlagnahmt werden.

Appenzell A.Rh. Eine Backmulde wurde wegen zu bleihaltiger
Verzinnung (36,806 Bleigehalt) beanstandet, eine andere, weil sie aus
Zink bestand.

Appenzell I. Rh. 3 Milchgefiisse waren ungeniigend verzinnt.

St. Gallen. Von 2 Abfiillhahnen fiir Oelkannen enthielt der eine
73, der andere 84,50/ Blei. Die Verzinnung einer Backmulde bestand zu
einem Drittel aus Blei.
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Graubiinden. Wiederholt mussten Rahmschliger, Kisereiber, Teig-
kellen, Fleischhacken, Kiichentopfe und Flaschenverschliisse eines zu
hohen Bleigehaltes wegen beanstandet werden, ebenso Kinderspielwaren,
und Mundharfen mit Zinkmundstiicken und -stimmplatten. Ein Haarrege-
nerator enthielt Bleiverbindungen.

Aargau. Wegen zu hohem Bleigehalt wurden beanstandet 16 Fla-
schenausgiesser, 2 Metallfolien fiir Teepackung, eine Milchkanne und
Blech fiir Bickereigeritschaften. In 5 kosmetischen Mxtteln wurden ge-
sundheitsschiddliche Bestandteile festgestellt. :

Tessin. Eine grossere Anzahl aus Deutschland stammender Milch-
kessel musste beanstandet werden, weil die Verzm:nung ungefihr 250
Blei enthielt.

Wallis. 5 Oelkannenhahnen enthielten bis zu 3906 und 4 Verzin-
nungen von Kiichengerédten bis zu 1400 Blei.

Neuenburg. 2 Haarwasser waren wegen Bleigehalt zu beanstanden.

Genf. Die Beanstandungen betraten bleihaltige Kinderspielwaren
und Haarwasser; letztere enthielten daneben auch noch Paraphenylen-
diamin.

Absinthverbot.

Bern. Es erfolgten 7 Beanstandungen von absinthdhnlichen Getrin-
ken, worunter ein «Kriduterwasser» aus dem Kanton Schwyz.

Urkantone. 11 in der Zentralschweiz selbst hergestellte «Kriu-
terwasser» mussten wegen Absinthidhnlichkeit beanstandet werden.

Freiburg. 2 Spirituosen wurden wegen Absinthéhnlichkeit bean-
standet. Wegen Verkauf von derartigen Getrdnken erfolgten 4 Strafan-
zelgen.

Solothurn. Absinth und Absinthnachahmungen wurden unter den
verschiedensten Bezeichnungen wie «Absinth», «Burgermeisterli», «Ani-
sette», «Punsch» zur Untersuchung eingereicht. Ein an und fiir sich ein-
wandfreies «Burgermeisterli» wurde von Wirten mit Anisol versetzt,
woraufhin es als Absinthnachahmung zu beanstanden war.

Baselstadt. Mehrfach waren mit Anisél vermischte Obsttrester-
branntweine, die als Krauterdrusen oder Anis-Schnaps bezeichnet wur-
den, als Absinthnachahmungen zu beanstanden.

St. Gallen. Ein «Burgermeisterli» mit 1220 mg #therischen Oelen
im Liter musste als absinthdhnlich beanstandet werden.

Aargau. Ein Anisetteliqueur war als Absinthnachahmung zu bean-
standen.

Thurgau. Ein <<Burgermelster11>> musste als Absinthnachahmung
beanstandet werden.

Tessin., Ein Liqueur wurde wegen Absinthihnlichkeit beanstandet.

Wallis. Ein Wirt wurde verzeigt, weil er im Geheimen Absinth ver-
kaufte. Im weiteren wurden 2 Liqueure als absinthihnlich beanstandet.
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Neuenburg. Zum ersten Mal seit Erlass des Absinthverbotes ist
dies Jahr eine geheime Absinthfabrik nach altem Muster entdeckt wor-
den. Der betreffende Absinth war von einwandireier Beschaffenheit und
ergab auch eine deutliche Thujonreaktion.

Genf. Wegen Uebertretung des Absinthverbotes wurden von der
gewohnlichen Polizei 54 Anzeigen eingereicht. Kine aus Spanien einge-
fiihrte «Anisette» erwies sich als Absinthnachahmung.

Berieht iiber die Jahresversammlung des Nehweizerischen Vereins
analytiseher Chemiker

am 14. und 15. September 1923
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