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Aus den Berichten des eidgendssischen Gesundheitsamtes
und der kantonalen Anfsichtsbehdrden, Untersuchungsanstalten und
Lebensmittelinspektoren iiber die Ausfihrung des Lebensmitielgesetzes
im Jahre 1920,

A. Bericht des eidgendssischen Gesundheitsamtes.

a. Eidgenossische und kantonale Vollziehungshestimmungen.

Durch Interessentenverbénde war mitgeteilt worden, dass die Obst-
weine und insbesondere diejenigen des Jahres 1919 infolge ungeniigender
Garung haufig nicht klar werden. Nach den Ergebnissen angestellter
Versuche konne durch Zusatz eines Hefendhrmittels dem TUebelstande
abgeholfen werden. Einem dahinzielenden Gesuche wurde entsprochen
durch den Bundesratsbeschluss vom 9. Februar 1920 betreffend Verwen-
dung von Ammoniumsulfat bei der Kellerbehandlung von Obstwein.

Die Bestimmung von Art.265 der Verordnung vom 8. Mai 1914
betreffend den -Verkehr mit Lebensmitteln und Gebrauchsgegensténden,
wonach Tee in Verpackung mit Bleifolie ohne die sonst vorgeschriebene
Papierzwischenlage nach der Einfuhr entsprechend umgepackt werden
musste, sobald die urspriingliche Verpackung gedffnet wurde, konnte
den hygienischen Anforderungen nicht mehr geniigen, nachdem auch
Sendungen in Detailpaketen eingefiihrt wurden, in denen der Tee direkt
mit dem Blei in Berithrung war. Wihrend die friiher iibliche Packung in
Originalkisten geniigend Schutz gegen feuchte Luft etc. bot, durch die
Verunreinigungen des Tees mit Bleiverbindungen veranlasst werden
konnte, war dies bei Paketen, die in angebrochenem Zustande bis in die
Kiiche gelangen, nicht mehr der Fall. Die erwidhnte Vorschrift musste
daher entsprechend abgedndert werden (Bundesratsbeschlugs vom 9. Mérz
1920). .

Ein fernerer Beschluss betraf die Bestimmungen des Lebensmittel-
buches betreffend Kochsalz. Die Vereinigten schweizerischen Rheinsalinen
hatten mitgeteilt, dass sie infolge Kohlenmangels zur zeitweiligen Ein--
stellung einzelner Werke und deshalb zum Bezug von sog. Hiittensalz,
d. h. durch einen Schmelzprozess raffiniertes Steinsalz aus Deutschland
veranlasst gewesen seien, das unseren Vorschriften nicht ganz gentige.
Da die geringen Abweichungen im Reinheitsgrad keinen Anlass zu Be-
firchtungen gesundheitlicher Natur bieten, so konnten die beziiglichen
Bestimmungen unseres Lebensmittelbuches bis auf weiteres aufgehoben
werden (Beschluss vom 9. Mirz 1920).

Nach Art. 8, Abs. 1, des Bundesgesetzes betreffend den Verkehr mit
Lebensmitteln und Gebrauchsgegenstinden sind die Gebiithrentarife der
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Untersuchungsanstalten der Genehmigung des Bundesrates zu unter-
breiten. Diese Tarife haben in den letzten Jahren wegen der vermehrten
Betriebskosten der Anstalten wiederholt erhoht und den Verh#ltnissen
angepasst werden miissen. In Ausfithrung von Art. 23 des Bundesgesetzes
betreffend die Organisation der Bundesverwaltung, vom 24. Mirz 1914,
wurde nun das Volkswirtschaftsdepartement erméchtigt, den genannten
Tarifen die Genehmigung zu erteilen (Beschluss vom 2. Juli 1920).

Die Genehmigung der revidierten Gebiihrentarife wurde von den
Behorden der Kantone St. Gallen, Genf und Tessin eingeholt. Ferner
wurde aus den oben erwiahnten Griinden noch dem folgenden von einigen
Kantonen gewiinschten Zusatz zum Tarif der Untersuchungsanstalten
die Genehmigung erteilt: « Wenn die Untersuchung von amtlich iiber-
mittelten Proben zu einer Beanstandung fithrt, konnen die im' Tarif
vorgesehenen Gebiihren bis auf den doppelten Betrag erhoht werden ».
Es betrifft dies die Tarife der Kantone Ziirich, St. Gallen und Graubiinden.

Von den Kantonen Ziirich, Schafthausen und Thurgau wurde um
die Bewilligung nachgesucht, fiir die im Jahre 1920 in ihrem Kantons-
gebiet gewachsenen Weine das missige Verschneiden mit andern Weinen
im Sinne von Art. 174, Abs. 3, der eidgendssischen Verordnung vom
8. Mai 1914 iiber den Verkehr mit Lebensmitteln und Gebrauchsgegen-
stinden gestatten zu diirfen, ohne dass solche Verschnitte in der Ur-
sprungsbezeichnung angegeben werden miissen. Diesen Gesuchen wurde
entsprochen. Ferner wurde von den Kantonen Neuenburg und Schaff-
hausen gestiitzt auf den Bundesratsbeschluss vom 14. Oktober 1218 die
Genehmigung neu eingeholt, fiir die Kellerbehandlung der Weine ihres
Kantons oder eines Teiles desselben auch reinen gefdllten kohlensauren
Kalk (zum Entsiuern) als zuléssig zu erkliren.

b. Laboratorium des Gesundheitsamtes.

Neben den in Art. 25 des eidgendssischen Lebensmittelgesetzes um-
schriebenen Arbeiten wurden dem Laboratorium auch wieder von eid-
genossischen Amtsstellen ziemlich viele Untersuchungen zugewiesen, so
namentlich vom eidgentssischen Erndhrungsamt, Abteilung fiir Monopol-
waren. Es handelte sich hauptsichlich um Mehle und Backwaren, Fette
und Oele, Zucker, Weine, Likore etc. Immerhin konnte diese in den
letzten Jahren durch die Kriegsverhiltnisse veranlasste Kontrolltatig-
keit bedeutend reduziert werden.

Wie im Publikationsorgan «Mitteilungen aus dem Gebiete der Lebens-
mitteluntersuchung und Hygiene», Jahrgang XI, ersichtlich ist, sind
8 kleinere und grossere wissenschaftliche Arbeiten als Ergebnis der
Versuche aus dem Laboratorium hervorgegangen. Ueberdies waren Gut-
achten und Berichte abzugeben sowie die laufenden technischen und
administrativen Arbeiten zu besorgen.
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‘Wie in friiheren Jahren, wurden an kantonale Untersuchungsanstalten
und andere Amtsstellen auf Wunsch spezifische Sera fiir den Nach-
weis von Pferdefleisch und zur Unterscheidung des echten Bienenhonigs
von Kunsthonig unentgeltlich abgegeben.

In Ausfiihrung von Art.4 der Verordnung vom 29.Januar 1909
betreffend die Ausiibung der Grenzkontrolle im Verkehr mit Lebens-
mitteln und Gebrauchsgegenstinden fanden zwei Instruktionskurse fiir
Zollbeamte statt, und zwar einer vom 25. Mai bis 4. Juni in deutscher
Sprache und der andere vom 7. Juni bis 17. Juni in franzésischer Sprache.
Die Zahl der Teilnehmer aus den verschiedenen Zollkreisen betrug 18.
Auch wurde der neugewi#hlte, fiir die vakant gewordene Stelle eines
Lebensmittelexperten in Buchs bestimmte Beamte, Herr E. Weymuth,
in einem Kurs in seine Funktionen eingefiihrt.

Im Personalbestand haben folgende Aenderungen stattgefunden:

Zum II. Assistenten der chemischen Abteilung wurde Herr E.Vautier
von Chatelard et Les Planches, bisheriger III. Assistent, befordert und
an dessen Stelle Herr Dr.W.Miiller von Muri bei Bern gewihlt.

¢. Priifung eidgenossischer Lebhensmittelchemiker.

Als Prisident der Priifungskommission fiir die deutsche Schweiz
wurde an Stelle des verstorbenen Dr. A. Bertschinger gewihlt Herr Dr.
G. Ambiih]l, Kantonschemiker in St. Gallen und zu dessen Stellvertreter
Herr Dr.J. Werder, Kantonschemiker in Aarau. Zum Nachfolger des
zuriickgetretenen Herrn Prof. Dr. Roth wurde als Examinator fiir Bakte-
riologie und Hygiene ernannt Herr Prof. Dr. W. von Gonzenbach in Ziirich.
— Die Fachpriifung auf Grund der Art. 13 und 14 der Verordnung betrei-
fend die Anforderungen an die Lebensmittelchemiker, vom 29. Januar
1909, haben bestanden die Herren:

Dr. Ernst Miiller-Hossly, von Schaffhausen,
Dr. Josef Feyer, von Riedholz (Solothurn),
Dr. Otto Schuppli, von Frauenfeld,

- Dr. Max Griiter, von Luzern, und

Oskar Acklin, von Herznach (Aargau).

d. Die Kontrolle der Lebensmittel (ausgenommen Fleisch)
und Gebrauchsgegenstande.

L. In den Kantonen.

Nach Massgabe von Art. 56, Abs. 4, des Lebensmittelgesetzes haben
uns sidmtliche Kantonsregierungen iiber die Ausfiihrung dieses Gesetzes
und die dabei gemachten Beobachtungen Berichte eingesandt, denen wir
folgendes entnehmen:



Trotzdem das Berichtsjahr noch in die schwierigen und wirtschaft-
lich unsicheren Zeiten des Uebergangs vom Krieg zum Frieden fiel,
konnte die Lebensmittelkontrolle meistens wieder in ziemlich normaler
Weise nach Vorschrift durchgefiihrt werden. Etwelche Hindernisse, die
zu beriicksichtigen waren, bot mancherorts das unheilvolle Auftreten
der Maul- und Klauenseuche. |

Zur Sanierung und planméissigen Ueberwachung der Trinkwasser-
versorgung ist nun in den Gemeinden mehrerer Kantone dhnlich wie
in der Waadt die Anlage von sog. Trinkwasserkatastern unter staat-
licher Organisation begonnen worden, die nach bisheriger Erfahrung viele
Verbesserungen bringen, aber auch sehr umfangreiche Arbeiten erfordern
werden.

Die Zahl der Beanstandungen von Milch wegen Verfilschungen ist
in einigen Kantonen etwas zuriickgegangen. Dagegen sind die Fille, in
denen es sich um unreinlich gewonnene Milch handelt, noch recht zahl-
reich. Auch iber geringe Haltbarkeit der Milch werden noch héufig
Klagen laut. Diesem Lebensmittel wurde daher meistens auch die griosste
Aufmerksamkeit geschenkt, und es betrug. die Zahl der Proben in den
einzelnen Kantonen bis auf 76,500 derjenigen sdmtlicher untersuchter
Objekte.

Einer intensiven Kontrolle muss auch der Wein fortwéhrend unter-
zogen werden. Der Erfolg derselben ist iiberall konstatierbar, obgleich
sich noch viele Mingel bemerkbar machen. Neben Verfilschungen ver-
schiedener Art mussten insbesondere Félle von unrichtiger Bezeichnung
geahndet werden. Die Weine mehrerer Produktionsgebiete des Jahres
1920 zeichneten sich infolge der ungiinstigen Herbstwitterung durch
geringe Haltbarkeit aus und zeigten namentlich Neigung zum Braunwerden.

Spezereiwaren, Zucker, Getreide und Mahlprodukte und
andere Lebensmittel wurden oft in verdorbenem Zustande vorgefunden,
was wenigstens teilweise noch als Folgeerscheinung der Kriegszeit zu
betrachten ist. In einem Kanton mussten die Behorden sogar in 20
Féallen die Vernichtung solcher Waren anordnen.

Die Strafpraxis ist in den meisten Kantonen wohl infolge der
von verschiedenen Seiten gemachten Anregungen strenger geworden als
frither, obwohl die ausgesprochenen Bussen auch jetzt noch nicht immer
im Einklang stehen mit der Schwere des Vergehens. Auffallend musste
eine bedeutende Zahl von Freisprechungen durch die Gerichtshehorden
zweier Kantone erscheinen, trotzdem der Tatbestand, wie Verkauf von
gewisserter oder abgerahmter Milch, von Kunstwein etc., jeweilen un-
bestritten war. Aus der Botschaft zum Lebensmittelpolizeigesetz, den
beziiglichen Verhandlungen der eidgendssischen Réte und inshesondere
auch aus Art. 54 des Gesetzes geht unzweifelhaft hervor, dass man mit
diesem Spezialgesetz ausser dem allgemeinen Schutz vor Gesundheits-
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schidigung namentlich auch den Grundsatz von Treu und Glauben auf
dem Gebiete des Lebensmittelverkehrs mehr denn anderswo zur Geltung
bringen wollte. Der Verkidufer von Lebensmitteln muss, insbesondere
wenn er den Verkauf gewerbsmiissig betreibt, fiir die Reinheit und Un-
verfdlschtheit seiner Ware verantwortlich gemacht werden, wobei die
Wiirdigung des eventuell erforderlichen Strafmasses nach Gesetz der
Gerichtshehorde iiberlassen bleibt. Ein weiteres Ueberhandnehmen von
Freisprechungen, wie sie oben erwihnt sind, miisste schliesslich zu
einer ginzlichen Lahmlegung der Lebensmittelkontrolle fiihren.

Absinthverbot. Die Widerhandlungen gegen das Absinthverbot
sind nicht seltener geworden. In einem Kanton der Westschweiz mussten
nicht weniger als 90 Straffille zur Anzeige gebracht werden. Gewdohn-
lich handelt es sich in solchen Fillen um schlechte Imitationen des
verbotenen Getrinks.

Kunstweinverbot. In mehreren Kantonen wurden bedeutende
Quantitdten von Kunstwein beschlagnahmt. Meistens waren es gewés-
serte Weine oder Verschnitte mit Obstwein, mit Tresterwein oder iiber-
missig gallisiertem Wein, die nach Art. 2 des Bundesgesetzes betreffend
das Verbot von Kunstwein und Kunstmost auch unter den allgemeinen
Begriff Kunstwein fallen und daher im Verkehr verboten sind.

Untersuchungsanstalten. Der Neubau einer kantonalen Unter-
suchungsanstalt in Sitten wird demnéchst bezogen werden konnen. Ebenso
das Laboratorium der Stadt Ziirich. In Neuenburg seien in jiingster Zeit
zu gleichem Zwecke wenigstens Pline entworfen worden, so dass voraus-
sichtlich bald nur noch ein. Kanton (Freiburg) mit seiner den auf-
gestellten Anforderungen nicht entsprechenden Anstalt und Einrichtung
im Riickstand sein wird.

Einsprachen gegen die Gutachten der Kantonschemiker
und Gemeindechemiker gestiitzt auf Art. 18 des Lebensmittelge-
setzes erfolgten in 59 Fiallen. In 47 Fillen wurde der Befund bestitigt.
8 Fille waren bis zum Jahresschluss noch nicht erledigt (Tabelle II).

Die Zahl der in sdmtlichen Untersuchungsanstalten untersuchten
Objekte (Tabelle I) hat gegeniiber dem Vorjahre bedeutend zugenommen.
Indessen ist der Prozentsatz der Beanstandungen (14,4) fast genau
gleich geblieben.

Unter den einzelnen untersuchten Objekten (Tabelle IIT) spielt die
Milch mit 32,500 Proben die Hauptrolle. Daneben sind insbesondere zu
erwahnen der Wein mit 6915 und das Trinkwasser mit 4256 Proben.

Nach Tabelle IV ist die Zahl der durch die Lebensmittelinspektoren,
Ortsexperten  und Ortsgesundheitsbehorden erfolgten selbstéindigen Bean-
standungen mit zusammen 18,649 F#llen nahezu gleich geblieben (1919:
18,630 Fille).



1. An der Landesgrenze.

Die von den Organen der Grenzkontrolle erhobenen und zur Unter-
suchung eingesandten Proben reprisentieren 844 Sendungen im Gesamt-
gewicht von 5,485,330 kg. Davon wurden durch die Untersuchungs-
anstalten beanstandet 590 Sendungen im Gewicht von zusammen
2,816,160 kg. Wegen augenscheinlicher Verdorbenheit wurden geméss
Art. 35 des Lebensmittelgesetzes an der Grenze zuriickgewiesen 35 Sen-
dungen im Gewicht von 84,510 kg (Tabelle V). Auch aus diesen Zahlen
ist im Vergleich mit den letztjihrigen ersichtlich, dass der Verkehr
wieder wesentlich zugenommen hat. Dabei ist zu erwihnen, dass aller-
dings den kantonalen Untersuchungsanstalten hdufiz Proben speziell von
bedeutenderen Weinsendungen zugestellt wurden, ohne dass ein beson-
derer Verdacht auf Verfilschung, Verunreinigung oder Verdorbenheit
vorlag, sondern nur zur Orientierung der Organe der Inlandskontrolle
tiber die Qualitit der eingefiihrten Ware.

Neben Wein, Honig, Mehl und Getreidesendungen waren es nament-
lich Eier und Eierkonserven, ferner Zucker und Kaffee, die Anlass zu
Probeneinsendungen gaben (Tabelle VI).

e. Bundesbeitrige an die Kosten der kantonalen Untersuchungsanstalten.

Tabelle VII gibt eine Uebersicht iiber die Kosten der Lebensmittel-
kontrolle in den Kantonen und die Beitrige, welche der Bund nach Mass-
gabe von Art. 10 des Bundesgesetzes ausgerichtet hat.

Diese Beitrage, die der Halfte der wirklichen Ausgaben der Kan-
tone entsprechen, beliefen sich im Jahr 1920 auf Fr. 483,004.10. Im
Jahre 1915 betrugen sie Fr.230,617.80. Somit haben sie sich im Laufe
der letzten 6 Jahre mehr als verdoppelt, welcher Umstand einigermassen
zu denken gibt. Wir sind uns bewusst, dags infolge der Gehaltserhéhungen
und der allgemeinen Verteuerung siamtlicher in den Laboratorien verwen-
deten Materialien der Betrieb dieser Anstalten sehr kostspielig geworden
ist. Beim Durchsehen der uns zugestellten kantonalen Berichte konnten
wir uns doch nicht des Eindrucks erwehren, dass gewisse Ersparnisse
verwirklicht werden konnten, ohne dadurch den Betrieb der Laboratorien
zu beeintrichtigen. Da die finanzielle Lage des Bundes und der Kantone
uns die Pflicht auferlegt, iiberall die Ausgaben auf das Notwendigste zu
beschrénken, so gestatten wir uns, die kantonalen Behorden auf diesen
Umstand aufmerksam zu machen.

Dem Kanton Ziirich wird ausserdem auf Grund des nimlichen Ar-
tikels des Bundesgesetzes eine zweite Anzahlung von Fr. 190,000 fiir den
Bau einer neuen Untersuchungsanstalt der Stadt Ziirich ausbezahlt.
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Tabelle |

Untersuchung von kontrollpflichtigen Waren in den kantonalen

(und stadtischen) Untersuchungsanstalten.

Untersuchungsanstalten untersi?:';nlte?:e:’roben
Kaikeins mnd Sitz der Von 15%115; dem Beanstandungen
St Untersuchuangs- : Zoll- | inldnd. |Zusammen
anstalten damtern| Verkehr
Zahl Zahl Zahl Zahl %

Ziirich, Kanton | Ziirich . 70| 5369 | 5439| 926 | 17,03
» Stadt . » — | 6580 | 6580 | 466 | 7,08
Bern . Bern 116 1812 1928 532 | 27,60
Luzern Luzern . 25 458 483 99 | 20,49
{3} e 1 406 407 67 | 16,46
Schwyz Oy 31 1476 | 1479 132 | 8,92
Obwalden - 345 345 21 6,10
Nidwalden 1 246 247 37 | 14,98
(larus Glarus - gl 137} 156 | 11,38
Zug Zug . 1 892 893 104 | 11,65
Freiburg . Freiburg 6| 1982 | 1988 | 302 | 15,19
Solothurn Solothurn . . g 1179 . 19188 195 | 16,41
Baselstadt ; IBasel ] bb | 5037 |' 5092 | 368 | 7,28
Baselland M offr 151 157 | 42 | 26,75
Schafthausen . | Schaffhausen . 4 | 1306 1310 76 | 5,80
Appenzell A.-R. . ] J 1 219 | 220 96 | 43,64
Appenzell L-Rh. . |1 St. Gallen . .| — 38 38 4 | 10,58
St. Gallen : J l 12 | 2552 | 2564 | 687.| 26,79
Graubiinden . | Chur : |0 e 1803 4 1930 | 284 | 14,71
Aargau Aarau . 15 | ‘3542 | 3557 | 462 | 12,99
Thurgau . Frauenfeld 12°| 2607 | 2619 | 588 | 22,45
Tessin Lugano 8 | 1732 | 1817 | 433 | 23,83
Waadt Lausanne . 148 | 4502 | 4650 | 1134 | 24,39
Wallis Sitten 14 843 857 154 | 17,97
Neuenburg . Neuenburg b4 | 1612 | 1666 251 | 15,07
Genf . Genf 51 | 7664 | 7715 | 629 | 8,15
708 | 55832 | 56540 | 8245 | 1466
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Tabelle 11.

Zusammenstellung der administrativen Oberexpertisen gegen Befunde
von kantonalen (und stddtischen) Untersuchungsanstalten und Lebensmittel-
inspektoren (Art. 16 des Lebensmittelgesetzes).

Es wurden Oberexpertisen verlangt gegen Befunde von

v ntersuchungsanstalten

Lebensmittelinspektoren

Kantone (und Stddte) Tek Butints dar Der Bofund dor
Zu- | Vorinstanz wurde Noch Ju- | Vorinstanz wurde Noch
sammen b N EQL“d'}‘g, sammen| | nicht e;;cdhitgt
slilit bestatigt BEStlig! bestatigt
Fille | Fille | Fille | Fille | Fiulle | Fille | Fille | Fille
Ziirich, Kanton . 6 5 — 1 4 & 1 —_
Ziirich, Stadt i e R S e e s )
Bern 13 11 I = hass bae, e
Luzern 4 3 Y RSV 2= S
Bl
Schwyz ‘ AR R S0 R A
Obwalden .
Nidwalden
Glarus . 1 e o (W NSRS, PR Th N
Zug ST B B et IR paC- T ST B
Freiburg RN T b | RN, & NCIRES) b SN D
Solothurn . el s e ALl RN EY - iy DvisCll g
Baselstadt — | — NSRS 1 1 sl %5 i
Baselland . . =» 5 4 ) Pt A Jehlri R Y
Schaffhausen SR RO i M o SR RESied RO by e
E Appenzell A.-Rh. ] R PRI s n e (R
| Appenzell 1.-Rh. 2 2 | = b =a) — | =] ] —
St. Gallen . l 1 ) o | et
Graubiinden . 1| — | — Jo PR e | Sl
Aargau 6 ) s ok s DR R T
Thurgau o 9 e = Y g o A
Tessin . 1 ! S s L iz 2 s
Waadt 4 - LR G ) i S S B RS e R
Wallis . S AR R RN SR G OF
Neuenburg 2 Pl e 1 2 2 | — | —
Genf L] Rl P SOOI (RIS prgs Mg S Gty
59 | 47 418 8 7 1 -




Uebersicht der in den kantonalen (und stddtisechen) Untersuchungsanstalten
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Tabelle 111.

untersuchten kontrollpflichtigen Waren, nach Warengattungen geordnet.

Untersuchte
Nr. Warengattungen Beanstandungen
Proben
Zahl Ziahl 0/
a. Lebensmittel.

1| Bier . G = . i 346 36 10,40
2| Branntweine und Liqueure 1435 691 48,15
3| Brot.. 109 3 33,95
4| Butter 607 185 30,48
5| Hier . 70 10 14,29
6 | Eierkonserven 33 5 9,09
7| Eis (Tafeleis) . 5 3 60,00
8| Essig und Essigessenz 878 169 19,85
9| Fleisch und Fleischwaren 868 188 20,51
10 | Fruchtsifte 109 33 30,28
11| Gemiise, frisches 12 5 41,67
12 | Gemiise, gedorrtes 21 17 80,95
13| Gemiisekonserven 46 12 26,09
14| Gewiirze g RE 634 137 21,61
15| Honig, Kunsthonig und Kunsthonigpnlver 432 160 37,04
16 | Hiilsenfriichte . 23 12 52,17
17 | Kaffee 150 46 30,67
18| Kaftfeesurrogate 312 104 33,83
19| Kakao kkl 13 11,71
20 | Kiise . e S bt 356 * 40 11,24
21| Kohlensaure Wasser (kiinstliche) 53 2 3,77
22 | Konditoreiwaren . 127 35 27,56
23 | Konfitiiren . 67 20 29,85
24 | Kornerfriichte . 83 49 59,04
25| Limonaden . 281 118 48,92
26 | Mahlprodukte . 616 151 24,51
27 | Milch 32 500 2 640 8,12
28 | Milchkonserven 90 22 24,44
29 | Mineralwasser 20 4 20,00
30 | Obst, frisches. 33 13 51,569
311 Obst, gedorrtes 21 18 61,90
32| Obstkonserven a7 10 37,04
33 | Obstweln 1459 189 12,95

34 | Paniermehl e — - —

Uebertrag | 41884 5166 -




Nr. Warengattungen iy Beanstandungen
Proben
Zahl Zahl %/
Uebertrag | 41884 5166 —
35 | Pilze, frische . B -— — —
36 | Pilze, gedorrte, und Konserven . — - —
37 | Presshefe 22 12 54,55
38 | Schokolade . 123 32 26,02
391 Sirupe ; 193 71 36,79
40 | Speisefette (amvenommen Butter) 562 128 22,78
41| Speiseile 828 70 8,45
421 Tee 50 19 38,00
43| Teigwaren . 224 64 28,57
44 | Trinkwasser 4 256 687 16,14
45| Wein ; 6915 1550 22,42
46 | Zucker (inbegrilfen G!ukose I. l\[msthche Susstoﬂe) 151 37 24,50
47| Verschiedene andere Lebensmittel 472 93 19,70
Zusammen Lebensmittel 55 680 7929 14,24
b. Gebrauchs- und Verbrauchs-
gegenstinde.
1| Farben fiir Lebensmittel . 49 12 24,49
2| Garne, Gespinste und Gewebe zu
Bekleidungsstiicken . : 15 1 6,67
3| Geschirre, Gefiisse und Geriite fiir
Lebensmittel 175 105 60,00
4 1 Kinderspielwaren 31 16 51,61
5| Kosmetische Mittel . . . 155 74 47,74
6 | Mal- und Anstrichfarben . 53 5 9,43
7| Petroleum . P ¢ 23 7 30,43
8 | Umbhiillungs-und Packmwterlalfm
Lebensmittel é 52 23 44 23
9| Zinn (zum Loten und Verzmnen) 71 25 35,21
10 | Verschiedene andere Gebrauchs- |
und Verbrauchsgegenstinde 236 48 20,34
Zusammen Gebrauchs- und Ver-
brauchsgegenstinde . 860 316 36,74
Zusammenzug.
Lebensmittel LRI 55 680 7929 14,24
Gebrauchs- u. Verbrauchsgegenstinde 860 316 36,74
Zusammen [ 56 540 | 8245 14,66




Tabelle V.

Zahl der dureh die Lebensmittelinspektoren, Ortsexperten und Ortsgesundheits-

behdrden erfolgten selbstindigen Beanstandungen (Art. 7 und 16 der Ver-

ordnung betreffend die technischen Befugnisse der kantonalen Lebensmittel-
inspektoren und der Ortsexperten vom 29. Januar 1909).

Die Beanstandunyen erfolgten durch

oLt Ortsexperten und Orts-
Lebensmittelinspektoren gesundheitshehirden 7
Kantone i s e e e s Lo
= ms s e peigl | B & e ) £iE FBRIBMEN
E E :E’ E @ ::‘E E é g = @ E
c S 2 St SR S R 8 s <
‘ | <o | \ | =
Fille | Falle | Fille | Fille | Fille | Fille | Fille | Falle | Fille
| Ziirich, Kanton . 23| 67| 221| 75|1086| 104 | 230| 69] 1875
| Zitrich, Stadt .. F—m | —f f Wil 100 25| 56| 196F - 877
Bern- . .. . .. ] 623 4 81| 177 550| 36| 20| 200] 1691
Lazern®s o .o |oda4l sd)- 11 8408 14 o7l i8] 856
| B P B i . 8 1 6 29| — e el e 44
Schwyz. .- . .| 43| =15 13! 72| — — | — | —} 143
Obwalden . . . 3 1 H 23| — — | — | — Y|
Nidwalden < o F <85 -8 g e e R 62
|
T, e 84 — 34141 h6| — 13 15 243

&I%
[—
Do
@p
O
=p]
)
[a—
~1
Do -
g
N

15 A 88 . 7!

Brotburg <000 o ggihss b emle gL el 08
Beltharn ol 2oak aele gl el | i e poER B 90
Bagelstadt- ..~ . | 818 82] 17 481 — | o =) e 400
Baseélland . . .} 12720 39 | B 90 gt okt g 364
Schaffhausen .| — — 4 | fily [ e e e 14|
Appenzell A-Rh. | — | — | — | — | — | — | — | — —

Appenzell [.-IRh. 11| 23 265 11 — 4 3 — 78
STe 011 R o S B R R e R S
Graobéinden . .| 50 36| 45| 46| 12| 65| 2| 10| 266

Aargau .. . .| 186| 159| 288| 86| 186|188 | 225 427| 1745

Thurgau. . .. .| 144| 21| 244| 191 — | — | — | — 600
Ve Bl ey R R ST LR R S 441
Waadt. . -~ .| 81| 1| 13| 12|5848| 74| 849| 25| 7158
Wallis . . . .| 109 8| 5| 381188 45| 40| 25| 1365
Neuenburg . .| 535| 10| 67 27'i e b 639
(2 571 i e AR I [ 2| 15" e, T S e e 90

3638 533 1371 1061|9378 593 1000 1075 | 18649



Tabelle V.

Ergebnisse ‘der GrenzKkontrolle in den einzelnen Zollgebieten.

Probenentnahmen von verddchtigen Waren und Meldungen iiber unrichtig bezeichnete oder nicht vorschriftsgemiss
verpackte Lebensmittel (Art. 28 LG) und Riickweisungen von augenscheinlich verdorbenen Waren (Art. 35 LG).

Zollgehiete

VYon der Grenzkontrolle
Proben zur Untersuchung

Durch die Untersuchungs-

anstalt beanstandet

Wegen augenscheinlicher

Verdorbenheit

eingesandt zuriickgewiesen

Sen- Gewicht Sen- Gewicht Sen- | Gewicht

dungen kg dungen | kg dungen ke
I. Zollgebiet . 147 774 496 111 484 982 3 1305

e 34 96 421 30 g1802 | — i
I11. » 63 350 857 43 244 069 5) 1901
BTN » 118 1307 664 b2 392 352 i 66 198
N » 254 1464 893 147 268 787 6 131
VL 228 | 1490999 | 207 | 1341168 | 12 14975
Zusammen | 844 | 5485330 | 590 | 2816160 | 35 84510

G5l



Tabelle VI.

Ergebnisse der Grenzkontrolle im allgemeinen.

Warengattungen

Yon der Grenz-
kontrolle Proben
zur Untersuchung

Durch die
Untersuchungs-
anstalt

Wegen augen-

scheinlicher
Verdorbenheit
an der Grenze

eingesandt beanstandet zuriickgewiesen
Sen- Gewicht Sen- | Gewicht Sen- ; Gewicht
dungen; ke dungen i kg dungen | kg
a. Lebensmittel. I
1. Butter 1| 28564 | — | — L e
2. Eier und Eierkon- ' i
serven " 30| 314971 26| 192689 4 | 6568
3. Fruchtsifte und |
Sirupe 1 11600 | — o = =
4. Gewiirze . 8 135 5 7993 | — —
5. Honig 195| . 68406 | 11|  pEass ) — |
6. Kaffee 29| 146702 | 24| 97390 | — e
7. Kaffeesurrogate 9 7129 5 31502 | — —
8. Kakao und Schoko- |
lade 4 S PTG ) i S S
9. Kise e s S e 15 0 492
10. Kunstkiise = — — | — - —
11. Mehl und Getreide | 103 1307 592 96| 935856 | — | —
12. Speisefette (ohne 5 |
Butter) . 11 84 850 8 ‘ 65445 | — -
13. Speisedle 7l 3 268 6 ! 1791 | — —
14. Tee 410 TR0 P A ] v 80des | s 2
15. Teigwaren . A - — — — .
16. Wein . .| 256/| 2738384 82 791 998 324771
17. Zucker (Glukose) . | 28| 242821 | 28| 242821 — ot
18. Verschiedene i
andereLebensmittel | 98 433249 | 79| 336975 | 27 | 52679
Zusammen Lebensmittel | 753 ‘ b 465580 | 511 ‘ 2798080 | 35 | 84510
x
| |
b. Gebrauchsgegenstinde 91 19 750 79 ’ 18080 | — =
Zusammen | S44 ‘ 5 485 330 590? 2816160 | 35 | 84510
l
\
1




Tabelle Vil.

Kosten der Lebénsmittelkontrolle in den Kantonen im Jahre 1920.

Bruttoausgaben
Kantone Bershsosten | Sz o L Kston dor fano- Einnahmen | o | pettees
der und der Lebens-  |"alen Instruktions-|  Zysammen gl g
Laboratorien mittelinspektoren | kurse E
Fr. Fr. Fr. f Fr. Fr. Fr. Tr.

Ziirich (Kanton) 28 906. — 85 502. — 5792.65 | 120 200. 65 31 360. 20 88 840. 45 44 420. 20
Zirich (Stadt) . 13 218. 25 70 732. 90 — | 83946.15 22 645. 50 61 500. 65 30 650. 30
Bern 22 967. 36 68 177. — = 91 144. 36 13 855. 30 77 289. 06 38 644, 50
Luzern 12 825. 21 33 202. 50 e 46 027. 71 4 314. 50 41 713. 21 20 856. 60
Urkantone 7 529. 09 15 683. 25 = 23 212. 34 3175.71 20 036. 63 10 018. 30
Glarus 5 836. 53 18 100. — —= 23 936. 53 1 047. 95 22 888. 58 11 444. 30
Zug 2 833. 60 13 706. — — 16 539. 60 1 351. 50 15 188. 10 7594. 05
Freiburg . 9 715, 86 22 300. — — 32013, 86 4331.15 27 682. 71 13 841. 35
Solothurn 10 993. 90 21 253. 10 30. 60 32 277. 60 1 960. — 30 317. 60 15 158. 80
Baselstadt 20 602. 06 78 611. 85 — 99 213.91 23 606. 70 75 607. 21 37 803. 60
Baselland 4791. 05 8 299. 80 o 13090. 85 1 080. 60 12 010. 25 6 005. 10
Schaffhausen 5 045. 20 15 370. — — 20413. 20 4 025.70 16 384. 50 8192.25
Appenzell A.-Rh. 2 818. 85 3 600. — — 6418.85 — 6418. 85 3 209. 40
Appenzell I.-Rh. 1044, — 1700, — — 2744, — — 2744, — 1.372 —
St. Gallen 23 747. 25 63 100, — — 86 847. 25 31419.25 25 428, — 27714, —
Graubiinden 12 109. 20 26 725. 45 — 38 834. 65 2784, — 36 050, 65 18 025. 30
Aargau 18 980. 24 54 775, — 1 539. 60 75294, 84 7927. 15 67 367. 69 53 633, 80
Thurgau . 13 208. 60 35 100, — — | 43 308. 60 6 662. — 41 646. 60 20 823. 30 |
Tessin 27 040. 56 39 707. 40 — 66 747. 96 7309.30 59438.66 | 29719.80 |
Waadt 20 388. 35 28:461 —— 93 849. 35 12 782. 70 81 066. 65 40 533. 30
Wallis 5278. 09 23 700. — L 28 978. 09 1426. 20 27 551. 89 13 775. 95
Neuenburg 5 934. 08 27 990, — — 33 924. 08 5494. 10 28 429. 98 14 214. 95
Gent 16 073. 75 60 851. 92 - 76 925. 67 6 318. 70 70 606.97 | 3530345

29187S.08 | S61649.17 | 7362.85 [1160890.10 | 19£881.21 | 96600S.89 | 483004 10

b8 |
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B. Ausziige
aus den Bericehten der kantonalen Aufsichtsbehorden,
Untersuchungsanstalten und Lebensmittelinspektoren.

Allgemeines.

Ziirich, Kanton. In Gasthofen und Wirtschaften musste vielfach
eingeschritten werden wegen ungeniigender Kellerordnung, ungeniigender
Deklaration und manglhafter Ventilationseinrichtung der Wirtschafts-
lokale. Die Einsicht der Geschéftsinhaber, dass auch den hygienischen
Anforderungen Geniige geleistet werden sollte, scheint hier und dort
noch nicht vorhanden zu sein. Ueberall wo elektrische Kraft vorhanden
war, wurde auf die Anbringung von elektrischen Ventilatoren gedrungen.
Infolge Aufhebung der Rationierungsvorschriften fiillten sich die Magazine
mit Lebensmitteln aller Art und der Umsatz wurde zusehends reger.
Hinsichtlich der Ordnung in den Sennereien, Milchsammelstellen und

Butterhandlungen konnte wiederum eine merkliche Besserung festge-
stellt werden. : :

Zirich Stadt. Die Lebensmittelkontrolle wurde reorganisiert. In-
folgedessen leitet nunmehr der Stadtchemiker ausser dem Laboratorium
auch den Kontrolldienst. Letzterer wird durch einen Lebensmittelin-
spektor und 4 Ortsexperten ausgeiibt. Auf Grund der Erfahrungen, die
mit der provisorischen Neuorganisation gemacht worden sind, darf be-
hauptet werden, dass sie sich bewihrt hat und als definitiv erklart
werden darf. Ein beziliglicher Antrag ist bereits gestellt. Der zum Kan-
tonschemiker von Solothurn gew#hlte Assistent Dr. Bissegger wurde durch

Dr. Heldberg, bisher erster Assistent des Thurgauer Kantonschemikers,

ersetzt.

Bern. Im Berichtsjahre wurden keine Instruktionskurse fir Orts-
experten abgehalten, hauptsidchlich mit Riicksicht auf die herrschende
Viehseuche. Die Anfrage eines Késers, ob er als Lungenkranker seinen
Beruf noch weiter ausiiben diirfe, wurde nach eingeholter Ansichtsiusse-
rung des eidgendssischen Gesundheitsamtes verneinend beantwortet. Auf
Grund der im letztjihrigen Bericht gemeldeten Vollmacht des Regierungs-
rates betreffend Wasseruntersuchungen, hat der Lebensmittelinspektor
des III. Kreises seine Tatigkeit hauptsidchlich auf dieses Gebiet verlegt,
so dass die Ueberwachung der Lebensmittel notwendigerweise leiden
musste. Eine Aenderung dieser Verh#ltnisse ist fiir das folgende Jahr
vorgesehen.

Anfangs Mai ist der Kantonschemiker von einer schweren Krankheit
ergriffen worden. Da keine wesentliche Besserung eintrat, konnte er
im Berichtsjahr seine amtliche Tatigkeit nicht mehr aufnehmen. Der
Adjunkt iibernahm die Leitung des Laboratoriums stellvertretungsweise.

hanid
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Urkantone. Von der Abhaltung von. Instruktionskursen fiir Orts-
experten musste aus den bereits im letzten Jahresbericht angefiihrten
Grinden abermals Umgang genommen werden. Nachdem sich nun aber
bei diesen ortlichen Kontrollorganen, denen wihrend der Kriegszeit die
Handhabung der zum Zweck der Lebensmittelversorgung erlassenen Vor-
schriften oblag, in letzter Zeit eine auffallende Amtsmiidigkeit, um nicht
zu sagen Gleichgiltigkeit, bemerkbar macht, ist eine Auffrischung unbe-
dingt notig. Es werden zu diesem Zweck im Frithjahr 1921 eintigige
Instruktionskurse abgehalten, zu denen simtliche Ortsexperten einberu-
fen werden. Aus Sparsamkeitsgriinden werden die Kurse kreisweise statt-
finden. Dabei soll das Hauptgewicht auf den weiteren Ausbau der loka-
len Milchkontrolle und auf die richtige Entnahme von Lebensmittel-
proben iiberhaupt gelegt werden. Wie die Erfahrung gelehrt hat, werden
ndmlich die beziiglichen Vorschriften oft nur mangelhatt oder auch gar
nicht beriicksichtigt, was zur Folge haben kann, dass auch schwer-
wiegende Uebertretungen der Lebensmittelgesetzgebung nicht geahndet
werden konnen.

Bei Beanstandungen wurde bis jetzt ofters unter Kostenfolge ver-
warnt. Inskiinftig soll aber in allen Fillen von Vergehungen gegen die
Lebénsmittelgesetzgebung Strafklage gefiihrt werden. Durch Fiihrung einer
besonderen Kontrolle wird dafiir gesorgt werden, dass den Strafanzeigen
auch wirklich Folge gegeben wird. '

Neben grossen, mit Warenvorriten reich ausgestatteten Lédden, die
an stidtische Verhiltnisse erinnern, trifft man gelegentlich Spezerei-
liden, welche diesen Namen kaum verdienen. Ein kleiner Raum im Erd-
geschoss neben dem Keller dient als Ladenlokal; die Einrichtung ist
tiberaus primitiv. Die Schubladen des Ladentisches und der Wandge-
stelle sind lingst aus den Fugen gegangen, so dass Ungeziefer aller Art
leicht Unterschlupf findet. Kisten und Sicke stehen unordentlich herum.
Den Leuten fehlt eben der Ordnungssinn. Hie und da findet man noch
Wirtschaft und Spezereiladen im gleichen Raume vereinigt, wo die Spe-
zereiwaren durch Tabakrauch und sonstige Geriiche aller Art verun-
reinigt werden. Bei einem italienischen Spezereihdndler wurde ein ganzes
Sortiment verdorbener Lebensmittel angetroffen: Mortadella, Salametti,
verschimmelte und mit Milben behaftete Suppenmehle, von Insekten
angefressene Konditoreiwaren, Schokoladen, Gewiirze und verfilschte und
verdorbene Branntweine.

Glarus. Einem gewissen Widerstand begegnet immer noch die For-
derung den Keller in Ordnung zu halten. Wo aber einmal griindlich
Ordrung gemacht wurde, verschwinden auch schimmlige Fisser und Hah-
nen. Auch in Béckerei- und Konditoreiriumlichkeiten, Kiihlriumen fehlt
es noch hiufig an der wiinschbaren Reinlichkeit und hie und da kommt
es etwa noch vor, dass anstatt Backtiicher Mehlsicke verwendet werden.
Den Ortsgesundheitsbehérden wurde namentlich auch die Reinhaltung
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der Dorfbrunnen anempfohlen. Der Bericht einer grosseren industriellen
Gemeinde schliesst mit folgenden Worten: «Wie die Ausfiihrungen be-
weilsen, wird auf die Lebensmittelabgabe an die Konsumenten in den
letzten Jahren grossere Sorgfalt verwendet, und ist in dieser Beziehung
das Lebensmittelgesetz fiir unsere Einwohnerschaft eine Wohltat».

Zug. Der kleine Riickgang der Untersuchungen (934 gegen 1035 im
Vorjahr) ist auf die in der zweiten Halfte des Jahres im Kanton auf-
getretene Viehseuche zuriickzufiihren.

Freiburg. Das Laboratoriumspersonal wurde um 2 ausschliesslich
fir die Milchkontrolle in Aussicht genommene Inspektoren vermehrt.
Diese haben sich insbesondere zu befassen mit der Besichtigung der
Kisereien, Vorpriifung von Milch und Einsendung verdidchtiger Proben,
Ueberwachung der Milchgeschirre etc. Auf den Mirkten von Freiburg
werden Kier, Obst, Gemiise und Speisepilze bestandig iiberwacht. Die
Pilzkontrolle untersteht einem besonderen stiddtischen Sachverstindigen.

Solothurn. Unter Leitung des Kantonschemikers wurde im April
ein dreitigiger Instruktionskurs fiir Ortsexperten'abgehalten. Er wurde
von 24 Gemeindeabgeordneten und 2 Freiwilligen besucht. An Stelle des
demissionierenden Kantonschemikers Herrn Prof. Walter wurde Herr Dr.
Bigsegger, Assistent am chemischen Laboratorium der Stadt Ziirich ge-
wiihlt. Er hat sein Amt am 1. September angetreten. Im Laboratorium
wurden die beiden bakteriologischen Riume fiir chemische und bakterio-
logische Wasseruntersuchung vollstéandig eingerichtet.

Baselstadt. Im Januar erfolgte eine Erhéhung der Untersuchungs-
gebiihren um 300o. Ein hierdurch verursachter Riickgang der Privat-
auftrige war bis jetzt nicht zu bemerken.

Baselland. Ausser durch die allgemeine wirtschaftliche Depression
wurde die Durchfiihrung der Lebensmittelkontrolle auch noch durch die
fast das ganze Jahr grassierende Maul- und Klauenseuche beeintrichtigt.
Durch letztere wurde in einzelnen Ortschaften die Kontrolle génzlich
verunmoglicht.

Schaffhausen, Durch Beschluss des Regierungsrates vom 2., Ok-
tober wurde in Anwendung von Art. 197 der eidgenossischen Lebensmittel-
verordnung die Herstellung von gallisiertem Wein im Gebiet des Kan-
tons Schatfhausen bis auf weiteres untersagt. Gleichzeitig wurde gestiitzt
auf Art. 175 der gleichen Verordnung die Entsduerung des Weines mit
gefilltem kohlensaurem Kalk bis auf weiteres als unzulissig erklirt.

St. Gallen. Die Auftrige an das kantonale Laboratorium sind auf
1697 angestiegen gegeniiber 1632 im Vorjahr. Infolge dieser Vermeh-
rung und der Erhohung der Untersuchungsgebiihren sind auch die Ein-
nahmen in erfreulicher Weise gestiegen. Es bedarf erneuter und kon-
sequenter Bemiihungen, um die Tatigkeit der Ortsexperten und Gesund-
heitsbehorden wieder auf das frilhere Mass zu bringen.
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Graubiinden. Der Gebiihrentarif des kantonalen Laboratoriums wurde
dahin abgeindert, dass in Beanstandungsfillen die Taxen auf das Doppelte
erhoht werden konnen. Der beziigliche Beschluss trat nach seiner Geneh-
migung durch den Bundesrat im November in Kraft. Die kantonale Voll-
ziehungsverordnung zum eidgendssischen Lebensmittelgesetz, vom Jahre
1909, ist revisionsbediirftigc. Die Vorarbeiten sind eingeleitet. Die
Tatigkeit der Ortsexperten ist im allgemeinen nur in griosseren Ort-
schaften erfolgreich. In kleineren Gemeinden kann von einem nennens-
werten Nutzen dieser Institution meist nicht die Rede sein.

Aargau. Gegeniiber dem Vorjahre ist eine wesentlich vermehrte
Inanspruchnahme des Laboratoriums zu verzeichnen. Die Zahl der Auf-
trige stieg von T11 auf 1046, die Zahl der untersuchten Objekte von
2064 auf 3785, wovon 462 oder 1204 zu beanstanden waren (im Vor-
jahr 225 = 110). Die Vermehrung der Untersuchungen ist in dem Um-
stande begrilindet, dass die Milchkontrolle trotz Maul- und Klauenseuche
doch fast in vollem Umfange aufrecht erhalten werden konnte und dass
iiberhaupt die Ziigel der Kontrolle wieder schirfer angezogen werden
mussten. Vor allem handelt es sich darum, die ortlichen Kontrollorgane
wieder zu intensiverer Mitarbeit zu veranlassen. Von wenigen Ausnah-
men abgesehen, tberlassen die Gemeinden gerne die ganze Last der
Kontrolle den kantonalen Organen, zum Teil aus dem allerdings triftigen
Grunde, weil es ihnen an Personen mit geniigender Sachkenntnis und
Unabhéngigkeit fehlt. Es wird deshalb die Frage der Zusammenlegung
von kleineren Gemeinden zu einem gemeinsamen Inspektionskreis ge-
prift werden miissen. In zwei je dreitdgigen Instruktionskursen wurden
49 Ortsexperten aus 45 verschiedenen Gemeinden ’n ihre Aufgaben
eingefithrt. Die empfindliche Steigerung der Betriebsausgaben und die
Besoldungserhohung fiir das Personal zwangen dazu, Mittel und Wege
zu einer Steigerung der Laboratoriumseinnahmen zu suchen. Die 1919
erfolgte Erhohung der Untersuchungstaxen erwies sich als nicht aus-
reichend und war ibrigens durch die Verhdltnisse bereits iiberholt.’
Einer nochmaligen Erhohung der Gebtihren stand die Befiirchtung eines
Riickganges der Privataufrige entgegen. Deshalb beschloss der Regie-
rungsrat, die Taxen nur in rechtskriftigen Beanstandungsfallen ZU er-
héhen, und zwar um 1000/.

Tessin. Der Uebergang vom Kriegs- zum Friedenshaushalt hat sich
im Berichtsjahr trotz der andauernd hohen Lebensmittelpreise vollsténdig
vollzogen. Die Einschrinkungen im Verkehr mit Lebensmitteln wurden
mit Ausnahme der Mahlvorschriften allm&hlich aufgehoben. Der an-
dauernde Mangel an Fleisch und Milch ist nicht den Wirkungen des
Krieges, sondern der Maul- und Klauenseuche zuzuschreiben. Die Lebens-
mittelkontrolle konnte nach und nach wieder ihre normale Gestalt an-
nehmen. Infolge der vermehrten Probenentnahme durch die Organe der
Kontrolle ist der Prozentsatz der Beanstandungen etwas zuriickgegangen,
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obschon noch hie und da grosse Vorrite schlechter Kriegsware vor-
handen sind. Die Entwickelung der Untersuchungsanstalt machte die
Anstellung eines dritten Lebensmittelinspektors notwendig, umsomehr,
als nach Beschluss der Oberbehorde einer der Inspektoren seinen Sitz
in Bellinzona nehmen musste.

Waadt. Infolge der bereits vor 2 Jahren begonnenen Reorgani-
sation der Lebensmittelkontrolle wurde die Nachschau in 9 Bezirken
je einem einzigen Ortsexperten iibertragen. Die Resultate solcher Zu-
sammenziige sind im allgemeinen befriedigend. Daneben gibt es aber
noch recht viele Gemeinden mit sehr mangelhafter Kontrolle.

Wallis. Endlich wurde der schon seit langem als notwendig an-
erkannte Neubau eines kantonalen Laboratoriums trotz der grossen Kosten
ernstlich in Angriff genommen. Die durch das Kriegselend beeintrich-
tigte Lebensmittelkontrolle ist nach und nach wieder ins normale Ge-
leise geraten und mit dem Verschwinden der Not ist auch die Qualitit
der Lebensmittel wieder besser geworden.

Neuenburg. Durch Regierungsratsbeschluss vom 7. Dezember 1920
wurde in Anwendung von Artikel 175 der Lebensmittelverordnung die
Entsduerung der 1920er Neuenburgerweine mittels gefalltem kohlen-
saurem Kalk gestattet. Die seit langem hingige Frage der Erstellung
eines neuen Laboratoriums ist neuerdings aufgenommen, die Platzfrage
bereinigt, der Bau durch den Grossen Rat grundsatzlich beschlossen
und eine Plankonkurrenz erdéiinet worden.

Genf. Die Lebensmittelkontrolle igt im Berichtsjahr auf keine be-
sondere Schwierigkeiten gestossen, nur wére eine etwas raschere Er-
ledigung der den Gerichten zugewiesenen Strafverfolgungen erwiinscht.
So sind Ueberweisungen vom Februar 1920 heute noch hingig, obschon
es sich in der Hauptsache um sehr einfache Fille handelt.

Bier und Bierausschank.

Zirich, Kanton. Der Ausschank von offenem Bier war noch ver-
hialtnismassig gering. Infolgedessen war auch die Beanstandung unreiner
Blerpressionen selten.

Ziirich, Stadt. Die 18 untersuchten Biere fiihrten zu keiner Bean-
standung. Der Alkoholgehalt schwankte von 1,8—3,100, der Stamm-
wiirzegehalt von 6,7—11,20/.

Bern. Sémtliche in der Stadt Bern ausgeschenkten in- und aus-
lindischen Biere wurden einer Kontrolle unterworfen. Alle entsprachen
hinsichtlich Stammwiirzegehalt den derzeitigen Anforderungen. Bei den
gewohnlichen Bieren betrug der Alkoholgehalt 2,71—3,8 Volumprozent,
die Stammwiirze 7,569,206, wahrend bei den Starkbieren ein durch-
schnittlicher Gehalt von 4,5 Volumprozent Alkohol und 11,30/ Stamm-
wirze ermittelt wurde.
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Urkantone. 5 Bierpressionen wurden wegen leichterer und eine
wegen starker Verunreinigung beanstandet. Das Flaschenbier gibt weni-
ger Anlass zu Beanstandungen als wihrend der Kriegszeit. Mit der
besseren Qualitit des Bieres hat auch dessen Haltbarkeit zugenommen.

Glarus. 3 Bierproben waren durch Hefe oder Schimmel getriibt
und ungeniigend haltbar.

Freiburg. Von 11 untersuchten Proben wurden 3 wegen Triibung
beanstandet. Der Ausschank von offenem Bier ist gegeniiber der Vor-
kriegszeit stark zuriickgegangen. Sogar in einzelnen Bezirkshauptorten
wird nur noch Flaschenbier ausgeschenkt.

Baselstadt. Gegeniiber dem Vorjahr sind die Biere wesentlich gehalt-
reicher geworden. Im Januar durchgefiihrte Untersuchungen ergeben an
Stammwiirzegehalt: bei 8 einheimischen Bieren 7,00—8,568, fiir 5 aus-
landische Biere 10,67—11,11 0.

Schaffhausen. Wegen ungeniigender Reinlichkeit beim Bieraus-
schank erfolgten 6 Anzeigen, wegen Mangels einer geeigneten Spiilvor-
richtung eine.

Appenzell A. Rh. Mehrere Wirte wurden wegen ungeniigender Reini-
gung der Bierpressionen verwarnt. Die Qualitidt des Bieres hat sich durch-
wegs gebessert.

St. Gallen. Endlich hat die Misere mit den diinnen Kriegsbieren
wieder aufgehort. Es gelangen wieder kraftige und vollmundige Biere von
gesunder und guter Qualitdt in den Verkehr. 48 im Juni und Juli aus
dem stddtischen Verkehr untersuchte Biere hatten 6,7—11,500 “Stamm-
wiirze. Ein als «Farbbier» aus Deutschland eingefiihrter Hilfsstoff erwies
sich als kommunes Rostprodukt, dhnlich einem Kaffeesurrogatabsud.

Aargau. 2 Biere wurden wegen Hefetriibung beanstandet.
Thurgau. Ein Bier wurde wegen Verdorbenheit beanstandet.

Tessin. Wegen Unreinlichkeit mussten 21 und wegen vorschrifts-
widriger Konstruktion 5 Bierpressionen beanstandet werden. Der starke
Riickgang derartiger Beanstandungen ist zum Teil auf die Verminderung
der Bierpressionen, zum Teil auf Verbesserung der Konstruktion zurick- .
zufithren.

Wallis. In 3 Fillen musste verdorbenes Bier vom Verkehr aus-
geschlossen werden.

Branntweine und Liqueure.

Ziirich, Kanton. Wie im letzten Jahresbericht, betonen wir die
Notwendigkeit einer genauen Begriffsbestimmung fiir Eiercognac. s wird
mit diesem Priaparat viel Schwindel getrieben. Der Liqueur «Anis del
mrono» von Vicente Bosch, Badalona, war als Absinthimitation zu bean-
standen. Kine grossere Anzahl verschiedener Branntweine musste als zu
alkoholschwach beanstandet werden.
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Ziirich, Stadt. Von 50 untersuchten Proben wurden 17 beanstandet,
1 «Kirschwasser» bestand aus blossem Obsttresterbranntwein, 6 weitere
waren Verschnitte von Kirsch mit Tresterbranntwein. 1 Obstsprit be-
stand aus Obsttresterbranntwein. 2 als Fagon-Cognac und 2 als Facon-
Rum bezeichnete Produkte erwiesen sich als mit Vanillin aromatisierte
kiinstliche Branntweine. 1 FEiercognac war mit Wasser verdinnt und
4 Liqueure mussten als Absinthnachahmungen beanstandet werden.

Bern. Zahlreiche als Qualititsspirituosen verkaufte Branntweine wa-
ren als Verschnitte zu taxieren. Jamaika Rum entsprach in Bezug auf
Estergehalt in den wenigsten Féllen den Anforderungen des Lebensmittel-
buches. Ein als Cognac vieux verkaufter Branntwein erwies sich als
Kunstprodukt. 2 Proben Kirschwasser enthielten 60 bezw. 90 mg Blau-
sdure im Liter.

Luzern. Der schlechte Geschmack verschiedener Branntweine war
auf verdorbene Maischen zuriickzufiihren. Ein Kirschwasser war mit
Obstbranntwein versetzt. Ein Branntwein war in boswilliger Absicht
mit Terpentin verunreinigt worden. 3 Cognacs mussten ihres geringen
Estergehaltes wegen als Fagon bezeichnet werden.

Urkantone. Von 37 Proben Spirituosen gaben 15 Anlass zur Bean-
standung. Davon erwiesen sich 11 als unrichtig bezeichnet, das heisst
als Verschnittware, 2 waren Kunstprodukte, eine enthielt zu wenig Alko-
hol und eine erwies sich als Absinthnachahmung.

Glarus. 7 als echt verkaufte Branntweine mussten als Verschnitt-
ware und einer wegen Missgeschmack beanstandet werden.

Zug. 3 «Kirschwasser» erwiesen sich als blosse Verschnitte, ein
viertes war mit Tresterbranntwein verfilscht.

Freiburg. Untersucht wurden 77, beanstandet 40 Proben, 32 wegen
zu starker Verdiinnung und 8 wegen unrichtiger Bezeichnung.

Solothurn. Die 3 Beanstandungen betrafen einen mit Obsttrester-
branntwein verschnittenen Cognac, einen Apfelschnaps der mit Kim-
mel hergestellt war und einen Obstbranntwein mit zu geringem Alkohol-
. gehalt. '

Baselstadt. Ein Branntwein, der als KErsatz fiir Feingprit ange-
boten worden war, enthielt 7,5 g Ester und 3 cem hohere Alkohole im
Liter und liess in Geruch und Geschmack deutlich den Obsthranntwein
erkennen. Drusenbranntwein aus verdorbenem Rohmaterial hatte eine
oriinlichgraue Farbe und fauligen Geruch und Geschmack. Die Asche
war stark eisenhaltig, so dass anzunehmen ist, die griinliche Farbe sei
durch eine Eisen-Gerbstoffverbindung verursacht worden. Ein angeblich
franzosischer Cognac enthielt, auf 1 Liter absoluten Alkohol berechnet,
nur 0,12 g Ester und 0,3 cecm hohere Alkohole, war also sozusagen
reiner Sprit. Als Cognac bezeichnete Branntweine, die auf Grund der
gewoOhnlichen chemischen Analyse nicht zu beanstanden waren, enthielten
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deutlich nachweisbare Mengen Vanillin und mussten deshalb als kiinst-
lichen Cognac angesehen werden. Als echt ausgegebene Martinique Rume
enthielten nur 0,51—0,59 Promille Ester und 3,5—4,0 cem hohere Al-
kohole, auf absoluten Alkohol berechnet. Auf Grund des Lebensmittel-
buches konnten sie nicht als Rum anerkannt werden. Auch ein nach-
weislich aus Jamaika eingefiihrter Rum enthielt wesentlich weniger Ester
als im Lebensmittelbuch gefordert wird.

Baselland. Mit andern Branntweinen verfilscht waren 2, unrichtig
bezeichnet 1 und zu schwach im Alkohol 7 Branntweinproben.

Schaffhausen. Auf eine Bestellung von « Weindrusenbranntwein»
erhielt der betreffende eine Mischung von Obst- und Weindrusenbrannt-
weinen. ‘

Appenzell A. Rh. Ein als echtes Kirschwasser verkaufter Brannt-
wein erwies sich als Verschnitt. Ein Cognae wurde wegen zu geringem
Alkoholgehalt beanstandet und ein Kiimmelliqueur wegen Triibung dem
Verkehr entzogen.

St. Gallen. Ein als «Feinstes Zugerkirschwasser-Fagon» bezeich-
neter Verschnitt musste wegen unzuldssiger Bezeichnung beanstandet
werden. Kin «Cognac», der keine Spur von Tannin, aber abnorm viel
Aldehyd, 15,6 Promille Extrakt und einen ausfirbbaren braunen Teer-
farbstoff enthielt, wurde als kiinstlicher Cognac erklirt; desgleichen eine
Mischung von Obsttresterbranntwein mit Cognac. Eine Wagenladung Cog-
nac enthielt zum Teil bloss 39,7 Volumprozent Alkohol. Ein nach den
Gehaltszahlen echter Rum war mit einem abscheulichen Faulgeruch be-
hattet, dhnlich einem Obsttresterbranntwein aus fauligen Trestern.

- Aargau. b Edelbranntweine waren als Verschnitte zu taxieren,
1 faulig riechender Obsttresterbranntwein als verdorben. Spanische Cog-
nacs, die in letzter Zeit den Gehaltsanforderungen des Lebensmittelbuches
hingichtlich hoherer Alkohole nicht entsprachen, wurden mit Beginn der
- neuen Destillationscampagne nun in normaler Beschatffenheit geliefert.

Thurgau. Von 38 untersuchten Branntweinen waren 13 unrichtig
bezeichnet, 3 zu schwach und einer verdorben. '

Tessin. Verschiedene Grappabranntweine enthielten erhebliche Bei-
mengungen von Obsttresterbranntwein. Mehrere «Kirschwasser» und
«Cognacs» mussten als Verschnitte beanstandet werden. Die kiinstlichen
Branntweine sind fast vollstindig aus dem Verkehr verschwunden. In
Likoren wurde o6fters Saceharin vorgefunden. «Eier-Marsala» und «Eier-
Punsch» bestanden aus verdiinntem Alkohol und Essenzen; Lecitin war
darin gar nicht, Albumin nur in Spuren nachweisbar.

Waadt. Von 115 untersuchten Qualititsbranntweinen erwiesen sich
66 als Verschnitte oder kiinstliche Branntweine. Infolge einer Erhohung
der Verkaufshewilligungen fiir solche Nachahmungen hat der Verkehr mit
Verschnitten und kiinstlichen Produkten wesentlich abgenommen. 20000
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Liter Vermut mussten wegen Verdorbenheit der Destillation iiberwiesen
werden.

Wallis. 4 Beanstandungen betrafen Spirituosen mit zu wenig Alkohol,
1 Kirsch entsprach nicht den Anforderungen, 1 Cognac- und 1 Rum-
verschnitt waren zur Umgehung der Patentgebiihr als «Malaga» be-
zeichnef. :

Neuenburg. Es scheint, die Kirschwasserverfilschungen seien im-
merfort lohnend und die bescheidenen Bussen vermdchten den Félscher-
gewinn nicht ernstlich in Frage zu stellen. Denn von 28 untersuchten
Kirschwassern mussten 15 als Verschnitte oder kiinstliche Ware bean-
standet werden. Verschiedene Cognacs und Rume bestanden bloss aus
verdiinntem, etwas aromatisiertem und gefirbtem Sprit. Ein als Ale
shot Whisky verkauftes Getrdnk enthielt keine Spur von echtem Whisky.
Man fihrt fort, in der Schweiz hergestellte gewdhnliche Weindestillate
oder auch Verschnitte solcher als «Fine Champagne» zu bezeichnen.

Genf. Trotz aller Anstrengungen der Kontrolle im Vorjahr sind auch
dies Jahr wieder 17 Beanstandungen von unrichtig bezeichneten und 141
von zu schwachen Spirituosen zu verzeichnen.

Brot.

Ziirich, Kanton. Es mussten wiederholt Mindergewichte festgestellt
werden. Wie schon im Jahr 1918 traten auch im Sommer 1920 einzelne
Fdlle von Brotkrankheit auf, welche jedoch durch Anwendung von Sauer-
teig statt Presshefe bald behoben werden konnten.

Bern. Trotz obergerichtlichen und bundesgerichtlichen Entscheiden
wird von vielen Bickern Stangenbrot noch immer als Luxusbrot be-
handelt und damit versucht, die Gewichtsvorschriften zu umgehen.

Urkantone. Zu leichtes Brot findet sich gewéhnlich in solechen
Orten vor, wo schon ldngere Zeit keine Kontrolle mehr stattgefunden hat.

Glarus. Zweimal wurde zu leichtes Brot angetroffen.

Solothurn. Ein Brot wies violette Flecken auf, die wahrscheinlich
von denaturiertem Mehl herstammten.

Aargau. 4 Brotproben zeigten neben zu geringem Laibgewicht noch
einen iibermissigen Wassergehalt.

Thurgau. Aus verschiedenen Gemeinden eingegangene Klagen iiber
schlechtes Brot veranlassten eine Untersuchung der in den Bickereien
vorratigen Mehle. Es handelte sich um Mischungen von Weizen-, Kar-
toffel-, Manioka- und Hiilsenfriichtemehlen, die bis 8,6 Siuregrade auf-
wiesen und eine kaum zusammenhingende Klebermasse ergaben. An Brot
von Selbstversorgern wurden blaue Flecken beobachtet, welche auf die
zur Zeichnung der Mehlsicke verwendete Farbe zuriickzufiihren waren.
Es kommt immer noch vor, dass Langbrote von bloss 800—900 Gramm
verkauft werden.
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Butter.

Ziirich, Kanton. In einigen Fillen musste zu leichte Modellbutter
beanstandet werden.

Ziirich, Stadt. Von den 5 beanstandeten Proben enthielten 3 zu

"~ wenig Fett und 2 waren ranzig.

Bern. Von den 63 untersuchten Butterproben wiesen 29 den in
Artikel 33 der Lebensmittelverordnung geforderten Mindestfettgehalt von
820/ nicht auf. Meist betrug er bloss 78—8006, sank aber in verein-
zelten Fiallen aul T404p. Die Erledigung solcher Beanstandungen vollzog
sich meistens in der Weise, dass erstmalig eine Verwarnung ausgespro-
chen, im Wiederholungsfalle aber Strafklage eingereicht wurde. 3 Proben
eingesottener Butter waren mit Rindsfett verfilscht; in 5 Proben frischer
Butter wurde Kochsalz festgestellt, ohne dass jedoch dieser Zusatz an-
gegeben war. Grossere Posten Butter waren teils wegen zu hohem
Sauregrad, teils wegen Verschimmelung als verdorben zu erkliren. Ein
als Butterfett bezeichnetes Produkt bestand zu 600/, aus Rindsfett und
Baumwollsamensl, zu 4000 aus Butter, war also in Wirklichkeit ein
Kochfett.

Luzern. 9 Butterproben mussten wegen zu geringem Fettgehalt
(78,8—81,00/0) beanstandet werden.

Freiburg. Von 88 Proben wurden 13 beanstandet, 12 wegen zu
wenig Fettgehalt und eine wegen Verdorbenheit.

Solothurn. Eine Butter wurde beanstandet, weil sie vollstindig
verschimmelt war.

Schaffhausen. Die beanstandeten Proben stammten alle von aus-
warts bezogenen Ballen, die infolge schlechter Lageriung in den dusseren
Schichten mehr oder weniger unansehnlich verfirbt waren. Diese Partien
zeigten einen ranzigen Geruch und Geschmack, widhrend der Kern nicht
verdorben war.

Appenzell A. Rh. Die Qualitit der Butter war besser als im Vor-
jahr. Eigentlich verdorbene Ware wurde keine mehr angetroffen.

St. Gallen. Verfilschungen von Butter mit anderen Fetten oder
fremden Substanzen sind auch dieses Jahr nicht vorgekommen, wohl
aber Uebertretungen der Gehaltsvorschrift und zahlreiche Qualitdtsméingel.
Eine inldndische Nidelbutter enthielt nur 81,606 Fett, daneben 0,730
Kochsalz und war weich und schmierig statt kernig und fest; sie musste
nach 3 Richtungen beanstandet werden. Ebenso eine Zentrifugenbutter
mit 80,906 Fett und 0,169 Kochsalz; sie war mit gesalzener Auslands-
butter vermischt worden. 3 im Auftrage des eidgendssischen Milch-
amtes untersuchte amerikanische Butterproben ergaben 84,7—&85,50
Fett, 3,6—4,50 freie Siure und waren im Geschmack leicht ranzig und
saurer als gleichzeitig untersuchte dénische Butter mit 87,10/ Fett



und bloss 1,00 freier Sdure. Zwei Proben Kéisereibutter zeigten 15,1
und 21,5 Siure und dementsprechend sauren und ranzigen Geruch und
Geschmack. Die Verderbnis von silisser und auch eingesottener Butter
durch Licht- und Lufteinwirkung, das Verbleichen und Talgigwerden, fiih-
ren jeden Sommer zu zahlreichen Klagen iiber schlechte Qualitdt. Sorg- .
same Aufbewahrung unter volligem Lichtabschluss schiitzt vor solchem,
oft empfindlichen Schaden.

Graubiinden. Die Beanstandungen betreffen stark verdorbene (tal-
gige und ranzige) Butter.

Aargau. 3 Proben waren durch Schimmelpilze, Farbstoffklumpen
und Siuerung total verdorben.

Thurgau. Die Butterbeanstandungen erfolgte wegen Verdorbenheit
der Ware.

Tessin. Oefters musste Butter wegen iibermissigem Wassergehalt,
bis zu 500/, beanstandet werden.

Wallis. 2 Butter wurden wegen zu hohem Siuregrad und Ranziditit
und eine wegen unrichtiger Bezeichnung beanstandet.

Neuenburg. Seit dem Vorjahr scheint die Butter wesentlich besser
geworden zu sein. Immerhin hatte eine von der Zentrale gelieferte Butter
noch einen Siuregrad von 34 und eine von einer Hausfrau zur Untersu-
chung hergebrachte Butter sogar 36; dazu war sie stark ranzig. Eine
weitere, eingeschmolzene Butter war durch und durch talgig, so dass
sie, wie die vorgenannten, als unbrauchbar erklirt werden musste.

Genf. Zwei Verkdufer von Butter mit zu hohem Wassergehalt wur-
den vom Polizeigericht mit je Fr.200 bestraft. Entgegen dem Antrag
des Kantonschemikers wurden die Beklagten bloss die Analysekosten fiir
die beanstandete Butter, statt auch fiir die Vergleichsproben, iiber-
bunden. Verschiedene Verkiufer suchen Margarine unter Bezeichnungen
wie Kiichenbutter, Einsiedebutter, gemischte Butter, margarinierte Butter
etc. oder auch ohne besondere Bezeichnung in den Verkehr zu bringen.
Ein Waadtlinder Héndler, der solche Ware engros von Genf bezogen
hatte, lieferte sie als « Waadtlander Butter» einem Kleinverkdufer nach
Geni zuriick.

Eier.

Luzern. Hine grossere Partie Eier war ginzlich verdorben und
mugste vernichtet werden.

Eierkonserven.

Zirich, Stadt. Die 6 untersuchten Eierkonserven, bestehend aus
Volleipulvern, getrocknetem Kigelb und einem Higelbpriparat, gaben kei-
nen Anlass zur Beanstandung.
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St. Gallen. Eine Vollei- und eine Eigelbkongerve gaben beim Kun-
turversuch deutliche Entwickelung von Schimmelpilzen, ebenso die da-
mit hergestellten Eierteigwaren.

Aargau. Ein als Eipulver Selino in den Verkehr gebrachtes Pri-
parat bestand zu 5900 aus Stirkemehl; bei einem anderen musste die
Aufschrift als irrefiihrend beanstandet werden.

Thurgau. Eine Eierkonserve war teilweise verdorben.

Essig- und Essigessenz.

Ziirich, Kanton. Die meisten Beanstandungen betrafen zu schwache
Essige und unfertige Weinessige. Eine Originalflasche eines KEssiger-
satzes enthielt einen betrdchtlichen Prozentsatz Wasserglas, wohl von
einer friiheren anderweitigen Fiillung herriihrend.

Ziirich, Stadt. Die Beanstandungen betrafen 10 Wein- und 4 ge-
wohnliche Esgige. 4 « Weinessige» bestanden aus Essigessenz und Was-
ser, 3 enthielten zu viel Alkohol, einer zu wenig Essigsiure und waren
voll Essigdlchen. Die 4 gewohnlichen Essige waren zu schwach.

Bern. Im Kleinhandel ist noch recht oft Essig anzutreffen, der wegen
ungeniigendem Extraktgehalt zu beanstanden ist. Auch unfertige Ware
mit zu hohem Alkoholgehalt und zu wenig Essigsiure findet sich haufig
vor. Ein Essig, bei dessen Genuss Krankheitserscheinungen auftraten,
enthielt ansehnliche Mengen von Kupfer.

Freiburg. Von 19 untersuchten Proben wurden 2 als Weinegssig
bezeichnete beanstandet, weil sie gewohnlichen Essig enthielten.

Solothurn. Beanstandet wurden 5 Weinessige und ein Holzapfel-
essig. Letzterer enthielt zu wenig Essigsdure; 2 Weinessige waren zu
schwach im Extrakt, 3 unvollstindig vergoren.

Baselstadt. Von 339 erhobenen Proben waren 49 zu beanstanden,
wahrend im Vorjahr auf 311 Proben 98 Beanstandungen entfielen. In
Weinessig wurde bis zu 1680 mg schweflige Siure im Liter vorgefun-
den, wovon 1120 mg in freiem Zustande. Es rithrte dies von unvorsich-
tigem Einbrennen der Lagerfisser her. Die genauere Untersuchung ergab,
dass nur die unteren Schichten iibermissig schweflige Sdure enthielten.
Beim Durchmischen ging sie auf 128 mg zuriick.

Schaffhausen. 8 Essigproben wurden beanstandet, weil sie iiber-
m#ssig viel Aelchen enthielten, 9 wegen ungeniigendem Gehalt.

St. Gallen. 2 « Weinessige » mussten wegen ungentigender Vergirung
beanstandet werden; der eine enthielt noch 4, der andere 5,2 Volum-
prozent Alkohol; iiberdies enthielten beide Préparate zu wenig Essig-
saure. Eine «Weinessigessenz» wurde wegen unzuldssiger Bezeichnung
beanstandet, da Weinessig nach der Verordnung {iiberhaupt nicht aus
Essenz hergestellt werden kann.



Graubiinden. Es kommt immer wieder vor, dass Weinessige von
an und fiir sich guter Qualitit den vorgeschriebenen Essigsduregehalt
von wenigstens 404 nicht erreichen.

Aargau. 7 Weinessige wurden teils wegen zu hohem Alkoholgehalt,
teils wegen zu geringem KEssigsiduregehalt beanstandet.

Thurgau. Von den untersuchten Essigen waren 5 als verdorben,
4 als unfertig und 4 wegen zu geringem Gehalt an Essigsdure zu bean-
standen.

Tessin. Unter dem Namen Weinessig wurde ein Produkt einge-
fiihrt, das einen ungeniigenden Gehalt an Essigsdure (3,100) und eine
unbedeutende Alkoholrestanz von 0,33 Volumenprozent aufwies. Die
chemische Zusammensetzung des Produktes entsprach der eines ver-
dorbenen Weines mit einem Extraktgehalt von 18,6 g im Liter. Der
Gehalt von 4,47 g Mineralstoffen im Liter wies jedoch darauf hin,
dass der betreffende Wein eine Behandlung mit mineralischen Salzen
erfahren habe.

Neuenburg. Als hygienischer Ersatz fiir gewohnlichen Essig an-
gepriesener «Zitronenessig» enthielt 5,800 KEssigsdure und 1,20/ Zitro-
nensdure, ein «Milchessig» 5,500  Essigsdure und 1,100 Milchsiure,
ein als «konzentrierter Essig» verkauftes Préaparat bloss 59o Essig-
saure.

Fleisch und Fleischwaren,

Ziirich, Kanton. In 2 Fillen erfolgten Beanstandungen wegen Fiir-
bung von Wursthaut. Eine Fischkonserve war stark infiziert durch Botu-
linus. Eine Probe Schweinefleisch zeigte starke Verfarbung durch Bac-
terium prodigiosum, so dass Verdacht auf Verunreinigung des Poékel-
salzes durch einen Teerfarbstoff aufgekommen war.

Ziirich, Stadt. Die Umhiillungen zweier einheimischer Wurstsorten
waren kiinstlich gefidrbt; 3 auslindische Dauerwurstwaren waren mit
Borsdure konserviert.

Bern. Von einem Privaten zur Untersuchung eingesandtes Fleisch
wies an verschiedenen Stellen intensive Blaufdrbung auf. Der ausgezogene
Farbstoff konnte nach seinem Verhalten zu Mineralsiduren als Methyl-
violett angesprochen werden. Die Fleischmasse einer Neuenburger Wurst
war mit Karmin aufgefdarbt, offenbar zur Erzielung eines besseren Aus-
sehens. Grossere Posten von Ochsenmaulsalatkonserven wurden wegen
fortgeschrittener Zersetzung vernichtet.

Urkantone. Von 17.eingesandten Wurstproben mussten 8 wegen
Zusatz von Weizen- oder Kartoffelmehl beanstandet werden.

Glarus. Eine Fleischkonserve zeigte, ohne eigentlich verdorben zu
sein, einen unangenehmen Metallgeschmack, der sie ungeniessbar machte.
Eine Cervelatwurst war durch Fiulnis verdorben.



Zug. 2 Wurstproben waren wegen Mehlzusatz und mehrere Biichsen
Ochsenmaulsalat wegen Verdorbenheit zu beanstanden.

Freiburg. 30 Untersuchungen fiihrten zu 5 Beanstandungen; eine
Sardinenbiichse trug gar keine Aufschrift, 4 Wurstproben waren ver-
dorben.

St. Gallen. Zur Herstellung seiner «Landjéger» hatte ein Metzger
auch Pferdefleisch verarbeitet. Ein Schafschinken aus einer bombierten
Blechdose war in fauliger Zersetzung. Auch einzelne Biichsen mit Corned-
Beef enthielten verdorbenes Fleisch. Ein luftgetrocknetes Biindnerfleisch
ergab einen Wassergehalt von 46,700, war also ungeniigend getrocknet
und daher trotz des starken Salzgehalts von 7,79 von leicht fauligem,
unangenehmem Geruch und Geschmack. In zahlreichen Fillen konnte
die Verderbnis von Fleischwaren auf unzweckméssige Einrichtung der
Kiihlrdume (Isolierschicht aus geteerten Korksteinen) zuriickgefiihrt wer-
den. In einer Partie «Landjiger» war der Geschmack durch unpassende
Gewtirze verdorben worden. Der vor dem Krieg vollig verschwundene
Mehlzusatz zu Wiirsten taucht leider vielenorts wieder auf. Als « Wurst-
bindemittel» wurde eine 33prozentige Leimlosung mit 1706 Kochsalz
angeboten. Ein Stiick gedérrtes Rindfleisch, das Erkrankungen verur-
sacht hatte, war von Féulnisbakterien durchsetzt. 4 Proben Landjiger,
die aus Seuchenfleisch hergestellt worden waren, zeigten fauligen Ge-
ruch; sie enthielten Faulnishakterien und Bazillen der Coligruppe und
mussten vom Verkehr ausgeschlossen werden.

Graubiinden. 2 Bratwiirste waren stark mehlhaltig.

Aargau. Partien von Fleischkise, Salami und Mortadella waren
durch Fiulnis verdorben und mussten beschlagnahmt werden.

Thurgau. 6 Fleischwaren wurden wegen Verdorbenheit, eine wegen
zu hohem Wassergehalt und 9 wegen Mehlzusatz beanstandet.

Tesgin. Ein Fleischwarenhéndler bestreute seine Salami mit Schwer-
spatpulver, angeblich um sie zu trocknen, in Wirklichkeit aber offenbar
der Beschwerung wegen. Die Sache ist noch hingig. Griossere Mengen
von Kabeljau, Gefligel und amerikanischer Dauerwurst, die seinerzeit
zu Spekulationszwecken aufgestappelt worden waren, mussten wegen
Verdorbenheit beanstandet und zum Teil als ungeniessbar vernichtet
werden.

Waadt. 23 Fleischwaren wurden beanstandet wegen Mehlzusatz oder
zu hohem Wassergehalt, 24 als verdorben. Etwa 6000 Biichsen Fleisch-
konserven mussten beseitigt werden.

Wallis. Die Beanstandungen betrafen einen ranzigen Speck, 2 stark
schimmlige und verdorbene Heringsendungen und bombierte Sardinen-
biichsen.

- Neuenburg. Die als «patés de foie gras», «patés de gibier» ete.
bezeichneten Konserven entsprechen nicht immer den Aufschriften und
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enthalten tberdies ofters auch Zusatze von Mehl oder Brotkrume. Eine
Wursthiille war mit einem Anilinfarbstoff kiinstlich gefirbt.

Fruchtsafte.

Ziirich, Stadt. Von 13 untersuchten Proben mussten 3 beanstandet
werden, weil sie kiinstliche Fruchtather enthielten.

Baselstadt. Ein Himbeersaft von sonst normaler Zusammensetzung
enthielt 2,2 Promille Ameisengdure, also wesentlich mehr, als nach
Artikel 127 der Lebensmittelverordnung zuldssig ist. In einem anderen
Himbeersaft wurden 2,6 Promille Ameisenséiure gefunden. Eine von aus-
wirts bezogene «Himbeeressenz aus Friichten» bestand aus einer kiinst-
lich rot gefirbten alkoholischen Lésung von Amylazetat mit etwas Mo-
schus. Der Gehalt an Amylazetat betrug 17,3 g im Liter. s war also
nichts anderes als sogenannter kiinstlicher Fruchtither.

St. Gallen. Zur Ausfuhr bestimmte Zitronensédfte erwiesen sie zum
Teil als verdiinnt; der Sduregehalt ging bis zu 2,80/ hinunter.

Aargau. Es erfolgte je 1 Beanstandung wegen Beimischung kiingt-
licher Fruchtidther und irrefilhrender Aufschrift.

] Gemiise, frisches.
Luzern. Eine grosse Sendung italienischer Gemiise war vollstindig
verdorben und musste vernichtet werden.

Genf. Zahlreiche Gemiisesendungen sind wihrend des langen Trans-
portes verdorben, so dass sie bei der Ankunft als ungeniesshar beseitigt
werden mussten.

Gemiisekonserven.

Ziirich, Kanton. Eine Spinatkonserve enthielt mehr als das doppelte
des zulissigen Kupfers.

Zirich, Stadt. 1 Probe Salzgurken war in Gérung ubergegancen
und musste als verdorben beanstandet werden.

Glarus. Biichsentomaten mussten wegen Verdorbenheit heanstandet
werden. -

Baselstadt. Tomatenpuree in Biichsen war kiinstlich gefirbt und
mit verschiedenen fremden Pflanzenstoffen verfdlscht.

Graubiinden. In einer Tomatenkonserve wurde eine Beimischung von
Riiben nachgewiesen.

Aargau. Fine Tomatenkonserve war wegen Salizylsdurezusatz zu
beanstanden.

Wallis. Bombierte und stark rostige Biichsen mit Tomatenkonser-
ven mussten vom Verkehr ausgeschlossen werden.
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Gewiirze.

Zirich, Kanton. Es befindet sich immer noch viel minderwertige,
verunreinigte Ware im Verkehr, besonders in Diiten abgefiillte. Viele
solcher Diiten mussten wegen Fehlens der vorgeschriebenen Aufschrift
beanstandet werden. Nicht selten werden solche Aufschriften durch das
durchschlagende Gewiirzfett verwischt. Es sollte daher fiir solche nur
fettdichtes Papier verwendet werden.

Ziirich, Stadt. Ein Zimtpulver mit einem zu hohen Aschen- und
Sandgehalt war aut Grund der mikroskopischen Untersuchung als Chips
anzusprechen. |

Luzern. Ein Paprikapulver ohne jedes Aroma und mit 10,220
Asche wurde vernichtet.

Urkantone. Die wiahrend des Krieges massenhaft aufgetauchten
Ersatzstoffe fiir gewisse Gewiirze sind nun grosstenteils wieder aus dem
Verkehr verschwunden. Dagegen geben immer noch die gemahlenen Ge-
wiitze, wozu die Abfille der ganzen Ware verwendet werden, gelegent-
lich Anlass zu Beanstandungen. Es betrifft dies namentlich Zimtpulver,
welche nicht selten durch Mineralstoffe verunreinigt sind. Wie vor dem
Kriege wird fiir die gemahlenen Gewlirznelken oGfters das Mahlprodukt der
nahezu wertlosen Nelkenstiele oder das nicht viel bessere Pimentpulver
untergeschoben.

Glarus. Ein Zimtpulver enthielt 110p Asche, wihrend der Gehalt
an Sand nicht als abnorm bezeichnet werden konnte. Im mikroskopischen
Bilde zeigten sich grosse Mengen von Oxalatkristallen, so dass auf Zu-
satz von Seychellenzimt geschlossen werden konnte. Zwei Proben Plefler
in Diiten waren ungeniigend bezeichnet.

Zug. Ein als Nelkenpulver bezeichnetes Préparat bestand aus ge-
mahlenen Nelkenstielen und Piment. Gliicklicherweise sind die vielen
minderwertigen bis wertlosen, daneben aber teuer verkauften Gewiirz-
surrogate der Kriegszeit wieder verschwunden.

Solothurn. Eine Probe Paprika war kiinstlich gefirbt.

Baselstadt. In gemahlenem Zimt wurden bis zu 9,206 Gesamt-
asche und 4,800 Sand gefunden. Ganzer Safran enthielt ca. 2005
Griffel, die zum griossten Teil von den Narben getrennt waren.

St. Gallen. Die Beanstandungen betrafen ein mit Sand verunreinig-
tes Zimtpulver, 2 Macis wegen Verfilschung und zu hohem Wassergehalt
und ein Nelkenpulver wegen Verfilschung mit Nelkenstielen.

Graubiinden. Wegen organischen Beimischungen wurden 2, wegen
zu hohem Aschengehalt 9 Gewdirze beanstandet. Gemahlener Pfeffer er-
gab bis 9,40/ Asche.

Thurgau. Die 21 Beanstandungen betrafen 9 verfilschte, 8 unrich-
tig bezeichnete, 2 verdorbene und 2 verunreinigte Gewiirze.
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Tessin. Hiufig fanden sich Gewiirze, die zu viel mineralische Be-
standteile, meist Sand, enthielten.

Wallis. Ein Nelkenpulver enthielt zu viel Feuchtigkeit.

Neuenburg. Es erfolgten 2 Beanstandungen: 1 aus Abfillen her-
gestelltes Zimtpulver ohne jegliches Aroma aber mit {iberméssigem Mine-

ralgehalt und 1 «Vanille Bourbon surfine», die keine dieser Bezeich-
nungen rechtfertigte.

Genf. Zwel Senfpulver enthielten Beimischungen von fremder Stirke.

Honig.

Zirich, Kanton. Auslindische Honige sind h#ufig nicht geniigend
bezeichnet.

Ziirich, Stadt. Die einzige Kunsthonigfabrik gab zu verschiedenen
Aussetzungen hinsichtlich Reinlichkeit Anlass. 3 als Bienenhonig ver-
kaufte Produkte erwiesen sich als Kunsthonige, einer war statt Schwei-
zerhonig als kalifornischer anzusprechen, 1 franzosischer Bienenhonig
enthielt zu viel Wagsser. Bei drei kalifornischen Honigen war die Auf-
schrift zu klein. Ein Kunsthonig war kiinstlich gefirbt und kiinstlich
aromatisiert, 2 enthielten zu viel Wasser. 1 «Tafelfruchtsatthonig», 1
«Tafelhonig» und 1 «Tafelsirup» wurden wegen unrichtiger Bezeichnung
beanstandet. Bel 3 Kunsthonigen waren die Aufschriften zu klein.

Bern. Ein amerikanischer Honig erwies sich zwar als echt, war
-aber infolge starker Girung und Verunreinigung nicht mehr als Lebens-
mittel brauchbar. Eine als «Schweizerhonig» verkaufte Ware konnte auf
Grund der Sinnenpriifung und des mikroskopischen Befundes als iiber-
seeischer Honig erkannt werden.

Luzern. Ein auslindischer Honig ergab einen Wassergehalt von
250,. Ein Haiti Honig entsprach hinsichtlich Gehalt den Anforderungen,
war aber ohne jedes Aroma. Es diirite sich um einen von Zuckerplantagen
herstammenden Honig handeln.

Freiburg. Von 11 Proben wurden 6 beanstandet, eine weil in voller
Gdrung, die andern 5 waren mit ausserordentlich viel Pollen, Strohab-
fillen und Insekten verunreinigt.

Solothurn. Ein inldndischer Honig war stark mit Bienenteilen ver-
unreinigt, 3 auslindische trugen zu kleine Aufschriften.

Baselstadt. Ein mexikanischer Honig enthielt 30,600 Wasser und
war stark verunreinigt durch Bienenteile und Holzsplitter.

Baselland. Verschiedentlich musste eingeschritten werden, weil aus-
lindische Honig nicht entsprechend bezeichnet waren, ebenso gegen einen

Kunsthonigfabrikanten, der einen Bienenkorb als Fabrikmarke verwenden
wollte.

Appenzell A.Rh. Es erfolgte eine Beanstandung eines als Tafel-
honig bezeichneten Kunsthonigs.
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St. Gallen. Oefters wurde versucht, billige ausldndische Honige ohne
die vorgeschriebene Herkunftsbezeichnung in den Verkehr zu bringen.
Jamaikahonig enthielt 25,8 und 27,806, Kunsthonig 22,1 und 29,400
Wasser. HKin «Tessiner Bienenhonig» erwies sich als gewdéhnlicher Zuk-
kersirup. Ein auslédndischer Honig mit der ausserordentlich hohen Eiweiss-
fallung von 5 cem war in fauliger Zersetzung. Unter dem Namen «Kunst-
honig» erschien im Handel eine aus Kiirbismues hergestellte Marme-
lade. «Kunsttafelhonig» und «Kunsthackhonig» wurden wegen unrich-
tiger Bezeichnung beanstandet.

Graubiinden. 2 als echt verkaufte Honige sind als Kunsthonig
beanstandet worden. 4 Proben enthielten zu viel Wasser; 2 hiervon waren
iiberdies verdorben. Ein Kunsthonig erwies sich als kiinstlich gefirbt
und enthielt Salizylsdure und mehr als die zuldssige Menge schwefliger
Sdure. Ein Honigpulver war mit kiinstlichem Aroma parfiimiert. Gegen
auslindische Honige musste wiederholt wegen unrichtiger Bezeichnung
eingeschritten werden.

Aargau. 2 «Bienenhonige» erwiesen sich als Kunsthonig.

Thurgau. Es erfolgten 2 Beanstandungen wegen unrichtiger Bezeich-
nung, 3 wegen Verunreinigung, eine wegen Ueberhitzung des Honigs, eine
weil er sich in Gérung befand und 7 wegen unrichtiger Herstellung von
Kunsthonig.

Tessin. Mehrere auslindische Honige befanden sich in Girung und
mussten daher wegen Verdorbenheit beanstandet werden.

Waadt. Von 80 untersuchten Honigen waren 41 unrichtig bezeich-
net, 12 verdorben. |

Wallis. 3 auslindische Honige wurden beanstandet weil sie unter
dem Namen inldndischen Honigs angeboten und verkauft wurden.

Neuenburg. Die beiden Beanstandungen erfolgten, weil sich die
betreffenden Honige in Gérung befanden. Ein Fabrikant, der einen ein-
gedickten Birnensaft als «Miel de poire» bezeichnete, wurde eingeladen,
diese Bezeichnung, weil zur Téuschung geeignet, abzudndern,

Hiilsenfriichte.

Zirich, Kanton. Eine grosse Sendung diirrer Erbsen aus Jugo-
§1aV‘ien war sehr stark von Kifern befallen.

Neuenburg. Hine Partie Birmabohnen musste ihres betréchtlichen
Blausiduregehaltes wegen vom Lebensmittelverkehr ausgeschlossen wer-
den. Nach erfolgter Aufkochung wurden sie zu Viehfutter verwendet.

Genf. Aus Birma eingefiihrte Bohnen enthielten im kg 300 mg
Blausiure und mussten daher als ungeniessbar vom Verkehr ausgeschlos-
sen werden.
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Kaffee.

Ziirich, Kanton. Eine griossere Sendung verunreinigten, havarierten
Katfees wurde in der kantonalen Stratanstalt durch auslesen gereinigt.

Zirich, Stadt. 1 «Café-Complet» und 1 «Kaffee-Mischung» waren
mit Kaffeesurrogaten verfilscht.

Bern. 2 Kaffeeproben wurden wegen zu viel Einlage beanstandet.
Ein «coffeinfreier» Kaffee enthielt 1,160/ Colfein, hatte mithin auf die
Bezeichnung coffeinfrei keinen Anspruch.

Urkantone. Das Fetten von gerdsteten Kaffeebohnen scheint noch
nicht ganz verschwunden zu sein, wie ein aus dem Tessin in den Kan-
ton Uri gelieferter Posten solchen Kaffees beweist.

Solothurn. Die 3 beanstandeten Kaffee enthielten zu viel Einlage.

St. Gallen. Ein von einer Kaffeeristerei gelieferter «Kaffee» ent-
hielt reichlich Zichorien beigemischt. Ein durch Meerwasser beschi-
digter Rohkaffee hatte einen Kochsalzgehalt von 0,220).

Graubiinden. Die Beanstandungen betrafen Rohkaffee mit zu viel
Einlage.

Thurgau. Der beanstandete Kaffee war teilweise verkohlt.

Tessin. Verschiedene Kaffeesendungen mussten wegen Verdorbenheit
beanstandet werden.

Wallis. 3 Sendungen Rohkaffee wurden wegen zu viel Einlage bean-
standet und eine Wagenladung war so stark verschimmelt und mit Ein-
lage verunreinigt, dass sie zuriickgewiesen werden musste.

Neuenburg. Ein in einer lédndlichen Spezereihandlung erhobener
gemahlener Kaffee enthielt einen betréichtlichen Zichorienzusatz.

Kaffeesurrogate.

Ziurich, Stadt. In einer Kaffee-Essenzfabrik wurde festgestellt, dass
das als Katfee-Essenz verkaufte Priaparat ausser gebranntem Zucker auch
noch Zichorien, Eicheln und Kaffee enthielt, also als «Kaffeesurrogat-
mischung » in den Verkehr zu bringen sei.

Ziirich, Stadt. 10 Zichorienpriaparate franzosischer Herkunft ent-
hielten mehr Sand, als nach dem Lebensmittelbuch zuléssig ist. Die
ibrigen 6 Beanstandungen betrafen Surrogate, welche nicht ihrer Zusam-
mensetzung entsprechend bezeichnet waren. ;

Bern. Stark sandhaltige Zichorie, meist franzosische Ware, ist im-
mer noch im Handel anzutretfen. Es wurden 6—904 Sand festgestellt.

Luzern. Katfeesurrogate, die unter den Bezeichnungen Caféfix, Succo,
Bonum und Pure brazilian prepared Coffee in den Handel gebracht wur-
den, wurden wegen unrichtiger Bezeichnung beanstandet.
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Urkantone. Wiederholt Anlass zur Beanstandung gaben gewisse
Sorten gerosteter Zichorien franzosischer und belgischer Herkunft. Es
betrifft dies hauptsiichlich die feingemahlenen Sorten, welche einen ab-
norm hohen Gehalt an anorganischen Stoffen, vorab Sand, aufweisen.

Glarus. Eine Kaffee-Essenz war als Extrakt bezeichnet. Ein Zicho-
rienpriaparat enthielt 1900 Wasser.

Freiburg. Von 11 untersuchten Proben mussten 5 wegen zu hohem
Gehalt an Mineralstoffen beanstandet werden. Die Ursache lag in unge-
niigender Reinigung des Rohmaterials.

St. Gallen. Ein als «Zuckeressenz» bezeichnetes Kaffeesurrogat aus
gebranntem Zucker wurde wegen unrichtiger Bezeichnung beanstandet.

Graubilinden. Es erfolgten 3 Beanstandungen wegen unrichtiger Be-
zeichnung.

Thurgau. 2 Kalfeesurrogate waren wegen unrichtiger Bezeichnung
zu beanstanden.

Tessin. Es erfolgten verschiedene Beanstandungen wegen zu hohem
Sandgehalt.

Wallis. 5 Posten Zichorienkaffee wurden beanstandet wegen iiber-
méssigem Mineralstoffgehalt und eine Sendung von 2200 kg wurde aus
dem gleichen Grunde zurlickgewiesen. Zwel weitere Beanstandungen be-
trafen einen mit anderen Stoffen vermischten «Chicorée» und einen Hei-
genkaffee mit zu hohem Mineralstoffgehalt.

Neuenburg. Die zweifelhaften Kriegspriaparate sind gliicklicherweise
wieder verschwunden. Die 2 Beanstandungen betrafen auslindische Kaffee-
surrogate mit iibermissigem Mineralstoffgehalt von 6,4 und 3,990; da-
neben waren sie von guter Qualitét.

Genf. Die Vorrite der schlechten Kriegsware beginnen sich zu er-
schopfen; immerhin finden sich noch hiufig Kalfeesurrogate mit zu
hohem Aschen- und Sandgehalt.

Kakao.

Ziirich, Kanton. Wiederholt wurden Spezialprodukte von Kakao
mit Zusatz von Hafer und anderen Getreidearten nicht entsprechend be-
zeichnet, sondern als «Niahrkakao ».

Ziirich, Stadt. 1 Probe, alte Lagerware, musste ihres ekligen Ge-
ruchs und Geschmacks wegen als verdorben beanstandet werden.

Kase.
Bern. Aus Dinemark eingefiihrter Kése war als '/ fett bezeichnet,

musste aber auf Grund des ermittelten Fettgehaltes als Magerkase an-
gesehen werden.



Luzern. Ein als vollfett verkaufter K#se hatte nur 40,3706 Fett
in der Trockenmasse, war somit in Wirklichkeit bloss 3/, fett.

Appenzell A.Rh. Von einem Emmentalerkise, der in der Lo-
chung verschimmelt war, wurden 10 kg beseitigt.

St. Gallen. Von 11 Proben angeblich '/,fettem Ké&se entsprachen
nur 6 der Bezeichnung; die iibrigen 5 mussten als Magerkéise beurteilt
werden, Anderseits fanden sich aber auch vollfette Kise mit iiber
459/ Fett in der Trockenmasse; der Hochstgehalt betrug 52,200 Fett.
Wir treten also auch auf diesem Gebiete dem Friedenszustand wieder
niher.

Graubiinden. Bei 2 Proben entsprach der Fettgehalt nicht der
Bezeichnung.

Aargau. 6 Proben, zum Teil Hausierware, waren génzlich verdorben.

Wallis. 1 Partie Kise musste wegen Verdorbenheit beanstandet
werden,

Konditoreiwaren.

Freiburg. Von 5 untersuchten Proben wurden 2 als verdorben
beanstandet.

Baselstadt. Ein Zuckergebick enthielt 0,450/ groben Sand, der
sich beim Essen unangenehm bemerkbar machte. Wie sich bei einer
Nachschau herausstellte, riihrte er von der Verwendung ungeniigend ge-
reinigter Rosinen her.

“Aargau. 2 Gebiicke waren wegen starkem Lysolgeruch als ungeniess-
bar zu beanstanden.

Thurgau. Eine Konditoreiware wurde wegen Verdorbenheit bean-
standet,

Konfitiiren.

Ziirich, Kanton. Eine Konfitire war mit Stirkemehl verdickt,
zwel andere zinkhaltig.

Baselstadt. In einer Konfitiire aus Quitten und Kiirbis, die einen
unangenehmen Nachgeschmack zurilickliess und bereits in einem Falle
Erbrechen verursacht hatte, konnte 0,2406 Zink nachgewiesen werden.
Es stellte sich heraus, dass diese Konfitiire in einer Pfanne zubereitet
worden war, in welche ein Spengler einen Boden aus verzinktem Eisen-
blech eingesetzt hatte.

St. Gallen. Eine Holunderkonfitiire hatte eine so auffallend vio-
lette Firbung, dass niemand sie essen wollte. Wie sich herausstellte,
war sie in einer lingere Zeit nicht beniitzten verzinnten Pfanne herge-
stellt worden. Die Konfitiire enthielt 0,09 g Zinn im Kg, das mit der
Konfitiirenfarbe einen violetten Farblack bildete. Marmeladen aus Friich-
ten, die als «Aprikosenhonig», «Birnenhonig», «Fruchthonig» efe. in



179
den Verkehr gebracht wurden, mussten wegen unrichtiger Bezeichnung
beanstandet werden.

Graubiinden. Bei 2 Konfitiiren iiberstieg der Salizylsiuregehalt er-
heblich das zulissige Mass.

Kornerfriichte.

Ziirich, Stadt. Grossere Reisvorrite waren so stark mit lebenden
und toten Kifern verunreinigt, dass ihr Verkauf erst nach vorausgegange-
ner Reinigung gestattet werden konnte.

Solothurn. Von 2 beanstandeten Reisproben war die eine muffig,
die andere stark mit Steinen und Stroh verunreinigt.

Tessin. Das vom eidgen. Ernihrungsamt gelieferte Mais war zum
grossen Teil wurmstichig und gab daher in unserem Kanton, wo es
meist als Nahrungsmittel verwendet wird, zu hé&ufigen Klagen Anlass.

Wallis. Eine Partie Reis war stark vom Kornwurm angefressen.

Genf. Die Beanstandungen betrafen meist verdorbene oder mit Milben
behaftete Kornerfriichte. Soweit sie nicht geniigend gereinigt werden
konnten, wurden sie als Viehfutter verwendet.

Limonaden.

Ziirich, Kanton, Zwei Limonaden enthielten kiinstliche Fruchtither.

Ziirich, Stadt. 4 saccharinhaltige Limonaden waren nicht entspre-
chend bezeichnet, bei zweien fehlte in der Aufschrift das Wort Limonade.

Bern. Die Beanstandungen betrafen Limonaden die stark hefetriib
waren oder infolge Verunreinigung mit Insekten nicht mehr als geniess-
bar angesehen werden konnten.

Urkantone. Bei den zur Untersuchung eingesandten Limonaden han-
delte es sich meistens darum, die Ursache der Triibung festzustellen.
In der Regel ist diese auf sprossende Hefe zuriickzufiihren. Obwohl der
Zucker nicht mehr rationiert ist, gibt es immer noch Limonadenfabri-
kanten, die neben Zucker auch Saccharin verwenden.

Zug. So viele triibe, durch Flocken verunreinigte Limonaden wie in
den zwel letzten Jahren wurden dies Jahr nieht mehr angetroffen. Die
Qualitdat der beziiglichen Rohmaterialien scheint sich also wieder gebessert
zu haben.

Freiburg. Von 4 Proben waren 2 zu beanstanden, eine wegen Ver-
unreinigung, die andere, weil der erfolgte Saccharinzusatz nicht angege-
ben war. X

Schatfhausen. Eine Probe wurde beanstandet, weil der Saccha-
rinzusatz nicht angegeben war.

St. Gallen. Bei der Herstellung und Abfiillung von Limonade fehlt
es noch recht oft an der ndtigen Sorgfalt und Reinlichkeit. So fanden
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sich z B. in einer gefiillten Flasche reichlich mit Schimmelpilzsporen
besetzte Insektenfliigel. Zwei Limonaden waren durch wilde Hefe ge-
triibt. Eine Beanstandung erfolgte wegen Verwendung fremder Flaschen.

Graubilinden. 11 Limonaden mussten beanstandet werden, weil der
Saccharinzusatz nicht angegeben war.

Aargau. 19 Proben zeigten mehr oder weniger starke, durch spros-
sende Hefe bedingte Triibung; eine wurde wegen unrichtiger Aufschrift
beanstandet.

Wallis. Es erfolgte eine einzige Beanstandung wegen ungeniigender
IFlaschenbezeichnung.
Mahliprodukte.

Zirich, Stadt. Ein Weizenmehl enthielt Roggen- und Bohnenmehl
beigemischt, 1 «Erbsmehl» war eine Mischung von solchem mit Weizen-
mehl, 1 «Reisstirke» bestand aus reiner Maisstirke, 1 Stérkemehl ent-
hielt Borax, 9 Weizenmehle geniigten den Anforderungen nicht und einer
unter einem Phantasienamen in den Verkehr gebrachten Maisstirke fehlte
die vorgeschriebene Sachbezeichnung.

Bern. Suppenmehle, deren Fett bis zu 6000 in freie Fettsiduren
gespalten war, konnten nicht mehr als Nahrungsmittel zugelassen werden.

Luzern. Brasilianische Maismehle und amerikanische Maisgriesse wie-
sen oOfters zu hohe Siduregrade, bis 15,8, auf. Sie konnten zum Teil
bloss noch zu Futterzwecken verwendet werden.

Glarus. 7 Proben Fecule, die vom Bunde als Beigabe zum Back-
mehl geliefert worden waren, hatten Sauregrade von 12,3 bis 19,6 und
~abnormal sduerlichen Geruch und Geschmack.

Zug. Eine Sendung von 211 Sicken auslandischen Bohnenmehls
musste wegen Verdorbenheit beanstandet werden.

Freiburg. Es gelangten 6 Proben zur Untersuchung; eine wurde
beanstandet wegen Verunreinigung durch Insekten.

Solothurn. Ein Mehl enthielt kleine Partikelchen eines violetten
Farbstoffes. Ein von der Grenzkontrolle eingesandtes Maniokgriess wurde
seines hohen Aschen- und Rohfasergehaltes wegen als minderwertig bean-
standet. ;

Appenzell A.Rh. Ein stark mit Milben durchsetztes Kochgriess
wurde konfisziert.

St. Gallen. Unter der nach langer Lagerung in des Depots all-
mahlich zum Ausstoss gelangenden Mahlprodukten finden sich ofters
verdorbene Waren. So war ein Kochgriess durch lebende Milben, Milben-
eier und Milbenkot so abscheulich verunreinigt, dass es nur noch als
Schweinefutter verwendbar war. Ein Weizenmehl war durch Getreide-
brandsporen ungewoéhnlich stark verunreinigt. Mehrmals wurde in Back-
mehl der Erreger der Brotkrankheit vorgefunden.
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Aargau. Ein Maniokamehl (Kriegsware) war durch Motten und (e-
spinste erheblich verunreinigt, ein anderes Mehl konnte nur noch als
Futtermittel anerkannt werden, ein weiteres wies blauviolette Farbstotf-
einlagerungen auf, 3 andere waren sauer und gréuelig und eines roch
nach Benzin.

Thurgau. Mit der stirkeren Getreidezufuhr sind im allgemeinen
auch die Mahlprodukte wieder besser geworden. Immerhin ist zeitweise
noch Mehl in den Handel gekommen, das geringer war als zur Zeit der
grossten Not, weil neben Weizen- und Roggenmehl noch verschiedene
Ersatzmehle aus Kartoffeln, Hirse, Hiilsenfriichten etc. verwertet wur-
den, die bei der Lagerung mehr oder weniger gelitten hatten.

Wallis. 3 Roggenmehle enthielten bis 5000 Kartoffelmehl ohne
dass dieser Umstand angegeben war.

Neuenburg. Die einzige Beanstandung betrat die Bezeichnung «Per-
les exotiques» als Sachbezeichnung fiir Tapioka.

Milch.

Zirich, Kanton. Von den kantonalen Lebensmittelinspektoren wur-
den 36 Milchkontrollen bei 568 Milchlieferanten ausgefiihrt. Von den.
276 auf Grund der Vorpriifung oder bei periodischer Kontrolle in den
Sennereien erhobenen und dem Kantonschemiker zur Untersuchung ein-
gesandten Proben erfolgten 4 Beanstandungen wegen Wasserzusatz und
17 wegen ungeniigendem Gehalt. Wegen unreiner Milch wurden durch
die Lebensmittelinspektoren 24 Lieferanten verwarnt. Der Maul- und
Klauenseuche wegen musste die Milchkontrolle eingeschrinkt werden.
Die Schmutzkontrolle beweist, dass vielenorts dem Melkgeschaft immer
noch nicht die notige Aufmerksamkeit geschenkt wird und dass blosse
Verwarnungen ohne Kostenfolge oder Busse meist erfolglos bleiben. Die
Ortsgesundheitsbehorden sollten dieser Angelegenheit noch mehr Auf-
merksamkeit schenken und durch Vortrige und sonstige Belehrungen
zu wirken suchen.

Zirich, Stadt. Es erfolgten Beanstandungen wegen Wasgerung 11,
wegen Abrahmung 49, wegen Abrahmung und Wéisserung 2, wegen un-
geniigendem Gehalt 16 und wegen Verunreinigung 439. Bis jetzt wurden
wegen unreiner Milch noch keine Strafen verhingt. Anlidsslich einer
Konferenz, die von der Direktion des kantonalen Gesundheitswesens mit
Vertretern der Milchproduzenten, Milchverkdufer, dem Kantonschemiker
abgehalten wurde, ist nun fiir die Zukunft folgende Wegleitung aufgestellt
worden: Bei erstmaliger Beanstandung wegen Unreinlichkeit erfolgt Ver-
warnung, im ersten Wiederholungsfalle werden dem Fehlbaren die Unter-
suchungskosten auferlegt und bei weiteren Wiederholungen sollen Bussen
verhingt werden.
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Bern. Von 229 untersuchten Milchproben wurden 59 beanstandet,
und zwar wegen Wisserung 32, Abrahmung 2, kombinierter Félschung
3, wegen ungeniigendem Gehalt 3, als krank oder fehlerhaft 9 und wegen
Schmutzgehalt oder ungeniigender Haltbarkeit 10 Proben. Die Wasserung
betrug 5—450o, die Entrahmung bis zu 5006 des urspriinglichen Fett-
gehaltes. Ein Fall kombinierter Milchfdlschung (Entrahmung und Wisse-
rung) wurde in einem Ferienheim fiir erholungsbediirftige Kinder festge-
stellt. Den meist untererndhrten Kindern wurde Milch verabfolgt, welcher
zuerst die Hilfte des Fettes entzogen und die hierauf mit 4000 Wasser
versetzt worden war. Ein anderer Milchfdlscher entzog sich durch Selbst-
mord der sicheren Strafe. Aus Konsumentenkreisen sind mehrfach Klagen
eingelaufen, die vom Milchhindler gelieferte Milch habe einen wider-
lichen Karbolgeruch. Wie die Nachschau ergab, waren die betreffenden
Stalle verseucht gewesen und mit Kreosot desinfiziert worden. Gegeniiber
dem in Tageszeitungen zum letztjahrigen Bericht erhobenen Vorwurf, es
sei im Kanton Bern der Milchkontrolle nicht die geniigende Aufmerk-
samkeit geschenkt worden, mag hier aufmerksam gemacht werden, dass
die im kantonalen Laboratorium untersuchten Proben nur einen kleinen
Teil der von den Kontrollorganen ausgefiihrten Milchuntersuchungen dar-
stellen. Dem Laboratorium werden nur jene Proben zugesandt, die sich
- bei der Vorpriifung als verdichtig herausgestellt haben. In Wirklichkeit
ist die Zahl der untersuchten Milchproben viel grosser. So beziffert
sich beispielsweise dies Jahr von den kantonalen Lebensmittelinspektoren
und den Inspektoren der Stidte Bern und Biel mit den im kantonalen
Laboratorium untersuchten Milchproben auf 14073, wahrend hiervon im
Berichte des Kantonschemikers bloss 229 figurieren. In jener Zahl sind
die Milchpriifungen der iibrigen Ortsexperten nicht inbegriffen. Der Milch-
gewinnung wird immer noch zu wenig Aufmerksamkeit und Sorgfalt ge-
widmet. Schmutzige, nicht haltbare und verdorbene Milch sind denn auch
die Hauptgriinde der Beanstandungen. Dazu kommen nicht selten noch
unreine Transportgefdsse. Mit Genugtuung darf gesagt werden, dass bei
alten Lieferanten von Stadtmilch selten mehr unreine Mileh gefunden
wird; sie haben sich an die strengeren Anforderungen gewéhnt und sich
damit abgefunden.

Luzern. Als gewdssert wurden 19 Proben beanstandet. Der Wasser-
zusatz betrug 3,9—57,506. 6 Proben erwiesen sich als entrahmt; der
Fettentzug bewegte sich von 15—26,600 des urspriinglichen Gehalts.
Oefters wurde iiber ungeniigende Haltbarkeit geklagt. Die Untersuchun-
gen ergaben in einzelnen Fillen unzureichende Kiihlung der Milch, in
andern waren unsaubere Transportgefisse oder kranke Milchtiere schuld.

Urkantone. Die aus dem Kanton Uri eingesandten 284 Proben
gaben Anlass zu 19 Beanstandungen. Davon entfallen auf Abrahmung
und gleichzeitige Wisserung 1, auf Wisserung 2 (4% und 249) und
quf Abrahmung 1 Probe. Wegen ungeniigendem Gehalt waren 5 und
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wegen zu geringer Haltbarkeit 7 Proben zu beanstanden. 3 Proben
waren stark verunreinigt. Aus dem Kanton Schwyz gingen 1258 Proben
ein. Davon waren zu beanstanden 64 und zwar eine wegen Entrahmung
und gleichzeitigem Wasserzusatz (13090); Wasserzusatz allein wurde bei
4 Proben festgestellt (6,5—1609o). Ungenligend im Gehalt waren 16
Proben; 5 waren stark verunreinigt und 38 hatten zu hohe Siuregrade.
Von 301 aus dem Kanton Obwalden eingesandten Milchproben waren 6
wegen ungeniigendem Gehalt, eine wegen Abrahmung (2200 Fettentzug)
und eine als verunreinigt zu beanstanden. 179 Proben aus dem Kanton
Nidwalden gaben Anlass zu 7 Beanstandungen. Davon entfallen aus Ab-
rahmung 1, auf ungeniigenden Gehalt 2 und auf Verunreinigung 4.

Gegeniiber den Vorjahren kann eine sichtliche Abnahme der Milch-
falschungen festgestellt werden, was wohl darauf zurilickzufiihren ist, dass
nunmehr die Gerichtsurteile verdifentlicht werden. Haufigen Anlass zu
Klagen gibt die geringe Haltbarkeit der Milch.

Glarus. Die landritliche Kommission fiir Priifung des Amtsberichtes
hat an die Stratbehorde den Wunsch gerichtet, die Bussen fiir Milch-
falschungen in Zukunft hoher als frither zu bemessen.

Die Milchknappheit fiihrte Hdazu, die Anforderungen an die Rein-
haltung der Milch, besonders bei der von auswirts bezogenen, etwas
gelinder zu handhaben. Der Eintritt normaler Verhéltnisse und der
gegenwirtige Milchpreis rechtfertigen aber nunmehr wieder eine strengere
*Kontrolle. Wegen starker Verunreinigung wurden 57, wegen krankhafter
Veranderung 14, wegen zu hohem Siuregrad und ungeniigender Haltbar-
keit 7 und als fadenziehend 2 Proben beanstandet. Die aus Seuchenstéllen
stammenden Milchen wurden hiufiger Kontrolle unterworfen. Stets war
ein hoher Fettgehalt und ofters griossere Mengen an Leukocyten nach-
zruweisen. Hine streptokokkenhaltige Milch. wurde ldngere Zeit vom Ver-
kehr ausgeschlossen, jedoch von der Familie des Konsumenten, worun-
ter auch jiingere Kinder, ohne Nachteil genossen.

Zug. Untersucht wurden 686, beanstandet 57 Milchproben und zwar
9 als gewidssert, 26 wegen Verunreinigung, 8 weil ungeniigend haltbar,
9 weil fehler- und krankhaft und 5 als kisereiuntauglich. Der Wasser-
zusatz betrug 6—3700. Trotz der Verodffentlichung der Untersuchungs-
ergebnisse im Amtsblatt sind noch niemals so viele Wisserungen vorge-
kommen wie dies Jahr. Dagegen hat es beziiglich Reinlichkeit gebessert.
Statt 46 im Vorjahr wurden 1920 bloss 26 Milchen wegen Verunreini-
gung beanstandet.

IFreiburg. Auf 1002 untersuchte Proben fallen 79 Beanstandungen:
25 wegen Wisserung, 6 wegen Entrahmung, 13 wegen Verunreinigung,
14 wegen zu hohem Sauregrad, 17 als krankhaft und 4 wegen abnormer
Beschaffenheit. Von den Milchinspektoren wurden 183 Késereien und
Milchgeschifte ingpiziert und {iber 3000 Vorprifungen von Milch aus-
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gefithrt. Wegen unreinen Milchgeschirren erfolgten 21 Anzeigen. Die
Milchwisserungen sind gegeniiber frither merklich zuriickgegangen, wohl
eine Folge der intensiveren Milchkontrolle.

Solothurn. Wegen Wisserung wurden 13, wegen Entrahmung 2 Pro-
ben beanstandet. Die iibrigen 113 Beanstandungen betrafen schmutzige
Milch.

Baselstadt. Im ganzen sind 3584 Milchproben untersucht worden,
die zu 114 Beanstandungen Anlass gaben. Folgender Fall diirfte von
allgemeinem Interesse sein. Eine Mischmilch von 16 Kiihen ergab: Spe-
zifisches Gewicht 27,89, Fett 3,8000, Trockensubstanz 11,760, fett-
freie Trockensubstanz 7,960, Sauregrad 5,2, Refraktion des Serums
36,309, Der Verdacht eines Wasserzusatzes wurde aber durch die Stall-
probe als unbegriindet erwiesen. Die hierauf durch den Kantonstierarzt
vorgenommene Stallinspektion ergab aber, dass die Fiitterung ganz un-
geniligend war und die Mehrzahl der Kiihe Euterentziindung aufwies. In
2 Fillen wurden Wasserzusitze von 130—17090 beobachtet.

Baselland. Die Zahl der Milchbeanstandungen ist zurilickgegangen.
Es wurden beanstandet als gewassert 12, als entrahmt 6, verunreinigt 6,
verdorben und fehlerhaft 22 und sonst ungeniigend 1 Proben. Der Wasser-
zusatz betrug 4—3500, die Entrahmung 22—300/.

Schaffhausen. Haufig lassen es die Produzenten bei der Behand-
lung der Milch an der nétigen Sorgfalt fehlen oder es mangelt an den
erforderlichen Kiihleinrichtungen. Kommen dann langwieriger Transport
und ungiinstige Witterung hinzu, so langt die Milch am Bestimmungsort
mit absolut ungeniigender Haltbarkeit an.

Appenzell A. Rh. Der Fettgehalt der Milch war weit befriedigender
als in den Vorjahren. Auch in der Reinhaltung sind vielenorts Fortschritte
zu verzeichnen. In 4 Fillen wurde Wasserzusatz nachgewiesen, in einem
erfolgte Strafklage wegen Mindergehalt an Fett.

Appenzell I. Rh. Es wurden im ganzen 155 Milchproben erhoben.
9 wurden wegen Verdacht auf Abrahmung an das kantonale Laboratorium
eingesandt. Der Verdacht bestitigte sich bei 2 Proben. Wegen unsau-
berer Milch und unreinen Transportgefiissen erfolgten einige Verwar-
nungen.

St. Gallen. Als gewéssert wurden 24, als entrahmt 25 Proben
beanstandet. Der Wasserzusatz bewegte sich von 3—500h, der Fett-
entzug von 13—5006. In der Stadt St. Gallen wurde die 1919 begon-
nene Kontrolle des Milchausschanks in Kaffeehallen und Konditoreien
fortgesetzt. In 17 Féllen wies die zur Abgabe an die Giste bereitgehal-
tene Mileh Dbloss 1,6—2,8506 Fett auf, wihrend die Handelsmilch
3,0—4,500 Fett enthielt. Die {iibliche Ausrede, das fehlende Fett sei
mit dem Pelz, der sich auf gekochter Milch nach einigem Stehen zu
bilden pflegt, abgehoben worden, konnte natiirlich nicht gehort werden,
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indem diese zihe Masse nachgewiesenermassen zur Hauptsache aus ge-
ronnenem Kasein besteht und den Fettgehalt der Milch nur ganz un-
wesentlich vermindert. Eine Ferienkolonie im St. Galler Oberland erhielt
unter verschiedenen Malen stark gewidsserte Milch. Auch tiber unge-
niigende Haltbarkeit liefen hiufig Klagen ein. Die Abkiihlung bei den
Bauern ist eben immer noch ungeniigend.

Graubiinden. Es erfolgten 53 Beanstandungen wegen Verunreini-
gung bei der Gewinnung. In dieser Beziehung haben sich die Verhiiltnisse
in letzter Zeit entschieden verschlimmert. Mileh kranker Tiere wurde
in 8 Fallen vom Verkauf ausgeschlossen. Als Verfdlschungen wurden
nachgewiesen 5 Fille von Abrahmung, 1 Fall von Wéisserung und 1
Fall von Ziegenmilchzusatz. Die Frage, ob eine ohne besondere Vorsicht
gewonnene Milch unkontrollierter Tiere als Vorzugsmilch und zu héhe-
rem Preise als gewohnliche Milch verkauit werden diirfe, nur deshalb,
weil die betreffenden Tiere mit Alpenheu gefiittert werden, wurde auf
Grund von Artikel 3 der Lebensmittelverordnung verneint.

Aargau. Von 2065 wuntersuchten Proben waren 29 gewissert
(5—410/), 17 zum Teil in Kaffeewirtschaften erhobene Proben erwiesen
sich als abgerahmt, 34 waren stark verunreinigt, 13 sauer, 3 krank-
hatt verandert. Die zahlreichen Klagen wegen vorzeitigem Gerinnen der
Milch waren meist auf mangelhafte Kiihlung an den Gewinnungs- und
Sammelstellen und auf die langen und langsamen Bahntransporte zuriick-
zufiihren. Der Verkehr mit Milch in den verseuchten Ortschaften hat
sich dank der tierdrztlichen Massnahmen glatt abgewickelt, ohne dass
Gesundheitsstorungen bekannt geworden wiren.

Thurgau. Es wurden 41 Wisserungen mit 3—12800 Wasserzu-
satz und 4 Entrahmungen festgestellt. 9 Milchen erreichten nicht den
vorgeschriebenen Minimalgehalt und 110 mussten wegen Verunreinigung
beanstandet werden. Wiederholt mussten Gesundheitskommissionen er-
sucht werden, auf bessere Abkiihlung der zum Versand gelangenden Milch
zu dringen.

Waadt. Von 3262 untersuchten Milchproben waren 441 krankhaft
oder sonst abnorm, 44 verunreinigt, 53 gewissert und 27 entrahmt. Der-
artige Ergebnisse sind keineswegs erfreulich, sind aber die notwendige
Folge der licherlich niedrigen Bussen, die geradezu zur Wiederholung
der Milchpantscherei herausfordern.

Wallis. Die Beanstandungen betrafen 4 gewisserte, 3 entrahmte,
27 verunreinigte und 4 krankhafte Milchen. Der Wasserzusatz betrug
10—280/. Zum ersten Mal erfolgten einige Beanstandungen verunreinig-
ter Milch direkt durch die Ortsexperten, ein Verfahren, das auch fiir
die Zukunft zu empfehlen ist.

Neuenburg. Untersucht wurden 808, beanstandet 61 Proben, wo-
von 7 gewissert, 8 entrahmt, 7 zu schwach und 39 verunreinigt oder
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sauer. Oefters horte man Klagen wegen ungeniigender Haltbarkeit; die
daherigen Ursachen sind namentlich bei der aus andern Kantonen her-
stammenden Milch schwer zu bekdmpfen.

Genf. Es wurden 20 gewisserte und 20 entrahmte Milchen bean-
standet. Die Entrahmung ist meist auf Nachlissigkeit zuriickzufiihren.
Der Wasserzusatz betrug bis 5004; in einem Falle wurde mit Karbol-
sdure verunreinigtes Wasser zur Milchverfilschung verwendet, was dem
Tater 15 Tage Gefangenschaft eingebracht hat. Die Haltbarkeit der Markt-
milch hat sich etwas gebessert, liess aber zeitweise immer mnoch zu
wiinschen tbrig. Die Wisserungen haben merklich abgenommen; dafiir
scheinen sich einzelne Milchhéndler durch zu knappes Mass schadlos
haltern zu wollen.

Milchprodukte (ausgenommen Butter und Kise).

Ziirich, Kanton. Amerikanische Biichsenmilch wurde in bombier-
tem Zustande vorgefunden.

Ziirich, Stadt. 7 Schlagrahmproben enthielten zu wenig Fett,
24,93—30,86%.

Luzern. Eine grossere Menge hollandischer Trockenmilch ergab,
auf Trockensubstanz berechnet, bloss 2400 Fettgehalt.

Glarus. Biichsenrahm amerikanischer und schweizerischer Herkunft
enthielt den vorgeschriebenen Fettgehalt. Eine Probe Zieger war durch
Séuerung, eine weitere durch Fiulnis verdorben.

Mineralwasser.

Urkantone. Als typisches Beispiel zum Mineralwasserschwindel
mag erwahnt werden, dass ein Depothalter des bekannten Eptinger-
wassers die zuriickerhaltenen leeren Flaschen mit impréigniertem Bruan-
nenwasser unter Zugabe von etwas kiinstlichem Selterswasser nach-
fiillte. Die fehlenden Originalverschlusstreifen sind ihm zum Verriter
geworden.

Obst, frisches.
Glarus. Eine grossere Senduhg Aprikosen wurde wegen starker
Faulnig beanstandet.

Appenzell A. Rh. Eine Ortsgesundheitskommission beschlagnahmte
samtliche Ware eines Kastanienverkidufers wegen Verdorbenheit.

St. Gallen. Eine grossere Partie Zitronen war durch Frost unbrauch-
bar geworden.

Obst, gedorrtes.

Glarus. Ein Posten Zwetschgen musste beanstandet werden, weil
er stark von Milben befallen war.
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Zug. Ein grosserer Posten gedorrte Feigen war zum Teil minder-
wertig, zum Teil ginzlich verdorben.

Solothurn. Ein Posten gedorrte Birnen war mit Wiirmern, Kéifern
und Schimmel behaftet.

St. Gallen. Eine Partie Feigen war iiberméssig stark gedorrt wor-
den, vollig verschrumpft und nicht mehr geniessbar.

Graubiinden. Es erfolgten 2 Beanstandungen wegen Verdorbenheit
und Beschidigung durch Insekten.

Wallis. 80 kg Feigen mussten wegen Verdorbenheit beanstandet
werden.

Genf. Infolge langer Lagerung sind grosse Vorrdte von Dorrobst
mit Milben behaftet worden oder sonst verdorben.

Obstwein.

_ Ziirich, Kanton. Die meisten Beanstandungen betrafen stichige
Getrénke.

Ziirich, Stadt. Ein in einer Wirtschaft erhobener Most geniigte
den Gehaltsanforderungen nicht und musste daher als Kunstmost ange-
sehen werden. 11 Moste enthielten zu viel fliichtige Sduren und waren
als verdorben zu beanstanden.

Glarus. Ein Most war gewédssert und neigte gleichzeitie zum
Schwarzwerden. ;

Zug. Ein Obstwein war wegen Essigstich zu beanstanden. Mehrere
Resten stichiger oder sonstwie verdorbener Obstweine wurden anldsslich
der Inspektionen ohne weiteres vom Verkehr ausgeschlossen.

Baselland. Von 17 untersuchten Proben war nur eine zu bean-
standen und zwar wegen zu geringem Alkoholgehalt und zu wenig Extrakt.

Appenzell A. Rh. Grossere Mengen Most wurden wegen Verdorben-
~ heit dem Konsum entzogen. Ein Most wurde als ungeniigend beanstan-
det, weil er bloss 3,359 Alkohol enthielt.

St. Gallen. Die neuen bundesritlichen Anforderungen an Most vom
23. August 1919, mindestens 4 Volumprozent Alkohol und 18 Promille
zuckerfreies Extrakt, sind noch nicht tiberall erfiillt worden. Obstmoste
mit niedrigeren Gehaltszahlen, hergestellt nach dem alten Thurgauer-
rezept halb Saft, halb Glo6r, mit nur 306 Alkohol oder auch weniger,
sind ofters zur Untersuchung gelangt. Daneben gaben zahlreiche kranke
oder verdorbene Obstweine Anlass zu Beanstandungen.

Graubiinden. Die 5 Beanstandungen von Obstwein betreffen aus-
schliesslich verdorbene Getrinke. Beziiglich Gehalt entsprachen alle un-
tersuchten Proben den Anforderungen.

Aargau. Die 17 Beanstandungen erfolgten zur Hauptsache wegen
Essigstich, zum Teil wegen griueligem Geruch und Geschmack. Ein



alkoholfreier Obstsaft war deutlich zinkhaitig, was vom Kochen in einem
galvanisierten Gefiiss herriihrte. Ein als Obstsaft bezeichnetes Getriink
war bloss als Most zu bewerten. Die Mehrzahl der zur Untersuchung
gelangten Proben war unansehnlich getriibt.

Thurgau. Von 294 im Laboratorium untersuchten Obstweinen waren
7 als Kunstmost, 7 als unrichtig bezeichnet, 4 als krank und 17 als
verdorben zu beanstanden. Dazu kommen noch 37 schon bei der Keller-
inspektion als verdorben erkannte Moste. Im allgemeinen koénnen diege
Ergebnisse als giinstig bezeichnet werden.

Wallis. 2 Obstweine waren stichig.

Neuenburg. Es erfolgte eine einzige Beanstandung von Obstwein.
Gegeniiber dem Vorjahr ist die Qualitit der Obstweine im allgemeinen
besser geworden, sei es, dass die Handler beim Einkauf vorsichtiger
seien, sel es, dass sie sie besser zu besorgen gelernt haben.

Genf. Die Beanstandungen betreffen hauptsiichlich Most, der als
«Saft» verkauft wurde oder verdorbene und stichigce Ware.

Pilze, frische. .

Genf. Auf dem Pilzmarkt in Genf wurden 78792 kg Speisepilze,
88 verschiedenen Sorten angehérend, verkauft. Als giftig, verdorben oder
verunreinigt wurden 1672 kg beanstandet. In 4 Fallen musste gegen
Pilzverkiufer eingeschritten werden, weil sie keine beziigliche Bewilli-
gung besassen.

Presshefe.
Freiburg. Von 11 Proben waren 9 zu beanstanden wegen unrich-
tiger Bezeichnung.

St. Gallen. Eine Presshefe von gschmieriger Konsistenz, s#uer-
lichem, leicht fauligem Geschmack enthielt zahlreiche ftote Hefezellen
und Stibchenbakterien und musste daher wegen Verdorbenheit bean-
standet werden.

Wallis. Ein als «Levin en poudre» bezeichnetes Priaparat enthielt
gar keine Hefe.

Schokolade.
Urkantone. Bei einzelnen Proben betrug der Zuckergehalt bis 740%.

St. Gallen. Eine in Biichsen abgefiillte Milchschokolade «Créme-
Sterna» wurde wegen zu hohem Gehalt an Kakaoschalen beanstandet.

Aargau. Eine Schokolade war stark ranzig. Bei der Untersuchung
erwies sich das Fett als ginzlich verdorben. Die Verderbnis war auf
lange und ungeeignete Lagerung im Schaufenster zuriickzufiihren.

Thurgau. 7 Schokoladen wurden wegen Verdorbenheit beanstandet.
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Sirupe.

Zirich, Kanton. Sogenannter Himbeersirup war in vielen Fillen
kiingtiich gefiarbt.

Zirich, Stadt. 5 Himbeersirupe waren kiinstlich gefirbt, 2 «gro-
nelig», einer enthielt Salizylsiure, einer Benzoesdure, einer war statt
aus Himbeeren aus Johannisbeeren hergestellt, 1 roter Sirup enthielt
kiinstliche Fruchtather (Amylazetat) und einer kiinstliche Aromastoffe
(Jonon und Vanillin).

Bern. Die Untersuchung von 10 Himbeersirupen fithrte zu 5 Bean-

.standungen. Es handelte sich um gestreckte, kiinstlich aufgefirbte und

zum Teil auch kiinstlich aromatisierte Produkte.

Luzern. Ein Himbeersirup erwies sich als kiinstlich gefirbt und
aromatisiert. :

Glarus. Ein Himbeersirup war kiinstlich gefirbt.

Freiburg. Von 5 untersuchten Proben mussten 2 wegen unrichtiger
Bezeichnung beanstandet werden.-

Solothurn. Ein Himbeersirup war kiinstlich geférbt.

St. Gallen. Himbeersirup musste wiederholt beanstandet werden
wegen kiinstlicher Auffirbung und Verdiinnung mit Wasser oder Nach-
presse.

Tessin. Verschiedene unter dem Namen einer Frucht verkauite
Sirupe enthielten kiinstliche Essenzen und waren kiinstlich gefirbt.

Neuenburg. 2 Himbeersirupe wurden beanstandet wegen Verdiin-
nung und kiinstlicher Auffarbung. :

Genf. Die Beanstandungen betreffen hauptsichlich nach Friichten
benannte Sirupe, die kiinstlich gefirbt oder aromatisiert waren. Es wire
wiinschenswert, dass man auch gegen allza stark verdiinnte gewohnliche
Sirupe einschreiten konnte,

Speisefette (ausgenommen Butfer). '

Ziirich, Kanton. Die Margarine- und Kochfettfabriken sind im all-
gemeinen modern und zweckentsprechend eingerichtet. Wegen ungenii-
gender Ordnung musste bloss in einem Falle eingeschritten werden.

Ziirich, Stadt. In der Stadt Ziirich befinden sich 1 Margarine-
und 1 Kochfettfabrik. Die RAumlichkeiten, Apparaturen, Roh- und End-
produkte dieser Fabriken gaben zu keinen Beanstandungen Anlass. Da-
gegen wurden verschiedene Reklameaufschriften fiir ein Kochfett der
einen Fabrik beanstandet. Des weiteren enthielten 2 Siissmargarinen
zu wenig Fett, 1 Schweinefett war talgig und ranzig. Zwei Beanstan-
dungen betrafen unzuldssige Bezeichnungen von Speisefetten.

Bern. Viel Anlass zu Anstinden gaben die «butterhaltigen Koch-
fette». In weitaus den meisten Fillen konnten darin nur Husserst geringe
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Mengen Butter festgestellt werden, was die Fabrikanten aber nicht
hinderte, diese Produkte unter Bezeichnungen zu verkaufen, welche bei

den Konsumenten den Glauben erwecken sollten, die Ware bestiinde zur
Hauptsache aus Butter.

Freiburg. Untersucht wurden 168 Proben, wovon 29 wegen zu
hohem Siuregrad und 8 wegen Verdorbenheit zu beanstanden waren.

Solothurn. Ein als Kochfett verkauftes Speisefett erwies sich als
reines Rindsfett.

Baselstadt. Ein Schweinefett brasilianischer Herkunft hatte den
ausserordentlich hohen Siuregrad 38, liess aber merkwiirdigerweise we-
der in Geruch noch Geschmack irgendwelche Anzeichen von Verdorben-
heit erkennen, w#hrend ein anderes, wasserhaltiges Schweinefett und
mit Schimmelflecken verschiedener Farben, 31 Siuregrade aufwies und
auch auf Grund der Kostprobe als verdorben zu beanstanden war. Aus
ranzigem Speck ausgelassenes Schweinefett mit dem Siuregrad 32 war
in Geruch und Geschmack stark ranzig und konnte aus diesem Grunde
die Vermischung mit unverdorbenem Fett nicht zugelassen werden. Ein
Gemisch von Rindsfett und Sesamél wurde unter der schwindelhaften
Bezeichnung «Ergiebigste Sumiswalder Buttermischung» in den Verkehr
gebracht.

St. Gallen. Als Margarine erschien auf dem Markte ein salben-
artiges weisses Fett mit 20 Wasser. Ein gelbgefiirbter, harter Rinds-
tale war als Kochfett bezeichnet. Seit einigen Jahren haben die Koch-
fettfabrikanten angefangen, ihren Produkten Butter beizumischen und
sie als «butterhaltig» oder «mit Butterzusatz hergestellt» zu bezeich-
nen, ohne indessen den Prozentgehalt des Butterzusatzes anzugeben.
Wenn auch ein Butterzusatz zu Kochfett in der Lebensmittelverordnung
weder gestattet noch- verboten ist, so leisten doch zweifellos Bezeich-
nungen wie die vorgenannten der Tduschung Vorschub.

Graubiinden. Verfilschungen von Speisefetten sind nicht beobach-
tet worden. Dagegen waren 8 Speisefette so stark verdorben, dass sie
nicht mehr als Lebensmittel verwendet werden durften.

Aargau. Es erfolgten 3 Beanstandungen wegen zu hohem S#uregrad.

Neuenburg. Die in verschiedenen Metzgereien erhobenen Rinds-
fette enthielten bis zu 20 Wasser und ihr Sauregrad iberstieg ofters
die festgesetzte Grenze.

Genf. 2 inlindische Schweinefette mussten wegen Verdorbenheit
beanstandet werden. Sehr oft wml auch den Bezeichnungsvorschriften
nicht nachgelebt.

Speiseole.

Zirich, Stadt. Ein Maisél war ranzig, 2 «Olivenéle» bestanden

aus Sesamol, eines aus Erdnuss- und Olivendl.
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Bern. Infolge Ausfuhr grosser Mengen von Speisedlen nach Deutsch-
land wurde unser Laboratorium stark von der Untersuchung solcher Oele
in Anspruch genommen. Ueber 400 Proben Baumwollsamentl wurden
vor dem: Versand auf Geniessbarkeit untersucht. Von Privaten direkt
aus Frankreich bezogene «Olivendle» bestanden vorwiegend aus Sesam-
ol.- 3 Proben Baumwollsamenél und eine Probe Sesamo6l waren hoch-
gradig verdorben und konnten nur noch zu technischer Verwendung
freigegeben werden. An bernische Kochfettfabrikanten ist unter der Be-
zelchnung Butterdl eine Ware verkauft worden, die nach den Ergebnissen
der Analyse als Baumwollsamendl anzusprechen war.

Glarus. Ein «Oliven6l» enthielt 1000 Erdnussol, ein anderes be-
stand aus blossem Erdnussol; ein Olven6l mit angeblich 1090 Erdnuss-
ol enthielt 200/ des letzteren.

Appenzell A.Rh. Es erfolgte eine Strafklage wegen unrichtiger
Bezeichnung eines Speisedls. ‘

St. Gallen. Ein «Olivenol» erwies sich als Baumwollsamendl. Zwei
Speisedle kamen unter den blossen Phantasienamen «Huile de Gour-
mets» und «Huile de Choix» in den Handel; die vorgeschriebene Sach-
bezeichnung dagegen fehlte. Ein Maisol mit 44,3 Siduregraden oder 12,40
freier Oelsiure zeigte einen stark kratzenden, bitteren Geschmack, der
die Verwendung als Speisedl ausschloss.

Graubiinden. 2 Olivenole waren verdorben, 6 andere mit minder-
- wertigen Oelen vermischt.

Thurgau. Es erfolgten 5 Beanstandungen wegen unrichtiger Bezeich-
nung und eine wegen Verdorbenheit der betreffenden Speisedle.

Tessin. Verschiedene grissere Sendungen von «Olivendl» enthielten
starke Zusitze von Erdnussol. Ein im Geschmack deutlich ranziges
Olivenol ergab bei der Untersuchung bloss 3,4 Siuregrade.

Wallis. In 31 “Fallen musste wegen unrichtiger Bezeichnung ein-
geschritten werden.

Neuenburg. Ein Olivendl enthielt etwas Erdnussol.

Tee.
Glarus. Eine Sendung Tee musste beanstandet werden, weil sie
in Bleipackung zum Kleinverkauf gebracht wurde.

Tessin. In Tee fanden sich mehrmals kleine, von defektem Um-
hiillungsmaterial herstammende Stiickchen von Bleifolie vor.

Wallis. Es erfolgten 2 Beanstandungen, weil bei der Bleipackung
die vorgeschriebene Papierzwischenlage fehlte.

Teigwaren.

Zirich, Kanton. In 5 Fillen waren gefirbte Hierteigwaren nicht
entsprechend bezeichnet.
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Ziirich, Stadt. Die 5 Beanstandungen betrafen gefiirbte Teigwaren,
bei denen die Farbung auf den Packungen nicht angegeben war.

Luzern. Auf Teigwaren, die mit amerikanischem Mehl hergestellt
worden waren, fanden sich Larve, Raupe und Schmetterling des ameri-
kanischen Mehlziinslers vor.

Zug. Ein Posten Teigwaren musste wegen Verdorbenheit beanstandet
werden.

Freiburg. Auf 131 untersuchte Proben entfallen 42 Beanstandungen
wegen zu hohem Siuregrad.

St. Gallen. Ein alter Kriegsvorrat von «Hornli» aus dunkiem Mehl
war oberflichlich verschmutzt und verstaubt und mit Schimmelpilzen
bedeckt, so dags die Ware nur noch als Schweinefutter verwendet werden
konnte.

" Trinkwasser.

Ziirich, Kanton. Um der Hygiene der Trinkwasserversorgung und
der Abwasserbeseitigung vermehrte Aufmerksamkeit schenken zu konnen,

wurde im Friithjahr eine neue Assistentenstelle fiir Wasseruntersuchungen
geschaffen.

Ziirich, Stadt. Die Beanstandungen betrafen einen Schachtbrunnen
und ein Grundwasser. Die Kontrolle der stddtischen Trinkwasserver-
sorgung ergab das ganze Jahr hindurch giinstige Resultate. Mit der Aui-
nahme und Kontrolle der privaten Trinkwasserversorgungen ist auch im
Berichtsjahr weiter gefahren worden. Es steht in Aussicht, dass ndch-
stes Jahr ein vollstindiges Kataster dariiber vorhanden sein wird.

Bern. Von 257 untersuchten Trinkwasserproben entsprachen 60
den Anforderungen nicht. Zur Sanierung der Trinkwasserverhidltnisse ist
vom Regierungsrat den Gemeinden ein geologischer Berater zur Verfii-
gung gestellt worden. Ausserdem hat die Direktion des Innern verfiigt,
dass vom kantonalen Laboratorium die chemischen und bakteriologischen
Trinkwasseruntersuchungen kostenlos ausgefiihrt werden sollen. Um die
Trinkwagserkontrolle wirksam zu gestalten, ist die Schaffung eines Brun-
nenkatasters in Aussicht genommen.

Luzern. Eine grosse Untersuchung wurde durch eine auf einen
Privatbrunnen zuriickzufithrende Infektion verursacht. Da dieser Brunnen
sich im Gebiet eines eidgenossischen Waffenplatzes befand, wurde die
betreffende Privatquelle durch stidtisches Trinkwasser ersetzt.

Urkantone. Von 55 Proben mussten 21 ungiinstig beurteilt werden.
Sodbrunnenwasser war wiederholt durch Jaucheinfiltration stark verun-
reinigt.

Glarus. Auf Grund der bakteriologischen Untersuchung mussten 4
Trinkwasser beanstandet werden.
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Zug. Von 56 untersuchten Trinkwassern waren 16 zu beanstanden
teils wegen zu hohem Keimgehalt, teils wegen Anwesenheit von Koli-
bakterien und teils wegen zu hohem Gehalt an Chloriden und organischer
Substanz. Ein Schulhausbrunnen musste wegen zu hohem Hirtegrad
seines Wassers ausgeschaltet werden. Die meisten Beanstandungen be-
traten Sodbrunnen, die gewdhnlich oben mangelhaft verschlossen und
deren Seitenwinde aus losen Steinen, ohne Zementverputz, aufgebaut sind
und zudem sich in gediingtem Wiesland oder in der Nihe von Ablage-
rungsstiatten befinden. Es ist daher sehr wohl begreiflich, dass deren
Wasser durch Regenwasser, Jauche, Diinger und Ungeziefer aller Art
verunreinigt wird.

Freiburg. Von 91 untersuchten Proben waren 12 wegen Verun-
reinigung zu beanstanden.

Solothurn. Mit Regierungsratsbeschluss vom 31. Mirz 1920 wurde
die Durchfiihrung geologischer Untersuchungen der Trinkwasserverhalt-
nisse in den Gemeinden des Kantons dem Geologen Herrn Keller iiber-
tragen. Die Untersuchungen selbst konnten der Maul- und Klauenseuche
wegen erst im September begonnen werden. Sie sind deshalb noch nicht
zum Abschlusse gelangt.

Solothurn. Es wurden 17 Trinkwasserproben beanstandet.

Schaffthausen. Starker Wassermangel, namentlich vom Oktober an,
brachte es mit sich, dass wieder Wasser als Trinkwasser verwendet wer-
den musste, das man durchaus nicht als einwandfrei bezeichnen durfte.
Aber auch so bildete der Wassermangel fiir verschiedene Gemeinden des
Klettgaus eine Kalamitit, die umso unertriglicher wurde, als sie lange
anhielt. Diese Gemeinden wurden vom Laboratorium schon wiederholt
auf die Moglichkeit einer Grundwasserversorgung aufmerksam gemacht,
schreckten aber immer vor den Ausfithrungsschwierigkeiten zuriick. Un-
terdessen hat nun die Konservenfabrik Unterhallau eine solche Anlage
erstellt. Es wird sich zeigen, ob dieses Beispiel im Verein mit der durch-
gemachten Wassernot die bisherigen Widerstinde einer rationellen Was-
serversorgung endlich zu iiberwinden vermag.

St. Gallen. Das den Gemeinden am Bergabhange zwischen St.Gallen
und dem Bodensee zur Verfiigung stehende Trinkwasser ist von ausser-
ordentlicher Héarte (bis {iber 43°) und dazu meist stark mit organischen
Stofien verunreinigt. Ein Pumpbrunnen war dadurch verunreinigt worden,
dass er der ¥Frostgefahr wegen mit Kompost eingedeckt wurde. Der in-
tensive Verwesungsgeruch eines Brunnenwassers im Bezirk Rorschach
war darauf zurlickzufithren, dass im Einzugsgebiet der Kadaver einer
Kuh verscharrt worden war. In der Gemeinde St. Margrethen hat sich
das Trinkwasser in letzter Zeit stark verschlechtert. An Stelle des
friitheren vorziiglichen Grundwassers ist allm#hlich ein Schwefelwasser-
stoff und Eisen fiihrendes Grundwasser getreten, welches das Leitungs-
netz mit schwarzem, stinkendem Schlamm verunreinigt.
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Graubiinden. Wiahrend 9 Gemeinden ihre Wasserversorgungen be-
reits neu erstellt oder verbessert haben und 6 andere zurzeit noch damit
beschiftigt sind, haben zahlreiche weitere Gemeinden zwar die Notwen-
digkeit einer Verbesserung ihrer Anlagen anerkannt, der schlechten Zei-
ten, hohen Arbeitslohne und Materialkosten wegen aber die Ausfithrung
abgelehnt. Im Stadtgebiet von Chur findet noch eine grossere Zahl
schlechter Quellen Verwendung zu privaten Wasserversorgungen. Die
stidtische Anlage dagegen hat zu keinen Einwendungen Anlass geboten.
Zum gleichen Ergebnig fiihrte auch die sténdige Kontrolle der Wasser-
versorgung von Davos. Im ganzen wurden 185 Trinkwasser untersucht,
wovon 75 Proben oder 40,500 zu beanstanden waren.

Aargau. Die vor mehreren Jahren begonnenen Untersuchungen der
Trinkwasseranlagen sind fortgesetzt worden. Ingpiziert wurden 620 Anla-
gen, wovon 240 zu Beanstandungen Anlass gaben. Unter den nichtbean-
standeten befinden sich 376 private Anlagen und 4 Gemeindetrinkwasgser-
versorgungen. Es wurden Brunnstuben angetroffen, die seit Jahrzehnten
nicht mehr kontrolliert, geschweige denn gereinigt worden sind. In einer
solchen wurden 4 verweste Blindschleichen, in einer andern 52 zum Teil
tote Frosche und Kroten angetroffen. Hinsichtlich der Verbesserung
mangelhafter Anlagen ist gegeniiber den letzten Jahren ein Fortschritt
zu verzeichnen. Durch die andauernde Trockenheit gendtigt, haben ein-
zelne Gemeinden den Versuch gemacht, die wenig und schlechtes Wasger
liefernden Quellen durch Grundwasser zu ersetzen, andere haben trotz
der grossen Kosten zweckmissige Trinkwasserversorgungen eingerichtet.
Von 517 chemisch und bakteriologisch untersuchten Trinkwassern waren
189 = 369/ zu beanstanden.

Thurgau. Es wurden 145 Trinkwasser untersucht, wovon 34 als
unrein zu beanstanden waren.

Waadt. Von 122 chemisch untersuchten Trinkwassern wurden 20
als ungeniigend beurteilt, aber es handelte sich dabei meist um noch
nicht gefasste Quellen. Im allgemeinen sind in der Wasserversorgung
erfreuliche Fortschritte zu verzeichnen. Die staatliche Aufmunterung
in Form von Beitrigen, Studien etc. hat vorziiglich gewirkt.

Neuenburg. Es wurden 156 Proben untersucht und 56 beanstandet.
Die wihrend der zweiten Jahreshélfte allgemein auftretende Wassernot
machte sich im Neuenburgerjura besonders stark geltend. Allenorts hat
man nach neuen Quellen gesucht, was zahlreiche Wasseruntersuchungen
zur Folge hatte, deren Ergebnis aber leider recht hiufig ungiinstig war.
Die Frage einer allgemeinen rationellen Wasserversorgung und -Kon-
trolle ist itiberhaupt an der Tagesordnung. Ohne ein zweckméssigeres
Laboratorium aber wire die Durchfiihrung einer solchen Kontrolle tech-
nisch unmoglich.
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Wein.

Ziirich, Kanton. Einzig wegen unrichtiger Bezeichnung erfolgten
141 Weinbeanstandungen. Mehrmals mussten bei Weinhindlern erhobene
Weine als Kunstwein beanstandet werden. Aus diesem Grunde wurden
im ganzen 241 Hektoliter beschlagnahmt.

Ziirich, Stadt. 38 Proben wurden als Kunstwein beanstandet, eine
wegen unerlaubter Gallisierung, 70 wegen unrichtiger Herkunftsbezeich-
nung, 3 wegen Saccharinzusatz, 39 wegen Verdorbenheit und eine wegen
zu hohem Gehalt an schwefliger Siure. Ein Malaga erwies sich als
Mistella und war zudem stichig, einer war verdorben, 7 Grenacheweine
waren nicht Weine dieser Art und 3 Wermutweine erwiesen sich als
Wermutliqueure. Ein grosser Vorrat schweizerischen Schaumweins musste
wegen Saccharinzusatz beanstandet werden.

Bern. Es sind 371 Proben untersucht und davon 135 beanstandet
worden aus folgenden Griinden: Kunstwein 8, unrichtig bezeichnet 72,
zu stark eingebrannt 9, verdorben oder mit Geschmackstehlern behaftet
42, tberplatriert 1, Gehalt an freier Schwefelsdure 3 Proben. Eine be-
sondere Aufmerksamkeit wurde den importierten Weinen geschenkt. In
sehr vielen Fillen konnte bei den kurranten Sorten Essigstich, bei
Flaschenweinen krasse I'dlle von falscher Herkunftsbezeichnung festge-
stellt werden.

Luzern. Esgigstichige Weine mit 1,72 und 2,11 g fliichtiger Siure
im Liter konnten durch Pasteurisieren und Verschnitt gerettet werden.
Andere wurden HEssigfabriken iiberwiesen. Ein Weinhindler hatte einem
stichigen Montagner ca. 4006 Obstwein zugesetzt und das Gemisch als
Naturwein verkauft. Ein franzésischer Wein (Loupian) enthielt 667 mg
gesamte und 399 mg freie schweflige Siure. Ein « Waadtlinder» erwies
sich als Verschnitt mit einem spanischen Weisswein. Ein Malaga ohne
Aroma ergab nur 17,08 g zuckerfreies Extrakt im Liter.

Urkantone. 113 eingesandte Proben hatten 42 Beanstandungen zar
Folge, 9 wegen Verfilschung oder unrichtiger Bezeichnung, 33 wegen
Verdorbenheit oder fehlerhafter Beschatffenheit. In den Wirtschaften trifft
man noch h#ufig mangelhaft gefiihrte Weinkarten, deren Angaben
mit den im Keller vorhandenen Weinen nicht iibereinstimmen und die
daher geeignet sind, die Konsumenten zu tduschen.

Glarus. 8 Proben wurden wegen unrichtiger Herkunftshezeichnung,
8 weitere wegen Missgeschmack, Zéhflissigkeit und Essigstich und eine
wegen Wisserung beanstandet.

Zug. Von den 34 untersuchten Weinen waren 14 zu beanstanden,
3 wegen falscher Bezeichnung, 4 wegen Essigstich und 3 weil mit
Missgeschmack behattet.

Freiburg. Untersucht wurden 190 Proben. Davon wurden bean-
standet 14 wegen Wisserung, 2 wegen Obstweinzusatz, 13 als unrichtig
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bezeichnet, 7 wegen Essigstich, 2 als verdorben, -eine als zu stark
kupferhaltig und eine als iiberplatriert. Seit letztem Jahr scheint im
Weinhandel eine Besserung eingetreten zu sein. Wahrend 1919 76 Weine,
worunter 43 gewisserte oder mit Obstwein verschnittene, beanstandet
wurden, betréigt im Berichtsjahr die Gesamtzahl der Weinbeanstandungen
bloss noch 40, wovon 16 wegen Wisserung oder Obstweinzusatz.

Solothurn. Wegen unrichtiger Bezeichnung wurden 5, wegen Essig-
stich 5 und wegen sonstiger Verdorbenheit ein Wein beanstandet. Eine
Probe enthielt Kochsalz. Ein Posten von 2000 Liter war mit Obst-
wein (Most) verschnitten. Etwas tiber 2500 Flaschen «Champagne Ex-
celsior» wurden beschlagnahmt, weil kiinstlich mit Kohlenséure imprig-
niert, aber nicht entsprechend bezeichnet.

Baselstadt. Wie schon in fritheren Jahren erfolgten auch dies
Jahr am meisten Beanstandungen wegen unrichtiger Herkunftsbezeich-
nung. Auffillic oft wurden Alicantweine beobachtet, die mehr als 2
Promille fliichtige Siure enthielten ohne in Geruch und Geschmack auch
nur im geringsten essigstichig zu sein. In zwei Wirtschaften wurde fest-
gestellt, dass die am Buffet in Kriigen zum Ausschank bereitgehaltenen
Weine stark gewissert waren. In Neuenburger Flaschenweinen wurde
die Anwesenheit sehr geringer Mengen von Saccharin festgestellt. Die
beim Lieferanten und Produzenten angestellten Nachforschungen ergaben,
dass bereits grosse Mengen dieser mit Saccharin behandelten Weine
in den Verkehr gelangt waren. Der kiinstliche Siisstoff war nur bei
sehr sorgfiltiger Degustation zu erkennen.

Baselland. Es erfolgten 9 Weinbeanstandungen wegen unrichtiger
Bezeichnung, 2 wegen Essigstich, 8 wegen Verdorbenheit und 1 wegen
Wasserzusatz. Oefters wurde versucht, siidfranzosische Weine wie Cor-
bidre, Cossiére, Roussillon als «Burgunder» zu verkaufen. Auch die Be-
zeichnung «Typ» fiir Nachahmungen tauchte wieder auf.

Schafthausen. 2 als gallisiert und coupiert bezeichnete Landweine
waren Kunstweine. 2 andere Proben wurden wegen unrichtiger Bezeich-
nung beanstandet und 3 waren verdorben.

Appenzell A. Rh. Bin Wirt und dessen Lieferant wurden verzeigt,
weil sie egsigstichigen Wein verkauft hatten.

St. Gallen. Ein weisser Tessinerwein war mit Obstwein vermischt,
ein Alicante gespritet und gewassert, ein Walliser Sauser mit Saccharin
versiisst, ein Rotwein iiberplatriert und ein spanischer Rosé mit Metall-
geschmack enthielt auf 1 Liter 12 mg Kupfer. Ueberdies erfolgten

zahlreiche Beanstandungen wegen unrichtiger Bezeichnung und Verdor-
~ benheit der Weine. Als «alkoholireier Wein» wurde eine wisserige, wein-
rot gefdarbte Auflosung von Weinsdure, Essigsidure und Saccharin in
den Verkehr zu bringen versucht, ein alkoholireies Getrinke traurigster
Art.
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Graubiinden. Es wurden 4 Kunstweine, 23 unrichtig bezeichnete
und 10 verdorbene Weine beanstandet. Die iiberwiegende Mehrzahl betraf
Verschnitte, die als reine Veltliner bezeichnet waren. Nicht selten, na-
mentlich in kleineren Wirtschaften, sind die schlecht schmeckenden
Weine weniger auf Pantscherei alg aul mangelhafte Behandlung zuriick-
zufiithren.

Aargau. Untersucht wurden 444 Proben, davon beanstandet 79 und
zwar zum Teil wegen Verdorbenheit (Essigstich und Missgeschmack),
zum Teil wegen falscher Herkunftsbezeichnung. Bei der erstgenannten
Kategorie handelte es sich meist um Fassresten von 20—50 Liter, die
durch Anwendung von desinfizierenden Spunden oder rechtzeitigen Ab-
zug hitten gerettet werden koénnen. Infolge der vermehrten Zufuhr von
Fremdweinen und der oft {iberm#ssig hohen Preise der inldndischen Weine
hat die falsche Herkunftsbezeichnung merkbar zugenommen.

Thurgau. Von den 327 untersuchten Weinen waren 68 als ver-

‘dorben oder krank, 12 als Kunstwein, 45 wegen unrichtiger Bezeich-

nung und einer als zu stark geschwefelt zu beanstanden. In den Kellern
wurden 267 Fassaufschriften und in den Wirtschaftslokalen 353 Wein-
anschlige unrichtig befunden.

Tessin. Von ca. 500 analysierten Weinen wurden 138 als verdor-
beni oder verfilscht beanstandet. Besonders hiufig waren stichige Weine
mit 1,8—3,5 g flichtiger Siure im Liter. Grossere Posten erwiesen sich
als gewdssert. Als «I'iltrato bianco di Romagna» verkaufte Getrdnke
hatten den Charakter eines Siissweines, bel dem nicht bloss der Girungs-
prozess unterbrochen, sondern auch Wasser zugesetzt worden war. Ein
«Malaga» musste als ein wahrscheinlich aus Weisswein, Alkohol und
Zuckerlosung hergestelltes Kunstprodukt beurteilt werden.

~ Waadt. Die strenge Weinkontrolle der Vorjahre hat gute Friichte
getragen. Immerhin mussten auch dies Jahr noch 158 Weine bean-
standet werden, und zwar 48 wegen Wasserzusatz, 72 wegen unrich-
tiger Bezeichnung und 38 wegen Verdorbenheit oder sonstiger Méngel.
Wertvolle Dienste haben uns die regelméssigen Probesendungen der Grenz-
kontrolle geleistet, indem gie uns ermoglichten, einzuschreiten, bevor
eine verdiachtige Ware iiber das ganze Kantonsgebiet verbreitet war.
Gestiitzt auf das Kunstweinverbot wurden etwa 60,000 Liter konfisziert
und einer Kssigfabrik iiberwiesen.

Wallis. Von 137 untersuchten Weinen waren zu beanstanden 9 als
krankhaft oder verdorben, 22 wegen unrichtiger Bezeichnung, 2 wegen
Verdorbenheit und unrichtiger Bezeichnung, 2 als iiberplatriert, einer
als galligiert und 5 als Kunstwein. Die kranken und verdorbenen Weine
waren stichig, braun, schimmelig oder sonst von schlechtem Geschmack.
Einer enthielt so . viel Zink, dass er als ungeniessbar erklirt werden
musste. Die falschen Bezeichnungen betrafen ausléindische Weine oder
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Verschnitte, die als Chianti, Barbera, Bourgogne, Fendant, Doéle etc.
verkauft wurden. Unter den Kunstweinen waren 4 gewdsserte und ein
Obstweinverschnitt.

Neuenburg. Die Zahl der Beanstandungen ist etwas geringer als
letztes Jahr, die Art der Pantscherei aber eher #rger. Hs wurden 18
gewasserte oder mit Obstwein verschnittene, 16 unrichtig bezeichnete,
ein avinierter, ein zu stark eingebrannter, 3 iiberplatrierte und 6 mit
Saccharin versetzte Weine beanstandet. Die letzteren stammten alle
aus dem gleichen Keller. Der betreffende Weinhéndler wollte mit dem
Saccharinzusatz die Herbheit geringer Weine verdecken.

Geni. Ohne Zweifel gelangen noch fortwdhrend mit Obstwein ver-
schnittene Weine in den Verkehr. Da die Analyse in solchen Fillen
haufig versagt, ist dieser Art der Weinpantscherei zurzeit kaum anders
denn mittels einer strengen Buchkontrolle beizukommen.

Zucker (inbegriffen Glukose) und kiinstliche Siisstoffe.

Zirich, Stadt. Ein Staubzucker enthielt Weizenmehl beigemischt.
Eine Probe Saccharintabletten hatte zu wenig reines Saccharin.

Bern. Grosse Mengen Zucker gelangten in stark verunreinigtem Zu-
stande zur Einfuhr. Sie konnfen erst nach erfolgter Reinigung durch
die Zuckerfabrik Aarberg zum Verkauf gebracht werden. Amerikanische
Glukose enthielt 832 mg schweflige Siure. In einer Probe Saccharin-
tabletter wurde ein Gehalt von bloss 3,490 reinem Saccharin festgestellt.

Urkantone. Seit Authebung der Zuckerrationierung spielt das Sac-
charin nur mehr eine untergeordnete Rolle. Das Publikum hat wéhrend
der Kriegszeit zu schlimme Erfahrungen mit diesem Artikel gemacht;
gegen das zuriickgebliebene Misstrauen vermogen die wenigen bewédhrten
Schweizermarken nur schwer aufzukommen.

Aargau. Eine Probe Saccharintabletten, offenbar noch alte Ware,
wies nur 6,90 Reinsaccharin auf.

Verschiedene andere Lebensmittel.

Zirich, Kanton. Die aus der Kriegszeit herstammenden Ersatz-
lebensmittel sind fast ginzlich verschwunden.

Zirich, Stadt. Auf eine Reklamation hin wurde das vom kantona-
len Salzamt gelieferte Kochsalz untersucht. Es wies einen hoheren Sul-
fatgehalt auf als nach dem sehweizerischen Lebensmittelbuch zuldssig
und die wisserige Lisung reagierte alkalisch statt neutral. Ferner wur-
den 2 als Saucenersatz verkaufte Praparate beanstandet wegen unrich-
tiger Bezeichnung, 3 Bouillonwiirfel und 1 Flleischextrakt, weil sie den
Anforderungen des Lebensmittelbuches nicht geniigten, 1 «Fleischwiir-
fel» und 1 «Fleischextraktwiirfel» wegen zur Tduschung geeigneter Be-
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zeichnung und 4 Natriumbikarbonate, weil sie zu viel Ammongalze ent-
hielten.

Luzern. Ein als «Sabol» in den Verkehr gebrachtes Backpulver
war kiinstlich gefirbt.

Urkantone. Es erfolgten einige Beanstandungen von Backpulvern,
weil ihr Gehalt an wirksamer Kohlensdure weniger als 3 g auf 1 kg
Mehl betrug.

Glarus. 5 Proben Puddingpulver waren kiinstlich gefarbt.

Baselstadt.” Von einer Drogerie wurde aus Versehen Alaun an
Stelle von Natriumbikarbonat als Backpulver abgegeben. Ein aus dem
Ausland eingefiihrtes Phosphat-Backpulver enthielt mehr als die zu-
lassige Menge Natriumbikarbonat. Unter der Bezeichnung «Kalkhydrat-
16sung mit Zucker» ist ein Rahmverdickungsmittel mit folgender Zusam-
mensetzung eingefithrt worden: Wasser 56,300, Aetzkali (Ca (OH) 2)
9,99, Rohrzucker 33,30/. Die Verwendung wurde durch Beschlagnahme
verhindert.

St. Gallen. Ein «N&hrpulver», wovon das kg Fr. 22.— kostete,
erwies sich als gewohnliches Weizenvollmehl. Ein aus Deutschland ein-
gefiihrtes «Butterroma» von intensiv esterartigem Geruch enthielt von
Fettsduren herstammenden Amyl-Ester.

Graubiinden. Auf Grund des Lebensmittelbuches wurden verschie-
dentlich Bouillonwiirfel wegen ungeniigendem Gehalt beanstandet.

Aargau. Von 51 auf Wassergehalt untersuchten Kochsalzproben
wiesen 5 mehr als 50o Feuchtigkeit auf, herrtihrend von ungiinstiger
Lagerung.

Thurgau. Ein Backpulver wurde wegen unrichtiger Zusammensetzung,
ein Saucen-Ersatz wegen unrichtiger Bezeichnung beanstandet.

Tessin. Ein zur Herstellung von Eiercreme empfohlenes Pulver
bestand aus kiinstlich gefdrbten Mahlprodukten, Zucker, Vanillin und
Spuren von Albumin. Oefters mussten Suppenwiirfel, meist auslindische
Fabrikate, wegen ungeniigendem Gehalt beanstandet werden.

Neuenburg. Von 11 untersuchten Bouillonwiirfelpriparaten waren
6 zu beanstanden, die bis zu 8390 Kochsalz aufwiesen. Ein auf einem im
Keller autbewahrten Griesspudding und einer danebenstehenden Milch
vorgefundener dunkelroter Ueberzug stellte sich bei der mikroskopischen
Untersuchung als eine Wucherung von Bacillus lactis erythrogenes heraus.

Gebrauchs- und Verbrauchsgegenstande.

Ziirich, Kanton. Es wurde ein Anilinfarbstoff beanstandet, weil er
als Honigfarbe bezeichnet war. Ein Kochkessel war verzinkt. Eine aus
dem Ausland herstammende Sendung Osterhasenformen enthielt 460/
Blei. Eine Fruchtpresse war mit stark bleihaltigem Lot versehen, 6 Haar-
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wasser waren bleihaltig. Ein Haarfirbemittel enthielt Paraphenylendiamin.
In 6 Féllen wurden bleihaltige Teepackungen beanstandet.

Ziirich, Stadt. Von 53 untersuchten Geréten zur Herstellung von
Lebensmitteln mussten 26 beanstandet werden, weil die Verzinnung
5—990/ statt bloss 10/ Blei enthielt. Eine Metallpfeife bestand aus
Zink und deren Lot enthielt 82,900 Blei. Von 35 untersuchten Haar-
farbemitteln mussten 11 wegen Bleigehalt beanstandet werden.

Bern. Bleihaltige Verzinnung von Maschinen zur Herstellung oder
Verarbeitung von Lebensmitteln gab mehrfach zu Beanstandungen Anlass.
Meistens handelte es sich um Gegenstinde deutscher Herkunft. Die Ver-
zinnungen von Milchkiihlern, Milchseparatoren und Knettmaschinen ent-
hielten 20—400/ Blei. Ein Weinschonungsmittel enthielt Natriumbisulfit
ohne bezligliche Angabe und war daher als Geheimmittel zu taxieren,
das zur Kellerbehandlung von Wein nicht zuldssig ist. Ein anderes
Schonungsmittel bestand aus einer mit Amylacetat aromatisierten Leim-
losung, Von 27 untersuchten Haarfirbemitteln wurden 19 als stark
bleihaltig befunden. :

Luzern. 3 aus dem Kanton Bern eingefiihrte Haarwasser waren
bleihaltig und wurden daher konfisziert. Milchentrahmer deutscher Her-
kunft enthielten 25,40/ Blei. Eine durch die Grenzkontrolle gemeldete
Ké4gefarbe war nicht vorschriftsgemiiss bezeichnet.

Urkantone. In Gasthofkiichen gibt das Kupfergeschirr immer wie-
der Anlass zu Beanstandungen. Abgesehen davon, dass die Verzinnung
hiufig eine sehr leichte ist, wird h#ufig bleihaltiges Zinn verwendet,
weniger von ortsansissigen Kupferschmieden als von fahrenden Verzin-
nern und Kesselflickern. In Bickereien lisst namentlich die Reinlichkeit
in den Backstuben und der Zustand der Holzbiéden zu wiinschen iibrig.
Defekte Teigmulden wurden gelegentlich noch mit Zinkblech, dann mit
verzinntem Kisenblech ausgekleidet.

Glarus. 3 Haarfarbemittel waren stark bleihaltig. Die Lotstellen
einer Backmulde enthielten 56,600 Blei.

Freiburg. Es erfolgten 2 Beanstandungen von Gerdtschaften wegen
zu hohem Bleigehalt. Bei 5 Coiffeuren wurde bleihaltiges Haarwasser
beanstandet.

Solothurn. Von der Grenzkontrolle zugesandte Léffel und Metzger-
geriite mussten wegen zu hohem Bleigehalt beanstandet werden. Ebenso
ein Lotzinn. ‘

Baselstiadt. Besonders zahlreich waren die Beanstandungen von
Kiichengeriten mit stark bleihaltiger Verzinnung; der Bleigehalt betrug
bis zu 869%. Das Publikum wurde durch amtliche Mitteilung in den
Tagesbldttern vor dem Ankaul solcher Geriite, die durch ihr graues,
mattes Aussehen kenntlich sind, gewarnt. Die beanstandeten Waren
stammten ausnahmslos aus dem Ausland. Auch andere Gerite fiir Le-
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bensmittel waren stark bleihaltig, z. B. Mischmaschinen fiir Béickereien
11—220/6, Backmulden 6306, Hauswirtschaftliche Maschinen 300,
Kuttelfisser 150/, Innenlot eines Milchkiihlers 470/. Puppenessbestecke
japunische: Herkunft bestanden aus einer vernickelten Legierung von
140/ Antimon und 840/ Blei. Mundharfen, deren Metallteile aus Zink-
blech bestanden, wurden in stark oxydiertem Zustande befunden; auf
den Stimmplatten hatte sich pulveriges Zinkoxyd angesetzt und bei
den mit einer diinnen Messingschicht {iiberzogenen Zinkplatten zeigten
sich deutliche Griingpanbildungen. Dds Haarfirbemittel Trichol erwies
sich als bleihaltig. Ein Versilberungsmittel in Pulverform enthielt 39/
freies Kaliumcyanid neben 130/ Kaliumsilbercyanid; deshalb konnte die
Erlaubnis zum freien Verkauf nicht gegeben werden.

St. Gallen. Die Metallauskleidung einer Teigmulde bestand zu 34,2,
der Metallreiber eines hélzernen Fasshahnes zu 32,39 aus Blei. Die
Verzinnungen von 2 Kisespateln enthielten 23,4 und 30,8, die von Draht-
sieben zum Austrocknen von Konfiseriewaren 40,5 und ein Verzinnungs-
metall fiir Kiichengerite 5,200 Blei. Die Liotstellen eines richtig ver-
zinnten Milchbassins enthielten 36,60/ Blei. Eine grosse Anzahl Kinder-
Blasinstrumente wurde konfisziert, weil die Mundstiicke aus Zink oder
verzinktem Eisenblech bestanden. In mehreren Gemeinden wurden Haar-
tarbemittel beanstandet und konfisziert, weil Sle Blei und in einem Falle
etwas Paraphenylendiamin enthielten.

Graubiinden. Verzinnungen mit zu hohem Ble1geha1t wurden 12
beanstandet. Eine grosse Anzahl von Haarfirbemitteln wurden wegen
Bleigehalt konfisziert.

Aargau. Das einer Lotstelle einer Milchkanne entnommene Lot ent-
hielt 450/, eine von der Grenzkontrolle eingesandte Probe von Metzgerei-
- geritschaften eine Verzinnung mit 539 Blei. Eine Oelkanne bestand aus
verbleitem Blech. In einer Fabrik wurden 775 Stiick Kiichengerite
(Schneeschliger, Eierrithrer und Drahtschaufeln deutscher Herkunft) be-
schlagnahmt, weil deren Verzinnung zu viel Blei enthielt.

Thurgau. In einer Stickereiware wurde eine giftige Baryumverbin-
dung vorgefunden und ein Haarfdrbemittel wurde wegen Bleigehalt bean-
standet. Ein «Brennesselspiritug» und eine «Haarwassertinktur» erwie-
sen sich als schwache, leicht aromatisierte Kochsalzlosungen.

Tessin. Verschiedentlich gelangten Farben fiir Lebensmittel zur
Einfuhr, die nicht vorschriftsgemiss bezeichnet waren. Im weiteren be-
gegnet man hiufig Verzinnungen mit zu hohem Bleigehalt.

Wallis. Die Verzinnung eines Wasserschiffs enthielt viel zu viel
Blei. ‘Ein Haarwasser war bleihaltig.

Genf. Pfeifchen und Mundstiicke von Trompetchen mussten wegen

zu hohem Bleigehalt beanstandet werden. Trotz aller Verwarnungen fin-
den sich auch immer noch Haarwasser im Verkehr, zu deren Herstellung
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Bleisalze verwendet wurden. Eine von Hand bemalte Tapete enthielt
pro Quadratdezimeter 8 mg Arsenik.

Absinthverbot.

- Ziirich, Kanton. Im Berichtsjahre wurden weder Absinth noch
absinthahnliche Getrédnke vorgefunden.

Ziirich, Stadt. 4 verschiedene Liqueure, die als Anis-del-Mono,
Anisette und Apperitivo verkauft wurden, mussten als Absinthnachah-
mungen beanstandet werden. Lieferanten und Kleinverkdufer wurden dem
Strafrichter iiberwiesen.

Bern. Zur Anzeige wegen Verkaufs von Absinthnachahmungen ge-
langten 6 Fille. In einem Falle handelte es sich um das aus Spanien
eingefiihrte «Anis-del-Mono». Bei den andern 5 Fallen haben Wirte
eine Mischung des bekannten «Burgermeisterli» mit Qualitétsspirituosen
unter Zusatz von Anisol hergestellt wie folgt: Zu 4 Liter Burgermeisterli
wurden 3 Derziliter echtes Kirschwasser, 3 Deziliter Fernet-Branca und
25 Gramm Anisol zugesetzt. Diese Mischung wurde aus der Flasche
mit der gewohnlichen Burgermeisterlietikette ausgeschenkt. Den Beklagten
wurden Bussen von je Fr. 20.— auferlegt und die Untersuchungskosten
von je Fr. 60.— iiberbunden. Gleichzeitig wurde das Sekretariat des
Wirtevereins auf diese Beanstandungen aufmerksam gemacht und ersucht,
im Fachblatt eine Warnung zu erlassen.

Urkantone. Eine Absinthnachahmung wurde von einem Wirte der-
art hergestellt, dass er den Kunden jeweilen einige Tropfen anisierten
Salmiakgeist ins Glas schiittete und es hierauf mit dem an und fiir sich
nicht zu beanstandenden Burgermeisterli zufiillte.

Freiburg. Zwei Wirte der Stadt Freiburg wurden wegen Uebertre-
tung des Absinthverbots bestraft.

Tessin. Widerhandlungen gegen das Abisnthverbot wurden keine
zur Anzeige gebrachft.

Waadt. Es erfolgten 13 Bestratungen wegen Widerhandlung gegen
das Absinthverbot; eine davon betraf Absinth, die iibrigen 12 Nach-
ahmungen. Die Vorrite wurden konfisziert und bis an 50 Liter der eidg.
Alkoholverwaltung {iberwiesen.

Wallis. Die Widerhandlungen gegen das Absinthverbot waren 1919
ziemlich abgeflaut, haben aber im Berichtsjahr neuerdings stark zugenom-
men. In 2 Fillen musste gegen den missbriuchlichen Verkauf von Anis-
Essenz eingeschritten werden. Eine mit «Bitter» bezeichnete Korbflasche
enthielt eine Absinthnachahmung, eine mit «Huile d’olive» angeschriebene
wirkliches Absinth. Eine «Créme d’anisette» hatte die Eigenschaften
einer Absinthimitation.
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