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Die kiinstliche Féarbung der Teigwaren kann je nach Art und Intensitiit
des Farbstoffs die Resultate unter Umstiéinden beeinflussen (vergl. Zusammen-
stellung III, A und B). Dies tritt am deutlichsten hervor bei den Fillen
I, B, ¢, d und e.') Die Farbung war allerdings in diesen Fillen derart,
wie sie in der Praxis nicht vorkommt.

Das Alter der Teigwaren scheint keinen wesentlichen Einfluss auf das
Untersuchungsergebnis zu haben. Indessen werden hieriiber noch weitere
Erfahrungen gesammelt werden miissen.

Die hier beschriebene Methode hat jedenfalls den Vorzug der Einfachheit.
Sie wird schon jetzt veroffentlicht, damit auch anderwiirts Versuche damit
angestellt werden konnen.

Aus den Berichten des schweizerischen Gesundheitsamtes
und der kantonalen Aufsichtshehorden und Untersuchungsanstalten
iiber die Ausfihrung des Lebensmittelgesetzes im Jahre 1915.

A. Auszug aus dem Bericht des schweiz. Gesundheitsamtes.

Eidgenossische und kantonale Vollziehungsbestimmungen.

Durch Eingabe vom 17. September 1915 hat der schweizerische Obst-
und Weinbauverein das Gesuch gestellt, es sei die Entsiuerung mit reinem
gefilltem kohlensaurem Kalk auch fiir die Weine des Jahres 1915 ohne
Deklaration zu gestatten, bzw. der Bundesratsbeschluss vom 6. Oktober 1914
auf die Weine des Jahres 1915 auszudehnen. Diesem (Gesuch ist durch
Bundesratsbeschluss vom 26. Okt. 1915 entsprochen worden mit dem Zusatz:
« Die Kantone sind jedoch berechtigt, diese Entsiuerung auf ihrem Gebiete
zu untersagen». Von letzterem Zusatz haben Gebrauch gemacht, d. h. die
Entstiuerung des Weines durch das genannte Verfahren untersagt, die Kantone
Bern, Waadt, Wallis und Genf.

Durch die ausserordentlichen Zeitverhiltnisse infolge des Krieges sind
folgende Beschliisse veranlasst worden:

1. Bundesratsbeschluss vom 30. November 1915 betreffend Abiinderung
der Art. 43 und 54 (Margarine und Kochfett) der Lebensmittelverord-
nung vom 8. Mai 1914. Mittels dieses Beschlusses sind die Bestim-
mungen, wonach die Margarine, bzw. das gelbgefiirbte Kochfett zur
Erleichterung der Erkennbarkeit Sesamol enthalten mussten, bis auf
weiteres aufgehoben.

') Die betreffenden Teigwaren verdanken wir der Gefiillligkeit des Herrn Kantons-
chemikers 4. Scimid in Frauenfeld, welcher dieselben unter seiner Ueberwachung her-
stellen liess und sie zur Vermeidung von Verwechslungen rot, griin und violett fiirbte.
Fiir unsere Versuche war diese IFirbung leider hinderlich.
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2. Bundesratsbeschluss vom 30. November 1915 betreffend Aufhebung
der Ab#inderung von Art. 82 (Einfithrung gefiirbter Teigwaren) der
Lebensmittelverordnung vom 8. Mai 1914. Infolge einer Kingabe der
(renossenschaft schweizerischer Teigwarenfabrikanten tritt nach diesem
Beschluss die Bestimmung des Art. 82, Absatz 3 der Lebensmittel-
verordnung, wonach kiinstlich gefirbte Teigwaren nicht in den Ver-
kehr gebracht werden diirfen, wieder in Kraft. Die in der Schweiz
befindlichen, unschiddlich gefirbten Teigwaren diirfen jedoch noch
innert Jahresfrist, d. h. bis zum 30. November 1916 feilgehalten und
verkauft werden.

Der Bundesratsbeschluss iiber die Sicherung der Brotversorgung des
Landes, vom 27. August 1914, revidiert am 13. Dezember 1915, sowie die
Ausfithrungsbestimmungen des schweizerischen Militirdepartements, revidiert
durch Verfiigung vom 15. Dezember 1915, haben auch in diesem Jahre die
nachgesuchte Mithiilfe der amtlichen Organe fiir die Lebensmittelkontrolle
und inshesondere einiger Beamter des schweizerischen Gesundheitsamtes in
hohem Grade notwendig gemacht.

Folgende kantonale Erlasse, fiir die eine Genehmigung durch den Bundes-
rat erforderlich ist, sind hier zu erwihnen:

1. Kanton Appenzell A.-Rh. Verordnung vom 27, Mai 1915 iiber die
Ausfithrung der Brotkontrolle;

2. Kanton Genf. Arrété concernant le poids des miches de pain au dessous
de Y2 kilogramm (24 aout 1915):

3. Kanton Aargau. Verordnung vom 19. November 1915 iiber die Aus-
fithrung der Brotschau.

Laboratorium des Gesundheitsamtes.

Im Publikationsorgan « Mitteilungen aus dem Gebiete der Lebensmittel-
untersuchung und Hygiene», Band 1V, sind folgende Arbeiten aus dem
Laboratorium des Gesundheitsamtes verdffentlicht worden:

Ueber den Nachweis des Methylalkohols nach Déniges und seine Ver-
wertung zur quantitativen Bestimmung in wisseriger Losung;

Ueber das Vorkommen des Methylalkohols im Harn bei verschiedener
Erndahrnng ;

Vollmehle verschiedener Schweizermiithlen Ende 1914

Die Milchzucker- und Rohrzuckerbestimmung in Milchschokolade ;

Sidurebestimmung im Mehl;

Die Bestimmung des Coffeins in Tee nach dem Sublimierverfahren;

Schwefelsiurebestimmung in Gegenwart von Phosphorsiiure;

Beitrag zur Untersuchung von Rohrzucker;

Ueber den Nachweis und die Bestimmung von Zitronensiiure im Wein;

Ueber minderwertige Zimte. Kine kolorimetrische Bestimmungsmethode
des Zimtaldehyds in Zimt;



Eine kolorimetrische Bestimmungsmethobe von Vanillin in Vanille;
Untersuchung des Vollmehls durch Féarbungsversuche;
Bestimmung des Wassergehaltes im Brot.

Ferner wurden wiederum zahlreiche Versuche und Einzelbestimmungen
vorgenommen, iiber die keine Publikation erfolgte, die aber zur Beantwortung
und Begutachtung eingelangter Anfragen oder zur Priifung neuer Methoden
notwendig waren. Auch die dem Laboratorium zustehende Ueberpriifung
der Grenzkontrolle machte wiederholt die Untersuchung verschiedener
Objekte notwendig. Von diesen Arbeiten seien erwihnt:

Zahlreiche Weinuntersuchungen ;

Dextrinbestimmungen im Bier (Reishier);

Rahmuntersuchungen ;

Késeuntersuchungen ;

Untersuchungen #therischer Oele;

Liqueur- und Limonadenanalysen;

Nachpriifung von Fettuntersuchungsmethoden ;

Fettanalysen;

Zahlreiche Untersuchungen von Mehl, Mastmehl und Kleie;

Brotuntersuchungen ;

Zuckeruntersuchungen ;

Untersuchungen von Kakaopridparaten;

Serologische Honiguntersuchungen ;

Bakteriologische Untersuchung mehrerer Fleischkonserven;

Bakteriologische Untersuchung von Cervelatwiirsten;

Bakteriologische und chemische Trinkwasseranalysen;

Zahlreiche Priifungen von Briefen und Postkarten auf Geheimschrift
(im Auftrage des Armeestabes).

Die von seiten der Militirbehorden infolge der Mobilisation eingelangten
Auftréige haben derart zugenommen, dass zeitweilig der grossere Teil des
Personals dadurch in Anspruch genommen war. Neben Analysen von Brot
und andern Nahrungsmitteln betraf dies namentlich zahlreiche Vollmehl-
untersuchungen. Iiir die Aushiilfe bei den Miihlenexpertisen wurden auf
Wunsch des Oberkriegskommissariats Beamte des Gesundheitsamtes wihrend
lingerer Zeit stark beansprucht.

Die Gelegenheit, unentgeltlich spezifische Sera zum biologischen Nach-
weis von Pferdefleisch und zur Unterscheidung des Kunsthonigs vom echten
Bienenhonig beziehen zu konnen, wurde von den amtlichen Untersuchungs-
anstalten wiederholt benutzt. Es wurden im Laufe des Jahres abgegeben:

Pferdefleischantiserum . . . 15 Rohrchen a 1 e¢m?
Bienenhonigantiserum . . . 31 Rohrchen & 1 ¢m?
Normalgerum .. . .o ... . #ivn =1 Rohrchen & 1 em®

Die Arbeiten fiir die Revision des schweizerischen Lebensmittelbuches
wurden fortgesetzt. Im Jahre 1915 konnte der dritte Abschnitt, umfassend
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1. Speisefette und Speisedle und 2. Kaffee und Kaffeesurrogate, Tee und
Schokolade zur Genehmigung vorgelegt und herausgegeben werden. Das
Laboratoriumspersonal beteiligt sich auch an der Revisionsarbeit fiir die
noch iibrig gebliebenen Abschnitte in ergiebiger Weise.

Neben der Publikation der Versuchsergebnisse umfassten die schrift-
lichen Arbeiten des Laboratoriumspersonals wieder viele Berichte, Gutachten,
Antrige etc.

Im Personalbestand des Laboratoriums haben keine Veréinderungen statt-
gefunden.

Die Kontrolle der Lebensmittel (ausgenommen Fleisch)
und Gebrauchsgegenstinde.

In den Kantonen.

Aus den durch die Kantonsregierungen und ihre Organe nach Art. 56,
Absatz 4, des Lebensmittelgesetzes erstatteten Berichten iiber die Ausfithrung
des Gesetzes und der bundesrétlichen Erlasse entnehmen wir folgendes:

Fs kann konstatiert werden, dass die Ausfithrung des Lebensmittel-
gesetzes Jahr fiir Jahr bessere Resultate zeitigt. Die Kontrolle stosst nur
noch ausnahmsweise auf Schwierigkeiten. Die Neuerungen, welche die
revidierte Verordnung betreffend den Verkehr mit Lebensmitteln, vom 8. Mai
1914, gebracht hat, werden im allgemeinen begriisst und haben unzweifel-
haft schon Erfolge herbeigefiihrt.

Wihrend 1914 nach dem Kriegsausbruch die Lebensmittelkontrolle in
ihren Funktionen stark gehindert war, konnte sie im Jahre 1915 in den
meisten Kantonen wieder in mnormaler Weise einsetzen. Wo trotz der
aussergewdhnlich schwierigen Zeitverhiiltnisse und der dadurch geschaffenen
gedriickten Greschiiftslage nicht vermehrte Beanstandungen notwendig wurden,
war dies der intensiveren Ueberwachung zu verdanken. In mehreren Kan-
tonen musste allerdings eine Zunahme der Fille von Verfilschungen insbe-
sondere bei der Milch festgesellt werden, was die Kontrollbeamten mit der
Preiserhohung in Zusammenhang bringen wollen. Aehnliches wurde von
einzelnen Orten auch hinsichtlich der Butter gemeldet. Bei den gegenwiir-
tigen hohen Preisen erscheint. eine Nachsicht gegeniiber Verfilschungen
am wenigsten angezeigt.

Besondere Aufmerksamkeit wurde der Lebensmittelkontrolle wieder auf
den Truppenplidtzen geschenkt. Namentlich die Trinkwasserverhiltnisse gaben
zu vielen Untersuchungen Anlass, und es zeigte sich, dass noch mancherorts
eine intensivere Ueberwachung der Trinkwasserversorgung notwendig ist.
Trotzdem auf diesem Gebiete schon viele Verbesserungen geschaffen worden
sind, wird es noch einer Jahrzehnte langen griindlichen systematischen Arbeit
bediirfen, um iiberall zu erreichen, was vom Hygieniker verlangt werden muss.

Die Zahl der Einsprachen gegen Befunde von kantonalen und stidtischen
Untersuchungsanstalten (Art. 16 des Lebensmittelgesetzes) ist wieder etwas



gestiegen. Nach Tabelle IT wurden infolge solcher Einsprachen 53 admini-
strative Oberexpertisen angeordnet. Von diesen ergaben 31 Bestiitigung des
Befundes der Vorinstanz; in 7 Fillen wurde der vorinstanzliche Befund
nicht bestétigt, und 15 Fille waren bei Abschluss des Berichtes noch nicht
erledigt. Wesentlich seltener sind die Einsprachen gegen Befunde der kanto-
nalen Lebensmittelinspektoren.

Instruktionskurse fiir Ortsexperten und Mitglieder von Gesundheits-
kommissionen nach Art. 9, Absatz 3 des Bundesgesetzes kamen nur in
wenigen Kantonen zu stande und werden wohl erst nach Beendigung des
Krieges wieder iiberall regelmiissig moglich sein.

Auch die Titigkeit der kantonalen Lebensmittelinspektoren ist durch
Einberufung zum Militirdienst teilweise beeintriichtigt worden. Dass diese
Organe fiir eine erspriessliche Lebensmittelkontrolle unentbehrlich sind, davon
hat man sich auch in denjenigen Kantonen iiberzeugen konnen, wo man
sie frither nicht kannte. Trotz des wohl iiberall vorhandenen guten Willens
sind die Ortsexperten und Gesundheitskommissionen namentlich in kleineren
abgelegenen Gemeinden aus den verschiedensten Griinden ofters nicht im
Falle, die ihnen obliegenden Funktionen richtig auszuiiben.

Die Ueberwachung der Fabriken von Lebensmittelsurrogaten wurde iiberall
vorschriftsgemiiss ausgefithrt. Ks handelt sich hierbei vorwiegend um die
Fabrikation von Margarine und Kochfett, Kaffeesurrogaten und Kunsthonig.
Die vorgeschriebene Anmeldung neu erstellter solcher Fabriken bei den
Behorden scheint nicht immer freiwillig zu erfolgen. Die Bezeichnung der
Lebensmittelsurrogate so, dass im Verkehr jede Tiuschung iiber ihre Natur
und Herkunft unmoglich ist (Art. 54, Absatz 2, des Bundesgesetzes) wird
iiberall richtig verlangt und stisst nur in einzelnen Fillen noch auf Wider-
stand.

Absinthverbot. Beanstanduugen von Getriinken, die als Absinth oder als
Nachahmungen von Absinth zu betrachten waren, kamen in 9 Kantonen vor.
Neben den Kantonen der franzosischen Schweiz und Tessin fallen hier noch
3 deutschschweizerische Kantone in Betracht, in denen vereinzelte Fille
von Widerhandlungen gegen das Bundesgesetz betreffend das Absinthverbot
konstatiert wurden.

Kunstweinverbot, Obwohl die Berichte mehrerer Kantonsbehorden die
giinstige Wirkung des Verbotes von Kunstwein und Kunstmost anerkennen,
musste doch wieder eine nicht unbedeutende Zahl von Uebertretungen dieses
Verbotes verzeichnet werden. Dabei ist zu beriicksichtigen, dass auch durch
unerlaubte Zusitze verinderte, itbermiissig gallisierte, gewisserte Weine und
Tresterweine, sowie Verschnitte von Wein mit Obstwein unter den Begriff Kunst-
wein fallen. Die von verschiedenen Seiten eingelangte Anfrage, ob der Verkauf
des letzterwiihnten Verschnittes von Wein und Obstwein unter Angabe dieses
Umstandes nicht erlaubt sei, musste nach dem Wortlaute des Bundesgesetzes
verneint werden. Das Motiv, dass mit einem solchen Verschnitt dem herr-
schenden Mangel an Wein gesteuert werden konne, ist nicht stichhaltig, da
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das vorhandene Quantum Wein oder Obstwein dadurch nicht vermehrt wiirde.
Wer fiir seinen Tisch Wein mit Obstwein mischen will, wird dies selber
besorgen konnen und dabei, abgesehen von eventuellen Ersparnissen, den
Vorteil haben, dass ihm das Mischungsverhéltnis bekannt ist.

Baw von Untersuchungsanstalten. Die als Abteilung des neuerstellten
hygienischen Institutes in Genf eingerichtete kantonale Untersuchungsanstalt
konnte im Laufe des Jahres bezogen werden. Wihrend diese Anstalt vorher
in ganz ungeniigenden Lokalitdten untergebracht war, in welchen die
Erledigung der vielen Auftriige oft fast unmioglich wurde, sind die jetzt
zur Verfiigung stehenden schonen und hellen Rdume mit ihrer praktischen
Einrichtung in mancher Hinsicht mustergiiltig. Sie beweisen, welche Bedeu-
tung man in Genf der Untersuchung von Lebensmitteln und Gebrauchs-
gegenstiinden beimisst, und werden auch in ferner Zukunft den Anforderungen
noch vollauf geniigen. Der Neubau der Untersuchungsanstalt in Basel wird
demniichst ebenfalls bezogen werden konnen, und es ist Aussicht vorhanden,
dass auch die — wie wiederholt hervorgehoben wurde — mit ihren Anstalten
und Einrichtungen noch im Riickstande befindlichen Kantone Wallis, Freiburg
und Neuenhurg trozt der ungiinstigen Zeitverhéltnisse bald den aufgestellten
Anforderungen nachkommen werden.

Wie aus Tabelle I hervorgeht, hat trotz der aussergewohnlichen Zeit-
verhiltnisse die Zahl der untersuchten kontrollpflichtigen Objekte gegeniiber
dem Vorjahre wesentlich zugenommen. Sie betrug im ganzen 59 011 (1914:
53 468). Von diesen Objekten wurden 8556 oder 14,50% (1914: 13,367%))
beanstandet. Somit hat auch die Zahl der Beanstandungen im ganzen und
prozentual zugenommen. Dies darf neben andern teilweise schon erwiihnten
Griinden als Beweis dafiir gelten, dass gegenwiirtig eine griindliche Lebens-
mittelkontrolle mehr als je notwendig ist.

Nach Tabelle I belief sich die Zahl der untersuchten Proben wieder
am hochsten bei Mileh (36 397), Wein (5253) und Trinkwasser (4225). 50
und iiber 509, der in den Laboratorien untersuchten Proben mussten bean-
standet werden bei frischem Gemiise, Hiilsenfriichten und frischem Obst,
ferner bei Kinderspielwaren und Umhiillungs- und Packmaterial fiir Lebens-
mittel. Ein so hoher Prozentsatz von Beanstandungen lisst sich nur dadurch
erkliren, dass die betreffenden Objekte schon durch blosse Besichtigung
oder Sinnenpriifung anderer Art oder Vorpriifung ausserhalb der Untersu-
chungsanstalt als verdichtig erklirt werden mussten. Serienuntersuchungen
finden bei diesen Objekten nicht statt. Die Milch allein ist, wie schon erwiihnt,
mit 36 397 Untersuchungen (1914 : 32 807) vertreten. Dies sind 61,689, aller
untersuchten Objekte. Der Prozentsatz der Beanstandungen ist bei Milch
auf 9,79 gestiegen (1914: 8,67%), und zwar haben hier hauptsichlich die
Verfilschungen zugenommen, wie aus den meisten Laboratoriumsberichten
hervorgeht.

Die Zahl der durch die Lebensmittelinspektoren erfolgten selbstéindigen
Beanstandungen (Art 7 und 16 der Verordnung betreffend die technischen
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Befugnisse der kantonalen Lebensmittelinspektoren und Ortsexperten) ist
wohl infolge der Einberufung vieler dieser Beamten in den Militirdienst
etwas zuriickgegangen. Dagegen hatten die Ortsexperten und Ortsgesundheits-
behdrden insbesondere bei den Lebensmitteln wesentlich mehr Beanstandungen
als im Vorjahre. Es wiire zu begriissen, wenn dies als Anfang einer allgemein
regsameren Titigkeit dieser Organe der Lebensmittelkontrolle betrachtet
werden konnte.
An der Landesgrenze.

Die Schwierigkeiten, die uns der Krieg in der Lebensmittelzufuhr gebracht
hat, machen sich auch in einer starken Verminderung der Probesendungen
zum Zwecke genauerer Untersuchung in den Laboratorien bemerkbar. Wih-
rend im Jahre 1913 im ganzen 1465 Proben von der Landesgrenze bei den
Laboratorien einlangten, ging diese Zahl letztes Jahr auf 527 zuriick (Tab. V).
Dementsprechend hat sich auch die Zahl der durch die Untersuchungs-
anstalten erfolgten Beanstandungen auf ungefihr einen Drittel der vor dem
Kriege vorgekommenen Fille reduziert. Am meisten Anlass zu Probesendungen
und Untersuchungen gab wiederum der Wein (Tabelle VI).

KEs mussten im ganzen 66 Sendungen im Gewichte von 635 721 kg bean-
standet werden. Der von den Zollimtern durch Einsendung von Proben
bekundete Verdacht wurde durch genauere Untersuchung in 65,28%, der Fille
und in bezug auf 66,62% des Gewichtes der Sendungen bestiitigt.

Kunstkiise kommt nur noch ausnahmsweise zur Einfuhr, wird aber auch
kaum in einem Falle unbeanstandet eingefithrt werden konnen, da niemand
sich dazu verstehen will, seinen Kunstkiise nach der Vorschrift von Art. 29
der Verordnung betreffend den Verkehr mit Lebensmitteln durch die ganze
Masse rot zu firben.

Wegen augenscheinlicher Verdorbenheit wurden gestiitzt auf Art. 35
des Lebensmittelgesetzes an der Landesgrenze zuriickgewiesen 16 Sendungen
(1914: 7) im Gewicht von 44 835 kg (1914 : 24 106 kg). Es betraf dies haupt-
sichlich angeblich frische Friichte und Gemiise.

Bundesbeitrige an die Kosten der kantonalen Untersuchungs-
anstalten.
Tabelle VII gibt eine Uebersicht der die Lebensmittelkontrolle betref-
fenden Rechnungen und der von uns gemiss Art. 10 des Bundesgesetztes
bewilligten Beitrige.
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Tabelle 1.

Untersuchung von kontrollpflichtigen Waren in den kantonalen
(und stéidtischen) Untersuchungsanstalten.

|
|

Untersuchungsanstalten untersﬁgl?tler?e'[‘)bjekte Beal;lfcfl?::ete
e 3 Sitz der Von ‘ }‘tllﬂ-d(.‘,l]l
Untersuchangs- Zoll- | inlind. |Zusammen Zusammen
Stadte :mstaltank Ehnh-.mj Verkehr
Zahl Zahl Zah Zahl %
Ziirich, Kanton | Ziirich . 861 2245 [ 233171 530 | 22,74
» Stadt . » — 9780 [ 978bik TYB | .95
Bern . Bern 5b 1114 1169 495 | 42,35
Luzern Luzern . 16 725 741 175 | 23,62
Uri — 316 316 61 | 19,30
Schwyz ; l 13} 1078 1. 1086 147 | 13,54
- Brunnen
Obwalden X — 126 126 24 | 19,05
Nidwalden ] — 235 235 22 9,36
Glarus Glarus . —_ 1546 | 1546 232 | 15,01
Zug Zug . 1 1958 | 1959 287 | 14,65
Freiburg . Freiburg 4 | 2462 | 2466 319 | 12,94
Solothurn Solothurn . 8 |+ 1019 1027 84 | 8,18
Baselstadt | Baail 89| S abh20E e h 579 424 7,60
Baselland o i 122 122 32 | 26,23
Schaffthausen Schaffhausen . 3| 1346 1349 89 | 6,60
Appenzell ).-Ri. . 61 116 1231 40 8370
Appenzell L-Ri. . |USt. Gallen . Lo b g g b 90 g0
St. Gallen i 20 | 8502 | 8522 | 483 | 13,7
Graubiinden Chur 12 ¢ 181 | 1227 220 | 17,98
Aargau Aarau . Y0 - 3747 " 3757 1. 595 15,88
Thurgau . I'rauenfeld 3| 2576 2579 509 | 19,73
Tessin Lugano 8| 1755 | 1763 | 624 | 35,39
Waadt Lausanne . 87 | 7187 | 7224 ]11625 | 22:49
Wallis Sitten 2 678 680 164 | 24,12
Neuenburg . Neuenburg 39 | 1929 | 1968 267 | 13,57 |
Genf . Genf 28 | 6,255 | 6283 | 310 | 4,93
460 | 58551 | 59011 | 8556 1450
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Tabelle 11.

Zusammenstellung der administrativen Oberexpertisen gegen Befunde
von kantonalen (und stddtischen) Untersuchungsanstalten und Lebensmittel-
inspektoren (Art. 16 des Lebensmittelgesetzes).

- Es ;/vurden Oberexpertisén verrlang"t”gé-gen Befunde von |
Untersuchungsanstalten Lebensn-1i-t-t-e;l_i.r-u;;;);l;t-o-;'-err
Kantone (und Stédte) Beor Ratudd o B pa
Zu- | Vorinstanz wurde | Noch 7u- | Vorinstanz wurde | Noch
samnien b T e:,LGdI}tgt sammen| | nicht e:,ifdhi;t
sstaligh) | osratigt bestatigt| b ostatiat
: Fille | Falle | Fille | Fille | Fille | Fille | Fille | Fillle
Ziirich, Kanton . . . 4 | — | — 4 7 6 g ) e
Zirich, Stadt el 6 3 1 2 L s e 2
} s ot | Rl PR G e Nt e 5 g 2 = AL e e ik
Luzern I S 7 6 1 - = - - Lo
12 i e R
Schwyz ity l
Obwalden. . . . . I R e B, e Rl S R
. Nidwalden
B0 el e 4 4 | — ) B A s iSRRI e
A e e e e A e e QR S e
: 00T )1 S LRSS WP S S W e S it e g S R A
| Solothurn. . . . . 1 —_ | — 1 s St s £
Bagelstagdt. o050 l i 5 5 | I i e B
Badelland -2 ol =5 .2 2 | = [ =
Schaffhausen . . .| — — B A e i T =
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Tabelle 111

Uebersicht der in den kantonalen (und stddtischen) Untersuchungsanstalten
untersuchten kontrollpflichtigen Waren, nach Warengattungen geordnet.

Untersuchte Beanstandungen
No. Warengattungen : } S
g g Objekte Zahl | 0
a. Lebensmittel.

1| Bier . T e 369 85 23,08
2| Branntweine und Likore 1094 451 41,23
31 Brot . 294 84 28,57
- 4| Butter 1036 265 25,57
5| Eier . 21 7 83,33
6 | Kierkonserven 24 11 45,83
7| Kis (Tafeleis) . e -— —
81 Kssig und HEssigessenz 366 11l 50,33
91 Fleisch und Fleischwaren 1677 193 11,51
10 | Fruchtsiitte 21 8 38,10
11| Gemiise, frisches 34 1y 50,00

12 | Gemiise, gedorrtes — —= —
13 | Gemiisekonserven /il 16 22,54
14 | Gewiirze 666 129 19,387
15| Honig 243 82 33,74
16 | Hiilsenfriichte . i 4 57,14
17 | Kaffee 206 103 50,00
18 | Katfeesurrogate 103 14 42,72
19| Kakao 205 35 17,24
20 1 Kise . S R e 153 28 18,30
21 | Kohlensaure Wasser (kiinstliche) 126 29 23,02
22 | Konditoreiwaren . 64 20 31,25
23 | Konfitiiren . 58 11 18,96
24 | Kornerfriichte . 70 40 57,14
25| Limonaden . 178 65 36,56
26 | Mahlprodukte . 2500 724 28,96
27 | Milch 36 397 3 564 9,79
28 | Milchkonserven 36 1 2,78
29 | Mineralwasser 8 1 12,50
30 | Obst, frisches . 16 8 50,00
31| Obst, gedorrtes 36 4 1351
32| Obstkonserven I 5 29,41
33 | Obstwein 339 28 8,26

34 | Paniermehl S W — — —

Uebertrag | 46433 6173 —
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", Untersuchte Beanstandungen
No. Warengattungen - B %% Fodial 2o s
Objekte Zahl %
Uebertrag | 46433 6173 —
35 | Pilze, frische . e - — ——
36 | Pilze, gedorrte, und Konserven . — — =2
37 | Presshefe 29 8 27,59
38 | Schokolade . 114 20 17,54
39 | Sirupe e L e 266 69 25,94
40 | Speisefette (ausgenommen Butter) 528 67 12,69
41| Speisedle 451 70 15,5
421 Tee ; 49 12 24,49
43| Teigwaren . 297 92 30,98
44 | Trinkwasser 4 225 632 14,96
45| Wein . . 5 263 1163 22,14
46 | Zucker (Glukose) H34 15 2,81
47| Verschiedene andere Lebensmittel Leis RO 98 < 2118
Zusammen Lebensmittel 58 446 8379 14,34
b. Gebrauchs- und Verbrauchs-
gegenstinde.
1| Farben fiir Lebensmittel . 23 5 21,74
2| Garne, Gespinste und Gewebe zu
Bekleidungszwecken . 17 — -
31 (teschirre, Gefisse und Geriite fiir
Lebensmittel 110 32 29,09
4 1 Kinderspielwaren 27 7 62,96
9 | Kosmetische Mittel . . 26 5 19,23
6 | Mal- und Anstrichfarben . 44 7 15,91
7| Petroleum . S . 24 4 16,67
8 | Umbhiillungs-und Packmatemal fiir
Lebensmittel ’ 55 33 60,00
91 Zinn (zum Loten und Velzmnen) 26 8 30,77
10 | Verschiedene Gebrauchs- und Ver-
brauchsgegenstinde . 213 66 30,99
Zusammen Gebrauchs- und Ver-
brauchsgegenstiinde . 565 177 31,33
Zusammenzug.
Lebensmittel e 58 446 8 879 14,34
Gebrauchs- u. Ve1brauchsuegenxhuulc 565 177 31,3
Zusammen | 59011 8556 14: 50




Tabelle IV.

Zahl der dureh die Lebensmittelinspektoren, Ortsexperten und Ortsgesundheits-

behorden erfolgten selbstindigen Beanstandungen (Art. 7 und 16 der Ver-

ordnung betreffend die technischen Befugnisse der kantonalen Lebensmittel-
inspektoren und der Ortsexperten vom 29. Januar 1909).

Die Beanstandung erfolgte durch
Lebensmittelinspektoren 0;:asset:(npdehr:iigh:Ir:gr(?glts- 5
Kantone ==

8 fEe =82 L sl aE] 5128
Ziirich (K:Lllt,(nllll.Ntzltlt) 198/ -~ 11| 475 4023213 | 163 | 381 | 539| 5377
Bern . . . .| 767| 49| 129| 226|-466| 84| 116| 210} 2047
Dzerns s v ol 190108 il =g 1051 16 bife 19 499
|2 FE KT M 18f 26| 88]- 52 44| — 231 151 348
Schwyz: . 30| 36| 42| 85| 52| — &89 349
Obwalden . . . 26 28| 21 | 24| — | — 2| 24 125
Nidwalden . . R | 7 14| 12| — 6| 102 161
Glarpe .o o0 61| — 7 141801 — Bu il 131
/4T e e ey . e ! 9 8l — | — | — | — 312
Freiburg - .0 o 66 8 (48[ BOl i e i e 211
Solothurn . . . g — | — .=~ [ 148 ‘1| — 9 167
Baselstadt . 4] 454 12| 45| 72| — s e — 583
Bagelland .. 5 F 96346 86| 67 881 92 17| 32} . 681
Schaffhausen . 12 — e e e 16
Appenzell- A-Rbu ) =} e d i el e s el e il —
Appenzell L-Rh. | — | — | — | — | — | — | — | — —
St Gallen . .- F 3738 A1 46| - T4l 6451 12| 88| 2531 1442
Graubiinden . . 671 B2 - B0 8| .bdf b |- 14y B8 415
Aargau . . .| 368|1176| 442 757| 254| 18| 124)1036| 4175
Thurgau . . .| 107| — | 420| 144) 109| 28| 85 52 945
Tessin . . . .| 820 81]|1940| 144 104 s 63| 2603
Waadt .. . <. 1 868[ — 53| 9712693 1| 513 24| 4249
Wallis -0 v 52| — 124 1261 652t 68- 111 434
Neuenburg .- .} 196} — L 140 | 18T} e | ot el T 473
Geanf - 8 e Frl Fdil e 6 21 — | — | — | — 120

4845 | 1611|4016 | 2554|8103 | 455 1406 2773 | 25 763
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Tabelle V.
Ergebnisse der Lebensmittelkontrolle in den einzelnen Zollgebieten.

Probenentnahmen von verdéchtigen Waren und Meldungen iiber unrichtig bezeichnete oder nicht vorschriftsgemiss
verpackte Lebensmittel (Art. 28 LG) und Riickweisungen von augenscheinlich verdorbenen Waren (Art. 35 LG).

Von der -Grenzkontrolle Durch die Wegen augenscheinlicher Tital Beanstaaduniaon
| Zollgehiete Proben zur Untersuchung Untersuchungsanstalt Verdorbenheit an der by A g
| ; % : und Riickweisungen
; eingesandt beanstandet Grenze zuriickgewiesen
|
\ :
1 Sen- | Gewicht Sen- | Gewicht Sen- | Gewicht Sen- Gewicht
dungen | kg dungen | kg dungen 1 kg dungen kg
T Zollgebiob s he ok T wgEsas e ies | orsore vl e 88 275 278
| AT it 28 | 92850 13, |~ 87Als ) e b 13 87 415
1l > it 36 | 132007 . 21 06 241 okl e 21 o6 241 |
IV. » A P 137 913 395 5 : 487976 | 4 | 5070 9 493 046
V. » T 181 - 942 070 80 ; 402 251 3 85 83 402 336 4
! VI » SRl 96 1353 065 G 240 784 9 39 680 76 1280 464
527 | 3828933 344 1‘ 2549 945 16 44 835 360 2594780
| |
| [ | 1
| |
|
|




Tabelle VI.

Ergebnisse der Grenzkontrolle im allgemeinen.

Wegen augen-

Beanstandungen
, Sl b scheinlicher
Warengattungen Von der Grenzkontrolle Durch die Verdorbenheit
Proben zur Untersuchung Untersuchungsanstalt an der Grenze
eingesandt | beanslandet zuriickgewiesen
Sen- Gewicht Sen- ! Gewicht Sen- : Gewicht
dungen ke (lungcn} kg dungen kg
a. Lebensmittel. |
1. Butter % Mee e TR S
2. Eier und Eierkon- :' é
serven : 26 113 784 15| 107457 | — | —
3. Fruchtsiifte und | '
Sirupe 3 1014 1 879 | — —
4. Gewiirze 21 136 760 18 | 136 546 | — —
5. Honig 26 55343" 19 | 18691 — —
6. Kaffee 47 257 447 38 174 048 1 60
7. Kaffeesurrogate ik 87 1 87| — e
8. Kakao und Schoko-
- lade 3 13 263 3 13263 | — ——
9. Kiise 2 150 2 150 1 21bH
10. Kunstkiise : 1 107 ]t 107 | — —
11. Mehl und Getreide 22 852 035H 19 848 840 2 3 895
12. Speisefette (ausgen.
Butter) 16 107 886 14 9191 et
13. Speisedle 16 69 431 11 58 900 | — —
14, Tee 61 61369 59 61171 | — e
15. Teigwaren . 3 1851 3 1851 | — —
16. Wein g 187 [ 16638 281 66 635721 | — —
17. Zucker (Glukose) . 3 98 447 8 88228 | — —
18. Verschiedene
andere Lebensmittel bl 317102 24 273686 | 12 | 40665
Zusammen Lebensmittel | 480| 3814466 | 315 2544594 | 16 | 44835
b. Gebrauchs- und Ver-
brauchsgegenstinde . 417 14 467 29 36l — —
Zusammen | 527 3828933 | 344 | 2549945 | 16 | 44835




Kosten der Lebensmittelkontrolle in den Kantonen im Jahre 1915.

Tabelle VII.
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Bruttoausgaben
Kantone Betriebskosten Easvidungon tiy:Las |Kosten der kanto- Einnahmen e Bupdes-
der hor::zrlduen:sf:g:igfls nalen Instruktions-|  Zusammen ausgaben beitrag
Labaratorien mittelinspektoren i kurse

‘ Fr. Fr. “ Fr. Fr. Fr. Fr. Fr.
| Ziirich (Kanton) 8 644. 66 32339.50 | — 40 984. 16 4 530. 15 36 454. 01 18 227. —
1 Ziirich (Stadt) . 7 485. 82 56 823. 60 — 44 309. 42 9 967. 50 34 341. 92 17 170. 95
| Bern 11 292. 62 39 269. 20 — 50 561. 82 7 221. 20 43 340. 62 21 670. 30
. Luzern 10 095. 06 18 500. — — 28 595. 06 3 551. 50 25 439. 56 12 719.75
| Urkantone 2 984. 27 11 462. 50 442. 90 14 889. 67 1 538. 95 13 355. 72 6 677. 85
‘ Glarus 2 536. 35 9 860. — — 12 396. 35 1024. 30 11 372. 05 5 686. —
| Zug 18R84.16 6 951. — — 8 835. 16 87. — 8 748. 16 4374, 10
{ Freiburg . 6073.11 10 750. — — 16 823. 11 2 788.10 14 035. 01 7017.50
L Solothurn 3 146. 82 11141.70 — 14 288. 52 1020. — 13 268. 52 6 634. 25
| Baselstadt 7792.23 39 300. 35 — 47 092. 58 9919. 93 37 172. 65 18 586. 30
Baselland 3 666. 40 3 900. — — 7 566. 40 1155.70 6410. 70 3205. 35
Schaffhausen ! 1995. 97 9 158. 25 - 11134. 22 1272.50 9861.72 4 930. 85
Appenzell A.-Rh. 2478. 15 2 000. — 200. — 4 678.15 — 4678.15 2 339. 10
Appenzell 1-Rh. 915. — 1500. — s 2415, — — 2415. — 1207. 50
St. Gallen 11 051.73 25 311. — —_ 36 362. 73 18 899. 85 17 462. 88 8 731.45
Graubiinden 5442. 20 15 090. 60 = 20 532. 80 1514. 50 19 018. 30 9 509. 65
Aargau 14 368. 36 21 700. — — 36 068. 36 4 497. 60 31 570.76 15 785. 40
Thurgau . 5 823. 45 19 685. 95 — 25 509. 40 5 639. 95 19 869. 45 9934. 70
Tessin 6 098. 89 14 900. — S 20 998. 89 2 554. 10 18 444.79 9 222.'40
Waadt 10 920. 72 44 252, — — 55.172: 72 17 608. 20 37 564. 52 18 782. 25
Wallis 1 668. 15 11 593. — — 13 261. 15 ' 788. 45 12472.70 6 236. 35
Neuenburg 3 221. 23 14 933. — — 18 154. 23 3 098. 80 15 055, 43 7 527.70
Genf 5 233..30 26 540. 45 — 81 773.75 2 891. 60 28 882. 15 14 441. 10
134 818. 65 426 942. 10 642. 90 562 403. 65 101 168. 88 461 234. 77 230 617. SO




B. Ausziige
aus den Berichten der kantonalem Aufsichtsbehorden,
Untersuchungsanstalten und Lebensmittelinspektoren.

Allgemeines.

Ziirich (Kanton). Im Berichtsjahre wurden keine Instruktionskurse fiir
Ortsexperten abgehalten, einesteils weil sich fortwiihrend viele Ortsexperten
im Militirdienst befanden, andernteils weil im Friihjahr 1916 die Neube-
stellung der Gemeindebehorden stattfindet, die auch bei den Ortsexperten
vielfachen Wechsel zur Folge haben wird. Ks erschien also gerechtfertigt,
die Kurse bis nach den Neuwahlen zu verschieben.

Vom Laboratoriumspersonal brauchte ausser einem Lebensmittelinspektor,
welcher wihrend 4 Wochen einberufen war, niemand Militiirdienst zu leisten.

Bei den Lebensmittelinspektionen musste vielfach festgestellt werden,
dass nasskalte oder feuchte, nicht ventilierbare Zimmer und Hausgiinge als
Aufbewahrungsort fiir Mehl, Mais etc. beniitzt wurden. Dass bei solcher
Lagerung die Ware in kurzer Zeit unbrauchbar wird, ist selbstverstindlich.

Auffallend war im Berichtsjahr der kleine Vorrat an Lebensmitteln
infolge erschwerter Einfuhrverhiltnisse und ungeniigender Eigenproduktion.
Im Handel mit Teigwaren wurde hiufig der Unfug bemerkt, dass Pakete
mit bestimmter Gewichtsangabe sogar brutto weniger wogen, als angegeben
war. FKin beziiglicher Gerichtsentscheid stellte fest, dass die Ware brutto
fiir netto verkauft werden darf, obschon die gleiche Praxis beim Bécker
als Betrug angesehen werden miisste. Eine schiitzende Bestimmung allge-
meiner Natur in der Lebensmittelgesetzgebung wire zu begriissen.

Ziirich (Stadt). Wihrend unmittelbar nach dem Kriegsausbruch amt-
liche wie private Auftrige stark zuriickgingen, sind im Berichtsjahr die
Verhiltnisse wieder ziemlich normal geworden. Die Privatauftrige sind
gegeniiber dem Vorjahr um 129 gestiegen. Ihrer viele bezogen sich auf
« Kriegsprodukte », das heisst auf Lebensmittelsurrogate, welche dem Scharf-
sinn der Fabrikanten und Héindler alle Ehre machen, fiir die Konsumenten
aber meist nichts weniger als vorteilhaft sind. Solche Auftriige sind oft
sehr lehrreich, indem sie einen Blick hinter die Kulissen des Fabrikanten
gewihren.

Bern. Auf eine Reklamation des schweizerischen Gesundheitsamtes hin
wegen verspiteter Zustellung von Gerichtsurteilen, haben wir gummierte
Streifen mit Aufdruck des Bundesratsbeschlusses vom 24. Dezember 1912
erstellen lassen, welche jeweilen am Kopf der Strafanzeige aufgeklebt werden,
um die Gerichtsbehirden an diese Vorschrift zu erinnern. Die Massnahme
hat sich als wirksam erwiesen. :

Neben den Organen der Lebensmittelpolizei hielten in den von Truppen
besetzten Landesteilen auch Organe der Heerespolizei Nachschau. Dabei
kam es vor, dass diese ohne Beiziehung der Ortsgesundheitskommission
Beanstandungen vornahmen und Anzeigen einreichten, ohne sich an die in



der Lebensmittelgesetzgebung vorgeschriebenen Formalititen zu halten. Nach
erfolgter Verstindigung mit dem Kommando der Heerespolizei wurde ver-
fiigt, dass letztere in Fillen, wo eine Oberexpertise in Frage kommen
kionnte, den Ortsexperten oder ein Mitglied der Ortsgesundheitskommission
beizuziehen, und dass die Anzeige durch letztere zu erfolgen habe.

- Wie im Vorjahr, wurden auch im Jahr 1915 die Inspektoren zweier
Kreise durch den Militdrdienst wihrend lingerer Zeit ihren Amtspflichten
entzogen.

Um einem mehrfach geidusserten Wunsche nachzukommen, ist die Her-
ausgabe einer gedruckten Anleitung fiir Ortsexperten in Aussicht genommen
worden.

Luzern Der Sanititsrat sah sich trotz der durch den Krieg bedingten
driickenden Geschiiftslage und den vielen auf die Mobilisation zuriickzu-
fithrenden Betriebsstorungen veranlasst, bei der Durchfithrung des Lebens-
mittelgesetzes auf grissere Strenge zu dringen. Es geschah dies namentlich
mit Riicksicht auf das starke Anwachsen der Milchfiilschungen wiihrend des
letzten Jahres; wurden doch 1915 mehr Strafantriige notwendig, als wihrend
der fiinf fritheren Jahre zusammen.

Die fiir den Herbst 1915 in Aussicht genommenen Instruktionskurse
fiir Ortsexperten mussten teils wegen der Mobilisation, teils wegen der Obst-
weinkontrolle, welche das Laboratorium sehr stark in Anspruch nahm, auf
1916 verschoben werden.

Urkantone. Der Krieg iibt seine Wirkung je linger je mehr in unlieb-
samer Weise auch auf den Betrieb der Untersuchungsanstalt aus. Wihrend
sich die Einnahmen an Untersuchungsgebithren im Jahre 1914 noch auf
normaler Hohe hielten, sind sie im Berichtsjahr auf kaum die Hilfte zuriick-
gegangen.

Im allgemeinen kann eine erhebliche Besserung sowohl in Bezug auf
Ordnung und Reinlichkeit in den Geschéftslokalen, wie auch hinsichtlich der
Beschaffenheit der Waren konstatiert werden. In einzelnen (femeinden war
der Befund geradezu iiberraschend giinstig, so dass kaum Anlass zu Riigen
oder Beanstandungen vorlag. HEs ist dies immer ein Zeugnis, dass der be-
treffende Ortsexperte seine Aufgabe richtig erfasst hat und selbst Ordnungs-
sinn besitzt. In anderen Gemeinden sind die Verhiltnisse allerdings weniger
giinstig. Am meisten Anlass zu Beanstandungen geben nach wie vor die
ungeniigende Deklaration der Getriinke in den Wirtschaften, besonders der
Spirituosen. Das Fehlen der Etiketten auf den Schenkflaschen oder unge-
naue Inhaltsangabe geben bestindig Anlass zu Verwarnungen. Ebenso die
Nichtiibereinstimmung der Weinkarte mit den im IKeller vorhandenen Weinen.
Letztere selbst gaben im Berichtsjahr verhiltnismissig wenig Grund zu Aus-
setzungen, wohl deswegen, weil infolge der Einfuhrschwierigkeiten und der
betriichtlichen Preissteigerung nur geringe Vorrite an’ Wein in den Wirt-
schaften anzutreffen waren. Wo man frither eine Auswahl von 6 und mehr
Sorten hielt, reicht man heute mit 2—3 Weinen ganz wohl aus.
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Die misslichen Verhiltnisse bei den ortlichen Organen der Lebensmit-
telkontrolle dauern leider an. Allerdings entfalten einzelne Ortsexperten
eine anerkennenswerte Tétigkeit. In vielen Gemeinden ist es aber damit
bitterbos bestellt. Es wire ungerecht, die Schuld in allen Fillen dem
Ortsexperten zuzuschieben; denn hiufig fehlt es eben an der Unterstiitzung
durch die Gemeindebehorde, die nicht selten die Lebensmittelkontrolle als
iiberfliissig ansieht, nur dazu bestimmt, die Geschiftsleute zu belistigen.
So schreibt ein neugewiihlter Ortsexperte auf Jahresschluss, er habe noch
keine Kontrolle gemacht, da er mit der Gesundheitskommission noch nicht
im reinen sei. Kleinlaut fiigt er bei, er glaube, dass es ihm nicht besser
ergehen werde, als seinem Vorginger. FKin anderer, der {iibrigens ganz
wacker arbeitet, bemerkt bei Einsendung des Fragebogens ironisch, iiber
die Sitzungen der Gesundheitskommission konne er nichts melden, da in
seiner Gemeinde iiberhaupt keine solche bestehe.

Glarus. Die Durchfithrung der Lebensmittelkontrolle ist durch das
Truppenaufgebot auch in diesem Jahr einigermassen beeinflusst worden. Der
Kantonschemiker stand wiithrend 4 Monaten, der Abwart wihrend 6 Wochen
im Dienst. '

Die Zahl der untersuchten Proben ist gegeniiber dem Vorjahr um 220
gestiegen. Die Erhohung betrifft vor allem aus Mahlprodukte, Spirituosen,
Wein, Honig und Bier. Dagegen sind 80 Milchproben weniger untersucht
worden.

Solothurn. In der Ausiibung des Wirte-Gewerbes ist eine Besserung
zu verspiiren. Es gibt Ortschaften, in denen die Wirtschaften kaum Anlass
zu Aussetzungen geben. Die Zahl der geweissten Keller hat in erfreulicher
Weise zugenommen und damit auch die Kellerordnung selbst.

In vielen Spezereihandlungen waren die Vorrite klein und unvollsténdig.
Dagegen waren sie meist von guter Beschaffenheit. Da und dort hapert es
noch mit den Aufschriften. Auch in den Bickereien, Milchhandlungen,
Kiisereien, Limonadefabriken und Salzverkaufsstellen sind die Zustinde meist
befriedigend.

Das teilweise Versagen der Ortsgesundheitsbehirden ist in der Haupt-
sache darauf zuriickzufithren, dass der Kanton eine betrichtliche Zahl klei-
nerer Gemeinden anfweist, welche Miihe haben, die geeigneten Kontroll-
organe zu finden. Freiwilliger Zusammenschluss mehrerer Gemeinden stosst
aus verschiedenen Griinden hiufig auf Schwierigkeiten.

Buaselstadt. Trotz des andauernden Krieges hat sich der Laboratoriums-
betrieb sowohl in bezug auf den Personalbestand, als auch hinsichtlich der
erledigten Auftriige, wieder annihernd normal gestaltet. Nur die Zahl der
von der Grenzkontrolle erhaltenen Auftriige ist erheblich, von 94 auf 59,
suriickgegangen, was mit der verminderten Lebensmitteleinfuhr im Zusam-
menhang steht. Die Privatauftrige sind von 580 auf 782 gestiegen, wiih-
rend die amtlichen Auftriige sich annéhernd gleichblieben.
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Der Bezug des neuen Laboratoriums steht bevor. Der Neubau ist aus-
schliesslich der beschriinkten Raumverhiltnisse wegen notwendig geworden.
Die innere Finrichtung des bisherigen Laboratoriums war dank dem ver-
stiindnisvollen Entgegenkommen der Behirden seit Jahren durchaus auf
der Hohe der Zeit Aus diesem Grunde und namentlich auch mit Riicksicht
auf die ernsten Zeitverhiiltnisse wurden die Neuanschaffungen aufs Aeusserste
beschriinkt.

Baselland. Eine, wenn auch schwache, Besserung in der Titigkeit der
Ortsexperten ist auch in kleineren Gemeinden zu verzeichnen, obwohl es
immerhin noch einzelne Ortsgesundheitsbehorden gibt, welche sich gar nicht
mit der Lebensmittelkontrolle befasst haben und die eine Inspektion durch
die Ortsexperten erst dann als nétig erachten, wenn Reklamationen oder
Klagen einlaufen. In den grosseren Gremeinden ist fast durchwegs eine rege
und erfolgreiche Titigkeit der Kontrollorgane zu konstatieren. Im allge-
meinen stellen die Berichte fest, dass hinsichtlich Beschaffenheit der Lebens-
mittel und Reinlichkeit in den Verkaufsgeschéften gegeniiber fritheren Jahren
ein Fortschritt zu bemerken sei.

Schaffhausen. Eine kleine organisatorische Aenderung in der Lebens-
mittelkontrolle bezieht sich auf die Salzauswiigerei. Wiihrend frither diese
Aufsicht einem Beamten der Finanzverwaltung oblag, wird sie nunmehr
durch ‘das kantonale Lebensmittelinspektorat und die Ortsexperten besorgt.

Die Durchfithrung der Lebensmittelkontrolle ist auch dies Jahr wieder
erheblich beeintriichtigt worden durch den 18 Wochen hindurch andauernden
Militdardienst des Assistenten. In den Glemeinden mit stidtischen Verhélt-
nissen ist die Tétigkeit der Ortsexperten und Ortsgesundheitshehorden meist
erfolgreich, weniger in den kleineren Landgemeinden, wo sie der Bevilke-
rung zu nahe stehen, um selbstéindig vorgehen zu kionnen. Etwas leichter
geht es schon, wo die Landjiger als Ortsexperten amtieren. Die Uebung,
dem Lebensmittelinspektor die Initiative zu iiberlassen, ist fiir kleine Ver-
héiltnisse begreiflich und sie bedingt an und fiir sich auch keine ungeniigende
Kontrolle, da der Verkehr zwischen den einzelnen Beamten sich hier sehr
einfach gestaltet.

St. Gallen. Gegeniitber dem Vorjahr hat die Inanspruchnahme des Labo-
ratoriums wieder erheblich zugenommen. Die Zahl der Auftrige stellt sich
auf 1575 gegeniiber 1407 im Jahr 1914. Eine besondere Erweiterung der
Laboratoriumstétigkeit ergab sich durch die Ueberwachung der Bundes-
vorschriften betreffend die Brotversorgung, sowie durch zahlreiche Unter-
suchungen von Lebensmitteln und Viehfuttermitteln infolge des zeitweiligen
Mangels an solchen und der damit verbundenen Verteuerung. :

In Ausfithrung von Art. 3, Abs. 3 der Lebensmittelverordnung hat die
kantonale Aufsichtskommission beschlossen, in allen beziiglichen Fallen (fiir
Limonaden, Speisefette, Kaffeesurrogate, Gewiirzdiiten etc.) die vorgeschrie-
bene Aufschrift nicht vom Kleinverkiufer, sondern vom Fabrikanten odel
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Grosshindler, gleichgiiltig, ob er seinen Wohnsitz in oder ausserhalb dem
Kanton habe, zu verlangen. Nur so wird es moglich sein, endlich Ordnung
zu schaffen. Sie wird ihre Beschliisse jeweilen Kraft kantonalen Rechtes
nach Art. 56, Abs. 1 des Lebensmittelgesetzes fassen. Sollte ein solcher
Beschluss nicht anerkannt werden, so steht dem Betroffenen der Rekurs
an die Bundesbehorde offen. Kine Oberexpertise gegen solche allgemeine
Verwaltungsentscheide erscheint uns ausgeschlossen.

Graubiinden. Die Zollkontrolle gab weniger Anlass zur Erhebung von
Lebensmittelproben und hat Laboratorium wie Samtitsdepartement entlastet.
Um so intensiver gestaltete sich die Aufsicht im Landesinnern, die gerade
in der heutigen Zeit ganz besonders notwendig ist. Der Schwerpunkt der
Kontrolle wurde jenen Lebensmitteln zugewendet, welche Seuchenverschlep-
pungen Vorschub leisten kinnen, wie Trinkwasser, Milch etc. Bei den
Truppenkantonnementen erstreckte sich die Nachschau auch auf die dortigen
Gebrauchsgegenstinde und Einrichtungen, die vielfach nicht den hygienischen
Anforderungen entsprachen. Leider haben wir bei vielen Truppenkomman-
danten wenig oder gar kein Verstéindnis und kein Entgegenkommen gefunden,
obschon die Berechtigung der Kinwiinde ausser Frage stand.

Die schon lingst geplanten, nachgerade zur dringenden Notwendigkeit
gewordenen Instruktionskurse fiir Ortsexperten mussten neuerdings auf das
nichste Jahr verschoben werden.

Hinsichtlich der Reinlichkeit bei der Lagerung und dem Vertrieb der
Lebensmittel sind erfreuliche Fortschritte zu melden. Mehr als in den Vor-
jahren mussten grossere Posten Lebensmittel wegen Verdorbenheit dem
Verkehr entzogen werden, eine Folge der durch die Kriegslage gestirten
Rinfuhr und der dadurch bedingten langen Lagerung auf Hafenplitzen.

Aargau. Leider war die Abhaltung von Instruktionskursen auch dieses
Jahr aus Griinden, die mit der Mobilisation zusammenhingen, nicht méoglich.
Wir hoffen, das Versiumte nichstes Jahr nachholen zu konnen.

Thurgau. Die Untersuchungsanstalt wurde im Berichtsjahr von den
Behorden stirker in Anspruch genommen, als vor dem Kriege. Es ist dies
besonders auf die bundesriitliche Verordnung gegen die Verteuerung der
Lebensmittel und den Bundesratsbeschluss zur Sicherung der Brotversorgung
des Landes zuriickzufithren. Die Erledigung dieser besonderen Aufgaben
konnte grossenteils mit der reguliren Lebensmittelkontrolle verbunden
werden. Die vom kantonalen Lebensmittelinspektor gemachten Erhebungen
iber die Lebensmittelpreise haben zu 38 Anzeigen Anlass gegeben. Ks
betrifft dies ausschliesslich Uebertretungen im Kleinverkehr. Es ist be-
dauerlich, dass die Kontrolle der Lebensmittelpreise im Grossverkehr nicht
in gleicher Weise, wie im Kleinverkehr, durchgefithrt werden kann. Hiufig
musste die Erfahrung gemacht werden, dass die Kantonsgrenzen die Durch-
fitlhrung der Kontrolle wesentlich erschweren.
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Die Kriegszeit hat uns u. a. im geheimen arbeitende Lebensmittel-
geschiifte gebracht, die, offenbar um der zustiindigen Lebensmittelkontrolle
zu entgehen, bloss nach auswiirts, meist nach anderen Kantonen, verkaufen.
In einem derartigen Geschiift wurden verfilschte und verdorbene Frucht-
siifte und Sirupe vorgefunden, ein anderes betrieb den Handel mit unge-
niigend bezeichneten « Honigpulvern », Schokolade und Tee unter zur T#u-
schung geeigneten Angaben, und in einem dritten wurden Spezialprodukte
fiir Vegetarianer hergestellt, die teilweise unrichtig bezeichnet waren. Um
derartigen Betrieben besser beikommen zu konven, diirfte es sich empfehlen,
dass sich die Aufsichtsorgane der verschiedenen Kantone iiber diesbeziigliche
Entdeckungen gegenseitig aufkliiren.

Tessin. Seit dem Kriegsausbruch machen sich die Lebensmittelfilschungen
in erhohtem Masse geltend. Von 29,49, im Jahr 1914 sind die Beanstandungen
im Berichtsjahr auf 359 der untersuchten Objekte angewachsen.

KEs hat sich bereits herausgestellt, dass die Organisation der Orts-
gesundheitsbehorden unzureichend ist. Bei einer Revision des kantonalen
Ausfithrungsgesetzes wird man auf den Zusammenschluss kleinerer Gemeinden
mit gemeinsamer ortlicher Aufsichtsbehorde Bedacht nehmen miissen.

Waadt. Die guten Folgen der Lebensmittelgesetzgebung zeigen sich
je linger je mehr. Fabrikanten und Handelsleute unterziechen sich im all-
gemeinen willig der Kontrolle; die anfangs beobachteten Anstinde werden
immer seltener. Die neuernannten Ortsexperten wurden vor ihrem Amts-
antritt im kantonalen Laboratorium instruiert. Die kantonalen Lebensmittel-
inspektoren arbeiten fortwihrend eifrig und gewissenhaft. Die Frage der
Vereinigung mehrerer Gemeinden zum Zwecke der gemeinsamen Durch-
fithrung der Lebensmittelkontrolle befindet sich noch immer im Priifungs-
stadium; eine endgiiltige Losung wird durch die Zeitumstinde erschwert.

Durch die Mobilisation ist die Leistungsfihigkeit des Laboratoriums
betrichtlich gehindert worden, indem die Hilfte des Personals fast withrend
des ganzen Jahres Militirdienst zu leisten hatte. Unter solchen Umstiinden
waren Verspitungen unvermeidlich und musste man sich auf die dringendsten
Geschiifte beschriinken. Die Zahl der Untersuchungen ist von 8740 im Jahr
1914 auf 10508 angestiegen, hat sich also um 1768 vermehrt.

Wallis.  Das Laboratoriumspersonal ist um einen zweiten Assistenten
~vermehrt worden. Der Stellvertreter des Vorstandes befand sich wiihrend
4 Wochen unter den Waffen. Die Frage betreffend die Erstellung eines
neuen Laboratoriums ist gepriift, jedoch noch nicht zum Abschluss gebracht
worden; wir hoffen auf deren bhaldige Erledigung. Instruktionskurse fiir
Ortsexperten haben keine stattgefunden. Doch beschiiftigen wir uns zurzeit
mit einer auf grissere Selbstéindigkeit dieser Beamten hinzielenden Neuorga-
nisation, wozu fiir die nichste Zeit Wiederholungskurse in Aussicht ge-
nommen sind.
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Newenburg. Vom 25. bis 27. November wurde im kantonalen Labora-
torium ein Instruktionskurs fiir 7 neugewiihlte, am 30. November ein von
50 Teilnehmern besuchter Wiederholungskurs fiir bisherige Ortsexperten
abgehalten.

Die Titigkeit im Laboratorium hat unter der Kriegslage gelitten. Der
Stellvertreter des Kantonschemikers, der kantonale Lebensmittelinspektor
und der Laboratoriumsdiener waren zeitweise unter den Fahnen, die beiden
ersten wiihrend je 6 Wochen, der letztere wihrend der ersten Hilfte des
Jahres. Gegeniiber 1914 ist die Zahl der Analysen von 1952 auf 1994 an-
cestiegen, bleibt aber immer noch unter der Normalzahl, was ausser auf
den Militidrdienst des Personals auch auf die verminderte Lebensmittel-
einfuhr zuriickzufithren ist.

Genf. Gegen Mitte Mai ist das neuerbaute Laboratorium bezogen
worden. Die Lokalititen sind zweckmiissig angelegt und gestatten auch
eine weitere Ausdehnung des Betriebes. Der Zeitumstinde halber musste
allerdings mit der Ausriistung etwas zuriickgehalten werden. Trotz der
durch den Umzug verursachten Storungen ist die Zahl der Untersuchungen
auf 6283 angewachsen gegeniiber 5914 im Vorjahr. Die Privatauftrige
sind infolge der allgemeinen Geschiiftskrise etwas zuriickgeblieben, wodurch
natiirlich auch das finanzielle Ergebnis beeintrichtigt wurde.

Die Kontrolle wurde vor allem aus auf die unentbehrlichsten Lebens-
mittel gerichtet. Wenn man bedenkt, dass mit einer Steigerung der Lebens-
mittelpreise gewohnlich eine Versuchung zu Félschungen Hand in Hand
geht, diirfen wir mit dem diesjihrigen Ergebnis zufrieden sein; die Bean-
standungen sind nicht zahlreicher als letztes Jahr, was beweist, dass die
Lebensmittelkontrolle ihre Pflicht erfiillt hat.

Bier und Bierausschank.

Ziirich (Kanton). Die Beanstandungen wegen mangelhafter Reinigung
der Bierpressionen haben gegeniiber dem Vorjahr zugenommen. Vielfach
suchte man sich mit der Ausrede zu entschuldigen, der Wirt befinde sich
im Militéirdienst. Der Vorschrift betreffend Deklaration von Reisbier wurde
durchweg nachgelebt. (estiitzt auf Art. 4 der Lebensmittelverordnung wurde
iiberall, wo elektrische Kraft vorhanden war, fiir Wirtschaftslokale die An-
bringung eines Ventilators verlangt. Finzelne Wirte weigerten sich anfangs,
diesen Anordnungen Folge zu leisten, bezeugten aber bald nach erfolgter
Einrichtung ihre Freude iiber den giinstigen Erfolg.

Ziirich (Stadt). Fin inlindisches Bier musste wegen einem Stamm-
wiirzegehalt von bloss 9,26% beanstandet werden. Ein Bier mit Reiszusatz
erwies sich schon bei der Lieferung als teilweise hefetriib; nach 4—8 Tagen
war der ganze Vorrat vollstindig triib und ungeniessbar. ‘

Bern. Es erfolgten 3 Beanstandungen wegen [Hefetriibung. Damit soll
aber nicht etwa gesagt sein, dass im Verkehr nur selten triibes Bier anzu-



treffen sei. Die meisten dieser Fiille werden durch die Lebensmittelinspek-
toren selbstindig erledigt, und diese kamen denn auch sehr hiufig in den
Fall, wegen triibem Flaschenbier einzuschreiten. In letzter Zeit versuchten
die Brauer wiederholt, die schlechte Beschaffenheit des Malzes fiir die ge-
ringe Haltbarkeit des Bieres verantwortlich zu machen. Meist war jedoch
der Grund in der mangelhaften Reinigung der Bierflaschen zu suchen.

Luzern. Die monatliche Kontrolle der dunklen und hellen Biere einer
luzernischen Brauerei auf Stammwiirze ergab befriedigende Resultate.

Urkantone. Der Riickgang des Bierausschankes hatte zur Folge, dass
Flaschenbier hiufiger als frither wegen Verdorbenheit beanstandet werden
musste. Kine weitere Folge ist die Ausserbetriebsetzung zahlreicher Bier-
ausschankapparate. Uebrigens kommen die Wirte immer mehr zu der Ein-
sicht, dass der Verkauf des Bieres in Flaschen eben doch bequemer und
mit weniger Verlust verbunden ist, als der offene Ausschank.

Glarus. Nach erfolgloser Verwarnung wegen zu schwacher Stammwiirze
wurde gegen eine Brauerei Strafklage erhoben. Ziemlich hiufig wurde Bier
vorgefunden, das durch Triitbung unverkiuflich geworden war. Fahrlissigkeit
beim Abfiillen der Bierflaschen (Flaschen mit Bienenleichen, Papierfetzen,
Haaren etc.) wurde durch Konfiskation des Bieres und Erhebung -einer
Untersuchungsgebiithr geahndet.

Solothurn. In vielen Wirtschaften wird das Flaschenbier dem offenen
vorgezogen, weil bequemer. Die Qualitit des Bieres ist im allgemeinen
geringer geworden,

Baselstadt. Infolge des Bundesratsbeschlusses vom 27. November 1914,
wonach Bier aus 10%iger Stammwiirze als zuliissig erklirt wurde, sind die
Stammwiirzen erheblich zuriickgegangen, wenn sie auch in keinem der hier
untersuchten Biere die untere Grenze erreicht haben. Der teilweise Ersatz
der Gerste durch Reis macht sich im Gehalt an Phosphorsiure und Stick-
stoff deutlich bemerkbar. Wiithrend Biere vom Jahr 1901 auf Stammwiirze
berechnet, 0,49—0,69°% Phosphorséure und 0,56 — 0,759, Stickstoff aufweisen,
enthielten die Biere gleicher Herkunft im Mai 1915 bloss noch 0,29—0,459,
Phosphorséure und 0,29—0,417%, Stickstoff.

Schaffhausen. Der Bierausschank gibt bedeutend weniger Anlass zu
Beanstandungen als frither. Auf grosse Schwierigkeiten stosst immer noch
die Forderung einer geeigneten Spiilvorrichtung. Wo Hochdruckwasser-
versorgungen bestehen, wird eine Einrichtung mit Wasserzulauf und -ablauf
verlangt. Man wird auf Zusehen hin darauf verzichten miissen, wo keine
richtige Kanalisation vorhanden ist und wo die Erstellung einer solchen
erhebliche bauliche Verinderungen voraussetzt, deren Kosten dem Besitzer
unter den gegenwértigen Verhiltnissen nicht zugemutet werden diirfen.
Die Zahl dieser Ausnahmefiille ist bestiindig im Abnehmen begriffen.

St. Gallen.  Die Kriegsmassnahme des Bundesrates, die Verwendung
von Reis zum teilweisen Ersatz von Gerstenmalz und die Herabsetzung der
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Stammwiirze von 12 auf 109 zu gestatten, hat, wie vorauszusehen war,
Qualitit und Haltbarkeit des inliindischen Bieres beeintriichtigt. Es fanden
sich im Sommer hiiufig triibe und siiuerliche I'laschenbiere vor. Die Stamm-
wiirze ging in einzelnen Fillen bis auf 9,21 und 9,257 hinunter. In einer
vollen Flasche mit ungemein bitter schmeckendem Bier fanden sich 4 nuoss-
grosse Stiicke von Enzianwurzel vor. Wahrscheinlich hatte man in dieser
Flasche frither einmal Weingeist mit Enzianwurzeln angesetzt, um Enzian-
schnaps zu bereiten und bei der Reinigung in der Brauerei sind die Wurzel-
stiicke nicht beachtet und entfernt worden.

Graubiinden. Die Bierbeanstandungen beziechen sich alle auf verdor-
benes, saures sowie unreinlich abgefiilltes Flaschenbier. In einem Posten
wurden sogar Insekten, diirre Blitter und andere Unreinigkeiten vorgefunden,
welche darauf schliessen lassen, dass die betreffenden Flaschen ohne vor-
herige Reinigung abgefiillt worden seien. Im iibrigen erwiesen sich die unter-
suchten Biere als den gegenwiirtigen gesetzlichen Anforderungen entsprechend.

Aargau. Der Ausschank von Bier in Glisern mit einer Firmabezeich-
nung, welche der Herkunft des Bieres nicht entspricht, wurde von der
Einholung einer Bewilligung der Sanitiitsdirektion abhiingig gemacht.

Den Firmaplakaten der Brauereien geht es wie so vielen anderen
FFasson-Plakaten und Weinkarten, sie werden altersgrau und schmutzig und
die Wirtin beseitigt sie, ohne andere zu besorgen. Dass ein blosser Ab-
reisskalender einer Brauerei deren Firma im betreffenden Lokal reprisen-
tieren soll, haben wir bis jetzt nicht anerkannt und werden es auch in
Zukunft so halten.

Schmutzige Bierleitungen haben wir auch dies Jahr wenige vorgefunden.

Tessin. Es fanden sich héufig durch Biirstenhaare, Insekten und #hn-
liches verunreinigte und auch sonst verdorbene Flaschenbiere vor.

Wallis. Zwei tritb gewordene Biere und zwei vorschriftswidrig be-
schaffene Bierpressionen mussten beanstandet werden. Im grossen und
ganzen ist jedoch auf diesem Gebiet ein erfreulicher Fortschritt ersichtlich.

Neuenburg. Unter der Bezeichnung alkoholfreies Bier wurde ein schwa-
cher, ohne Hopfenzusatz hergestellter, mit Kohlenséiure impriignierter Malz-
auszug in den Verkehr gebracht. Das.Getriink hatte ein spezifisches Gewicht
von 1,0109; es wurde, gestiitzt auf Art. 221 der Lebensmittelverordnung,
beanstandet.

Um sich iiber die Beschaffenheit der nach Abinderung von Art. 217
der Lebensmittelverordnung (Bundesratsbeschluss vom 27. Noventber 1917)
hergestellten Biere Rechenschaft geben zu konnen, hat der Kantonschemiker
Biere verschiedener neuenburgischer und jurassischer Brauereien untersucht.
Sie haben alle den Vorschriften entsprochen.

Genf. Nach erfolgter Herabsetzung der Stammwiirze auf 109, kamen
ofters Biere zum Ausschank, welche diese Grenze nur knapp erreichten.
Mehrmals musste eingeschritten werden, weil Reisbier ohne die vorgeschrie-
bene Ankiindigung verkauft wurde.

e
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Branntweine und Ligueure.

Ziirich (Kanton). Von 8 Beanstandungen betrafen 7 Getriinke, welche
unter der Bezeichnung von Qualititsspirituosen verkauft worden waren,
obschon es sich bloss um Hassonware handelte.

Ziirich (Stadt). Das Hauptaugenmerk wurde dies Jahr auf die Kirsch-
wasserkontrolle gerichtet. Von 70 untersuchten Kirschwassern mussten 28,
also 409, beanstandet werden; 27 hiervon waren Fasson-, 1 kiinstliches
Kirschwasser. Die Verhiiltnisse in der Spirituosenfabrikation unterscheiden
sich also nicht wesentlich von denen des Weinhandels.

Luzern. Einzelne Fassonbranntweine waren nicht als solche bezeichnet.

Urkantone. Wie in den Vorjahren mussten auch dies Jahr wieder zahl-
reiche Spirituosen, vor allem Kirschwasser, Tresterbranntwein und Kognak
als unreell beanstandet werden. Die Untersuchungen von offenkundig rein-
gehaltenem Kirschwasser wurden fortgesetzt und auch auf Zwetschgen-
wasser ausgedehnt, das vielfach zum Verschneiden des Kirschwassers beniitzt
wird. Diese Untersuchungen liefern ein wertvolles Vergleichungsmaterial,
welches bel der so schwierigen Beurteilung der Qualitiitsspirituosen gute
Dienste leistet. Kine Ueberraschung brachten die 1914er Kirschen, indem
die daraus gewonnenen Destillate mehrfach auffillig niedrige Esterzahlen
ergaben, Zahlen, die weit unter die im Lebensmittelbuch festgesetzten
Grenzen hinuntersinken. Immerhin zeichnen sich diese abnormen Brannt-
weine durch einen verhiltnismissie hohen Gehalt an hoheren Alkoholen
aus, die sie von Verschnittware unterscheiden. :

Glarus. Von 73 Proben wurden 19 beanstandet (= 26%). Es scheinen
auf diesem Gebiete noch althergebrachte Gebriuche zu herrschen, welche
mit den Vorschriften nicht iibereinstimmen. Daraus ergibt sich die Notwen-
digkeit, den Spirituosen in Zukunft vermehrte Aufmerksamkeit zu schenken.

Die Beanstandungen betreffen meistens Verschnitte, die als echt verkauft
wurden.

Beziiglich des Estergehaltes der Trinkbranntweine schreibt der Kantons-
chemiker: « Das Lebensmittelbuch scheint an die Anforderungen betreffend
Estergehalt von Trinkbranntweinen kaum zu hohe Anforderungen zu stellen. »

Im Kleinhandel werden vielfach ungeeichte Cartier-Ariometer verwendet,
die Differenzen bis 25° aufweisen.

Baselstadt. Zwei ausléndische Tresterbranntweine mit 65 Vol. %, Alkohol-
gehalt enthielten 0,042 und 0,045 g Kupfer im kg; allerdings wird bei deren
Herabsetzung auf Trinkbranntweinstirke auch eine erhebliche Verdiinnung
des Kupfergehaltes stattfinden. Es wurden mehrfach Kirschwasser beob-
achtet, die, obwohl den Anforderungen des Lebensmittelbuches in mehreren
Punkten nicht geniigend, von fachménnischen Degustatoren als echt be-
zeichnet wurden. Mehrere beanstandete Kirschbranntweine enthielten bis
zu 8°%0 Rohrzucker. In verschiedenen Geschéften erhobene «Tee-Grogg-
Wiirfel » enthielten trotz ihrer Pergamentverpackung bloss 0,6 bis 3,3 Y,
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Alkohol, wihrend sie laut Angabe des Fabrikanten urspriinglich 20% Rum
enthielten. Die Ware war iiberdies verdorben. Wenn es iiberhaupt moglich
ist, solche Priiparate in einwandfreier Qualitit herzustellen, so diirfen sie
jedenfalls nur in luftdicht schliessender Verpackung in den Verkehr gebracht
werden.

St. Gallen. Fin Obsttresterbranntwein enthielt bloss 35,9 Vol. % Alkohel.
KEs bot sich Gelegenheit, zu konstatieren, dass eine Probe Dennler-Bitter,
der urspriingliche Typus der jetzt so verbreiteten Magenbitter, nach Gehalts-
zahlen, Aussehen, Geruch, Geschmack und chemischen Reaktionen genau
dem Produkte entsprach, wie es vor 33 Jahren untersucht und begutachtet
worden war.

Graubiinden. Zahlreich waren die Beanstandungen von Verschnitten und
kiinstlichen Branntweinen, die unter unzulissiger Bezeichnung in den Verkehr
gebracht worden waren.

Die Anforderungen, welche in der revidierten Lebensmittelverordnung
an die Bezeichnung der Brantweine gestellt werden, sind sehr enge gefasst.
Viele der friither als echt verkauften Branniweine miissen nunmehr als Ver-
schnittware bezeichnet werden, da der Zusatz von Alkohol zu fast allen
Branntweinen, welche in den Kleinverkauf gelangen, iiblich ist. Ueberhaupt
leben sich die Deklarationsvorschriften sehr schwer ein. In dieser Beziehung
sollten die Ortsgesundheitshehorden mithelfen, den Vorschriften Nachachtung
zu verschaffen; sie tun es aber vielfach nicht und verlassen sich meist ganz
auf die kantonale Kontrolle.

Tessin. Kin Tresterbranntwein enthielt neben 3,8 Vol.% hoheren Alko-
holen bloss 0,99 ¢ HEster pro Liter, auf absoluten Alkohol berechnef. Es

handelte sich offenbar um Streckung mittelst ungeniigend rektifiziertem
Alkohol.

Wallis. Von 67 Untersuchungen wurden 34, also mehr als die Hélfte.
beanstandet, wovon 4 wegen zu geringem Alkoholgehalt (unter 42 Vol.%).
Von den Lieferanten wird in solchen Fiillen meist geltend gemacht, die Ver-
minderung des Alkoholgehaltes sei eine natiirliche Folge davon, dass das
betreffende Gebinde seit lingerer Zeit angestochen gewesen sei, was nicht
immer leicht zu kontrollieren ist. In einem Falle allerdings konnte die
Probe bei der Ankunft der Ware erhoben und daher ohne Einspruch bean-
standet werden. Fiir 2 Kirschwasser-Verschnitte konnte durch die Analyse
nachgewiesen werden, dass sie nicht die vorgeschriebene Menge reinen
Kirschwassers enthielten. 6 Kognak-Verschnitte wurden als kiinstlich bean-
standet. Threr 4 enthielten iiberdies zu wenig Alkohol. Ein Rum-Verschnitt
musste wegen Missgeschmack vom Verkehr ausgeschlossen werden. 8 als
echt fakturierte Qualititshranntweine wurden als Verschnitte beurteilt. Ein
« Geniévre » enthielt bloss 31 Vol.9, Alkohol. Seither ist dieses Getriink
als « Liqueur de Genievre » in den Verkehr gebracht worden. In einem andern



Falle fand sich in einer Bombonne 95 9, iger Tresterbranntwein. Dieser ausser-
gewohnliche Alkoholgehalt war wahrscheinlich auf fiskalische Griinde zuriick-
zufiithren.

In einigen Gemeinden fand ein als « Elixir Savoyard » bezeichneter
Likor unerwartete Verbreitung, indem er dort wie Wein getrunken wurde.
Dieser Umstand mahnte das Departement des Innern zum Aufsehen und
aus diesem Grunde hat es das Laboratorium mit einer allgemeinen Unter-
suchung der Angelegenheit beauftragt. Das Getriink ist von siisslichem
Geschmack, angenchm aromatisch; daneben entspricht es vollkommen den
in Art. 229 der Lebensmittelverordnung enthaltenen Vorschriften, so dass
also der drohenden Gefahr zu starker Verbreitung auf Grund der Lebens-
mittelgesetzgebung uicht gesteuert werden kann. Dagegen scheint es nicht
unmdoglich, die Verbreitung des gefihrlichen Likors durch fiskalische Mass-
nahmen etwas einzudimmen.

An zwei Orten wurde ein von der gleichen Fabrik herstammender,
« Anisette » genannter Liqueur als Absinthnachahmung beanstandet. Das
Getrink hatte in der Tat alle in Art. 2, Absatz 1 der Vollziehungsverord-
nung zum Bundesgesetz betreffend das Absinthverbot vorgesehenen Eigen-
schaften einer Nachahmung von Absinth: Geruch und Geschmack nach Anis,
Tritbung mit Wasser, 1,9 g dtherische Oele im Liter. Der Lieferant gab die
Absinthéhnlichkeit des Getriinkes zu, verlangte jedoch gestiitzt auf Absatz 2
des vorgenannten Verordnungsartikels Freigabe fiir den Verkehr, weil er
dieses Gtetrink schon vor dem 1. Januar 1906 hergestellt habe. Der Fall
ist noch hingig.

Eine andere Firma hat uns ebenfalls eine « Anisette » zur Untersuchung
zugestellt, welche von dhnlicher Zusammensetzung war, wie die vorgenannte,
Dem (iesuche, wir michten den Verkauf dieses Liqueurs gestatten, konnten
wir natiirlich nicht entsprechen. Zwei andere Fabrikanten hatten einen
gewissen Krfolg mit ihren unter der Bezeichnung « Apéritif» in den Verkehr
gebrachten Liqueuren und eine andere Firma mit ihrem « Kriuterwasser».
Alle diese Getriinke erwiesen sich als absinthiihnlich. Die Strafverfolgungen
sind im Gange und die betreffenden Getriinke mit Beschlag belegt. Voraus-
sichtlich werden aber alle Beklagten den Nachweis zu erbringen suchen,
dass sie ihre Erzeugnisse schon vor dem 1. Januar 1906 im Verkehr hatten
und daher zu der in Absatz 2 von Art. 2 der Absinthverordnung vorgesehenen
Vergiinstigung berechtigt seien. Diese Vorschrift ist, weil je linger je mehr
zu unhaltbaren Zustinden fithrend, im hochsten Grade zu bedauern.

Neuenburg. Die Branntweine sind fortwithrend das ausgiebigste Ver-
falschungsgebiet. Doch ist immerhin zu bemerken, dass von den 24 Bean-
standungen 10 auf Absinth oder absinthihnliche Getrinke entfallen, was
das Beanstandungsverhiltnis fiir die {ibrigen Branntweine etwas mildert.
Die Geheimfabrikation absinthéihnlicher Getriinke mittelst Anethol und Sprit
hat immer noch ihre Anhiinger. Doch werden diese hiiufig denunziert und
infolgedessen durch die hohen Bussen um den gehofften Gewinn gebracht,
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Einer Reihe von Beanstandungen absinthédhnlicher Getrinke konnte nicht
Folge gegeben werden, weil die Fabrikanten gestiitzt auf Art. 2, Absatz 2
der Vollziehungsverordnung zum Bundesgesetz betreffend das Absinthverbot
von den eidgendssischen Behorden die Erméchtigung zum weiteren Verkauf
erwirken konnten.

Die beanstandeten Branntweine waren meist Verschnitte oder kiinstliche
Ware, die unter unrichtiger Bezeichnung (Kirsch, Kognak, beziehungsweise
Facgon-Kirsch, Fagon-Kognak etc.) verkauft worden waren. Die gegenwértigen
Vorschriften haben mindestens den KErfolg gehabt, dass kiinstliche Brannt-
weine in der Regel nicht mehr als echt verkauft werden. Immerhin gilt
dies nur von den kontrollierbaren Féllen; was die Wirte ihren Gésten vor-
setzen, entzieht sich oft der Kontrolle.

Brot.

Ziirich (Kanton). Die Aufhebung der Vorschrift betreffend Vorwiigen
des Brotes wurde von Biickern und Lebensmittelhandlungen als praktisch
begriisst. ;

Bern. Unter dem Namen « Streumehl Aurora» wurde den Biéickern ein
angeblich aus Fruchtschalenmehl bestehendes Produkt angepriesen zum Be-
streuen der Backformen und Backtiicher. Nach der vorgenommenen Unter-
suchung erwies sich das Priparat als feines Stigemehl aus Koniferenholz.
Hs wurde als zu Backzwecken unzulissig erklért.

Luzern. Ein Brotfehler konnte nur auf die Verwendung saurer Presshefe
zuriickgefithrt werden.

Urkantone. In den Bickereien lisst die Ordnung im Verkaufslokal in
der Regel wenig zu wiinschen iibrig. Weniger Ordnung herrscht in den
Backstuben, wo die Teigmulden, Knetmaschinen, Teigwagen und Brottiicher
oft zu wenig reingehalten werden. Man sollte meinen, die Biicker sollten
sich nunmehr mit der Bestimmung der revidierten Lebensmittelverordnung,
wonach beziiglich des Brotgewichtes eine Toleranz bis zu 3 bezw. 5 %, vor-
gesehen ist, abfinden konnen. Dies scheint aber durchaus nicht immer der
Fall zu sein; denn wiederholt mussten Biicker wegen zu leichtem Brot ver-
zeigt werden. .

Glarus. Die Erfahrungen, die mit dem Vorwigen des Brotes gemacht
wurden, sind nicht befriedigend. Voraussichtlich wird man wieder die frither
- geiibte Brotschau einfiihren. In verschiedenen Bickereien liess die Ordnung
zu wiinschen iibrig.

Solothurn. Die einzige eingesandte Probe bestand aus fadenziehendem
Brot.

Buaselstadt.  Durch das Spitzen eines Tintenstiftes auf der zugedeckten
Backmulde wurde griosserer Schaden verursacht, indem der Farbstoff in den
Teig gelangte und im gebackenen Brot grossere und kleinere violette Flecken
hervorrief, die zu mehrfachen Reklamationen Veranlassung gaben.
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St. Gallen. Tn Ausfithrung der Art. 74—76 der schweiz. Lebensmittel-
verordnung erliess der Regierungsrat eine neue Verordnung iiber die Aus-
fithrung der Brotschau, welche wieder die alte Gewichtskontrolle der Brot-
laibe eingefithrt und den Wassergehalt des frischen Brotes auf hichstens
409, festgesetzt hat. Zur bequemen Notierung der Befunde bei der Kon-
trolle steht den Ortsexperten ein Brotschautagebuch zur Verfiigung. Wegen
des stirkeren Ausbackens der langen Brotformen (Weggen- und Zapfenbrot)
und des damit verbundenen grisseren (Gewichtsverlustes stellte der Bicker-
meisterverein der Stadt St. Gallen das Gesuch an die kantonale Aufsichts-
kommission, es michte das Langbrot, speziell das Zapfenbrot, aus der
Gewichtskontrolle entlassen werden. Nach Massgabe der eidgendssischen
Vorschriften (Art. 75 L. V.) musste das Gesuch abgewiesen werden. Die
Bicker werden den Ausfall an Gewicht durch einen etwas erhthten Preis der
Langbrote decken miissen, wie dies iibrigens anderwiirts auch schon geschehen
ist (Basel, Inserat der Bickermeister vom 8. Januar 1916). In einer Ge-
meinde des Rheintales firbte ein Bicker das Kleinbrot (Weggli, Ringli und
Gipfel) mit sogenanntem Kuchengelb oder Eigelbfarbe, ohne aber die Ware
als Kiergebick zu benennen. Leider bietet die Lebensmittelverordnung keine
Handhabe zur Unterdriickung derartiger unlauterer Geschéftsgebaren.  Das
Magermilchbrot ist auf Initiative des Kantonschemikers hin in der Stadt
St. Gallen wieder zu Ehren gezogen worden. HEs wurde in einem Brotlaib
dieser Art 16,35 9, Kiweiss gefunden, withrend gleichzeitig untersuchtes Voll-
brot 15,30 9, Eiweiss aufwies. Das Magermilchbrot war weich, locker, hell-
gelb und schmeckte angenehm. Aus 50 kg Vollmehl und 32 Liter Magermilch
waren 70 kg Magerbrot hergestellt worden. Der Nachweis des Milchzu-
satzes kann durch die Reaktion des Milchzuckers erbracht werden.

Unter dem schonen Namen <« Bickerfreude» wurde von Ziirich aus
den Bickermeistern in der Ostschweiz ein Streumehl zum KEinpudern der
Hénde beim Broteinschiessen empfohlen und verkauft, das aus feingemah-
lenem Holzmehl bestand, das kg zu 60 Rappen. Das Préparat wurde bean-
standet, da nicht zu vermeiden sein wiirde, dass von dieser unverdaulichen
Substanz doch stets etwas am Brotteig haften bleiben wiirde.

Aargan. Mit dem Inkrafttreten der revidierten Lebensmittelverordnung
kamen die kantonalen Behorden in die Lage, sich dariiber entscheiden zu
konnen, ob sie den in der fritheren Verordnung festgelegten Modus des
Vorwiigens der Brotlaibe beibehalten oder die Gewichtskontrolle durch be-
hordliche Wigungen wieder einfiihren wollten. Wie schon im letztjihrigen
Bericht erwihnt, wiinschte der kantonale Bickermeisterverband die Bei-
behaltung des Vorwiigens. Das Laboratorium schlug vor, diesem Begeliren
zu entsprechen, ein allfiélliges Mindergewicht aber nicht durch Zugabe eines
entsprechenden Brotstiickes oder Brotchens, sondern durch einen Preisabzug
auszugleichen, also das Brot genau nach Gewicht zu verkaufen, wie es mit
anderen Lebensmitteln auch geschieht. Der Regierungsrat entschied sich
fir die Brotwigungen nach dem frithern System und liess die Vorschrift
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des Vorwiigens beim Verkauf fallen. Die beziigliche Verordnung ist seither
vom Bundesrat genehmigt worden und harrt des Vollzuges, zu welchem
Zweck die Ortsexperten zu einem eintigigen Instruktionskurs einberufen
werden sollen.

In vielen kleinen Brotablagen auf dem Lande ist die Wohnstube oft
noch der geeignetste Ort, den man zur Aufbewahrung des Brotes in dem
betreffenden Hause finden kann. Natiirlich darf es sich dabei nicht um
grosse Familien handeln und Ordnung und Liiftung der Stube miissen gut
und ein geeigneter Kasten vorhanden sein.

Wallis. ITm allgemeinen gibt der Brotverkauf zu keinen Klagen Anlass.
Die gewohnlichen Brotlaibe besitzen meist das vorgeschriebene Gewicht.
Dagegen sind die in Stangenform hergestellten Laibe ofters zu leicht. Es
hélt schwer, einzelnen Béckern heizubringen, dass die Form der Brotlaibe
an und fiir sich keine Abweichung von den Gewichtsvorschriften rechtfertigt.

In verschiedenen Biéickereien wurde ein « Streumehl» vorgefunden, das
lediglich aus pulverisiertem Holz bestand. Die vorgenommenen Versuche
haben ergeben, dass auch bei ausschliesslicher Verwendung als Streumehl
betriichtliche Mengen des Priiparates am Brot haften bleiben. Die Ange-
legenheit wurde dem Gericht iiberwiesen.

Butter.

Ziirich (Kanton). 7 Butterproben wurden beanstandet wegen zu geringem
Fettgehalt, 2 waren mit Borsiure konserviert und 2 weitere erwiesen sich
als verdorben.

Ziirich (Stadt). Von 143 Proben waren 6 reine Margarine, 1 ein Ge-
misch von Margarine und Butter, 2 mit Reisstiirke verfilscht, 28 zu fettarm,
1 borséiurehaltig und 4 verdorben. Eine mit schwachem Reismehlzusatz ver-

filschte Butter war italienischer Herkunft.

Bern. Fine aus Italien eingefiihrte Butter war mit Borsiiure konserviert.
Eine Probe aus einem Kleinbetrieb enthielt bloss 62,79, Fett. Die iibrigen
Beanstandungen erfolgten wegen Verdorbenheit und Geschmacksfehlern.

Luzern. 6 Beanstandungen erfolgten wegen zu geringem Fettgehalt
(77—809%), 1 wegen zu hohem Sduregrad und 1, weil blosse Margarine
als Butter verkauft wurde.

Urkantone. In Altdorf ist jeden Donnerstag Buttermarkt. Die Bauern
aus umliegenden wie abgelegenen Diérfern und Alpen bringen hier jeweilen
ihre withrend 8 Tagen gesammelte Butter zum Verkauf. Hs wird hiufig
geklagt iiber die schlechte Qualitiit dieser Butter, weniger wegen Verfilschung
als wegen Unreinlichkeit und Verdorbenheit. Dass aus einer Nidel, die in
einer verriucherten Sennhiitte wihrend 8 Tagen oder auch linger zusam-
mengespart wurde, keine erstklassige Butter hergestellt werden kann, ist
einleuchtend. Von einer Serie solcher Marktbutterproben war 1 wegen
schimmligem Geruch, 1 als vollig verdorben, 1 als stark verunreinigt und
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2 wegen ungeniigendem Fettgehalt zu beanstanden. Aus dem Kanton
Schwyz wiesen 2 Proben zu wenig Fett auf, 1 war verdorben. 2 aus Italien
eingefithrte Buttersendungen waren mit Borsdure konserviert.
Die Sennen konnen sich immer noch nicht alle entschliessen, die neuen
Buttermodelle mit Gewichtsangabe einzufithren. Sie sind nun durch Zirkular
hierzu aufgefordert worden. '

Glarus. Eine Butter enthielt nur 76,8% Fett, eine andere hatte einen
Siuregrad von 18,4.

Freiburg. Es wurden 21 Proben beanstandet: 5 wegen Verunreinignng,
5 wegen ungeniigendem Fettgehalt, 10 weil zu leicht und 1 weil ranzig.

Solothurn. Tine der beanstandeten Butterproben war mit Borsiiure
konserviert, die andere erwies sich als reine Margarine.

Baselstadt. Bei einer Tafelbutter wurde beobachtet, dass sie von einem
Tag zum anderen talgig wurde. Kine andere musste wegen ranzigem Geruch
und Geschmack beanstandet werden, obwohl der Siduregrad bloss 3,9 betrug.
Eine Butter hatte ausgesprochenen Geruch und Geschmack nach griinen
Erbsen; nach dem Einsieden war er verschwunden. Gegen Ende des Jahres
erfolgten mehrfache Butterbeanstandungen wegen zu geringem Fettgehalt;
in einem Falle betrug er bloss 76,7°. In einer Butter stellten sich einige
Zeit nach dem Einsieden griinliche Flecken ein, die sich als Schimmelpilz-
wucherungen erwiesen. Die Ursache war auf ungeniigendes Erhitzen beim
Einsieden zuriickzufithren. Eine auffallend billig angebotene « Kochbutter »
erwies sich als gewihnliches gelbes Kochfett.

Schaffhausen. Bei den Butterbeanstandungen handelt es sich fast aus-
schliesslich um zu hohen Wassergehalt, bis zu 38Y,. Derartige Ware wird
weniger bei Offentlichen Verkaufsstellen als im verbotenen Hausierverkehr
angetroffen; sie wird dem Wiederverkdufer nicht selten auf ausdriickliche
Bestellung hin geliefert.

St. Gallen. Der Verkauf von Butterersatzmitteln unter dem Namen
des Naturproduktes wird immer seltener; immerhin fehlt es nicht an ein-
zelnen Versuchen. So verkaufte eine Hausiererin ihre Margarine gelentlich
als Butter, wusste sich aber einer Strafverfolgung durch' die Flucht zu
entziehen. Es herrscht manchenorts die Meinung, mit dem Namen Koch-
butter diirfe man fremde Zusiitze verdecken. So wurde eine Mischung von
Margarine mit kaum 159, Butter (Reichert-Meissel’sche Zahl 4,07) als Koch-
butter in einen anderen Kanton verkauft, ebenso ein gelbes Kochfett. Wegen
zu hohem Wassergehalt, 28,97, fand 1 Beanstandung statt. Gegen Ende
des Jahres ist ofters Butter mit 79 —819% Fett erschienen. Im weiteren
wurde versucht, statt der vereinbarten Nidelbutter eine Vorbruchbutter zu
liefern. Oefters musste Butter wegen Qualitiitsfehlern oder Verderbnis be-
anstandet werden, so wegen zu hohem Siduregrad, Verbleichung infolge
Belichtung oder Aufnahme von fremden Riechstoffen. Im Oberland wurde
zur Seuchezeit eine Buttertransportkiste mit Kresapol desinfisziert. Die
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nichste Sendung nahm den abscheulichen Geruch dieses Mittels an und war
vollig ungeniessbar. Kine andere in der Nihe von Fischen gelagerte Butter
konnte von dem widerlichen Fischgeruch nur soweit befreit werden, dass eine
Verwendung im eigenen Haushalt des Hindlers gestattet werden konnte.

Graubiinden. Die Beanstandungen betrafen meist verdorbene Butter
mit Sauregraden bis auf 27. Zwei als Butter verkaufte Fette stellten sich
als Margarine heraus.

Thurgau. 4 Butterproben hatten zu geringen Fettgehalt.

Tessin.  Durch die Beteiligung Italiens am Kriege wurde die Butter-
einfuhr eingeschriinkt. ks wurde mehrmals versucht, mit Margarine ver-
filschte Butter einzufithren. ‘Einige Proben enthielten iibermissig Wasser.

Wallis.  Eine beanstandete Marktbutter hatte zu wenig Fettgehalt,
einen zu hohen Siuregrad und enthielt iiberdies auch noch Wiirmer.

Newenburg. EKs erfolgten bloss 2 Butterbeanstandungen, beide wegen
Ranziditdt. Mit der Erhohung der Marktpreise scheinen also die Verfiil-
schungen zuriickgegangen zu sein. Die eidgendssischen Maximalpreise fiir
Butter haben die frither iibliche Unterscheidung zwischen Rahmbutter und
Vorbruchbutter, wie sie auch in der Lebensmittelverordnung vom 29. Januar
1909 enthalten war, wieder hergestellt. Zur Ermiglichung einer wirksamen
Kontrolle sollte aber auch eine genaue Bezeichnung der beiden Qualititen
vorgeschrieben werden. Gegenwiirtig wird sozusagen alle Butter als « Tafel-
butter » zum Maximalpreis verkauft. Die Kochbutter ist fast ginzlich vom
Markte verschwunden.

Genf. Die meisten Butterbeanstandungen erfolgten wegen Uuterlassung
der Gewichtsangabe auf geformten Stiicken. Ueberdies erfolgten auch Be-
anstandungen wegen ungeniigendem Fettgehalt.

Eierkonserven.

Ziirich (Kanton). 1 Probe fliissiges Higelb wurde beanstandet wegen
Konservierung mit Borsiiure und 1 Probe Kigelbpulver wegen Konservierung
mit Benzoeséure.

Ireiburg. Es erfolgte eine Beanstandung wegen Zusatz von Benzoeséiure.

Buaselstadt. Angeblich aus China stammende fliissige Eierkonserven waren
teils mit Borsiure, teils mit Benzoes#dure konserviert.

Neuenburg. Von der Grenzkontrolle gingen mehrere Proben getrock-
netes Kiweiss und halb- oder ganzgetrocknetes Eigelb ein. Ein Eigelb war
stark gesalzen und borsidurehaltig. Gegen die tibrigen Pridparate war nichts
einzuwenden.

Essig und Essigessenz.

Ziirich (Kanton). Von- 97 zur Untersuchung eingelieferten Proben
mussten 58 wegen zu wenig Essigsiure beanstandet werden.
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Ziirich (Stadt). Ein Weinessig wurde wegen zu starker Verdiinnung
Z g g
heanstanc in anderer weil tritbe und vi s1Qi . Yon
beanstandet, ein anderer weil tritbe und viele Essigiilchen enthaltend. V

4 Speiseessigen enthielt 1 zu wenig Essigsiure und 1 war durch HEssig-
dlchen verdorben. 11 kontrollierte Essigessenzen enthielten mit Ausnahme
einer einzigen den vorgeschriebenen Gehalt von 809 Essigsiure.

Schaffhausen. Hiaufiger als auf Grund der chemischen Untersuchung
miissen Kssige wegen Verunreinigung durch Kssigilchen beanstandet werden.

St. Gallen, EKin trauriges Produkt war ein Essig mit nur 1,84 statt
mindestens 49, Essigsiiure, daneben durch Hefe, Bakterien und Oeltropfen
getritbt; er musste beseitigt werden. Wiederholt wurde im Handel stark
verdiinnte Essigessenz angetroffen; eine Probe enthielt bloss 56,1, eine
andere gar nur 53,9Y, Essigsiure, statt der vorgeschriebenen 807,.

Fleisch und Fleischwaren.

Ziirich (Kanton). Eine Probe Hackfleisch erwies sich als verdorben.
7 Wurstproben mussten wegen Mehlgehalt und 3 wegen kiinstlicher Féar-
bung beanstandet werden. Mehrmals musste wegen Unordnung in den Ver-
kaufslokalen, Wurstereien, Fleischhackereien, Siedereien und Kiihlriumen
eingeschritten werden.

Ziirich (Stadt). Von Fleischschauern wurden unserer Untersuchungs-
anstalt 33 Proben auslindischer Wurstwaren zur Untersuchung zugestellt.
2 enthielten Stirkemehl, 3 Borsiure und 2 waren in Metallfolie mit 91 bis
929, Bleigehalt verpackt. Von 432 Proben inlindischer Fleischwaren waren
3 mehlhaltig und 3 kiinstlich gefiirbt.

Luzern. In Fleischkise und Balleron wurde Mehl nachgewiesen. Kine
Bratwurst ergab nach Behandlung mit Jod Blaufiirbung, ohne dass mikro-
skopisch Stiarkekorner nachgewiesen werden konnten. Wahrscheinlich han-
delte es sich um ein neues Fleischbindemittel oder um stark verkleisterte
Brotkrume. Die Verwendung gefirbter Wursthiillen ist immer noch nicht
ausgerottet. Kin Fleischkonservierungsmittel erwies sich als ein Gemisch
von Zucker, Kochsalz und Salpeter.

Urkantone. Der Unfug des Mehlzusatzes zum Wurstbrit hat fast
gianzlich aufgehort.

Glarus. Von 36 Wurstproben wiesen nur noch 2 Zuséitze von Mehl
oder Brot auf.

St. Glallen.  Einzelne st. gallische und appenzellische Metzger konnten
sich den Mehlzusatz zu ihren Wurstwaren immer noch nicht abgewihnen;
Mehlzusitze bis zu 6 9, kamen wieder hiufig vor. Die Ausrede eines Metzgers,
die in seiner Ware vorgefundene Stirke miisse von dem als Gewiirz ver-
wendeten Pfefferex herrithren, konnte nicht gelten gelassen werden, weil
gich in den Wurstwaren Weizenstirke vorfand, wihrend Pfefferex nur
Buchweizenstirke enthilt.
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Auf Antrag der Gesundheitskommission der Stadt Rapperswil hat im
Monat September in 9 Gemeinden des Kantons eine Erhebung iiber das
Wurstgewicht und den Wurstpreis stattgefunden. Hiernach schwankt das
Gewicht der Wiirste an sich und der Preis des Wurstfleisches per Gewichts-
einheit innert sehr weiten Grenzen. Die kantonale Aufsichtskommission
wird die Untersuchungsergebnisse dem Schweizerischen Gesundheitsamt
unterbreiten um zu erfahren, ob eine gesetzliche Grundlage geschaffen
werden kann, auf der fiir Wurstwaren, #hnlich wie fiir die Brotlaibe und
Butter in geformten Stiicken, der Verkauf in Stiicken von bestimmtem
Gewicht gefordert werden diirfte.

Thurgau. Unzulissige Bindemittel wurden in 7 Proben vorgefunden;
verbotene Konservierungsmittel dagegen fanden sich nicht vor. Wihrend
frither das Gewicht der Servelatwiirste ziemlich allgemein 100 g betrug,
ist es 1915 auf 85—95 g zuriickgegangen. Dies wiire entschuldbar, wo die
Wurstpreise gleichgeblieben, nicht aber, wo diese gestiegen sind. Einzelne
Metzger haben iiberdies bei der Herstellung der Servelatwiirste grissere
Mengen von Knorpelsubstanz verwendet.

Eine als «Fleischextrakt Stiissyn» bezeichnete Ware bestand aus ge-
salzenem Knochenauszug ohne nennenswerte Mengen von Fleisch.

Wallis.  Die Beanstandungen betrafen verdorbene Héringe, bombierte
Fleischkonserven, ranzige Wiirste und ranzigen Speck. In einem Geschift
wurden mehrere Kisten Sardinen beanstandet, weil das in den Biichsen
enthaltene Oel ranzig war. Kin Teil der Biichsen trug deutliche Spuren,
dass sie, offenbar zur Beseitigung der darin enthaltenen Zersetzungsgase,
gedffnet und dann wieder verlotet worden waren. Der Lieferant wurde zu
500 Fr. Busse verurteilt. Ein Fabrikant von mehlhaltigen Servelatwiirsten
wurde mit 300 Fr. gebiisst.

Neuenburg. Eine von einem Kollegen signalisierte, als «Téte marbrée »
bezeichnete Fleischkonserve erwies sich bei der Untersuchung als Mischung
von allerlei zum Teil verdorbenen Abfillen, wobei auch Knochen- und
Sehnenteile nicht fehlten. Die Konserve wurde wegen vorschrittswidriger
Beschaffenheit und Verdorbenheit vom Verkehr ausgeschlossen. Kine bom-
bierte Kuttelsalatkonserve musste wegen ungeniigender Verzinnung der
Biichsen beanstandet werden. Die Kutteln schmeckten fade und hatten ein
unappetitliches Aussehen; die Brithe war eisenhaltig.

Genf. Nachdem der Misshrauch des Mehlzusatzes zu Wiirsten beseitigt
war, haben wir dies Jahr auch die Leberpasteten einbezogen. Solche mit
Mehl verfilschte Leberpasteten wurden aus anderen Kantonen eingefiihrt.

Fruchtsifte.

St. Gallen. In bedenklichem Zustande befand sich ein Himbeersaft mit
Geruch und Geschmack nach Schwefelwasserstoff und Buttersiure, kiinstlich
aufgefirbt, bloss 0,68 g freie Siure im Liter enthaltend, vollig verdorben
und ungeniessbar.
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Gemiisekonserven.

Ziirich (Stadt). Fir eine griossere Anzahl von Biichsen mit Spinat-
konserven musste Vernichtung beantragt werden, weil sie stark in Zerfall
iibergegangen waren und grossere Mengen Zersetzungsprodukte enthielten.

Baselstadt. Die Kupferbestimmung in einer Anzahl von Gemiisekon-
serven, wobel die wihrend einer Stunde abgetropfte Ware zur Untersuchung
gelangte, ergab in Bohnen 25 -88 mg und in Erbsen 58—95 mg Kupfer
auf 1 kg der Konserve.

St. Gallen. Bombierte Biichsen enthielten verdorbene griine KErbsen; die
tritbe Brithe war voll lebender, in Vermehrung begriffener Stibchen.

Gewiirze.

Bern. 3 als «Saucen-Extrakt» bezeichnete Priparate bestanden aus
Kartoffel- und Weizenmehl, etwas Zucker und geringen Mengen von Gewiirzen.
Sie hatten offenbar den Charakter von Gewiirzsurrogaten und wurden, weil
mit gepulverten Gewiirzen gemischt, gestiitzt auf Art. 169, Absatz 2, der
Lebensmittelverordnung heanstandet.

Luzern. Der abnorm hohe Mineralgehalt eines Pfeffers konnte auf
gekalkte Pfefferkorner zuriickgefithrt werden.

Urkantone. Wihrend in fritheren Jahren Beanstandungen gemahlener
Gewiirze sehr héufig waren, kommen Unterschiebungen von Surrogaten oder
minderwertige Beimischungen nur noch selten vor.

Baselstadt. Zum Vermahlen bestimmte Muskatniisse enthielten 15—209,
wurmstichige Ware. Da die angefressenen Niisse zum grossten Teile im
Innern noch gesund waren, wurde das Vermahlen unter der Bedingung
gestattet, dass die Niisse vorher unter Aufsicht gebrochen und durch Sieben
vom Wurmmehl getrennt wurden.

Schaffhausen. Ein als «Wurstkraut» verkaufter Majoran ergab 37,09,
Asche; der in Salzsiure unlgsliche Teil betrug 179%,.

St. Gallen. Eine Paprika mit 23,77, (statt mindestens 25,0) alkoholischem
Extrakt und 7,61 % (statt hochstens 6,5) Asche zeigte schwachen Geruch
und Geschmack, dagegen intensiv gelbrote Farbe; sie war mehr Farbstoff
als Gewdirz.

Tessin. Mehrere Safranproben waren mit Saflor verfilscht.

Wallis. Ein Pfeffer und ein Safran mussten als verfiilscht beanstandet
werden.

Neuenburg. Ein Rohzimt wurde beanstandet, weil er von einer minder-
wertigen Spielart von Cinnamomum mit dicker, herber, aromaloser Rinde
herstammte.

Honig.

Ziirich (Kanton). 2 Proben waren unrichtig bezeichnet, eine verdorben.
Ein «Gebirgshonig-Aroma-Pulver» wurde wegen unrichtiger Bezeichnung
beanstandet.
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Ziirich (Stadt). Von 12 Honigproben stellte sich eine als Kunsthonig
heraus. 2 Honige auslindischer Herkunft waren nicht vorschriftsgemiiss
bezeichnet. Von 16 als Kunsthonig in den Verkehr gebrachten Fabrikaten
wurden 13 beanstandet, und zwar wegen ungeniigender Bezeichnung der
Verkaufsgefiisse, zu grossem Wassergehalt, Verdorbenheit, kiinstlicher Fér-
bung, kiinstlichem Aroma und Zusatz von Konservierungsmitteln. Kine Probe
enthielt 0,634 ¢ Ameisenséiure im kg. Kin «Bienenhonigaroma» erwies sich
als kiinstlicher Ester. Der Handel mit sogenannten Kunsthonigpulvern und
Kunsthonigextrakten hat stark zugenommen. Meistens waren es frisch zu-
gereiste Auslinder, welche damit auf dem Platze Ziirich ihr Gliick zu
machen versuchten.

Bern. Eine Probe wurde als Zuckerfiitterungshonig, eine andere als
falsch bezeichnet beanstandet. Mehrere « Honigpulver» bestanden der Haupt-
sache nach aus Zucker und Weinsiure oder Zitronenséiure. Wihrend die
einen kiinstlich gefirbt und kiinstlich aromatisiert waren, enthielten andere
Karamel und natiirliche Aromastoffe (Wachsausziige). Auch die erlaubten
Priiparate wurden meist unter unzutreffenden, auf Tauschung berechneten
Anpreisungen in den Handel zu bringen versucht.

Luzern. Mehrere Zuckerfiitterungshonige mussten wegen unrichtiger
Bezeichnung beanstandet werden. Einzelne Honigpulver erwiesen sich als
kiinstlich aromatisiert.

Urkantone. 7Zu vielen Reklamationen seitens der Bienenziichter geben
die in neuerer Zeit immer hiiufiger auftauchenden Kunsthonigpulver Anlass.
Sie werden in marktschreierischer Weise unter allen moglichen Phantasie-
namen angepriesen. Leider ist es nur selten moglich, gestiitzt auf die Lebens-
mittelgesetzgebung, gegen diesen Auswuchs der Surrogatfabrikation einzu-
schreiten. Vorlidufig wird man sich darauf beschrinken miissen, die Kon-
sumenten durch Belehrung aufzukliren.

Glarus. Kin Kunsthonig enthielt 23,8 % Wasser.

Baselstadt. Ein «Prima Havannahonig» war durch Holzsplitter, Kohle
und Bienenbestandteile stark verunreinigt und enthielt 25,79, Wasser. Ver-
schiedentlich mussten Kunsthonige beanstandet werden, weil die zur Her-
stellung verwendeten « Honigpulver» kiinstliche Farb- und Aromastoffe ent-
hielten. Kin Fabrikant von Kunsthonigpulver suchte das Verbot von kiinst-
lichen Aromastoffen und fremden Farbstoffen dadurch zu umgehen, dass er
dem aus Zucker und Weinsiiure bestehenden Kunsthonigpulver eine Diite
beifiigte, die kiinstliches Honigaroma und einen Teerfarbstoff, in Zucker
verteilt, enthielt. Ferner glaubte man sich den Vorschriften des Art. 110
der Lebensmittelverordnung dadurch entziehen zu konnen, dass auf der
Packung in unauffilliger Weise angegeben war, der aus diesem Priparat
hergestellte Kunsthonig sei nur zum eigenen Gebrauch bestimmt und sei
daher dem Lebensmittelgesetz nicht unterstellt.

Des ferneren schreibt der Kantonschemiker:
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«In mehreren Fillen itberzeugten wir uns durch Herstellung von Kunst-
honig unter genauer Befolgung der Vorschrift, dass die auf den Packungen
angegebenen Behauptungen, wie «feinstes Lindenbliitenhonigpulver zur voll-
kommenen Nachbildung von echtem Bienenhonig», oder «Der Inhalt des
Pickchens reicht zur Bereitung von 5-6 Pfund feinstem, aromatischem,
goldgelbem Kunsthonig», oder «Bliitenhonigersatz von kostlichem Wohl-
geschmack und natiirlichem Aroma», mit grosser Vorsicht aufzunehmen und
eigentlich als eine T#uschung des Publikums zu betrachten sind. Die aus
solchen Kunsthonigpulvern hergestellten dicken Sirupe konnen in bezug auf
Geruch und Geschmack nicht einmal als gute Kunsthonige taxiert werden,
geschweige denn, dass sie auch nur eine entfernte Aechnlichkeit mit Honig
hiitten. Da, wie die Berechnung ergibt, in diesen Kunsthonigpulvern 1 kg
Zucker mit ca. Fr. 17.50 bezahlt werden muss, ist beantragt worden, gegen
den Verkauf, gestiitzt auf den Bundesratsbeschluss iiber den Verkauf von
Zucker, vom 27. November 1915, einzuschreiten.

« Bin Préparat, das mittels eines Kunsthonigpulvers, welches kiinstlich
gefirbt und parfiimiert war, hergestellt worden und die Konsistenz eines
Honigs besass, sollte als Twfelsirup in den Verkehr gelangen. Unsere An-
schauung, dass es sich in diesem Falle um Kunsthonig handle, der nur
behufs Umgehung der Art. 109 und 110 der Lebensmittelverordnung filschlich
als Sirup bezeichnet war, musste nachtriglich, nachdem bereits eine Ober-
expertise anbegehrt worden war, anerkannt werden, da das Priiparat in-
zwischen vollstéindig fest geworden, also augenscheinlich kein Sirup mehr war.

«In einem anderen Falle wurde eine Mischung von Zuckersirup und
Honig unter der Bezeichnung « Alpenkriiutersirup Miela» in den Verkehr
gebracht und in Inseraten ausdriicklich die Verwendung als Tafelhonig
empfohlen. Auch hier ist die Deklaration als Kunsthonig gefordert worden.»

St. Gallen. Ein aus Feldkirch eingefiihrter « Honig» erwies sich als mit
Glukose bereiteter Kunsthonig. Oeftere Beanstandungen betrafen iiberhitzte
Honige, welche keinen Hiweissniederschlag ergaben, keine wirksamen Fer-
mente enthielten und meistens einen Karamelgeschmack zeigten. Die Dekla-
rationen Tafel-Kunsthonig und Miel de table artificiel fiir Kunsthonig wurden
beanstandet. Am meisten Miithe und Arbeit verursachten die Kunsthonig-
pulver, die allméhlich zu einer Landplage werden. Leider bietet die Lebens-
mittelverordnung keine Handhabe, um gegen diese unlautere Industrie ein-
zuschreiten, wenn sich nicht ein kiinstlicher Farbstoff oder ein nachweisbar
fremdes Aroma im Pulver vorfindet. In einem Préparat einheimischen Ur-
sprungs stellte das Laboratorium Braunfirbung fest, hervorgerufen durch
Gelb, Rot und Blau, die sich auf dem angefeuéhteten Filter im Teller nach
dem Aufstreuen des Pulvers schén nebeneinander erkennen liessen. Was
an solchen Préparaten verdient wird, geht aus einem Inserat des «Berliner
Tagblattes» hervor, wo eine Fabrik die 1000 Beutel zu 12 Mark anbietet;
der einzelne Beutel kostet also 1,2 Pfennig oder heute 1,2 Rappen, wird
aber zu 50, 60 und noch mehr Rappen verkauft.
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Graubiinden. In einem als auslindischer Honig bezeichneten Produkt
wiesen die Fiehe'sche Reaktion wie die serologische Untersuchung deutlich
auf eine Verfilschung mit Invertzucker hin. Dieses Ergebnis wurde auch
durch einen Honigdegustator von Ruf bestitigt.

In unserem Kanton wird auch Kunsthonigpulver fabriziert. Da es keine
der in Art. 110 der Lebensmittelverordnung verbotenen Stoffe enthilt, ist
gegen dessen Herstellung nichts einzuwenden.

Aargau. Viel Unannehmlichkeiten brachte uns die Honigpulverindustrie,
deren Fabrikate wie Pilze aus dem Boden schossen. Wir sahen uns ver-
anlasst, gegen diese Priiparate, deren Verkauf lediglich ein Beutezug auf
die Gutgliubigkeit des Publikums bedeutet, mit allen uns zur Verfiigung
stehenden Mitteln einzuschreiten. Leider boten die gesetzlichen Bestimmungen
nicht immer eine geniigende Handhabe, solche Waren vom Verkehr aus-
zuschliessen, sodass wir uns damit begniigen mussten, das Publikum offentlich
vor dem Kaufe dieser wertlosen und im Preise meist stark iibersetzten
Produkte, die einen Nutzen nur fiir den betreffenden Fabrikanten haben,
ZU warnen.

Tessin. Verschiedentlich wurde versucht, mittels kiinstlicher Aroma-
und Farbstoffe hergestellte « Honigpulver» einzufiihren.

Neuenburg. Zufolge der Missernte im eigenen Land fanden sich hiufig
fremde Honige vor. Sie erwiesen sich ausnahmslos als normal. Ein als
Poudre de miel artificiel bezeichnetes Priiparat bestand aus einer Mischung
von Zucker und Weinsiure, aromatisiert mit etwas auslindischem Honig
und mit Karamel geféirbt.

Genf. Bs ist auffillig, dass 6 Jahre nach dem Inkrafttreten des Lebens-
mittelgesetzes Kunsthonig noch unter dem Namen von Naturhonig ange-
priesen werden darf, wie es in folgendem Prospekt geschieht: «Dieses
Produkt ist reinster Bienenhonig, dem, um ihn fliissig zu erhalten, etwas
unkristallisierbarer Zucker beigemischt ist. Diese Umbildung des Honigs in
« Mielline» entfernt nicht bloss die dem Naturhonig oft anhaftende Schirfe,
sondern sie verleiht ihm auch einen kriftigeren Geschmack und entwickelt
in vorteilhafter Weise sein Aroma.»

Kaffee.

Ziirich (Kanton). In 3 durch die Grenzkontrolle gemeldeten Proben
wurde zu viel Finlage nachgewiesen. Die Ware wurde erst freigegeben,
nachdem sie unter amtlicher Aufsicht erlesen und die KEinlage beseitigt
worden war,

Luzern. Von der Grenzkontrolle eingesandte Rohkaffee enthielten 8,5 bis
99, Einlage. Ein gerosteter Kaffee wurde beanstandet, weil er glasiert war.
Baselstadt. Unter der Bezeichnung Java Perl wurde eine sehr geringe
Sorte Robusta-Kaffee vertrieben. Da diese Sorte aus Java kommt und
Perlform besitzt, konnte auf Grund der Lebensmittelgesetzgebung nicht
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eingeschritten werden; dagegen lag wohl ein Schulbeispiel von unlauterem
Wettbewerb vor. Kin in einer Wirtschaft ausgeschenkter schwarzer Kaffee
enthielt 3,3%, wasserfreie Soda. s konnte nicht ermittelt werden, wer diesen
Zusatz verschuldet hatte.

St. Gallen.  Ein von einem Zollamt eingesandter polierter Portorico
enthielt Spuren eines blauen Poliermittels, das jedoch nicht als Firbemittel
angesehen werden konnte. In einer Probe Rohkaffee fand sich nicht weniger
als 17,87, Einlage (schwarze Bohnen und Fremdkorper). Er war fiir eine
Grosshandlung bestimmt, die alle eingehenden Sendungen in einer Straf-
anstalt erlesen lisst.

Grraubiinden. Kin importierter Kaffee enthielt etwa 40% verschimmelte
Bohnen. Als reiner gerosteter Kaffee wurde ein Gemisch verkauft, das aus
viel Zichorienpulver und ein wenig Kaffee und Karamel bestand. Ein Posten
gerosteter Kaffee erwies sich als stark gefettet.

Tessin. s wird immer noch versucht, gefiirbten Kaffee ohne entspre-
chende Bezeichnung zu verkaufen. Kin Handelsmann wollte der Vorschrift
von Art, 155, Abs. 1 der Lebensmittelverordnung dadurch Geniige leisten,
dass er einen gefiirbten Santos als « Caffe Santos M » fakturierte, indem er
sich darauf berief, « M» bedeute macchinato und sei gleichbedeutend mit
colorato.  Selbstverstiindlich wurde diese Auffassung nicht gutgeheissen.

Wallis.  Es erfolgten je 2 Beanstandungen von verunreinigtem und
glasiertem Kaffee. In einem Rohkaffee haben sich mit Strychnin vergiftete
Weizenkorner vorgefunden, wenn auch nicht gerade in betriichtlicher, so
doch immerhin in bemerkenswerter Menge. Da sich daneben auch Miusekot
vorfand, ist anzunehmen, dass diese gefihrlichen Weizenkorner durch Miuse
in den Kaffee hineingeschleppt worden seien.

Neuenburg. Ein Rohkaffee war feucht und schimmlig, ein « Kaffee-
pulver » durch betriichtlichen Zusatz von Zichorien verfilscht und eine
« gezuckerte Kaffeemischung » enthielt in Wirklichkeit neben Zucker ein
wenig Kaffee und viel Zichorien.

Genf. Im Kaffeehandel ist es wesentlich besser geworden; die Ware
mit iiberméssig viel Einlage wird erlesen, bevor sie zum Kleinverkauf kommt.

Kaffeesurrogate.

Ziirich (Stadt). Wegen unrichtigen oder unvollstindigen Aufschriften
erfolgten 3 Beanstandungen.

Luzern. In Luzern wird ein neues, aus gerosteten Kastanien herge-
stelltes Kaffeesurrogat hergestellt. Der Abguss ist nicht unschmackhaft.
Das Préparat soll sich in Luzern schon einiger Beliebtheit erfreuen.

Baselstadt.  Unter der Bezeichnung « Café sucré Stella» wurde ein
Gemisch von Zucker, Kaffee, Zichorien und Zichorienextrakt verkauft. Die
Verpackung eines anderen Kaffeesurrogates, das als echter Zichorienkaffee
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" Mischung aus Zichorien und Feldfriichten ». Die mikroskopische Unter-
suchung ergab, dass das Priiparat neben Zichorien vorwiegend aus Gerste
und Feigen bestand. In beiden Fillen wurde wegen unrichtiger Bezeichnung
eingeschritten. Ein gerostetes Zichorienpulver mit der Bezeichnung « Chicorée
de Flandre» enthielt 5,5% Sand.

essin. Als Neuheit ist die Herstellung eines Kaffeesurrogates aus
Kastanienholz zu melden. Das mit Melasse impriignierte Holzpulver hat
eine gewisse Aehnlichkeit mit Zichorienpulver. Das Priiparat wurde, ge-
stiitzt auf Art. 162 der Lebensmittelverordnung, beanstandet.

Wallis.  Drei betrichtliche Kaffeesurrogatsendungen mussten wegen
ungeniigender Bezeichnung beanstandet werden. Die Aufschrift gab nicht
geniigend Auskunft iiber das verwendete Rohmaterial und iiberdies war das
Wort « Kaffee» zu gross gegeniiber der Sachbezeichnung.

Neuenburg. Als Ersatz des in letzter Zeit seltener gewordenen Zichorien-
kaffees sind eine Menge neuer Kaffee-Ersatzmittel aufgetaucht. Gegen deren
Beschaffenheit war nichts einzuwenden; wohl aber mussten einzelne Be-
zeichnungen als vorschriftswidrig beanstandet werden. Gewisse Kaffeesur-
rogate, welche wie gerdstete Gerste aussahen, stellten sich bei der Analyse

als Malzkaffee heraus,
Kakao.

Ziirich (Stadt). Wegen falscher und téuschender Bezeichnungen wie
Kakaotee, Kakaokaffee oder gar Kakaopulver wurden 7 ausschliesslich aus
Kakaoschalen bestehende Priparate beanstandet. KEs wurde verlangt, dass
diese nur unter der ausdriicklichen Bezeichnung Kakaoschalen-Tee (-Kaffee,
-Pulver) verkauft werden diirfen.

Luzern. Ein als Kakao in den Handel gebrachtes Produkt bestund
zum grossten Teil aus gepulverter, extrahierter Zimtrinde.

Freiburg. Es erfolgte je eine Beanstandung wegen Schalengehalt und
Verdorbenheit.

Baselstadt.  Als Neuheit kam wihrend der Kriegszeit der sogenannte
Kakao-Tee in den Handel, von dem behauptet wurde, er sei gesiinder und
billiger als Kakao, Kaffee und Tee. Dabei handelte es sich weiter um
nichts als um grob zerstossene Kakaoschalen, ein Abfallprodukt der Scho-
koladefabrikation, das damals zu 5 Fr. per 100 kg erhiltlich war. Das
Priparat wurde um 55 Rp. das kg, also 11 mal teurer verkauft. Man weiss
wirklich nicht, woriiber man mehr staunen soll, die Unverfrorenheit der
Verkiufer oder die Gutmiitigkeit der Abnehmer. Charakteristisch ist auch
ein Inserat folgenden Inhalts: « Ein Mittel zum Sparen: Kakao 80 Rp. per
kg.» Darunter in kleiner Schrift: « Kakaoschalenpulver». Offenbar eine
Spekulation auf die bekannte Fliichtigkeit der Leser! Mehrere von auswiirts
bezogene Kakaopulver enthielten reichlich Kakaoschalen, die in einem Falle
auf Grund der Rohfaserbestimmung auf etwa 409, zu schitzen waren.
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St. Gallen. Als interessante Erscheinung muss das Auftauchen von
Kakaoschalen zur Bereitung eines Teegetriinkes verzeichnet werden. Nach
Hartwich hat eine solche Verwendung schon frither stattgefunden, ist aber
wieder vollig vergessen worden. Noch vor kurzer Zeit wurden Kakaoschalen
als minderwertiges Viehfuttermittel zum Preise von 4—5 Fr. pro 100 kg
~ verkauft. Nach ihrer Entdeckung als Teematerial kosten sie jetzt im Klein-
handel 60 Rp. pro kg. Der Name Kakaoschalentee ist dem Reformhaus
Aryana in Zirich vom eidg. Amt fiir geistiges Eigentum unter Nr. 36 504
als Wortmarke geschiitzt worden! Dagegen haben wir die Bezeichnung
Kakao-Tee, wie sie zuerst versucht wurde, verboten.

Kiise.

Ziirich (Kanton). Eine von der Grenzkontrolle gemeldete Probe von
Gorgonzola enthielt eine aus Mineralstoffen (Schwerspat) bestehende Rinde,
die vor der Freigabe entfernt werden musste.

St. Gallen. Infolge der Festsetzung eines Minimalfettgehaltes fiir die
verschiedenen Qualititen der Handelskiise gelangen jetzt ofters Kise zur
Untersuchung. KEine von einem Hausierer als Tilsiterkise verkaufte Ware
enthielt bloss 5,4% Fett. Sogar ein iibermiissig gesalzener Zentrifugen-
Magerkise mit nur 0,589, Fett fithrte den Namen Tilsiter. Dagegen fanden
sich auch vollfette Tilsiterkéise mit 45—489, Fett in der Trockenmasse im
Handel, wirkliche Primaware mit weichem Teig und feinem Geschmack.

Kohlensaure Wasser (kiinstliche).

Graubiinden. Es wurden verschiedentlich kohlensaure Wasser und Limo-
naden aufgegriffen, welche deutliche Kupferreaktionen ergaben (in sogenannten
Syphons fand sich bis zu 11,3 mg Kupfer im Liter). Aus diesem Grunde
wurde eine eingehendere Untersuchung in den betreffenden Fabriken ver-
anstaltet, wobei sich herausstellte, dass einzelne Apparate ungeniigend
verzinnt waren. Da eine direkte Kontrolle solcher Apparate aus technischen
Griinden nicht leicht durchfiihrbar ist, erhielten die Lebensmittelinspektoren
den Auftrag, jeweilen eine Probe Wasser iiber Nacht unter dem iiblichen
Druck im Apparat stehen zu lassen und sie dann zur Untersuchung einzu-
senden. FEine regelmiissige jihrliche Kontrolle erscheint unter diesen Um-
stinden angezeigt. !

Genf. Die alten Einrichtungen zur Herstellung von kohlensauren Wassern
verschwinden mehr und mehr. Gegenwirtig verwendet man fast ausschliess-
lich nur noch flitssige Kohlenséure. Bloss in einem einzigen Getrink wurden
Spuren von Kupfer nachgewiesen.

Konditoreiwaren.
Glarus. 2 Proben Waffeln mussten als ungeniesshar bezeichnet werden.
Die eine war infolge Belichtung im Schaufenster verdorben, die andere zeigte
stark seifigen Geschmack.
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St. Gallen. Fin in der Ostschweiz bekannter Artikel, der auf allen Jahr-
mirkten verkauft wird, ist das sogenannte Magenbrot, meistens in Schokolade-
masse getauchte Abschnitte von Appenzeller Biberfladen. Kine Ware dieser
Art zeigte einen abscheulichen, laugenhaften Geschmack, reagierte stark
alkalisch, enthielt 0,129, Ammoniak, wahrscheinlich in Form von Hirsch-
hornsalz, das als Triebmittel verwendet, aber nicht ausgetrieben worden
war. Neben vielem anderen leiden auch die Hilfsstoffe der Konditorei des
Krieges wegen Not; eine Sendung italienischer Mandeln (IK(ernels) war in
schauderhafter Weise verschimmelt und angefault, nachweislich durch Meer-
wasser havariert.

Konfitiiren.

Ziirich (Stadt). Eine Krdbeerkonfitiire enthielt 420 mg Salizylséure pro
Kilogramm. 2 als Fruchtgelée mit Erdbeer- bezw. Aprikosenaroma bezeich-
note Priiparate bestanden bloss aus gefiirbtem Zuckersirup mit etwas Wein-
siure und kiinstlichen Aromastoffen, der mittels Agar zum gelieren gebracht
worden war.

Bern. Beanstandungen erfolgten wegen Verdorbenheit und tiberméssigem
Gehalt an Salizylsiure.

Baselstadt. Fine Johannisbeerkonfitiire, die in einem verzinkten Gefiiss
erkalten gelassen wurde, enthielt 1,4 %00 Zink.

Neuenburg. 2 als «pur fruit et sucre» bezeichnete Konfitiiren enthielten
Glukose und entsprachen demmnach der Aufschrift nicht.

Kornerfriichte.

Ziirich (Kanton). HEiner Wagenladung Reis musste wegen Verunreinigung
durch tierische Parasiten die Verwendbarkeit als menschliche Nahrung ab-
gesprochen werden.

Luzern. Eine Partie Reis hatte durch zu lange Lagerung einen wider-
lichen Geruch angenommen.

Glarus. Dass man in Kriegszeiten unter Umstinden mit geringer Ware
Vorlieb nehmen muss, zeigte ein vom Bund gelieferter Posten Reis, der
137, erdige Einlage enthielt.

Freiburg. Es erfolgte eine Beanstandung wegen Verdorbenheit.

Baselstadt. Ein Reis war mit einem Teerfarbstoff deutlich rot gefirbt.
Kin grosserer Posten indischer Reis, auf dem sich nicht die geringsten
Schimmelpilzspuren entdecken liessen, besass einen stark schimmligen Geruch
und Geschmack. Da sich diese unangenehme Eigenschaft auch heim Kochen
nicht verlor, musste diese Ware trotz der schlechten Zeiten als zur mensch-
lichen KErnihrung ungeeignet beanstandet werden.

Limonaden.

Ziirich (Stadt). Von 57 untersuchten Limonaden war nur eine zu be-
anstanden, und zwar deshalb, weil auf der Flasche neben dem Phantasie-
namen die Sachbezeichnung Limonade fehlte.



el LT
Urkantone. Haufigen Anlass zu Beanstandungen gaben Limonaden, welche
durch sprossende Hefe oder Schimmelpilze getriibt waren.

G'larus. Bei der Limonadenfabrikation scheint es noch vielfach an der
notigen Sachkenntnis zu fehlen, indem hiufig triitbe, mit Schimmelpilzen
infizierte Getriinke in den Handel kommen. 2 Limonadenpulver waren
sacharinhaltig, ohne dass dieser Zusatz deklariert war.

St. Gallen. Trotz der Vorschrift von Art. 141, Abs. 2 der Lebensmittel-
verordnung, wonach fiir Limonaden, fiir welche Phantasienamen verwendet
werden, die Sachbezeichnung «Limonade» auf der Etikette unerlisslich ist,
fahren viele Fabrikanten fort, ihre Erzeugnisse bloss mit nichtssagenden
Phantasienamen wie Chabeso, Kolata, Si-Si-Brause, Apfelperle, Orangen-
perle, Pommol, Eisensprudel, Rheinella, Fruchthrause, Schweizerbrause, Bilz-
brause etc. zu bezeichnen. Wir haben schon 1915 darauf gedrungen, dass
endlich Ordnung in dieses Gebiet hinein kommt und werden jetzt, da die
in Art. 286 vorgesehene Schonzeit abgelaufen ist, die Kontrollorgane ‘an-
weisen, jede Zuwiderhandlung zur Anzeige zu bringen.

Graubiinden. Bei einer kupferhaltigen Limonade wurde nachgewiesen,
dass der Kupfergehalt von einem Sirup herrithrte, der nach dem Einkochen
unvorsichtigerweise lingere Zeit in einem Kupfergefiiss aufbewahrt worden
war. Wegen ungeniigender Bezeichnung (Art. 144 der Lebensmittelverordnung)
mussten die Limonaden von 4 Fabriken beanstandet werden.

Wallis. Gegen einen Limonadenfabrikanten musste wiederholt einge-
schritten werden, weil er unreine Flaschen verwendete; in einzelnen fanden
sich Insekten und sogar Spinnen vor. Ueberdies waren die Flaschen nicht
vorschriftsgeméss bezeichnet. Des weiteren wurden mehrere trithe Limonaden
beanstandet.

Mahlprodukte.

Ziirich (Kanton). Kin Erbsmehl wurde wegen hochgradiger Verunrei-
nigung durch Mineralstoffe beanstandet.

Solothurn. Ein Mehl war durch Brandsporen verunreinigt.

Graubiinden. 4 Posten Maismehl konnten, weil verdorben und mit
einem widerlichen Geruch behaftet, nicht als menschliches Nahrungsmittel
im Verkehr belassen werden.

Tessin. Einige Proben von Mais- und Roggenmehl mussten wegen des
zu hohen Siuregrades (10—15°) beanstandet werden.

Wallis. Ein Maismehl stellte sich als sauer und verdorben heraus.

Milch.

Ziirich (Kanton). Von 1302 Milchproben, worunter 129 Stallproben,
wurden 52 als gewidissert und 3 als abgerahmt beanstandet. 58 bei Milch-
héndlern erhobene Proben erwiesen sich als zu arm an Fett und Trocken-
substanz. Wegen zu hohem Schmutzgehalt wurden 194 Proben beanstandet.
Eine Probe musste wegen abnormaler Beschaftenheit als zur Kisefabrikation
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untauglich erklirt werden. Die Inspektionen in den Sennereien haben bewiesen,
dass beim Melken hiufig noch nicht mit der nitigen Sorgfalt umgegangen
wird. Es fehlt weniger am Konnen als am guten Willen. Auch den Milch-
gefiissen wird héufig nicht die notige Sorgfalt gewidmet. Im ganzen mussten
mehr als 100 Milchtansen und Kessel wegen Unsauberkeit oder ungeniigender
Verzinnung beanstandet werden. Die Zustéinde in den Milchverkaufs- und
Verarbeitungslokalen haben gegeniiber frither um vieles gebessert.

Ein Besitzer einer Milchkuranstalt hat unter Bezugnahme auf Art. 21
der Lebensmittelverordnung den Liter Milch fiir 60 Rappen verkauft, obschon,
wie durch die Lebensmittelkontrolle festgestellt wurde, die Milchkiihe in
gewohnter Weise geweidet und auch bei der Milchgewinnung keinerlei
besondere Vorsichtsmassregeln angewendet worden waren. Der Unfug wurde
verboten.

Ziirich (Stadt). Untersucht wurden 5930, beanstandet 449 Proben oder
7,57Y%,. Abgerahmt waren 26, gewiissert 71, schmutzig 294 Proben; 71 ent-
sprachen den in der Lebensmittelverordnung normierten Minimalanforderungen
hinsichtlich Fett und Trockensubstanz nicht in geniigender Weise und 5 hatten
einen zu hohen Siuregrad. Auffallend ist die verhiltnismissig grosse Zahl
von Wiésserungen.

Bern. Die Wisserungen haben gegeniiber dem Vorjahr bedeutend zuge-
nommen; Von 265 Proben stellten sich 81 (30,56%) als gewiissert heraus.
8 Beanstandungen betrafen schmutzige Milch. In 9 Fillen entsprach die
Milech den in Art. 15 der Lebensmittelverordnung aufgestellten Minimal-
anforderungen nicht.

Luzern. Von 180 Milchproben mussten 58 (28,9%) als gewiissert bean-
standet werden. Der Wasserzusatz betrug 10—90,9°%,. Das hiiufige Auftreten
von anormaler Milch ist nach hiesigen Erfahrungen vielfach auf schlechtes
Futter und Mangel an Kraftfuttermitteln zuriickzufiihren.

Urkantone. Die den ortlichen Gesundheitsbehirden jeweilen mit den
Untersuchungsberichten zugestellten Schmutzproben erwecken bei den Milch-
lieferanten lebhaftes Interesse. Beziiglich Reinlichkeit ist es mit der Milch
wesentlich besser geworden. Gegeniiber dem Vorjahr hat die Zahl der ein-
gesandten Milchproben erheblich zugenommen, ein Beweis dafiir, dass man
in den vorwiegend lindlichen Bevilkerungskreisen den Wert einer intensiven
Milehkontrolle je linger je mehr zu schitzen weiss.

Glarus. Immer noch zahlreich sind die Beanstandungen wegen zu starker
Verunreinigung (114 Fille von 139 Beanstandungen), so dass man leicht
zur Annahme neigen kionnte, dass auf diesem Gebiet ein Fortschritt iiber-
haupt nicht zu erzielen sei oder dass unsere Anforderungen zu weit gehen.
Gegen ein Nachlassen der Kontrolle spricht aber der Umstand, dass aus
einzelnen Gemeinden beinahe alle Milchen in einwandfreiem Zustande zur
Untersuchung gelangen. Ferner muss festgestellt werden, dass in den meisten
Fillen, wo ein Einschreiten sich als notwendig erwies, spiiter keine Veranlas-
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sung zu neuer Beanstandung mehr geboten wurde. Gewisse Schliisse lassen
sich auch aus der Beobachtung ziehen, dass verschiedene Lieferanten, die
frither ihre Milch fiir eigene Zwecke verbrauchten, anfiinglich sehr stark
verunreinigte Milchen in den Verkehr gebracht haben. Als krank, fehler-
haft oder wegen ungeniigender Haltharkeit mussten 19 Proben beanstandet,
werden. Milchfiilschungen gelangten nicht weniger als 6 zur Anzeige. Der
Wasserzusatz betrug 5,3 —149,. In einem Falle mag Fahrlissigkeit vorliegen.
Weniger glaubhaft sind die Aussagen eines andern, dessen Kiihe durch bose
Nachbarn verhext worden sein sollten.

Es hat sich-als notwendig herausgestellt, dass die Lebensmittelinspektoren
von Zeit zu Zeit selber Proben erheben, statt dies ausschliesslich den ort-
lichen Gesundheitshehidrden zu iiberlassen.

Freiburg. Der Milchkontrolle wurde eine besondere Aufmerksamkeit
gewidmet. Die gegen Milchfiilscher ausgefillten Strafen sind strenger
geworden als friither.

Solothurn. Auffallend st die geringe Zahl fehlerhafter Milchen; die
Késer fithren diese KErscheinung auf die seltenere Anwendung von Kraft-
futtermitteln zuriick.

Baselstadt. Von den 4230 untersuchten Milchproben waren 184 (4,3%)
zu beanstanden aus folgenden Griinden:

@Gewdagert . oo i alec T 43 Proben =" 1.0%
Bntrahpoto s s wetmt st A S R R e
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Durch Schmutz verunreinigt . 59 » —

Durch Anwendung der im Lebensmittelbuch angegebenen Methoden
zum Nachweis von Milchfehlern ist es wiederum in mehreren Fillen gelungen,
in Verbindung mit den zustéindigen Aufsichtsorganen die Lieferanten von
kranker, fehlerhafter oder unreinlich gewonnener Milch ausfindig zu machen,
wie folgende Beispiele zeigen: Kine Sammelmilch entfirbte die Methylen-
blaulésung bei der Reduktaseprobe schon nach 75 Minuten und gab bei der
Leukocytenprobe 1,8°%00 Sediment, vorwiegend zellige Elemente; die Ka-
talasezahl betrug 35. Die Nachforschungen ergaben, dass einer der Genossen-
schafter Kolostrummilch an die Sammelstelle geliefert hatte. In mehreren
Fillen ergab die biologische Priifung von Marktmilchproben Hinweise auf
kranke Milchtiere. Einmal wurde die sogenannte Labgirung heobachtet, wobei
die Milch beim Kochen gerinnt, obwohl der Séuregrad innerhalb der normalen
Grenzen liegt. Durch Stallproben in Nachbarkantonen konnte mehrfach fest-
gestellt werden, dass Milch mit zu geringem Gehalt an Fett und Trocken-
substanz nicht verfillscht, sondern von den Kiihen in dieser Qualitit geliefert
worden war. In einem solchen Falle wurde eine Milch mit dem spezifischen
Gewicht 1,021 ermittelt; es handelte sich dabei um die Milch einer altmel-
kenden Kuh.

Anderseits fiihrte die am Bahnhof vorgenommene Kontrolle der an-
kommenden Milch zur Entdeckung mehrerer Produzenten, die verfiilschte
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Milch an ihre Genossenschaften abgeliefart hatten. In einem solchen Falle
wurden beispielsweise zweil Lieferanten ertappt die ihrer Mileh 40 und 609,
Wasser zugesetzt hatten,

Baselland. Stallinspektionen verbunden mit tierdrztlicher Untersuchung
der Milchtiere wurden 3 vorgenommen. Beim Melken wird noch hiufig
nicht die notige Reinlichkeit beobachtet, was zu vielen Beanstandungen der
Milch wegen Schmutzgehalt fithrte. Das Melkgeschéft wird, zurzeit nament-
lich des Militirdienstes wegen, vielfach von Frauen und Knaben ausgeiibt,
denen die Kraft zum vollstindigen Ausmelken und oft auch der Sinn fiir
Reinlichkeit fehlt. Verhiltnisméssig zahlreich waren die Beanstandungen
von Milch wegen Wasserzusatz und Entrahmung. Ein Wasserzusatz von
100%, wie dies bei einem Genossenschaftsmitglied vorkam, gehort gliick-
licherweise zu den Seltenheiten. Die Veranstaltung von Melkkursen durch
die landwirtschaftlichen Vereinigungen und die Vornahme von periodischen
Stallinspektionen sind sehr wiinschenswert.

Schaffhausen. Von 871 untersuchten Proben wurden 53 beanstandet,
17 wegen Wiisserung, 7 wegen Entrahmung und 29 wegen hochgradigem
Schmutzgehalt. Wegen etwas weniger stark verunreinigter Milch wurden
iiberdies noch 53 Verwarnungen erlassen. HKs kam wiederholt vor, dass
Marktmileh, die im Gehalt an Fett und Trockensubstanz erheblich unter
den in Art. 15 der Lebensmittelverordnung festgesetzten Minimalanforde-
rungen blieb, nicht beanstandet werden konnte, weil die Stallproben ebenso
gering waren. In einem Falle musste der Verkauf solcher Milch untersagt
werden.

St. Gallen. Die Fille von Wasserzusatz nahmen eher zu. Die Ver-
suchung, in dieser Weise einen unreellen Gewinn zu machen, liegt zu nahe.
In zahlreichen Fillen legten die Fehlbaren nach Bekanntgabe des Unter-
suchungsergebnisses ein nachtrigliches Gesténdnis ab, wodurch Stallprobe
und Oberexpertise vermieden werden konnten. Die #rgste Milchfiilschung
betrieb ein Milchmann der Stadt St. Gallen, der in einer Tanse ein Gemisch
von rund % Milch und %5 Wasser mitfiihrte, um es unterwegs nach und
nach der Milch der iibrigen Tansen beizumischen. Kin Milchmann fiihrte
beim Verkauf in einer Tanse Milch von 2,659, in einer zweiten solche
von 4,807, Fettgehalt. Bei einem anderen enthielt die Milch der einen Tanse
1,95%,, die einer anderen 4,10% Fett. FKin absichtlicher Fettentzug hatte
weder hier noch dort stattgefunden; wohl aber handelte es sich in beiden
Fillen um unentschuldbare Nachlissigkeit beim Verteilen von teilweise
aufgerahmter Milch in verschiedene Tansen. Bei Anlass der Erhebung einer
Stallprobe unter Beiziehung eines Tierarztes wurden in einem Stalle 4 Kiihe
mit gelbem Galt vorgefunden. Der Eigentiimer wurde nach Massgabe von
Art. 8 der Lebensmittelverordnung bestraft. :

Der Mangel an Kraftfuttermitteln hat in einzelnen Gegenden, wo auch
die Qualitit von Gras, Heu und Emd zu wiinschen iibrig liess, den Gehalt
der Milch ungiinstig beeinflusst. Deshalb musste ausserordentlich hiufig



gegen Lieferanten von minderwertiger Milch eingeschritten werden. Mit
Riicksicht hierauf hat die kantonale Aufsichtskommission beschlossen, in
solchen Fiillen den Lieferanten zuniichst ohne jede Kostenfolge zu verwarnen
und den Ausschluss der Milch vom Verkehr unter Kostenfolge erst dann
zu verfiigen, wenn dem Mangel innert einer angemessenen Frist nicht
gesteuert worden war.

Graubiinden. Von 443 Strassenproben mussten 87 entsprechend 19,67,
beanstandet werden aus folgenden Griinden:

EWHEEeID) e Tl s e 2 Proben
Tallweise entrahmy . 0. . v o L 21 »
Von kranken Tieren stammend . . 23 »
Durch Schmutz verunreinigt . . . 41 »

Ausserdem wurden 81 Stallproben erhoben, wobei 16 als von kranken
Tieren herstammend beanstandet werden mussten.

Wiisserung ist nach den vorliegenden Ergebnissen selten nachgewiesen
worden. Dagegen kommt teilweise entrahmte Milch offenbar noch vielfach
in den Handel. Nach unseren sehr eingehenden Nachforschungen handelt
es sich dabei weniger um betriigerische Absicht, als um Fahrlissigkeit.
Die Milech wird beim Aufbewahren, Ueberleeren und Ausmessen nicht
sorgfiltig genug vor der Entmischung geschiitzt, was dann zur Folge hat,
dass teilweise entrahmte Milch in den Verkehr kommt. Da die hier-
durch bewirkte Schiidigung des Konsumenten die gleiche ist, wie bei einer
Filschung, miissen diese Félle fiirderhin strenger geabndet werden, als
bisher. Die Beanstandungen von Milch kranker Tiere beziehen sich hiufig
nur auf ein einzelnes Tier. Wenn hohe Katalase und im Sediment Strepto-
kokken ete. gefunden werden, so erfordert die darauf folgende Untersuchung,
sobald es sich um Mischmilch vieler Tiere handelt, die Erhebung einer
Menge von weiteren Proben und Stallproben, bis das kranke Sekret genau
festgestellt ist. Hierauf ist in der Hauptsache die verhiltnismiissig grosse
Zahl der Stallproben zuriickzufithren. Strafantrag wird bei nachgewiesener
kranker Milch nur dann gestellt, wenn sich der betreffende Produzent gegen
das verfiigte Verkaufsverbot verfehlt.

Mit dem Verkauf unrein gewonmnener und behandelter Milch will es
immer noch nicht bessern, und doch wire in dieser Richtung ein Erfolg
der Kontrolle in allererster Linie zu begriissen. Hier hilft Verwarnung und
Strafe scheinbar nicht viel, so lange es an der notigen Einsicht fehlt. Leider
konnte diese durch das wirksame Mittel der Stallinspektionen im Berichts-
jahr nur stellenweise gefordert werden, weil solche durch die leidige Maul-
und Klauenseuche verhindert wurden.

Aargau. Leider ist eine etwas einheitlichere und schiirfere Strafpraxis
bei der Behandlung von Milchfilschungen noch immer zu vermissen. Wenn
man aus anderen Kantonen, wie z. B. Bern oder Ziirich, hort, wie exempla-
risch Milchfilscher dort bestraft werden, machen Bussen von 20 und 30 Fr,
fiir das gleiche Vergehen doch einen misslichen Eindruck. In zahlreichen
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Fillen erkennen die Gerichte nur auf Fahrlissigkeit, wihrend doch 100
gegen 1 zu wetten ist, dass die meisten Milchfilschungen vorsiitzlich aus-
gefithrt werden. KEs wire merkwiirdig, wenn die Filschung oder Fahrlis-
sigkeit nur an dem Tage der Probenfassung begangen worden wiire.

Thurgau. Wihrend im letzten Jahresbericht von einem erfreulichen
Riickgang der Milchverfilschungen berichtet worden ist, muss leider diesmal
eine Zunahme der Milchverfilschungen durch Wasserzusatz gemeldet werden,
38 Fille gegen 19 im Vorjahr. Bei 25 Proben betrug der Wasserzusatz 5
bis 159, bei 13 Proben 16 bis 459,. Unter den letzteren befanden sich
auch 2 « Stallproben », die eine mit 18 bis 20, die andere mit 38°, Wasser-
zusatz.

Im Monat Dezember sind auffallend viele Klagen wegen ungeniigender
Haltbarkeit der Milch eingegangen, was auf die verhiiltnismissig hohe
Temperatur zuriickzufithren ist.

Wihrend man anderwirts beobachtet haben will, dass die Milch des
Jahres 1915 wegen Mangel an Kraftfuttermitteln im Gehalt zuriickgegangen
sei, ist im Kanton Thurgau ein nennenswerter Unterschied gegeniiber frither
nicht beobachtet worden. Ks kommt immer noch vor, dass Proben in unge-
niigend gereinigten Flaschen zur Untersuchung eingeschickt werden; auch
die Versiegelung lisst hie und da noch zu wiinschen iibrig.

Tessin. Hinsichtlich Milchschmutz haben sich die Verhiltnisse etwas
gebessert, wenn auch die Kontrolle durch die besondere Lage unseres
Kantons und die teilweise unzureichende Organisation der ortlichen Gesund-
heitshehorden erschwert wird. Von den Truppen eingesandte Milchproben
trafen ofters in saurem oder geronnenem Zustande im Laboratorium ein.

Wuaadt. Die Milchbeanstandungen betreffen:

Kranke Mileh . - . .- . .- 292 Falle
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Durch Schmutz verunreinigt . 224 »

Es wurden Wasserzusiitze von 4 bis 359, und Entrahmungen von 10 bis
509, festgestellt.

Wallis. 18 Milchproben wurden wegen Wasserzusatz (10—539,), 3
wegen Entrahmung und 10 wegen ungeniigendem Gehalt oder sonstiger
anormaler Beschaffenheit beanstandet.

Neuenburg. Die Milchkontrolle lisst noch vielfach zu wiinschen iibrig.
In einzelnen Gemeinden wird gar nicht, in anderen nur ungeniigend kon-
trolliert. Es hat sich auch dies Jahr wieder gezeigt, dass in solchen Ge-
meinden die Milchfilschung rasch um sich greift. Die 17 Beanstandungen
von gewisserter Mileh weisen deutlich auf die Notwendigkeit einer bestéin-
digen Ueberwachung hin. Das Gleiche gilt hinsichtlich Reinlichkeit. Auf
die vielen Ratschliige, Ermahnungen und Verwarnungen hin hofften wir, es
werde nunmehr nur noch ganz saubere Milch in den Verkehr gelangen, bis
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im Spétsommer in Neuenburg eine wahre Ueberschwemmung von schmutziger
Milch (68 Fille) blossgelegt wurde. Man hat allerdings nicht nur bei den
Milchhéndlern, sondern auch bei den Milchproduzenten Proben erhoben. Die
Ende des Jahres erneute Nachschau lésst auf bleibende Besserung hoffen.
Als zuverlidssigste Reinigungsmethode ist das Filtrieren in noch warmem
Zustande, unmittelbar nach dem Melken, durch ein gutes Wattefilter zu
empfehlen.

Genf. Infolge des Krieges ist die Milchzufuhr aus der freien Zone
bedeutend zuriickgegangen. Als Ersatz werden grosse Mengen aus den
Kantonen Waadt und Freiburg eingefiihrt.

Die hohen Milchpreise haben auch ein Anwachsen der Milchfiilschungen
zur Folge gehabt. Gegeniiber dem Vorjahr sind die Beanstandungen von
gewisserter Milch von 20 auf 33, also um 659 gestiegen. Die Entrah-
mungen sind in der Mehrzahl darauf zuriickzufiihren, dass vor dem Aus-
messen nicht genitigend durchgemischt wird. Solche Verstisse kommen
naturgemiss am héufigsten bei Verkaufsstellen mit wenig Umsatz vor, wie
sie in Genf leider so zahlreich vertreten sind. Die Behorden beschiiftigen
sich zurzeit mit der Frage, wie diesem Uebelstand abgeholfen werden konnte.

Von kranken Tieren herstammende Milch ist seltener geworden als
frither, was offenbar mit der grosseren Nachfrage nach Schlachtvieh zu-
sammenhéngt.

Obst, frisches.

Wallis. Dank der Mithilfe eines benachbarten Kantonschemikers konnten
wir noch rechtzeitig verhindern, dass einige Wagenladungen verdorbener
italienischer Aepfel und Birnen in Bern als «Walliser-Obst » verkauft wurden.

Obst, gedorrtes.

Ziirich (Stadt). Der in 19 Proben von gedorrten Friichten wie Pfirsichen,
Aprikosen und Dampfipfeln nachgewiesene Hochstgehalt an schwefliger Siure
betrug 1,04 g im kg Friichte. Blei- oder Zinkverbindungen waren in keiner
Probe nachweishar. Eine Probe anatolischer Feigen war verdorben.

Luzern. Kine grossere Partie getrockneter Feigen hatte einen Bei-
geschmack, der wahrscheinlich von langer Lagerung in einem Seehafen
herriihrte.

St. Gallen. Eine Partie kalifornischer Aprikosen zeigte in verschiedenen
Kistchen ungleichen Gehalt an schwefliger Sdure, im einen 1,268 g pro kg,
also etwas iiber die zuléissige Menge, in einem anderen aber nur 0,902 g,
ein Beispiel, dass auch bei dieser Ware auf eine richtige Mittelprobe zu
achten ist.

: . Obstwein.

Ziirich (Stadt). Die richtige Durchfithrung der Deklarationsvorschriften
betreffend Most und Saft ist in der Stadt Ziirich sehr ‘schwierig, da weder
Héndler, noch Wirte, noch Publikum die Bedeutung dieser Bezeichnungen
kennen. :

-



Luzern. Von 26 in Privatauftrag untersuchten Obstweinen wiesen
3 Proben mehr fliichtige Siure auf, als nach dem Schweizerischen Lebens-
mittelbuch gestattet ist. Die festgesetzte Grenze wurde um 0,1 bis 0,3 g im
Liter tiberschritten. Des weiteren wurde festgestellt, dass der knappe Extrakt-
gehalt einzelner Aepfelmoste auf den Zerfall der Aepfelsdure und nicht etwa
auf Wisserung zuriickzufithren war.

Glarus. 2 Moste mussten als ungeniessbar erkléart werden.

Freiburg. Die drei Beanstandungen erfolgten wegen unrichtiger Be-
zeichnung.

Thurgau. Von 93 Saft- und Mostproben mussten 9 beanstandet werden.
2 Moste waren iibermiissig mit Ansteller gestreckt, 5 Proben waren essig-
stichig, eine in anderer Art verdorben und eine war als krank zu beurteilen.
Die diesjihrigen Mostuntersuchungen haben neuerdings dargetan, dass bei
Handelsware ein Alkoholgehalt von mindestens 3,5, statt von nur 3 Vol.7,
verlangt werden sollte. Dadurch wiirde das Einschreiten gegen iiberméssigen
Zusatz von Ansteller erleichtert. In anderen Kantonen ist die Anregung
gemacht worden, es sollten Mischungen von Saft und Ansteller iiberhaupt
verboten werden. Gegen den Erlass eines solchen Verbotes wiirden in der
Ostschweiz die Konsumenten Einsprache erheben.

Newenburg. Infolge der hohen Weinpreise wurde viel Obstwein in den
Kanton Neuenburg eingefiihrt.

Presshefe.

Ziivich (Stadt). Kine einem grosseren Vorrat entnommene Probe war
als vollstindig verdorben zu bezeichnen; die schmierige Masse war bereits
in Féulnis iibergegangen.

Schokolade.

Ziirich (Stadt). Der Zuckergehalt der untersuchten Schokoladepulver
schwankte zwischen 52,9—63,19,.

Freiburg. Bs erfolgte je eine Beanstandung wegen Meh]gehalt und Ver-
dorbenheit.

Baselstadt. Gemische von Kakao und Hafer- bezw. Bananenmehl und
Zucker wurden als «Kraft-Kakao» und «Bananen-Kakao» verkauft. Hs
wurde verlangt, dass die Priparate als Hafer-Schokolade und Bananen-
Schokolade bezeichnet werden. Ein Schokoladenpulver mit 70 %, Zucker
wurde als Kakao verkauft. Ein « Haferkakao » bestand etwa zu einem Drittel
aus Zucker.

St. Gallen. Eine in einem verwahrlosten italienischen Konsumladen er-
hobene billige «Scolar-Schokolade» in Tafeln war vollig durchnisst und
verschimmelt und musste als unverkiiuflich bezeichnet werden. Die braune
Fillung von Créme-Schokoladestangen hatte einen seifigen Geschmack; die
weisse Fiillung war normal. Das Kakaofett der ersteren hatte 26, das der
zweiten 13 Grad freie Siure. Der Geschmacksfehler war daher auf ver-
dorbenes Kakaofett zuriickzufiihren.
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Neuenburg. Eine Schokolade ohne n#here Bezeichnung enthielt 77 %
Zucker.
Genf. Als Folge der fortwihrend steigenden Kakaopreise macht sich
die Tendenz bemerkbar, der Schokolade zu viel Zucker zuzusetzen; es sind
4 Beanstandungen dieser Art zu verzeichnen.

Sirupe.

Ziirich (Stadt). Von 116 untersuchten Proben waren 15 mit Wasser
oder Nachpresse gestreckt, 13 kiinstlich gefiirbt und eine mittels Stirke-
zucker hergestellt; 4 waren mit Benzoésiure konserviert und eine enthielt
zu viel Alkohol.

Bern. Die Beanstandungen betreffen meist gestreckte und Kkiinstlich
gefirbte Himbeersirupe.

Luzern. Ein Exporteur von Zitronensirup erhielt vom Empfinger die
Nachricht, dass der von ihm gelieferte Sirup laut Gutachten eines deutschen
Privatchemikers 309, Stérkesirup enthalte, was mit den hiesigen Unter-
suchungsergebnissen im Widerspruch stand. Beziiglich einer spiiteren Sendung
von Himbeersirup erklirte der gleiche Chemiker das Produkt als hochst
minderwertig, obschon es den Anforderungen der schweizerischen Gesetz-
gebung entsprach. Nach der heutigen Sachlage scheint es sich bei diesen
Beanstandungen einfach um Preisdriickungsversuche zu handeln. Die Sache
ist gerichtlich anhéingig.

Glarus. Ein Erdbeersirup enthielt Stiirkezucker und war kiinstlich auf-
gefirbt.

Baselstadt. Von 17 Himbeersirupen des Handels enthielten 2 wesentlich
mehr als die zuldssige Menge von 20 cm?® Alkohol pro kg, einer 23, der

andere 40 cm? FKin verdorbener Himbeersirup erwies sich als mit einem
Teerfarbstoft gefiirbt.

St. Gallen. Ein roter Sirup mit Himbeeraroma war mit Ameisensiure
konserviert.

Wallis. 2 Himbeersirupe wurden wegen kiinstlicher Firbung beanstandet.

Neuenburg. Wegen unrichtiger Bezeichnung wurden 2 gestreckte, alko-
holisierte und kiinstlich gefirbte «Himbeersirupe>» beanstandet.

Genf. Kin Fabrikant hatte eine grissere Menge Sirup mit Salizylsidure
konserviert. Er suchte zu seiner Entschuldigung geltend zu machen, er
habe den Salizylsiurezusatz, weil fiir Konfitiiren ausdriicklich gestattet, auch
fiir Sirup als erlaubt angenommen.

Speisefette (ausgenommen Butter).
Ziirich (Stadt). Ein Schweinefett enthielt Baumwollsamensl beigemischt.
Glarus. Ein leicht gelb gefiirbtes Speisefett enthielt kein Sesamol.

Baselstadt. Bei einem Schweinefett mit stark talgigem Geruch und
Geschmack, das die Verdorbenheitsreaktion in intensiver Weise gab, wurde
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beobachtet, dass durch Erhitzen des Fettes mit Kartoffelschnitzeln der Geruchs-
und Geschmacksfehler vollig verschwand, so dass das Fett durch diese
Behandlung wieder verwendbar wurde. Auch die Verdorbenheitsreaktion trat
mit dem erhitzten Fett nicht mehr ein.

Graubiinden. Bei der Kontrolle wurde ein stirkemehlhaltiges Kochfett
angetroffen. Da es sich bloss um 29, Stirke handelte, ist es zweifelhaft,
ob der Zusatz in betriigerischer Absicht erfolgt war oder ob es sich bloss
um zufillige Verunreinigung handelte. Jedentalls ist ein solches Fett un-
zuléssig.

Thurgau. 6 Fette waren verdorben, worunter ein hochgradig ranziges
und arg verunreinigtes Schweinefett. Eine Margarine war nicht vorschrifts-
gemiiss hergestellt.

Wallis. Eine auf eingelangte Klagen hin eingeleitete Untersuchung hat
ergeben, dass wegen Mangel an Speisefetten versucht worden war, Fette,
wie sie vordem zur Seifenfabrikation verwendet wurden, nunmehr zu Koch-
zwecken zu verkaufen. Die erfolgten 12 Beanstandungen betrafen meist
verdorbene Rindsfette. Sie wurden nach erfolgter Beschlagnahme einer Seifen-
fabrik iberwiesen.

Neuenburg. Speisefette wurden keine beanstandet. Ueberall fand sich
frische, unverfilschte Ware. :

Speiseole.
Ziirich (Kanton). 4 Proben waren, weil stark verdorben, zu Speise-
zwecken untauglich.
Ziirich (Stadt). Zwei Sesamdle waren als Arachisol bezeichnet: ein
Olivends] erwies sich als mit Arachisél verfilscht.

Luzern. Die einzige Beanstandung erfolgte wegen Ranziditét.
Glarus. Zwei tritbe Speiseile stellten sich als verdorben heraus.

Baselstadt. 7Zum Preise von Fr. 2.50 per Liter wurde mehreren Haus-
frauen Cottonosl als Olivendl aufgeschwatzt. Mehrere Speisedle hatten durch
Wasseraufnahme und Emulsionshildung ein unappetitliches Aussehen erhalten.

St. Gallen. Ein in einem Konsumladen feilgehaltenes «Olio finissimo »
entpuppte sich als gewdhnliches Baumwollsamensl. Seit die mineralischen
und animalischen Schmierdle rar und teuer geworden sind, wurde fiir die
ostschweizerische Textilindustrie geringes italienisches Olivendl als Ersatz
eingefiihrt. Wegen ihres kratzenden Geschmackes erregten solche Oele an
der Grenze ofters Verdacht. Da sie aber nicht zum Genuss bestimmt waren,
konnte selbstverstindlich keine Beanstandung erfolgen.

Thurgau. Das Sesamdl, welches friither die Hauptrolle unter den Speise-
olen spielte, ist fast ausschliesslich durch Erdnussol ersetzt worden.

Tessin. Ks wurden verschiedene mit Baumwollsamen- und Erdnussol
verfilschte Olivenile beanstandet.

Wallis. Die Beanstandungen von Speisedlen sind seltener geworden.
Je ein Olivensl und ein Sesamél waren mit billigeren Oelen verfilscht.
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Ein weiteres Olivensl war durch Insektenleichen verunreinigt; zwei als
« Huile Rufisque » verkaufte Krdnussble wurden wegen unrichtiger Bezeich-
nung bheanstandet.

Teigwaren.

Glarus. Eine grissere Sendung in Paketen abgefiillte Teigwaren wurde
zuriickgewiesen, weil die Pakete brutto bloss 420—450 g wogen, obschon
die Aufschrift auf 500 g lautete. 5

Thurgau. FEine Probe Teigware war wegen starker Verunreinigung
durch Riisselkiifer zu beanstanden. 2 als Eierteigwaren bezeichnete Proben
erwiesen sich als kiinstlich gefiirbt, ohne nachweisbaren Kiergehalt. Fiinf
Proben hatten einen fiir Eierteigwaren normalen Aetherextrakt, aber einen
abnormen Albumingehalt, der auf Verwendung von bloss 1, statt 3 Eiern,
pro kg Gries schliessen liess.

Wallis. 2 Teigwarenproben wurden wegen zu hohem Siuregehalt be-
anstandet.

Trinkwasser.

Ziirich (Kanton). Von 116 untersuchten Proben waren 37 zu beanstanden.
Es betraf dies meist durch Infiltration von Diingerstiitten verunreinigte Sod-
brunnenwasser.

Ziirich (Stadt). Das Wasser von 2 privaten Sodbrunnen musste als
ungeniessbar bezeichnet werden; es wurde amtliche Schliessung der An-
lagen beantragt. : ‘

Bern.  Anlésslich einer durch die Sanitiitsdirektion angeordneten all-
gemeinen Priifung der Trinkwasserverhiltnisse hat sich herausgestellt, dass
in unserem Kanton noch zahlreiche Sodbrunnen bestehen, welche schlechtes
Trinkwasser liefern, obwohl es in den meisten Féllen moglich wiire, An-
schluss an eine gute Trinkwasserversorgung zu erhalten.

Luzern. In einem Reservoir bildeten sich auf der Oberfliche des Wassers
feine weisse kristallinische Gebilde, die urspriinglich filschlich als Glimmer-
schiefer angesehen wurden. Laut Analyse handelte es sich aber einfach um
Ausscheidung von Calciumkarbonat infolge Abdiinstens der Kohlensiure, wie
es bei sehr harten Wassern (34°) vorkommen kann. Verschiedene andere
Wasser wurden wegen Infektion (meist von undichten Jauchebehiiltern her-
rithrend) beanstandet.

Urkantone. Die Untersuchungen iiber die Trinkwasserverhiltnisse auf
der Rigi wurden auch im Berichtsjahr fortgesetzt. Die Filteranlagen nach
System Berkefeld befinden sich nun seit 2 Jahren im Betrieb, so dass man
jetzt in der Lage ist, ihre Wirksamkeit mit geniigender Sicherheit beurteilen
zu konnen. Kine beziigliche Anfrage seitens der Sanitiitsbehorde des Kantons
Baselland, wo in einer Gemeinde #hnliche Wasserverhiiltnisse bestehen sollen
wie auf der Rigi, konnte dahin beantwortet werden, dass die Berkefeldfilter
als zuverliissiges - Mittel zur Wasserreinigung empfohlen werden konnen,
jedoch unter der Voraussetzung, dass sie einer regelmiissigen Kontrolle auf
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ihre Wirksamkeit unterzogen werden. In der Tat liefern diese Kieselgur-
filter ein Wasser mit sehr geringem Keimgehalt. Die Hauptsache aber ist,
dass pathogene Keime die Filter nicht zu durchdringen vermdégen. Denn
obwohl sich in der Aufschwemmung der Filterkiopfe massenhaft Bacterium
coli nachweisen liess, war das filtrierte Wasser stets frei von solchen.

Aus einer Ortschaft, wo seit der Mobilisation kleinere Truppenabteilungen
untergebracht sind, wurden unter den Soldaten wiederholt leichtere Félle
von Brechdurchfall beobachtet, und die Militéiréirzte glaubten die Ursache
im Trinkwasser suchen zu miissen. HEine Besichtigung des Quellengebietes
ergab denn auch, dass die Brunnstuben in hohem Grade unsauber, teilweise
auch in ganz unzweckmissiger Weise ausgefiihrt waren. Das Bedenklichste
aber war, dass man das Wiesengelinde, worin sich diese Quellen befinden,
unbegreiflicherweise in Gemiisegirten umgewandelt hatte. Das Wasser simt-
licher Brunnen, die von diesen Quellen gespiesen werden, musste auf Grund
der bakteriologischen Untersuchung beanstandet werden. Hier zeigte sich
auch wieder einmal, welche Schwierigkeiten den Organen der Gesundheits-
polizei in den Weg gelegt werden, wenn es gilt, althergebrachte Vorurteile
und Schlendrian zu beseitigen. Nur die schiirfsten Drohungen mit Anzeige
an den Armeearzt und Kantonnementsentzug waren imstande, einzelne der
Brunnenbesitzer zu bewegen, fiir Abhilfe zu sorgen. Solche Brunnenkontrollen
sind hiiufig auch deshalb recht unangenehm, weil sie, wo Quellenrechte auf
fremdem Grundeigentum bestehen, leicht zu daherigen Streitigkeiten Anlass
bieten.

Solothurn. Die in mehreren Ortschaften aufgetretenen Typhustfiille hatten
eine besonders sorgfiltige Trinkwasserkontrolle zur Folge. 4 Proben waren
durch Giille verunreinigt und 13 andere mussten nach dem bakteriologischen
und chemischen Befund als verdiéchtig bezeichnet werden.

Baselstadt. Tn einem Trinkwasser wurden rotlichbraune, fadenformige
Gebilde beobachtet, die das Aussehen von borstigen Wiirmern hatten und
deshalb Besorgnis erregten. Die mikroskopische Untersuchung ergab, dass
es sich um (espinstfasern handelte, die mit Rost inkrustiert waren und
sich zweifellos von der Verpackung einer Wasserrshre losgelost hatten.
Die Verunreinigung war also frotz ihres recht unappetitlichen Aussehens
ganz harmloser Natur.

Schaffhausen. Die Trinkwasserverhéltnisse sind im allgemeinen gut-
Einzig 2 Gemeinden haben Anlagen, denen man bei niederem Wasserstand
Zufliisse zufithren muss, fiir die keine einwandfreie Fassung moglich ist.

Graubiinden. Gewisse (temeinden lassen es an der notigen Ueberwachung
und Unterhaltung ihrer urspriinglich gut angelegten Wasserleitungen fehlen
und gefiihrden dadurch in unverantwortlicher Weise ihr von Natur aus gutes
Trinkwasser.

Von 81 untersuchten Proben mussten 26 als ungeniigend rein erkléirt
werden. Wir sind gegenwiirtig daran, die Trinkwasserverhiltnisse des
Kantons, soweit dies bisher nicht geschehen ist, systematisch durchzu-
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priiffen. Dabei sollen Angaben iiber das Quellengebiet, die Fassung und
Leitung mit den Analysenergebnissen zusammengestellt werden, um zu einer
moglichst sicheren Beurteilung der einzelnen Anlagen zu kommen und so
die bestehenden Mingel in den Gemeindewasserversorgungen zu heben.
Diese Arbeit kann selbstverstindlich nur nach und nach durchgefiihrt werden
und wird sich auf viele Jahre erstrecken.

Thurgau. Die Trinkwasserkontrolle hat Erscheinungen zu Tage gefor-
dert, welche einer verschirften Aufsicht rufen. 13 Proben mussten als
stark verunreinigt und gesundheitsgefihrlich beanstandet werden; 31 weitere
Proben haben den Anforderungen sonst nicht entsprochen.

Tessin. Viele Gemeinden verfiigen iiber einwandfreie Wasserversorgungs-
anlagen. Daneben gibt es aber leider auch Gemeinwesen mit mangelhaften
und vollig ungeniigenden Trinkwasserhéltnissen.

Wallis. 2 zu Trinkwasserversorgung in Aussicht genommene Quellen
mussten des hohen Gipsgebaltes wegen als untauglich erklirt werden. Der
Gipsgehalt betrug bis 2626 mg im Liter. Die in einer Gemeinde mit Typhus-
fillen erhobenen Trink wasserproben ergaben normale Untersuchungsresultate.

Neuenburg. Die zeitweilig auftretenden iibermiissigen Regengiisse haben
verschiedene bisher als einwandfrei angesehene Quellen verunreinigt. Die
beziiglichen Nachforschungen verursachten eine grosse Zahl bakteriologischer
Untersuchungen. Dank der getroffenen Vorsichtsmassregeln sind gliicklicher-
weise keine iiblen Folgen fiir die offentliche Glesundheit zu verzeichnen.

Genf. Die den 3 grossen Zuleitungen zur stiidtischen Wasserversorgung
entnommenen Proben erwiesen sich siimtlich als normal. Trotzdem ist von
der Stadtbevolkerung ofters iiber triibes Trinkwasser geklagt worden. Die
Ursache ist in Erschiitterungen des Leitungsnetzes zu suchen. Es diirfte
sich eine hiufigere Reinigung der Leitungsrohren empfehlen.

Wein.

Ziirich (Kanton). 40 Proben waren verfilscht oder unrichtig bezeichnet;
14 erwiesen sich als verdorben und 3 als zu stark geschwefelt, iiberplatriert
oder aviniert. Infolge der guten Obst- und Weinernte war die Nachfrage
nach billigen Obst- und Weinsurrogaten (Mostpiickli) fast ganz verschwunden.
Es 1st dies ein erneuter Beweis dafiir, dass die Bekimpfung der Wein- und
Mostersatzmittel am meisten Erfolg hat, wenn die Preise fiir natiirliche
Getrinke niedrig sind. Das gute Wein- und Mostjahr hat auch bewirkt,
dass in vielen Wirtschaftskellern bessere Getrinke anzutreffen waren, als
in den Vorjahren.

Ziirich (Stadt). Wegen unrichtiger Bezeichnung (gallisierte, gezuckerte
und verschnittene Weine) erfolgten 133, wegen Verdorbenheit (Essigstich
_ete.) 5 Beanstandungen; 10 Proben stellten sich als Kunstweine heraus.
So klar die Deklarationsvorschriften sind, so wenig kiimmern sich Wein-
héndler und Wirte um deren Anwendung.
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Bern. Auf Antrag des Kantonschemikers und der kantonalen Kommission
fiir Weinbau hat der Regierungsrat verfiigt, dass bei der Kellerbehandlung
der bernischen Weine des Jahres 1915 die Verwendung von reinem, ge-
filltem kohlensauren Kalk verboten sei.

Von 264 untersuchten Weinen wurden 21 als falsch deklariert, 10 als
iibermiissig geschwefelt, 1 als iiberplatriert, 4 als gestreckt, 1 als gallisiert,
27 als Kunstwein, 5 als verdorben und 10 als mit Geschmacksfehlern be-
haftet beanstandet.

Luzern. BEs erfolgten Beanstandungen wegen unrichtiger Bezeichnung,
Essigstich und zu hohem Gehalt an schwefliger Séure. Ein wegen Oxal-
siuregehalt beanstandeter Wein wurde in Essig umgewandelt.

Urkantone. Von 40 Beanstandungen entfallen 7 auf Unreellitit und 5
auf falsche Deklaration. Fehlerhaft, krank oder verdorben waren 22 Weine
und von geringer Qualitit 6. Die Stockung im Weinimport hatte zur Folge,
dass Weine angekauft wurden wo man sie eben gerade erhalten konnte,
ohne Riicksicht auf deren Qualitit.

Glarus. Von 117 Proben wurden 26 beanstandet, und zwar 13 (meist
Tiroler) wegen falscher Deklaration, eine als Kunstwein (gewiissert), 5 wegen
Essigstich, 5 wegen Missgeschmack und 2 weil abgestanden.

Baselstadt. Tn amtlichem und privatem Auftrag sind 575 Weine unter-
sucht und 105 davon beanstandet worden aus folgenden Griinden:
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Grossere Mengen eines italienischen Weines waren mlttelst Teerfarb-
stoff stark rot gefirbt. Kin weisser Elstiisser Flaschenwein aus dem Jahre
1889, der durch unangenehm sauren Geschmack aufgefallen war, enthielt
ausserordentlich viel Sulfate, nimlich als Kaliumsulfat berechnet 4,2 g im
Liter. Aus der Analyse war zu schliessen, dass der Wein freie Schwefel-
siture enthalte, die offenbar vom Lagern in unrationell behandelten Fissern
herrithren musste. Ein spanischer Rotwein war auf der Reise mit Meer-
wasser vermischt worden und konnte wegen seines bitter-salzigen Geschmackes
nur noch zu Essig verwendet werden. Sein Kochsalzgehalt betrug 5,79.
In 2 Fillen musste auslindischer Wein, der im Inland gallisiert worden
war, als Kunstwein beanstandet werden. Nachdem durch die Zeitungen die
ausgedehnten Weinverfilschungen einer ostschweizerisclien Firma bekannt



geworden waren, erhielten die Lebensmittelinspektoren den Auftrag, in
simtlichen Wirtschaften nach solchen Weinen zu fahnden. Dabei ergab sich,
dass 18 Wirte Weine von dieser Firma bezogen hatten. Es wurden im
ganzen 20 Proben erhoben, von denen 12 zum Teil wegen unrichtiger, zur
Tiduschung geeigneter Bezeichnung, zum Teil als oxalséiurehaltig zu bean-
standen waren. Die Ergebnisse der Untersuchungen wurden zur weiteren
Behandlung dem thurgauischen Verhorrichteramt iiberwiesen. Der Gehalt
an Oxalsdure betrug in allen Fillen weniger als 0,1 °o und konnte nicht
als gesundheitsschiidlich betrachtet werden.

Schaffhausen. Reelle Landweine der letzten 3 Jahre finden sich im
Verkehr nicht vor. Sie sind alle gallisiert oder verschnitten und hier zu
Lande auch entsprechend deklariert. Das kann ohne Nachteil fiir den Be-
sitzer geschehen, weil hier niemand an einer solchen Deklaration Anstoss
nimmt. :

Wenn der 1915er auch kein Qualititswein geworden ist, so ist er doch
ein haltbarer, angenehmer Durchschnittswein mit etwas hoherem Siuregehalt.
Aus diesem Grunde wurden die geringeren Weissweine meist gallisiert; mit
den roten war dies meist nicht der Fall; ob mit Recht, wird die Zukunft
lehren. Bei Weinen aus Traubensiiften mit 15—18 %0 Gesamtsiiure wire
offenbar Kntsduerung zur Zeit des ersten Ablagsens ratsam. Voraussichtlich
wird diese Behandlung aber nicht gar hiufig zur Anwendung kommen; sie
ist den Leuten zu umstéindlich und heikel.

Wiederholt kamen schon seit mehr als einem Jahre Landweine zur
Untersuchung, welche auffielen durch ihre niedrige Alkalitiitszahl. Gewohnlich
war sie verursacht durch einen sehr hohen Sulfatrest, von dem man zunichst
annehmen konnte, er rithre von einem gegipsten Verschnittwein her. (ing
man der Sache genauer nach, so konnte wiederholt festgestellt werden, dass
iiberhaupt kein Fremdwein zugesetzt worden war. Noch auffilliger waren
ganz iibereinstimmende Beobachtungen bei weissen gallisierten Landweinen,
die sicher nicht verschnitten und namentlich nicht hiufiger und nicht stéirker
eingebrannt worden waren, als andere entsprechende Weine mit normaler
Alkalitéitszahl und normalem Sulfatgehalt.. Es blieb demnach nur noch die
Annahme moglich, dass beim FEinfiillen die Innenwand des Fasses mit
Schwefelsiure respektive mit Sulfat imprigniert gewesen war. Dies liesse
sich dadurch erkléren, dass das Fass ein Jahr oder linger leer gestanden
hitte, wihrend dieser Zeit richtig behandelt, d. h. mindestens 3 mal im Jahr
eingebrannt und vor dem Kinfiillen nicht geniigend ausgewaschen (gebugt)
worden wire, so dass nicht alle Schwefelsiiure entfernt wurde und der Rest
in den Wein iiberging.

St. Gallen. Seit langer Zeit schien die kiinstliche Auffirbung der Weine
verschwunden und verschollen zu sein. Ein im Kanton niedergelassener
italienischer Weinhéindler setzte voraus, was fiir Limonade gestattet sei,
werde wohl auch fiir Wein nicht verboten sein und firbte mit « Himbeer-
rot» 6350 L. bridunlichen italienischen Rotwein auf, um ihn schoner und
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glinzender zu machen. Der Urheber der Firbung wurde bestraft und der
Wein konfisziert. Als im Jahre 1915 die Kunde von intensiv betriebener
Kunstweinfabrikation in einem andern Kanton durch die Zeitungen ging,
erhielten wir eine grissere Zahl Weinproben aus dieser Quelle zur Unter-
suchung. Die meisten dieser Weine waren gallisiert und verschnitten, aber
als Hallauer, Ottoberger, Stammheimer etc. ohne Angabe der vorgenommenen
Verdinderung fakturiert. Als Kunstwein konnten sie nicht taxiert werden.
Es fand sich auch nirgends Zitronensiure in grosseren Mengen, sondern
bloss in Spuren vor. Kin angeblicher Veltliner erwies sich als gewdhnlicher
gegipster Norditaliener von triiber Beschaffenheit und schlechtem Geschmack.
Ein als Magdalener fakturierter Rotwein war nichts anderes als ein schwacher,
diinner Tiroler. Als sicheres Merkmal, dass ein Wein nicht aus dem Tirol
stammt, darf die Gipsung angesehen werden. Hinem «Kalterer» mit 1,75 g
Kaliumsulfat pro Liter und entsprechend hohem Aschengehalt durfte die
angebliche Herkunft mit aller Bestimmtheit abgesprochen werden. Rotweine
zu schwefeln oder einzubrennen, war frither nicht iiblich; wir fanden aber
im Berichtsjahr einen Rotwein mit 400 mg gesamter schwefliger Siure,
also mit dem geduldeten Maximum, Dementsprechend war er von scharfem
(teruch und Geschmack und teilweise verblasst. Nach dem Austreiben der
schwefligen Siure wurde er wieder tiefrot. Hin aus dem Kanton Schafthausen
gelieferter Sauser war so stark gezuckert, dass dadurch die Girung léingere
Zeit hindurch verhindert wurde. Ein neuer Rheintaler enthielt 4,84 g fliichtige
Siure im Liter, war also iiber alle Massen essigstichig. Der Lieferant hatte
den guten neuen mit altem verdorbenem Wein vermischt. Die St. Galler-
weine des Jahrgangs 1914 waren zum Teil recht gut, der Ertrag dagegen
war schwach.

Graubiinden. Aus dem Verkehr wurden 97 Weinproben untersucht, wovon
18 = 19,6 beanstandet aus folgenden Griinden:

Unzulissige Deklaration (Verschnitte) . . . . . 5 Proben
Kinstheh, pestreckt- o o aise i sas o vais e »
Essigstichig oder sonstwie verdorben . . . . . . 7 »
Wermutwein, der nicht aus Wein bereitet war . . 1 Probe.

7Zu wissenschaftlichen Zwecken wurden 36 Weinuntersuchungen vor-
genommen. KEs sind darunter die Weine, welche fiir die schweizerische
Weinstatistik untersucht werden mussten, sodann einige nachgewiesen natur-
reine Veltlinerweine aus dem Jahre 1914, einige Weinmoste aus der Herr-
schaft und eine Anzahl Proben aus dem biindnerischen Rheintal, welche
speziell nur auf den Gehalt an Zitronenséiure untersucht worden -sind.
Zweifellos ist, dass unsere Rheintalerweine nach Deniges starke Reaktionen
geben konnen, welche bis zu 0,7 °oo Zitronensiure anzeigen. Das von Prof.
Schaffer ausgearbeitete Verfahren zur Bestimmung der Zitronensiiure im
Wein haben wir in letzter Zeit auch ausprobiert. Soweit wir an Hand
unserer bisherigen Ergebnisse beurteilen kionnen, ist die Bestimmung leicht
ausfithrbar und sie liefert befriedigende Resultate. , ‘
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Mit der wahrheitsgetreuen Bezeichnung der Weine steht es im allge-
meinen noch schlimm, namentlich im Kleinverkauf. Die kantonalen Organe
werden noch viel zu tun haben, bis die Deklaration beispielsweise der Velt-
linerweine vorschriftsgemiss durchgefiihrt ist.

Wiederholt wurden Weine, die zu ausnahmsweise billigen Preisen an-
geboten waren, einer eingehenden Untersuchung unterworfen. Kunstweine
konnten dabei nicht nachgewiesen werden. Dagegen hat sich eine Wein-
handlung gegen das Kunstweingesetz dadurch verfehlt, dass sie ein Gemisch
von Wein und Most herstellte und auch mit dem Verkauf dieser Mischung
begonnen hatte.

Aargaw. Mit Kreisschreiben vom 22. September wurden die Bezirks-
dmter und Gemeinderiite erneut auf die Gallisierungsvorschriften aufmerksam
gemacht. Die Weinernte ist auch in unserem Kanton quantitativ befriedigend
und qualitativ so ausgefallen, dass wir die Erlaubnis zum Gallisieren von
der Kinholung einer besonderen Bewilligung abhiingic machen durften. Es
zeigte sich allerdings, dass, teils wegen verfrithter Lese, teils wegen der
ungiinstigen Herbstwitterung, das Gallisierungsbediirfnis doch grosser war,
als man sich vorgestellt hatte. Von 60 eingelangten Gesuchen wurde 41 ent-
sprochen, in 9 Fillen wurde Trockenzuckerung zugelassen und nur 10 Ge-
suche wurden abgewiesen. Von der Entsiuerung mittelst gefilltem kohlen-
saurem Kalk wurde wenig Gebrauch gemacht, obwohl sie auf Antrag des
Laboratoriums von der zustdndigen Behorde zuliissig erklirt worden war.
Zum Teil hing dies damit zusammen, dass die bundesriitliche Erlaubnis zur
Anwendung der Entsiiuerung etwas spit kam.

Thurgau. Die Weinuntersuchung hat im Berichtsjahr aussergewohnlich
viel Zeit in Anspruch genommen wegen grosserer Auftriige, welche der
Anstalt in einer Strafuntersuchung zugekommen sind. Von den 340 unter-
suchten Weinen mussten 142 aus nachstehenden Griinden beanstandet werden:
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Bei der Weinuntersuchung und der Durchfithrung einer Buchkontrolle
sind Beobachtungen und Erfahrungen gemacht worden, welche bei einer Neu-
organisation der Weinkontrolle gute Dienste leisten konnen. Zurzeit kann
dariiber nicht berichtet werden, weil die gerichtlichen Untersuchungen nicht
abgeschlossen sind.

Tessin. Viele Weine mussten wegen Essigstich oder sonstiger Verdorben-
heit beanstandet werden. Ein inlindischer stichiger Wein enthielt 4,70 g Asche
im Liter, ein anderer 8,81 g. Zweifellos waren diese Weine mit Mineral-
substanzen entséiuert worden. Héufig ergaben sich auch zu niedrige Alkalitits-



zahlen, herrithrend von zu starken Schwefeln, iibermiissigem Platrieren ete.
Ueberdies fanden sich auch unrichtige Herkunftsbezeichnungen. Ein spa-
nischer Wein war kiinstlich gefiirbt.

Waadt. Von 110 Weinbeanstandungen betreffen 30 Kunstweine (gewiis-
serte), 5 Tresterweine, 59 unrichtige Bezeichnung, 3 gallisierte Weine. Im
ibrigen handelte es sich um verdorbene Weine.

Wallis. Von 45 erhobenen Weinproben wurden 18 beanstandet, 4, weil
sie nicht die Beschaffenheit von Naturwein hatten, 4 als stichig, 2 als mit
Schimmelgeschmack behaftet. Kin Muskateller wurde als Kunstwein beurteilt.
Beim gleichen Verkiufer fanden sich auch 4 Fass Tresterwein vor, der vom
Besitzer als solcher anerkannt wurde. 2 « Muskateller - Fendant» waren
mit Fremdwein verschnitten. 4 mit Fendant - Trester vergirte Fremdweine
waren nach dieser Behandlung als « Walliser-Fendant » bezeichnet worden.
Eine Bestrafung erfolgte wegen anonymer Weinofferte. Die kantonalen
Lebensmittelinspektoren haben bei Ausiibung der Kontrolle mehrmals fest-
gestellt, dass man ihnen statt des verlangten Fendant irgend einen Fremd-
wein oder einen Verschnitt aufstellte. Die Ortsexperten diirften in dieser
Richtung noch etwas mehr leisten.

Wihrend der Sauserzeit wurden auf allen bedeutenderen Bahnhofen
regelmiissig Mostproben erhoben und zur Untersuchung eingesandt. Alle
wurden als normal befunden. Kine einzige Beanstandung erfolgte wegen
Greschmacksfehler (gout et odeur nauséabonds).

Gestiitzt auf den Bundesratsbeschluss vom 26. Oktober 1915 betreffend
die Entséiuerung der Weine des Jahres 1915 wurde die Behandlung der
Walliserweine mit kohlensaurem Kalk verboten.

Newenburg. Von 345 Proben wurden 62 beanstandet, 11 wegen unrichtiger
Bezeichnung, 4 tiberplatrierte, 2 itberméssig geschwefelte, 4 stichige und 41
gewisserte oder gallisierte. Die Mehrzahl der Beanstandungen betrifft Ost-
schweizer Weine; 34 solcher mussten wegen iibermissigen Gallisierens als
Kunstwein bezeichnet werden. In Wirklichkeit sind verhiltnisméssig weniger
Weinfilschungen und verdorbene Weine zu Tage getreten, als in frithern
Jahren. Die Beanstandungen von Neuenburger Weinen beziehen sich haupt-
séichlich auf unrichtige Herkunftsbezeichnungen (Bourgogne-, Arbois- und
Macon - « Fagon»). Von der Grenzkontrolle wurden 2 iibermissig geschwe-
felte Weinproben eingesandt; die eine enthielt 1500 mg gesamte schweflige
Saure im Liter. Fine Herabsetzung auf die vorgeschriebene Grenze kann
in solchen Fillen durch Verliiften nicht erreicht werden, sondern nur durch
starkes Verschneiden mit normalem Wein.

Mehrere Kleinverkiufer, denen die Vorschrift des Art. 2 lit. ¢ des Kunst-
weingesetzes nicht bekannt war, glaubten durch Verschneiden von Rotwein
mit Obstwein billige Tafelweine herstellen zu diirfen. Nach erfolgter Auf-
klérung verzichteten sie freiwillig auf den Verkauf dieser Verschnitte. Bis
jetzt sind im Handel solche nicht vorgefunden worden.
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Bei den meisten der zur Untersuchung gelangten 1914er Weine iiber-
stieg die Sidure den Durchschnittsgehalt; sonst war nicht viel auszusetzen.
Einige ab der Hefe abgefiillte Flaschenweine sind infolge dieses Verfahrens
olig geworden.
Die 1915er Weinmoste iibertrafen die 1914er an Zuckergehalt. Der
ziemlich hohe Siiuregehalt verbiirgt eine gute Haltbarkeit. Die Verhiltnis-
zahl Weinsiiure zu Gesamtsiure ist etwas hoher als im Vorjahr.

Genf. Von den 64 Weinbeanstandungen entfallen 14 auf gewisserte
und 2 auf verdorbene (stichige) Weine.

Zuncker (Glukose).

St. Gallen. Ein in einem Schadenfeuer im Vorarlberg angebrannter
weisser Zucker, der iiber Buchs in die Schweiz kam, konnte nur zur Kaffee-
Kssenzfabrikation (Caramel) freigegeben werden.

Als Milchzucker in den Verkehr gebrachtes, zu diditetischen Versuchen
verwendetes weisses Pulver erwies sich als Borsiure.

Verschiedene andere Lebensmittel.

Ziirich (Kanton). Eine aus Kartoffelstiirke bestehende Probe Sago musste
wegen unrichtiger Bezeichnung beanstandet werden.

Ziirich “(Stadt). FEin als « Salat-Sos » bezeichnetes Priiparat bestand
aus einer Mischung von Hssig, Oel und Gewiirzen. Die Fabrikation ist
bereits wieder eingestellt worden, wohl weil der Erfinder sich selbst iiber-
zeugen musste, dass das Gemisch nicht gerade appetitlich aussah.

Luzern. Eine Wagenladung Kartoffeln erwies sich als verdorben, so
dass sie nur noch als Schweinefutter verwendet werden konnten.

Baselstadt. Unter der Bezeichnung « Hausmachersuppe » brachte ein
findiger Fabrikant zerstossene Brotabfiille in den Handel. Da er fiir das
Kilogramm Brot in dieser Form Fr. 1.65 loste, war die Bewunderung, mit
der er von seiner « Erfindung» sprach, nicht ganz unbegriindet.

Als «Fleischersatz-Pflanzenkraft » wurde zum Preise von Fr. 2 per kg
ein grobgemahlenes Gemisch von Maisgries mit ca. 309, Weizenkleie und
geringen Mengen verschiedener Gewiirze in den Handel gebracht und be-
hauptet, es sei gesiinder, billiger und nahrhafter als Fleisch. Der Fabrikant
hatte sogar die Kiihnheit, dieses Priiparat, das im Wert ungefihr einem
Hiihnerfutter gleichzustellen ist, einer Militirbehorde zur Verwendung fiir
die Truppen anzubieten. Ganz abgesehen davon, dass Kleie in diesem Falle
als ein Verfilschungsmittel zu betrachten ist, muss auch die Angabe, es
sel nahrhafter und billiger als Fleisch, als unwahr bezeichnet werden.

St. Gallen. Unter den aus dem Ausland eingefithrten Kartoffeln fanden
sich grosse Mengen verdorbener Ware vor. Kine Sendung dénischer Kar-
toffeln war im Auskeimen begriffen, zeigte schorfartige Flecken und verfirbte
sich beim Kochen nach allen Farben; in der klaren wisserigen Liosung liess
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sich Zucker nachweisen; wahrscheinlich hatten die Kartoffeln unter Kilte
gelitten. Auf gedorrten Kartoffelschnitzen entwickelte sich zum Erstaunen
des Inhabers ein fast blutrot gefiirbter Ueberzug, wodurch Verdacht auf
Vergiftungsversuch entstand. Die Untersuchung stellte heraus, dass es sich
um eine prichtig ausgebildete Kultur des Bazillus prodigiosus oder des
Bakteriums der blutenden Hostie handelte.

Unter der Phantasiebezeichnung <« Frisano» bringt ein Ziiricher einen
Saucen-Extrakt in den Handel, der laut Prospekt als vollstindiger Fleisch-
~ersatz gelten konnte. Das Pridparat besteht aus Kartoffel- und Weizenmehl,
Paprika und Muskatnuss und ist durch ein Gemisch von gelbem, blauem
und rotem Farbstoff braungelb gefirbt. Das Paketchen, das keine 5 Rp.
Wert hat, wird zu 20 Rp. verkauft.

" Neuenburg. FEin Puddingpulver bestand aus Maisstirke und Zucker,
leicht gefirbt mit einem Teerfarbstoff und mit etwas Fruchtessenz aroma-
tisiert.

Der plotzliche Temperatursturz im November hat bei den Kartoffel-
transporten Schaden angerichtet. Bei einer Kartoffelsendung deutscher Her-
kunft hatte trotz sorgfiltiger Verpackung die Hilfte der Knollen Frost-
schaden gelitten.

Die eidgendssisechen Vorsehriften iiber die Brotversorgung des Landes.

Ziirich (Kanton). In mehreren Fillen musste eingeschritten werden
wegen Verwendung von Weissmehl zur Brotbereitung. Dabei wurde fest-
gestellt, dass oft das Publikum die Bicker und Miiller zur Uebertretung
der Vorschriften bewogen hat, indem es die Biicker bevorzugte, welche
weisseres Brot lieferten. In Biéckerkreisen wurde daher die Verfiigung vom
13. Dezember 1915, wonach die Herstellung von Weissmehl vollstindig
untersagt wurde, begriisst.

Ziirich (Stadt). 2 durch die Gesundheitsbehorde und 5 vom Untersuchungs-
richter des Territorialgerichtes V eingesandte Vollmehlproben mussten, weil
dem Typ nicht entsprechend, beanstandet werden.

Urkantone. Ks wurden 267 Vollmehle untersucht, wovon 3 wegen
ungeniigender Ausmahlung beanstandet wurden. Wiederholt wurde festge-
stellt, dass selbst grosse, modern eingerichtete Miihlen gelegentlich Voll-
mehle herstellen, die wesentlich heller sind als das amtliche Typmuster.

Glarus. Nachdem angenommen werden konnte, dass die zum Teil recht
erheblichen Vorrite von Weissmehl aufgebraucht waren, hat die Kontrolle
intensiv eingesetzt. Unsere Organe haben hie und da in Miihlen Stichproben
erhoben, die Kontrolle dagegen mehr in den Biickereien ausgeiibt. Wiederholt
wurden die hiesigen Organe wegen angeblich zu laxer Handhabung der
Vorschriften bei den eidgenossischen Behorden denunziert. Zweimal hat
deshalb ein Beamter des Gesundheitsamtes im Auftrag des Militérdeparte-
mentes hiesige Miihlen kontrolliert und Proben erhoben, ohne aber Wider-



-

handlungen gegen die Vermahlungsvorschriften feststellen zu kinnen. Geringe
Abweichungen vom amtlichen Vollmehltypmuster miissen eben zugelassen
werden. Die beanstandeten Vollmehle wiesen 0,55—0,66%, Asche auf.

Baselstadt. Ein Vollmehl hinterliess beim Verbrennen 1,447 Gesamt-
asche und 0,36% Sand. Ks knirschte deutlich zwischen den Zihnen. FEin
weiteres Vollmehl, das bei der Pekarisierprobe deutlich heller erschien
und weniger Kleiebestandteile enthielt als der Typ, ergab bei der chemischen
Untersuchung 0,75%, Asche, 12,25% Protein und einen S#uregrad von 4,3.
Da laut einer Verdffentlichung des Schweizerischen Gesundheitsamtes Knde
1914 die Schwankungen von typgerechtem Vollmehl bei der Asche 0,70 bis
0,859, beim Protein 11,66—13,77°, betragen konnen, musste von einer
Beanstandung Umgang genommen werden.

Bei der chemischen Untersuchung von 20 in Basler Biickereien erho-
benen Vollmehlen wurden folgende Schwankungen in der Zusammensetzung
beobachtet :

Minimum  Maximum

Protein % "= 13,31 14,75
Ascha. ol 0,68 . 1,10
Sauregrad . . 4,2 6,0

Bei der Wasserprobe nach Pekar erwiesen sich die meisten Proben etwas
heller als der Typ und zwar auch solche, die hoheren S#uregrad, mehr
Asche und Protein aufwiesen als der Typ.

Schaffhausen. In den Gemeinden, wo gleichmissig richtiges Vollmehl
verbacken wird, hort man selten unzufriedene Aeusserungen iiber das Vollbrot.
Wo dagegen einzelne Biicker sich gelegentlich weisseres Mehl zu verschaffen
wissen, kommt es zu einer unangenehmen Konkurrenz zwischen dem rich-
tigen Vollbrot und solchem, das mehr dem fritheren Weissbhrot &hnlich ist.
Am wenigsten Anklang findet das Vollmehl in landwirtschaftlichen Kreisen.
Unter den vielen angeblichen Griinden mag einem eine gewisse Berechtigung
zukommen: das Vollbrot wird bald altbacken; es sollte nicht léinger als
2 bis 3 Tage aufbewahrt werden miissen. Die Bauersfrau findet aber
namentlich im Sommer nicht Zeit, so oft zu backen; sie kann sich dieser
Aufgabe hichstens alle 8 Tage einmal widmen.

In den grosseren Miihlen, wo Bundesweizen vermahlen wird, kam es
zu keinen Beanstandungen, wenn auch kleinere Abweichungen vom Typ
nicht fehlten. Weniger befriedigend ist die Ausniitzung des inléindischen
Getreides zur Brotbereitung. Die Landwirte wissen zwar sehr wohl, dass
in gegenwiirtiger Zeit die Brotversorgung in allererster Linie gesichert
werden muss. Dennoch kiimmern sich viele nicht im geringsten um die zu
diesem Zweck erlassenen eidgenossischen Vorschriften. Aus dem von ihnen
produzierten Getreide verlangen sie Backmehl, wie es ihnen behagt, und
an Menge und Beschaffenheit der Kleie stellen sie Anforderungen, die ihnen
gerade passen. Mit dem Miiller, der ihnen nicht entspricht, sind sie bald
fertig; sie gehen zu einem anderen, der sich ithrem Willen fiigt. So konnen
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Beanstandungen nicht ausbleiben und der Miiller steht allein als der Fehlbare
da. Diese nichts weniger als erfreulichen Verhiltnisse erkliren sich zum
Teil daraus, dass unsere Massregeln doch bei weitem nicht so radikal sind,
wie die entsprechenden Vorschriften des Auslandes. Bei uns hat keiner
anzugeben, wie viel Brotgetreide er besitzt, und es bleibt ihm daher anheim-
gestellt, sich aus freiem Willen den Vorschriften zu fiigen. Vielen liegt aber
mehr an ihrer Viehmast, als an der Brotversorgung des Landes.

St. Gallen. Ein Brotmehl war deutlich dunkler als der Typ, enthielt
0,869, Mineralstoffe und 7,6° freie Siure; es hatte hier ein unzuldssiger
Entzug von Weissmehl stattgefunden. In einem anderen Vollmehl fand
sich etwas Kartoffelmehl (Fécule) vor.

Das anfangs Februar 1915 von Privaten -eingefiithrte kalifornische
Weissmehl hielt nicht, was man sich von ihm versprochen hatte. Es hatte
eine mehr graue als gelbweisse Farbe, enthielt zu wenig Kleber und konnte
deshalb unvermischt nicht zum Backen verwendet werden. Eine Probe Rog-
genmehl enthielt 1,08%, dunkelgraue Quarzsplitter.

Graubiinden. Die Kontrolle betreffend Ausfithrung der eidgentssischen
Vorschriften iiber die Sicherung der Brotversorgung des Landes ist durch
die Organe der Lebensmittelkontrolle besorgt worden und hat einen nicht
unwesentlichen Teil ihrer Arbeit in Anspruch genommen. Abgesehen vom
Anfang des Jahres, wo die Miiller sich noch auf die Herstellung des Voll-
mehles einzurichten hatten, kann konstatiert werden, dass die Vermahlungs-
vorschriften bei uns eingehalten werden; ausser einigen Mahnungen wegen
kleineren Abweichungen vom Typ ist ein Eingreifen der Kontrollorgane
nicht notig geworden. Die Vollmehlproben wurden im Laboratorium nach
der Methode von Pekar und auf Aschengehalt und Sduregrad untersucht.
Dabei ergab sich, dass besonders der Aschengehalt ein scharfes Kriterium
fiir den Grad der Ausmahlung bildet.

Wallis. Wegen wesentlicher Abweichung vom offiziellen Typmuster
wurden 8 Vollmehle beanstandet. Meist wiesen sie einen niedrigeren Aschen-
gehalt und einen geringeren Siuregrad auf, als der Typ; in 2 Féllen da-
gegen waren Aschengehalt und Sduregrad zu hoch.

Genf. Von 39 Vollmehlproben mussten 23 beanstandet werden, ein
klarer Beweis, dass sich unsere Miiller anfangs der Ausfiihrung der Ver-
mahlungsvorschriften widersetzt haben.

Hochstpreise fiir Lebensmittel.

Glarus. Die Kontrolle iiber die Durchfithrung der Bundesratsbeschliisse
betreffend Hochstpreise fiir Lebensmittel ist dem Lebensmittelinspektorat
iibertragen worden. Diese Kontrolle wird bei Butter und Kise ziemlichen
Schwierigkeiten begegnen, da Anhaltspunkte zur Unterscheidung erster und
zweiter Qualitiit nicht gegeben sind und zufolge eingeholter Auskunft die
Qualitiitsbezeichnungen mit den in der Lebensmittelverordnung festgesetzten
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Kategorien (Tafel- und Kochbutter) nicht iibereinstimmen. Die Unterschei-
dung nach «ortlichen Handelsgebriuchen » ist zu wenig definiert.

Gebrauchsgegenstinde.

Ziirich (Kanton). Die Grenzkontrolle meldete 10 Fille von bleihaltiger
Teeverpackung. Eine Partie Kinderpfeifchen enthielt 739, Blei.

Ziirich (Stadt). Die Kontrolle in siimtlichen Spielwarenliden der Stadt
kurz vor Weihnachten ergab wieder einmal, dass Spielwaren mit bleihal-
tigen Farben und Zinkblechmundstiicken immer noch 6fters vorkommen.
Von 36 Mal- und Anstrichfarben wurden 7 als bleihaltig befunden; darunter
war auch ein Leinol-Siccativ.

Glarus. In einem Hotel musste das Kupfergeschirr zum Teil neu ver-
zinnt, werden.

Baselstadt.  Aus dem Ausland eingefithrte Kinderpfeifchen bestanden
aus einer Antimon-Bleilegierung mit 81,5% Blei. Eine grosse Anzahl Kinder-
trompeten musste konfisziert werden, weil deren Mundstiicke aus Zinkblech
bestanden. Bei einigen Sorten waren sie zwar vernickelt. Die ohnehin sehr
schwache Vernickelung war aber schadhaft geworden, so dass das Zink an
zahlreichen Stellen blossgelegt war.

Es gibt immer noch auswirtige Fabrikanten, welche sich zu ihrem
eigenen Schaden mit der Forderung, dass Herdwasserschiffe nur mit Zinn,
das nicht mehr als 19 Blei enthiilt, verzinnt werden diirfen, nicht abfinden
konnen. Immerhin sind die beobachteten Bleimengen gegeniiber friiheren
Jahren wesentlich kleiner geworden. Der grosste Bleigehalt betrug 89,
withrend zu Beginn der Kontrolle im Jahr 1911 bis zu 609% gefunden
wurden. Die Verzinnungen von Weisshlechbiichsen fiir Lebensmittel -ent-
hielten 0,2—0,7%, Blei. Mangelhaft verzinntes eisernes Kiichengeschirr wurde
vom Verkauf ausgeschlossen.

Ein als «Cendre de chaux » bezeichnetes Geheimmittel fiir Weinbehand-
lung bestand aus geloschtem Kalk.

Das Waschmittel « Frappol », ein « Universalreinigungs- und Entfettungs-
mittel » enthielt als Hauptbestandteil Soda, Sand und Talkpulver nebst sehr
geringen Mengen von Perborat. Eine sogenannte Talgkernseife enthielt nur
237, Fettsiiure. Unter der Bezeichnung «Schmierax» kam ein Waschmittel
in den Handel, das aus einer 309 igen wiisserigen Losung einer Schmier-
seife bestand. Bei der Aufbewahrung eines als Tetrachloriitylen-Seifenspiritus
bezeichneten Desinfektionsmittels in Neusilbergefiissen wurde von einer ge-
wissen Zeit an die Entstehung einer tiefgriin gefiirbten Fliissigkeit beob-
achtet. Diese Flussigkeit bestand aus einer Losung von fettsauren Salzen
des Kupfers, Nickels und Zinks in dem gechlorten Kohlenwasserstoff und
hatte sich, wie nachtriglich gezeigt werden konnte, gebildet, weil die in
dem Pridparat enthaltene Seife reichlich freie Fettsiiuren enthielt, was
offenbar frither nicht der Fall gewesen war.



Fin als « Akustik » bezeichnetes Gehordl bestand aus einer Mischung
von 209, Cajeputdl mit Mohnsl. Tropfen gegen Magenbeschwerden enthielten
in wisseriger Losung 16 %, Bromwasserstoff und 99, Kaliumbromid. Degrasin-
Pillen gegen Fettsucht enthielten als wirksame Bestandteile Kaliumjodid,
Magnesiumsulfat und Natriumkarbonat. Kin Geheimmittel in Pillenform,
dessen Gebrauch bei einer Frau zu voriibergehender Gesundheitsstorung
Anlass gegeben hatte, enthielt Morphin. Kohlenpastillen, deren Genuss
heftiges Brennen im Munde und im Magen bewirkt hatte, enthielten Paprika-
pulver. Kin sogenanntes Lungenheilmittel, das von einem Naturheilkiinstler
vertrieben wurde, bestand im wesentlichen aus stark verdiinntem anisiertem
Ammoniakgeist, der mit etwas fettem Oel emulgiert war. In einem Insekten-
pulver wurde als wirksame Substanz Kieselfluornatrium gefunden.

St. Gallen. In verschiedenen Magazinen und auf dem Jahrmarkt in
St. Gallen sind Metalltrompetchen konfisziert worden, deren Mundstiicke
aus bleihaltigem Metall oder aus Zinkblech bestanden. Es betraf alles
Niirnbergerwaren. Die Verzinnung einer Backmulde enthielt 28,5 Blei.
Die nach der Verzinnung aus einer Pfanne herausgeschabten Metallspéne
bestanden aus 66,99 Zinn, 28,5% Blei und 4,69 Eisen. FEinem herum-
ziehenden Verzinner wurde eine Zinnstange abgenommen, die 19,09, Blei
enthielt, und ein sesshafter Kupferschmied hat eine Sendung «reines Zinn »
erhalten, welche 14,9% Blei aufwies. Gegen einen Flaschnermeister erfolgte
Strafverfolgung, weil er das Schreiben einer Gesundheitskommission, worin
sie ihn wegen Verwendung von verzinktem Eisenblech zu Milchgeféissen
verwarnt, als blodsinnig bezeichnet hatte.

Die Metzger und Wurster erhalten des Krieges wegen nicht mehr
geniigend Kalisalpeter zum Konservieren des Fleisches. Ks ist deshalb zu
diesem Zweck auch Natronsalpeter in Aufnahme gekommen, was nicht
verboten* werden kann, da Art. 89 der Fleischschauverordnung nur von reinem
Salpeter spricht. Kin Grossmetzger erhielt unter dem Namen kristallisierter
Salpeter etwas ganz anderes, ndmlich Borax, also ein verbotenes Konser-
vierungsmittel.

In Tageszeitungen war im Frithjahr 1915 zu lesen, dass durch Vermischen
mit Sodalosung das Petroleum gestreckt werden kiénne. Obschon das Labora-
torium dieser einfilltigen Auffassung in der Tagespresse sofort entgegentrat,
wurde in einer Giemeinde nach diesem Rezept hergestelltes Petroleum in
den Handel gebracht. Die zur Untersuchung eingesandte Probe bestand aus
610 em?® Petrol, aufgeschichtet auf 505 cm? Sodalosung.

Graubiinden. Siphonkopfe mussten wegen ungeniigender Verzinnung
beanstandet werden. Unter den beanstandeten Gebrauchsgegenstéinden fanden
sich viele Kupfergeschirre, welche vom Militir zu Kochzwecken requiriert
worden waren. Zum bestimmungsgemiissen Gebrauch (Waschen etc.) hétten
sie geniigh; zum Kochen aber waren sie ungeeignet. Die Einheitskommandos
wurden auf die mangelnde Verzinnung aufmerksam gemacht. Leider fanden
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aber die Aufsichtsorgane fiir ihr Vorgehen in der Regel wenig freundliches
Entgegenkommen.

Es wurde Verpackungspapier beanstandet, weil es mit Schwerspat be-
schwert war.

Wallis. Vier Proben Klirmittel wurden vom Verkehr ausgeschlossen,

weil sie aus Blut hergestellt waren und einen zu hohen Gehalt an Chlor-
verbindungen aufwiesen.

Neuenburg. Kinderpfeifchen mit 949, Bleigehalt wurden dem Lieferanten
zuriickgesandt. Kleine, zum Aufbewahren von Schokolade und #hnlichem
bestimmte Korbchen aus einer 43% Blei enthaltenden Legierung wurden
erst nach erfolgter Auskleidung mit undurchlissigem Papier oder Staniol
freigegeben.

Ein als «Kldr- und gesetzlich anerkanntes Konservierungsmittel »
bezeichnetes Priparat enthielt statt der angeblichen 60 bloss 42 g schweflige
Séure im Liter. Ungeachtet aller Ratschliige ziehen viele Verkiufer dem
so leicht zu handhabenden, zuverldssigen und billigen Kaliummettasulfit
andere Priparate mit schoner klingenden Namen vor, obschon solche hiufig
schlecht dosiert und durchgehends viel umstéindlicher sind, als jenes.

Der von vielen Seiten signalisierte Kohlensparerschwindel ist auch im
Kanton Neuenburg versucht worden. Ein von der Polizei zur Untersuchung
eingesandtes Préparat « Vulcos», wovon ein kleines Picklein in Wasser
aufgelost 150 kg Kohlen ersparen sollte, stellte sich als ein aus wertlosen

erdigen Substanzen, etwas Naphtalin und Farbstoff bestehendes Gemisch
heraus.

Bestimmung des Antimongehaltes von Gespinstfasern.
Von Th. von FELLENBERG.

(Mitteilung aus dem Laboratorium des Schweiz. Gesundheitsamtes.
Vorstand: F. Schaffer.)

Anlésslich eines Vergiftungsfalles durch Arbeiten mit antimonhaltiger
Kunstseide, welcher durch Herrn Prof. Dr. H. Zangger, Direktor des gerichtlich-
medizinischen Instituts der Universitéit Ziirich, genau untersucht worden ist,
kam das Schweizerische Gesundheitsamt in die Lage, einige KErhebungen
iber die Hiufigkeit des Vorkommens antimonhaltiger Gespinstfasern und
ihren Gehalt an Antimon zu machen.

Seide und Wolle diirften von vorneherein antimonfrei sein, da eine
Antimonbeize hier unnitig und daher auch nicht gebriuchlich ist. Anders
verhiélt es sich aber mit der Baumwolle. Zum Firben mit basischen Farb-
stoffen wird dieselbe meist mit Tannin und Brechweinstein gebeizt. ) Fiir

1) Siehe Gnehm, Taschenbuch fiir die Férberei und Farbenfabrikation, 1902, S. 60.
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