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Die Nchweizerische Weinstatistik.

Bearbeitet vom schweizerischen Verein analytischer Chemiker.

Vierzehnter Jahrgang.

Die Weine des Jahres 1913.

STATISTIQUE DES VINS SUISSES

ELABOREE PAR LA SOCIETE SUISSE DES CHIMISTES ANALYSTES

XIVe ANNEE

LES VINS DE I ANNEE 1913

Yo
FE

A. Mostuntersuchungen. — Pesées de moit.

Canton de Genéve

Datum der L Gesamtsiure
oiicinds Name und Lage des | vainjese Oechsle-Grade Gramm p. L.
No. Rebberges Degrés densi-
Commaine Date de o Acidité totale
Nom local métriques e
vendange : grannes p. L.
Farbe: weiss. — Couleur: blanc,

1 Russin — 6.—15. X. 70 10,7
2 Satigny Peissy » 68,5 12,3
3 » » » T4 11,9
4 » » » 74 —
5 » » » 81,5 115
6 » » » 71,5 11,6
7 » Choully » 71 12,2
A » o
» » » 2,4
10 » , » 76 11,7
11 > Bourdigny-dessus » ! 74 11,5
12 Jussy - » | 70,5 11,2
13 » — » 73 12,4
14 » Lullier » 75,5 10,9
15 » » » 73 125
16 » » > 76,5 115
17 Choulex Miolan » 70 10,0
18 Cologny - » 76 10,2
19 » Ruth » 75 10,9
20 Troinex - » 64 10,2
21 Bardonnex Landecy » 71 10,4
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Canton de Geneéve.

Gamotids Name und Lage des I%{f?::;i? Oechsle-Grade giiﬁl::flsg“ie
No. : Rebberges Degrés densi- g
Commune 7 Date de e Acidité totale
Nom local 3 ) métriques e g
vendange grammesp. .
Farbe: weiss. — Couleur: blanc.
22 Bardonnex Croix-de-Rozon 6.—15. X.| 66,5 11,0
23 : | crate SERE il 119
24 Bernex Lully > ‘ 75 11,0
25 » » » 75 11,()
Minimum 62 10,0
Maximum 81,5 13,4
Kanton Schaffhausen.
Nime i lae Datum der|Oechsle-Grade| Gesamtsiiure
. b . nlty s r o
No. Gemeinde T Rebberget; Weinlese Degréds dapt. Gramm p. L. Zucker °f
Commune Date de | le compteur | Acidité totale| Sucre °fo
Nom local y
vendange | d’Oechsle | grammes p. 1.
Farbe: weiss. — Couleur: blanc.
1 | Buchberg Fuchsbach T X 59,0 15,6 -
2 | Wilehingen Haslach g X, 51,0 17,8 9,1
3 | Neunkirch Hiuter Neunkirch 9.; X. 48,5 16,5 —
4 | Ldhningen Riitenen 10. X. 53,0 18,6 -
5 | Gachlingen Miihleweg 10. X. 51,4 15,9 1050
6 » Hahnenbiihl 10. X. 48,5 18,0 —
7 | Siblingen Galgenbuck, Mmmereich | 12, X, 47,0 19,1 —
8 | Schleitheim | Lendenberg 13.-X. 60,5 18,6 —
9 » Tobel, Lendenberg 15. X. 59,0 17,4 -
10 » Grafental 15. X. 64,0 18,4 —
Minimuam 47,0 15,6
Maximum 64,0 19,1
Farbe: rot. — Couleur: rouge.
1 | Osterfingen Buck und Badreben 20. IX. 69,0 17,2 —
2 » Teilreben 30. IX. 69,0 18,8 14,0
3 | Riidlingen Tanzhof 4. X. 64,5 16,3 —
4 » Pfarrberg 6. X. 65,0 18,8 13,3
5 | Schaffhausen Herrenberg oo X 68,0 17,0 13,8
6 » Rheinhalde o X 63,0 15,0 12,1
7 | Stein a./Rh. | Huberli 2.5 66,0 15.0 13,6
8 » Hoppihoh, Berglage N 64,0 173 —
9 | Thayngen Oberhof (g0 60,5 174 —
10 | Buchberg Bach T X 61,5 19,3 121
11 | Wilchingen Berg und Hochbreite | 8. X. 66,5 15,2 o
12 | Buchthalen Freien & X 64,0 19,4 —
13 | Trasadingen Griit 9.” X. 64,0 18,6 —
14 » Rappenhalde 9. X. 75,5 15,1 —=
15 | Unter-Hallau Ritiberg 10. X, 71,0 16,1 —
16 » Halde u. Schellenweg| 11. X. 74,0 14,1 16,3
17 » Oberwiesen, Schuppen 155X 4,5 15,0 —
Minimum 60,5 14,1
Maximum 75,5 19,4
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HKanton Thurgau.

Name und Lage des

Datum der|

Oechsle Grade, Gesamtsiure

No. Gemeinde Rebberges Weinlese i Gramm p. L.
Commune Nom Tocal Date de | ¢q ', i CSI | deidité totale
vendange | metriques | grammes p. (L
Farbe: weiss. — Couleur: blanc.
1 Salenstein Hinterburg 14. X. 65 16,1
2 Mannenbach Langgriben =X 57 18,3
3 » Arenenberg, Morgengabe | 14. X. 56 18,2
4| Ermatingen Roten Gratter 14 X0 | 56 19,3
D » Schossli 140 X ‘ 53 176
6 » Agerstenbach RG] 55 183
7 Berlingen Fschlibach 14. X. ’ 69 16,4
8 » Enge im Biichli T4 X | 63 17,4
9 » Aus der Halden 14. X. | 61 16,5
10 Steckborn Untere Lage, Hof und Rank 16, X. 53 18,3
11 » Obere Lage, Millhof und Grind 16. X. 51 21,8
12 » Oberste Lage, Hasenweid | 16. X. 51 20,6
13 Fruthwilen Acker 1l 51 19,0
Minimum 51 16,1
Maximum 69 21,8
Farbe: rot. — Couleur: rouge.
1l Ermatingen Steiniickerli 18::X. 68 16,9
2 Fruthwilen Acker 17 57 18,8
3 Salenstein Arenenberger Q7 T 17,5
4 Mannenbach Horniickler 170 62 16,5
Minimum 57 16,5
Maximum il 18,8
Canton du Valais.
Name und Lage des [Datum derFOechsle-Grade Gesamtsiiure
Gemeinde Rebberges, Rebensorte | Weinlese el Gramm p. B
No. Degiés d'apr.
Commune Nom local Date de | le compteur | Acidité totale
Nature du plant vendange | d’Oechsle | grammes p. [.
k 2 Ll J RIS
Farbe: weiss. — Couleur: blanc.
1 Sierre Malvoisie 8. X 90 7,6
2 » Fendant 14. X. | 88 17
3 » Fendant Planzette 10s X o 93,4 6,8
4 » Fendant X 87 6,1
5 » Fendant Tschiétroz i ERIbG 80,6 7,0
6 Bramaois Rhin 16X 87 5,8
7, St.-Léonard Fendant Ban-ouest X 81 7,4
8 » Fendant Tl 84 6.1
9 » Fondant Orgival et Mangold T X, 91 9,8
10 Sion Fendant Pont de la Morge T | 84 74
11 » Fendant 3. X. 83 8,2
12 » Fendant Mont d'or Baantn 85 6,7
13 » Fendant Grandinaz 3. X. 83,5 6,8
14 » Fendant Colombey 4, X. 82 8,2
15 » Fendant 4. X, 81 7,8
16 » Fendant Chatroz 5 X 82 8,1




Canton du Valais.

. Name und Lage des . Datum der Oechsle-Grade| Gesamtsiure
No. Gemeinde Rebberges, Rebensorte | Weinlese Degrés dapr. Gramm p. L.
Commune Nom local Date de | le compteur | Acidité totale
Nature du plant vendange | d’Oechsle | grammesp. 1.
Farbe: weiss. — Couleur: blanc.
147 Sion Fendant B ks 82 8,0
18 » Fendaut Molignon Clavoz 3. X. 87 8,0
19 » Fendant Grandinaz Platta 4. X. 84 6,9
20 » Fendawt Chiteau de I Soie of Chitroz 4. X 85 9,4
21 » Fendant (hitean de la Soie 4, X. 92 7,5
92 » Fendant Tourbillon 6i X 88 2
23 » Fendant Corbassiére 6. X. 82,5 6,5
24 » Fendant Lentine Platta 6. X. 91 7,0
25 » Fendant Clavoz et Dioli 6. X 88 8,2
26 » Fendant 6. X, 96 7,3
27 » Fendant 6. oRe 86 7
28 » Fendant Uvrier 6 X 82 7.4
29 » Fendant Lentine 7. X. 86 6,5
30 » Fendant Mont d’or TefXana: 89 Tt
31 » Fendant Molignon LA 89 15
32 Conthey Fendant Champmarais & X, 89 %1
33 Vétroz Fendant 1. 82,5 6,3
Minimum 80,6 5,3
Maximum 96 9.4
Farbe: rot. — Couleur: rouge.
1| Sion | Rouge Longeborgne | 80..IX. | 108,5 8,0
Kanton Ziirich.
Datum der|Oechsle-Grade| Gesamtsiure
Pt Name und Lage des . .
No. Gemeinde Rebberges Weinlese Dagrés dapr: Gramm p. L.
Commune r Date de | le compteur | Acidité totale
Nom local )
vendange | d’Oechsle | grammes p. 1.
Farbe: weiss. — Couleur: blanc.
Bezirk Andelfingen.
1 | Volken b.Flaach | Hinterhiiuser 6o X 61,0 16,5
Bezirk Meilen.
2 Meilen Aebleten, Unterfach 20X, 66,0 17,0
3 > Grub B 70,0 15,4
4 » Halde, Rhei, Boden LK, 64,0 15,2
5 Uetikon a. See Weingarten 3. X. 60,0 177
6 » Weingarten 2. X. 60,5 19,0
Bezirk Ziirich.
7 Hongg Ins Alten TEE 55,0 19,0
8 » Imbisbhiihl 105 X 52,0 18,7
9 Ober-Engstringen| Zalacker 105X 66,0 19,2
10 » Berg 90X 63,0 18,6
11 Weiningen Haslern, Kirchenspitzherg 1o, 60,0 17,3

=



Kanton Ziirich.,

Datum der|Oechsle-Grade| Gesamtsiiure
y . Name und Lage des AT A
No. Gemeinde Rebberges Weinlese Degrds Bapr: Gramm p. L.
Commune N Date de | le compteur | Acidité totale
i vendange | d’Oechsle | grammes p. 1.
Farbe: weiss. — Couleur: blanc.
12 Weiningen Haslern, Kirchenspitzberg 30. IX. 63,5 15,8
13 > Hasennest, Haslernberg | 30. LX. 60,0 16,5
14 » Kirchenspitz, Hingerten 2 X 69,0 17,6
Minimum 52,0 15,2
Maximum 70,0 19,2
Farbe: rot. — Couleur: rouge.
Bezirk Andelfingen.
1 | Berg am Irchel Bohl T 63,0 17,0
2 | Volken b. Flaach Hinterhiuser 4, X, 66,0 16,7
3 » » 4. X. 68,0 15,0
Bezirk Winterthur.
4 | Neftenbach Halte, Bruppach 6. X. 65,0 17,2
) » Steig 6. X. 70,0 16,9
Minimum 63,0 1550
Maximum 70,0 17,2




B. Weinuntersuchungen. — Analyses de vin.
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Gemeinde Name und Lage des Rebberges | & R8sl BT B8 o 25 o g3 bf fl1Ei~1 28
Commune Nom local 'g @ % § = 3 - SLe 3 ég g_:n~§ EED‘,E Lx|835|= é E.ﬂ‘? & £3% =
55|23 |E8| 32|53 |ERIE5 |83 |88 28|83 |5x =3 |HS
SN GV AR N |25 EE | ES|E8 |88 9C|ES |28 |88 (S
e SEieY ® | TN EN S| HAN[ET | O
Kanton Bern.
Analytiker: Kantonales Laboratorium.
Weissweine. — Vins blancs. ;
1 Allfermée Tiischerz-Alfermée-Rebberg | 0,9978] 9,0 | 23,8 | 0,8 | 280 | 96| 0,3 | 92| 138|204 | — | — | 14,1 |
2 Biel-Vingelz Tschatener Rebe, Vingelzer Rebberg 68| 7,7 | 18,0 05| 175 | 6,8 03 6,4 | 11,1 | 1,74 |' — 33 | 17,9 |
3 » Vingelzer Rebberg 17 94 | 250 O2 | 2458 | 116 | 0,5 | 11,2 | 186 | 1,96 | — | — | 884 |
4 Erlach Erlacher Rebberg 66| 8,4 | 194 0,8 | 186 | 80| 03 75| 111 ] 168 [ — — | 256 |
D » Untere Schlossrebe, Erlachberg 69 8s | 214 | 0,8 | 206 sl s 85| 12,1 200 | — | — | 3884
6 Gampelen Schallenberg (7 e D A R g R ) S U (R0 o 8 e O R T R 67O R [ S )
/: Ins Inser Rebberg 88| 7,4 | 8ls| 08 [2l0| 117 | O |11,2) 98| 1921 — | — | 690
8 » Inser Rebberg, Spitaldomaine Pourtales 94/ 76 | 238 0,8 | 280|123 03 | 119 | 111 | 190 | — | — | 76,8 |
9 Ligerz Ligerzer Rebberg 40 92 | 242 11 | 231 97| 04 92 13,9 | 2,04 | — | — | 345
10 » Clos de rive sif 7.6 | 204} 08 | 196 71| 05 710125 | 188 | — | — | 128
11 » Ligerzer Rebberg L0005 7,3} 27551 1,27 26,8 | 125 | 04 | Tl | 144 | 241 | — | — | 435 |
12 » » 09974 84 | 214 | 10 [ 204| 83| 05 761128 | 200 | — | — | 80,7 |
13 Neuenstadt Neuenstadter Rebberg T BEa b 20 Eolg U B9 T 4 0.8 72| 125 | 1,92 | — | — | 26,9 |
» Neuenstadter Rebberg, mitllere Lage 75 8,0 | 20,4 | ‘1,0 -| 19,4 bl (e 70| 1244 | 199 | — — | 25,6 |
15 » Neuenstadter Rebberg el et B i g 198 1 g | 11,8 | 1,9 20,5
16 » Cransveaux 87] 7,9 | 280| 0,9 | 221 | 9,2 | 18,3 | 2,10 15,4 |
17 Tiischerz Tiischerz-, Alfermée- und Twanner Rebberg 79l Tas ol 194 [0 055 TR o Tl | 11,8 | 1,01 6,4 |
18 Twann Twamner Rebberg, etwas aus Schaffiser Rebberg o1 74| 226 { 10 | 286 | . Ba | 18,7 | 2,20 96,3 |
19 » Rostelen, Gauchoten, Frauenkapf 82| 95 | 26,4 | 15 | 24,9 | 10,1 156 | 2,42 166,4 |
20 » Twanner und Ligerzer Rebberg 87 8,2 | 23,8 | 0,9 | 22,9 | 10,0 182 | 212 25,8
21 » Twanner Rebberg wpied it 2y 2065205 7.0 | 14,0 | 2,02 57,6
Minimum |0O,9966] 7,3 | 18,0 | 02 | 175 | 648 9,8 | 1,68 6,4
Maximum [1,0005 9,5 | 27,5 | 15 | 26,3 | 12,5 15,6 | 242 166,4
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Nelie oiE s Nor B S JUR Lol

Neuenstadt
Tiischerz
Twann

Haut-Vully, Lugnore
Haut-Vully
Haut et Bas-Vully
Bas-Vully
Cheyres

Dardagny

Russin
»
»

»

Rotweine. — Vins rouges.

Neuenstadter Rebberg, obere lage | 1,0017] 9,1 | 38,8 | 2,1 | 31,7
Tiischerzer und Twauner Rebberge 0,9996] 10,4 | 82,4 | 2,6 | 29,8
Twanner und Ligerzer Rebherge 1,0018) 8,8| 829 | 5,3 | 27,6

Canton de Fribourg.
Analyste: Laboratoire cantonal.

Weissweine. — Vins blancs.
Condemine 0,9078 7,8 | 20,5 | 1,4 | 192
Motier 81| 9,3 | 249 | 14 | 234
Motier-Praz 78l 8yt 121, [Fala 1959
Sugiez-Nant 81 8,6 | 249 | 16 | 23,3
Condemine 67f . 9.0 | 219" L. 204
Vers les moulins 591 '8ig [ 1G9 5] 00 =18
Minimum | 0,9959 7,8 | 19,2 | 1,0 | 182
Maximum 811 9,3 | 24,9 | 16 | 234

Canton de Genéve.

Analyste: Laboratoire cantonal.

Weissweine. — Vins blancs.
- 0,9949| 9,9 | 19,7 | 1,1 | 18
— 400 971 1941 lo | 181
— 3 e v O (S 8 U
— so| 90 174| 09 | 165
— 84/ 99| 161 | 13 | 148
La Plaine 40| 96| 167 15 | 152
» , 85| 96| I55| 10 | 14,5
Malval &) “9q 179 1,5 | 16,4
» 39| 93| 156 | 10 | 146
Essertines s1) 10,6 | 17,3 | Lo | 16,3
» 25| 10,2 | 14,7 | 1,1 | 13
A 49] «9.6 | 188 [ 1;a [F1738
== 28| 105 | 16,3 | 1,8 | 14,5
— 34| 10,5 | 17,7 | 1,8 ’ 15,9
— 33| 10,2 | 166 | 1,5 | 15,1
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SR e 25|43 27 A e |52
: SE || B0 8| =8| 25| oS Ot i | B OF [E8 2
Gemeinde Name und Lage des Rebberges | % \g 8| 0> we sl 23| £ 3| wa| B3| o5 |EEES
N Tocal g ® = ﬁ"é’ =8 rié ;5.53 ‘%é f-;&:‘ o r 27T .53 _‘»;:?E"c
Commune om loca E'?Uj €§ fg %g £ EE B ":‘;g =13 f—:;:; _‘éﬁ"? é;’ .:;&:;
o B o MR siiahit 2
\

Russin — 0,9935| 10,8 | 188 | 1,5 | 178 | 6,6 0.2 6,3 11,0 | 1,80 [ — — —

Satigny — a6| 10,0 | 19,2 | 1,0 | 182 | 85| 02 | 82| 100| las | — | — | —

» — 58| 86| 181 15 | 16,6 | 7,0| 0,3 66| 10,0 | 1,50 | — — | —

» — 46| 95| 178 | 1,0 | 16,8 | 6,7 | 04 6,2 | 10,6 | 1,60 | — — —

» — 45| 9e L BT et L [ 164 | 0! w08 (orlll S s el LGOI B =

» — 46| 94| 175| 15 | 16,0 6,6 | 0.2 63| 97| 1,55 | — - -

» — 49| 92| 177 15 | 162| 6381 03 a0l 1087 =1, — —— —

» Choully sif G d8E Is 16| T 0.8 74| 93| 155 | — - =

» » st 921 182 | 15 1 16,7 71| 0,5 65| 10,2 | 1,15 | — — =

» » go| 10;1: 1229 1,3 | 216 96| 03 92| 124 | 1,15 | — — | —

» » sal . 88t E7s | A2 [ 26,1 | 821 04 7,0 84| 1,50 [ — — | —

» » 54/ 198 12065 1,3 19,3 19,1 20,8 g 10 | 175 [ =— — —

» Bourdigny-dessous 58| 8,8 175 | 1,55 | 16,0 |- 7,1 | 0.4 66| 94| 160 | — | — | —

» » sl Bl B95 1.5 | 160 F B5 1 02 62| 98|15 | — | — | —

» Bourdigny-dessus 49| 86| 16,0 15 | 145 | 6,7| 02 64| 81| 140 | — — | —

» > 84| Tie 10204 | T b 2090 LA 10,2 1108 G | ALs00 e = — —

» Peissy 45 93912182 Lo | 17w T4 02 Tl 106 | 140 | — — —

» » 43 96 1 194 e 462 | 76,302 59 103| 10| — | — | —

» » a4l 98l AR e 15t 167 8o (e 66| 10,1 | 10 | — | — | —

» » 4l 931 1601 1o 190 | 64| (2 61 89| 14| — | — | —

» > AL S T 8 L G L | S G R e e ) 66| 96| 150 | — — =

» » 37 L G R O Y D e 3 ) S ) 9,1 90| 1,40 | — — =

» » 4{ 94| 16,3 | 15 | 148 6,3| 03 59| 89| 140 | — — | —

» » 459 Y Tes |- Be (L1610 6,7 |140,4 6,2 99| 1s0 | — | — | —

» » LRI LS 8 70 Wl sl 1 e o oot S 8 D 6,3 98| 1,50 | — — —

» » dsl 9 | 17,3 | 1,0 (16,8 68'| 04 63| 100|160 | — | — | —
Meyrin — 5ol 8.6 | 16,2 1.2 15,0 T;1]. 70,5 55| 95| 1,3 | — — —
Vernier — 53) 9.7 204 1,5 | 188 87| 02 84| 10,2 | 160 | — —- —

» — 48f < 8.7 |-16:0 [ Lo 150 20505 5,6 | 94| 1o | — — —

Grand-Saconnex — 62( 96| 21,9 10 | 20,8 10,1 0,2 | 98| 11| Q70 | — | — | —
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9v¢

= =3 == ~ . ~ —~ s <
R B ] e TP e O Y FE o -
A R ol o ol - ot RS It RS P o e S R
: Beth O | S SRRk e R el Y, YE| |8l a8
Gemeinde Name und Lage des Rebberges 2 P R0 won|E2|E3|EX|Ev|wd | na| B3| oF|EiaEE
Sl I T ol I = R =R I Rt e e (< - - = - SR e
Commune Nom local ég __E"g %; Ej §§ E_g éﬂg %D§ :‘:g %J,S .:._'jg §,§ _555 %{’
HS|ES |58 |89 || |Es |85 |88 |28 Bx 238 |28
BEl =R EER g WEElas |EE e P |0l g8l R8s 8
A < = E 8|28 S|ES | KA S g O |2
o H|leY| N |FX BN S| =< |E <
Bardonnex — 0,9053] 88| 175 10 | 165 | 7,1 | 0,2 | T4 91| 1,65
Perly-Certoux Perly 53] B 1<¥6is | Lo | 28e ) 65 08 |55 | 108} 170
» Certoux 511 891188 | 1o} 17,8 |84 | 05 | T8 | 10,07| 1,45
Onex — a2l 9174 |12 | 16 6,9 | 0,8 )5 9.7 1,50
Confignon = 62| 851188 15 | 173 | 1,0 5 | 64 | 109 | 1,85
Bernex — 62| 82| 179 15 | 16,4 6,4 | O3 | 6,0 | 10,4 | 1,80
» — : 17 e o N R R (R K S S B TR i U
» — sa| 90| 179 1,8 | 16,1 | 61 | 04| 5,6 | 105 | 1,85
» — 55l -9a [F1Rw | 15 | 1T4| 6,6 | 058 | 62 | 11,2[ 1,9
» Lully gof @At A0 168 | Gl 04 | 68 | 10,6 1,50
» — 4| 89| 156 | 12 | 144| 6,1 [ 0,3 | 5,7 8,7 | 1,50
Avully Sézenove a1f 9 b18e ke 1 1T.a b Tg ) O [-65.1 109 1,60
» — 50[ = 0 ATe s [ 15,9 | To | 06| 6,4 9,5 | Lo
Avusy Athenaz 2711 9,7 138 | 1,0 | 128 5,2 | 0,5 | 46 8,2 | 1,60
» - 25| 10,2 | 14,7 | 0,9 | 18,8 | 8,9 | 0,8 | 8,5 8,3 | 145 ;
» Sézegnin gof 9sl:158 | 12 | 148 65 | 08 | &5 | 91 léo ;
» » 20f- 95| 168 | 15 | 148 | 68 [.0,7 | b4 94| 135 |
Laconnex — sab 90 L A8 b1 ) 175 82 1 038 ) Te | S| L=o |
> = 87l 98t 165 Lo | dosi 66 | 05 | 6.0 9,5 | 1,40
» - adl Gl 1T Lon b 361 Tal | 08 6y 9,4 | 1,30
Soral — 23| 10,4 | 148 | 0,9 | 13,9 6,2 | 04 | 5,7 8,2 | 1,35 !
» — a6l 98 L ks Lo FE6sy T | 06| 6,5 | 100 1o
» — : g2t 88 P X9 Egnl 185 [ 89| 05 88 1027 140
Chancy — 82l 97| 150 10 | 140 | 49 | 06 | 41 9,9 | 1,60
> - as| 9.4 | 180 | "L |68 | Tl 03 88 | 100 | 175
Minimum |O0O,9923) 7,6 | 13,8| 0,8 | 128 | 4,7 | 0,2 | 4,1 7,0 1,30
Maximum |0,9984| 10,8 | 22,9 | 1,8 | 21,7 |11,1 | 1,0 |10,8 | 124 | 2,15
! t




QT QO DO =

=100 UT = QO DO =

O DO ==

W 00 DO

Rotweine. — Vins rouges.
Russin - 0,9995| 86| 27,0 25 | 245| 7,7 | 02| T | 170|280 | — | — | — | — |

» — 70{ 11,8 { 298| 25 | 273 | 71 | 05 | 65 | 208 | 205 | — | — — —

» : — (T} o G (A ) G020 1 2 (5 -3 (R (R I 1 S M 1 67 8 R 08 P e — | —
Genthod — 48/ 100 | 185 |~15 (120 | 99| O | 0,1, [ 119]| 200 | — | — — | =
Troinex —- g7l 6721 s e o208 0 S0 e ER0 4 11,4| 2,30 | — — | - —

Minimum |0O9943 6,7 | 185 | 10 | 170| 99 | 02 | 51 11,4" 10 | — | — | — | —
Maximurm- 109997 118 | 298] 85 | 273| 97 | 06 | 94 | 208|280 | — | — | — —
Canton de Neuchiatel.
Analyste: Laboratoire cantonal.
Weissweine. — Vins blancs.
Auvernier Auvernier (heade| B | 268 buls | 23s | 10,60 T X101 | 185 | 235 | — [ ="k —} —

» > 97 6,1 | 25,9 | 10 244 | 122 | 0,4 ‘ 11,7 | 12,7 | 250 | — 08 | — | —
Cressier Hopital 65| 85| 19,5 | 13 0 TR 5 8 0 7 66| 116 | 1,55 | 19 | 23 | — | —

> > fil 9| 184 s 17y | 632|704 57 114 | Les | 21 | 25 | — | —
Hauterive Hauterive 96| 7.2} 230 | b2 (-218| 99| 03 SR B R AES S
Landeron Landeron 99| 7,2 | 289 | l,a 226 | 11,1 | 06 | 10,8 | 133 [ 292 | — | 20 | — | — e
Neuchatel 5 Ville loo20| 6,6 270| 12| 2538 13 2| 0,3 [ 12,8 | 180 22 | 31 | 09 | — — =3

Minixsim: = [0gest 6.6 | 184 [ ks’ h 1701 62| 03| 52 1le| 1| — | — | — | — | ‘
Mazimum |loozo| 93| 270| 15| 258| 132| 06 | 1256 | 187|250 | — | — | — | — ‘
Rotweine. — Vins rouges
Auvernier Auvernier Tooni| 938|328 2211307 91| 04 | 86 [ 22420 — | 25 | — | —
Cressier Hopital Looor) 83| 275 | 1,8 1262! 8o 07 | 7T4-[191]| 260 | 28 | 20 | — | —
Hauterive i Hauterive lo04| 81| 27,7 1,9 | 258 8-} Qe[S ni 18,1 I 2 0t et g (B8 ] qeties —— S [
HKanton SchaiffFhausen.
Analytiker: Kantonales Laboratorium.
Weissweine. — Vins blancs.
Schleitheim Verschiedene Lagen l,0006| 5,8 | 211 | 15 } 10l el Rl st el e s, WRE s e e 10
Lohningen Riitenen Lo020{ 54 | 23,0[ lg (21| 1le2| — | — | — [Loa| — | — | — ‘ 10,8
Riidlingen Verschiedene Lagen 1,0008| 5,4 | 21,4 | 1,0 l 20; 94| — | — | — | 1L | — | — — | 83
Trasadingen — lo03t| 4,9 | 24,3 | 0,9 | 234 14,1 | — 1 - . {18 ie—= | — ko~ | 124
Minimum [1,0006| 4,9 | 21,1 | 0,9 J 196 | 92| — — | — | I,?si — [ e e ! 8,3
Maximum [Loos| 55 | 24| Ls | 28| 1n| — | — | — [Tes | — | — [ — | 124




— —m - ~ . P~ -~ - P 1 i
= ° R = R 3 [ e PRSI R Lo (T R (P
B e g sl PR B TR B e T e I T
- e - F—9 ~ o hang
Name und Lage des Rebberges | £ & | = | 5 g, '; T R hn:: :;:3 T e i 23 5,_%
: GRS TRl | Sl g e A L Z PR 8. 8§
Gemeinde Rebensorte = ,gé >3 | e ‘»‘: s |8 E Ef@f ES |5 *;"% 2 ": ES|s&|EE5E ,.,;
Commune S8 G| s ge |2 8|55 |23 |25 |ES | oF| 2§ 28 |25 B
{ =1 i U = & 2 s BTN = & =8 a38 |E2E]:S
Nop el A% | SS|Ex| 28| Ex |83 |8 |23 |58 |5 58|35 |8s B
Nature du plant VL 2N | M |22 |28 3R |ER |EF |25 |<S | B |22 =5
& R St D B H e SE|B8S|E3 |28 138 =3 2 B LR =
5 SR|BTS < | =Y | AR SIEY|S
Rotweine. — Vins rouges.
1 Schaffhausen Rheinhalde . 0,9978| 8,0 | 21,1] lo0 | 20,1 | 6,4| — — | — | 228 | — — — 8,2
2 Ober-Hallau Hungerbiihl 1,0008| 7,1 | 25,9 5 | 24,4 10,7 | — — | — | 208| — | — | — | 73
3 Unter-Hallau Lahmen, Herrenberg etc. 0,9983| 7,8 | 218 1,0 | 20,8| 6,8| — —_ — | 240 | — - - T
4 > te 66| 94 | 223 10 | 213 T0| — | — | — | 200 | — | — - ,5
g %‘t'fa'mh_a. Rh. é)e(}]lll)nggtr ; 91 §,9 gg,s %,5 gi,s i8,9 — | = | = %,22 - | = | = 3,4
ilchingen ochbreite 0011 7,0 2 \5 i B3| — — — 94 | — - | — 2
7 Trasadingen Verschiedene Lagen l000| 73 | 246 | 1,0 | 23,6 | 88| — — — | 2202 | — — — 9,6
8 Riidlingen » l027| 68 | 29.3| 1,5 | 27,8 | 1831 | — — — | 2,26 | — — - 7,9
Minimum |[O,996| 7,0 | 211 | 1,0 { 20,0 64 — | — | — | 200 — | — | — 6,4
Maximum ([l.,0027| 9,4 | 29,3 | 25 | 27,8 | 18,1 | — — — | 2,40 | — — — 9,6 |
Cantone del Ticino.
Analista: Laboratorio cantonale.
Weissweine. — Vini bianchi.
1912.
Locarno | Nostrana J09948] 94 | 180| 05 | 175 97| 04 | 92 | 83 |18 | — | — | — | —
1913.
1 Locarno Selva Nostrana 0,9940| 10,1 | 18,2 | 0,6 ’ el e ’ 03 | 68 ) A P e e 1 28 5 ‘ =
2 Locarno » (Chasselas) [0,9919| 10,5 | 14,2 | 0,3 | 189 | 59 | 03 | 5,5 84| 14s | — = — —
3 Solt_iuno > 0,9968| 10,8 | 264 | 0,9 | 245| 86 | 0,5 | 7,9 | 16,6 | 3,12 | — e == =
4 Caviano » 0,9965| 8,6 | 19,9 | 0,3 19,6’ Tad @nsl Ta | 123 | e8] = r —_ | — —

876




L O=~10 U= WD

Rotweine. — Vini rossi.

1912,
Locarno Nostrana 1,0009| 9,0 | 31,7 ‘ 21 | 296 | 10,1 ] 04 ‘ 95| 20,1 | 2,26
Sala Americana 1,0026| - 5,6 | 25,0 | 0,2 | 24,8 | 10,8 | 0,8 9,8 | 16,0 | 1,04
1913.
Ligornetto Nostrana 1,0002| 75| 25,4| 0,8 | 24,6 | 13,5| 0,6 | 12,8 | 11,8 | 2,28 |
Gordola » 0,9077| 8,2 2388| 1,2 | 22,6 | 10,1 | 0.2 98 | 12,8 | 2,96 |
> > 5| 9123s| 18 |225] 96| 03 | 92| 183 272 |
» > 85| 83| 238| 05| 283| 11,77 03 | 11,5} 12,0 | 2,62 |
» » 65| 941 221f 06 | 215| 77| D 6,9 | 14,6 | 2,94 |
» »  (zuccherato) so| 91199 05 | 19,4| 71| 05 | 65| 129 2,66 |
» » 791" 82t 2211 05 {216 79 05 74| 14,2 | 2,714 |
> » 74| 83| 21,1| 0,2 [ 20,9 7,0| 04 6,5 14,4 | 2,26 |
» » 69| 89| 21,8 05 | 21,3| 68| 05 6,2 | 151 | 2,38 |
« » s7| 89| 262 08 | 254 10,7| 0,a | 10,2 | 15,2 | 2,67 |
Gordola Nostrana 0,9975| 8,9 | 233| 04 | 229 | 80| 03 7,6 | 15,3 | 2,44 |
> > g9, 86| 20,0 [0,2 | 20,7 | 68| 03 6,4 | 14,3 | 2,20
» » 61| 9,3 20| 06 | 20,3| 64| 03 6,0 | 14,3 | 2,28
> > G =001 91 0 20T [ 045 6,5 | 143 | 2,26
Locarno Selva > 961 210,87 1129:87 0,87 290 .97 | 02 9,4 | 19,6 | 1.68
Gudo > 56 10,7 | 23,8 | 0.5 | 233 Ta | 058 7,0 | 16,5 | 2,714
Malvaglia » looto| 7,3| 269 | 1,0 | 259 141 | 0,5 | 18,5 | 12,4 | 2,36
Solduno > 0,9958| 9,3 | 20,2 1,0 | 19,2 75| 0.5 6,9 12,3 | 2,24
» » 0,9988| 85| 22,8 | 0,6 | 224| 95| 03 9.1| 13,3 | 2,52
Ludiano » 0,9994| 7,6| 285| 03 | 28,2 10,6 | 0,¢4 | 10,1 | 18,1 | 2,57
» > loowa| 7.2 27,4 0,4 | 270 | 14,2 | 0,4 | 13,7 | 133 | 246
> » lo0011| 7,2| 266 | 0,4 [ 26,2 124| 0,3 | 12,0 | 14,2 | 2,55
» » Ooosal 740 204 0.2 | 203 1" 9,0 - 03 8,6 | 11,6 | 1,98
» » l,0008| 7,6 | 271 | 0,8 | 26,3 | 12,0 | 0,5 | 11,4 | 14,9 | 2,85
» > 0.9993] 75| 233| 0,2 | 2811|121 | 0,8 | 11,1 | 12,0 | 2,49
» n lo013| 72| 27,1 | 0,7 | 26,4 | 187 | 0,6 | 18,0 | 13,4 | 2,54
» » looo2| 7,8| 26,4| 0,7 | 25,7 | 126 | 0,4 | 12,1 | 13,6 | 2,58
» > loo17| 7, 298| 0,5 | 27,3 18,4 0,3 | 18,0 | 14,3 | 2,66
» > 0,975 85| 218| 03 | 215| 83| 0,2 8,0 | 13,5 | 2,28
> » O.0999| 75| 24,7| 0,8 | 23,9 | 132 | O, | 12,3 | 11,6 | 2,26
» » 09900 72| 216| 06 | 210| 95| 0,3 91| 11,0 | 2,44
» > looo6| 7,2| 254 | Os | 246 | 1835 | 0,7 | 12,6 | 124 | 2,48
» » 0,9979| 89| 240! 0,7 | 233| 84| 03 8,0 | 153 | 2,25




7= P el .~ | I P w
2yl PR P e N I T
Name und Lage des Rebberges B & s o s 0> o] e ,:]‘Ej e e %i
Gemeinde Rebensorte st 52 B £ % 23 £5 | 2 u: o Sy g3 - = ‘ém 83
® 23 £ R | ES|Zs|ag |2 3| g258(8S
2 @ | s EEIER|ES | g | B | S| EF|ER|ES|ER
Commune Nom local 2223 E5 s lar|de B la<|EE |33 |58 F
Nature du plant 8 Q] :qm:: E5(SB|ET|ES ||| EF (=8 |58 <43
= SR | M| mmiw R N |=9 |=
Ludiano Nostrana 7.6 204 84| 03 8,0 12,4 | 2,14 —
» » 7.2 211 96| 04 91| 12,0 | 2,05
Locarno (Gaggiole) » 8,7 23,0 61 0,3 82| 148 | 224
Ascona > (Ereisa) 10,1 22,0 62| 05 5,6 | 16,4 | 2,07
Cugnasco » (Zuccherato) 9,0 17.9.0 6.4 1 /1.0 5,0 12,9 | 2,06
Locarno (Terrircinole) > 9,7 213 [ L6514 48| 16,5 | 1,18
Cugnasco » 9.1 18,9 | 6.5 | 0,8 55 | 13,4 | 2.02
» » )5 19SS 406 bio'| 18.2 | 2a7
> 3 8,8 193] 61| 0,7 | 52| 14,1 | 2,04
» » 8.9 19,3 el G 69| 12,4
» » 9,6 1900 -5 715.0,7 458 | 14,2
Locarno (Terrircinole) > 8.6 204| 61| 1,2 | 46| 158
Cugnasco » 9,2 19,5 6,4 | 0,6 5,6 | 13,9
Locarno (Terrircinole) > 8,6 198| 64| 08 | 54 18,9 |
» » » 9,1 188 671 0,8 48 | 14,1 |
Gordola » 8,7 20,5 70| 0,5 6,3 | 14,2 |
Verscio »  (Cabernet) 6,7 196 | 56 0,7 46| 15,0 |
Reazzino » 8,8 187 54| 04 d6 | 141
Cavigliano » 8,3 2055 | 68| 0,7 5,4 | 15,1
Cugnasco » 8,3 1901 62| 13 4.8 | 14,2
Gudo » 10,3 a1.3 Tl 0,5 6,5 | 14,8
Vira-Gambarogno » 10,3 20,21 66| 05 5,8 | 14,4
Golino (Intragna) » 10,3 198 | 59| 03 55 | 14,8
Tenero » 8,0 207 | Bg | 0,7 47| 16,0
Cugnasco » 5 195 | 63| 04 | 58| 140
Tenero » 9,0 i 200 B4l 21 58| 16,9
Gudo » 9,6 | 224 62| 0, 5,4 | 17.0
Cugnasco » 9.1 195| 62| 09 | 50| 14,0
Tenero » 8,8 192 .62t din 9| 14,8
Gordola ,5 214 86 03 13,2

046




Locarno (Selv Nostr
SoldaSno a) Nost:ana 0, 1 10,} 2?6 12| 26,9 | 8,2 1\ 0 | 80| 189 | 246 [E it e
Cugnasco 2 ;[:J g"" gg 1 O,:-.} 21;3 979 12 53 | 16,5 1 Sl (SR B e
Alabardia » 10008 10,0 %1‘ 8,3 o A 9’4 | L s Sl Tt (B
Cugnasco » 0’9958 8,0 18 ) 10’? 21}7” 81| 1,8 d.5 18 1 Ly | — £ x e ey
Gordola g o P s 188 [\ e 0l by LIRS0 gl — e s T
Solduno » 1,0006 10’9 31, : 6| 2Ly 75| 05 6.9 | 148 | 198 | — — = A
Cugnasco 5 0 0 2| 108 (209 85| 21 | 6| 149|162 | — | — | — | —
Contra : P S D Y O B R e S I B S
Minusio (Mondacce) : e e ] o490 L st R | b ase ]l — L
Locarno (Terriccinole) : Al 99 2| 05| 187 | 56| 05 | 49/ 188|Loa| — | — | — | —
Locarno Agarone » g; 9’3 182 8’“ 19?{’ L5y B b O O R A B B R Bt ol s T S
Cugnasco » i 9’0 22'7, 2 13? 63| 09 | 571|144 | los | — | — | — | —
Locarno (Piandescio) » i 8"?’ 21’% 8"’ 2221 19| 05 | T3] 149|200} — | — | — | —
Cugnasco , - 9’"’ a1 TR T R e U R SN | SR SRR (]
& : . . 2 ?1,4 04| 210| 62| 0,3 5| 158 | 199 | — R I e e
Locarno (Terriccinole) 5 ‘7‘9 g"’j ggl 06| 205 64| 05 g e Rt TR T
Reazzino ! 0(}93;, 9,: - i, 0,9 21,'{ 6] 04| T4 146 e el SRR e S e
Gordola » 78| 8")' T 2 08|206| 53| 04 | 44 155 it B et e e,
> % = 8 | 3,8 1,0 22,5 9.1 : 0,3 8,3 13,8 | 2,32 T W, e £
Cugnasco 3 63) 87| 197 06 19,1 60| 0,7 | 54 e T e R SR e R =
Tenero ¢ ‘ 8) 8,0/| 230 02]228) 91| 05 | 84 14,2 Piban e o Imtisatgl i S 1Tl o
Cugnasco » :ﬁ :’f 32’6 1s| 213 79| 06 Voo U AT SR e R e
Minusio (Mondacce) » i 8’(‘ ‘ “(1}’4 1>} 208 B2 07 551 150 196§ — | — | — | —
Muralto s o 8‘“" % s A R T o R e R S S e B
Cugnasco X % 87‘:’ ‘ 09| 0,4 20,9 6,4 | 0,8 M L R = priE w1,
e g 9=1> 9..}3 182 02180 61| 05 | 55125 180 | — | — | — | — |
Cugnasco » o 9’4 28,3 0:? 2 R B G B e B e
Gordola » G; 9’3 | g(l)s 05218 59| 06 | 90| 1638|233 |, — | — | — | — |
Cugnasco » 58 8'1 18.:} 0.2 2021 57/ 05 51| 161 | 2,12 | — | — - B
Locarno ¥ 5:3 10 8 | 21,: 0,2 18 5 5,!’; O,(; | 4,-‘- 13 ] 1_,83 i e S -
Gordola » o 8d .3 2'1?8 0312151 65| 06 | 5 1590] Sio0 il =l 4‘
Muzzano Americana 1.0015 6’i ‘ 25’8 (1)*5 21,51 62| 05 62| 153 | 197 | — e s !
» Americana e clinthon ’ 16 5';3 ‘ 29'? 1’2 34 01105 | O2 | 100 ] 140 | 215 | — — - = l
» Americana e madera 05 B’q 21’0 0’0 1,11100] 03 96| 11,5 | 242 | — o = —al
1 Americana 37 5"1 | 9g 0"1 236 97| 04 | 92 14 £ (2 R s D e
. Clinthon o 3g74 4@ 20,_ 13,08 0.8 1P I 80 | 280 i | F
» Americana e nostrana 0,9993 7’3 } 2'7’1 % gg’h 1501 0,2 | 14,7 e Helsiiee — - —
C z » loos:| 6| 3'%,2 ?I ég; lg = 8’4 | 1"b LB el i o
aslano ics : 7 2 ’ : 0 2 Tl R 1 o B (g S
Americana 39! 9,3 ‘ 274 06| 26,8 11‘0 0,2 | 10,7 | 16,1 1 2:25 A . 3B T




648

- =5 S = e i - = 5

= gty el s P Tl [ o e e e =

T i s T s o~ (RO Y e g - ST S B S o e et T e

E | oy . sy . Lo s0s =

Name und Lage des Rebberges | £ & e IS S P et :3 o 3'\3 = gls Tl i‘i 53

) - $ =k -~ ~ = By " SNy 17 el

Gemeinde Rebensorte RS >O B a® HES S| sR|E | o3 Flo | o2 10N g =3

N e 3 cfMs ek Bl ES]lag | a2 2l d.2e s s EE

X0 22| S| vl | age|= 8|88 CRIER | s ET| S8 {E3p B

Commune Nom local S| 23 EE|2s | 28|88l | eS| Bl ldn|=E|aI |58 F e

2 H8 S| EE|lMS|lEx| B8R PR | B8 |d8| 2|28 8B B

Nature du plant B oS |SR3| 88 |S S| ER ER|ER|E8|E83 53| em|S 2%

B (=S| ¥R QP |25 |lzs|EsSs |28 |58 40 |23 |3 E8 |22

= < M S| oS [ES|EIS|I RSB =3 | =S |g= =

3 Sg|as| Y |=N|EN =5 = | <

|
104 Caslano Clinthon 1,9935| 86| 867 | 1,0| 3857 | 158 | 0,5 | 151 20,6 | 2,65 | — — | —
105 Comano Ameriozl.na si| Bl 26| Ta| 254 10| 05 10,2] 14,93 Fs6° —= | —} —
106 Malvaglia Americana-Nostrana 18 5233 07| 226 10,7| 0,8 97 [ 19l 290 |M— — ‘l -
107 » Americana P e TR R TR SR R T B e R R R e
: ; : £3 2 ! 25 !
108 Cademario Americana con 1,5% di zucchero |1,0005] 6.6 | 23,5 | 0,5 230 91| 05 85| 145 | 228 | — el P
109 | Brione s. Minusio | Americana con 0,6% di zuechero |0,9970| 8,6 | 22,1 | 04| 237 | T2 04 65,8 sl A onin s — =
110 Mergoscia Americana 10018 5,4 228| 09| 21,7| 10 0,4 96| 121 [ 17 | — e
111 » » 25| 56| 252| 18| 23,4 10,3 | 0,4 T SR O B R e
112 » » gof - Ase PO | Ll A88 ] Tey 08 65 12,87 Tasl = Th — | —
113 » » * 20| 541|283 11| 222| 82| 04 o b B 55 0 N o Rl S
114 > _ Nostrana . 0,9993| 6,7 | 20,9 | 0,3 20,6 710l 63| 148 | 1,94 | — S e
115 » Ar'gencana con 29 di zucchero |l.0006| 7.6 | 24,2 2 (020 [ T2 05 ["10,6 | Thsillge [ — | — ‘ =
116 » /s Nostrana /s Americana 10010| 65| 245 | 06 239| 82| 08 7is (26 il Pl e SR ot b
117 » Americana loows| 58| 2l6| 14| 202| 82| 05 Tisu 1268l 390 — — | —
118 » » loowa| 61| 240| 07| 233| 86| 05 o S i e R B e
Minimum |00951| 4,6 | 182 | 02| 17,9 53| 02 digi| 1184 d61 — — E —
Maximum |1,0089! 10,7 | 86,71 10,31 85,71 1421 21 1 15,11 2101 2,96 | — — —
Canton du Valais.
Analyste: Laboratoire cantonal.
¥
Weissweine. — Vins blancs. -

1 Sierre Fendant Planzette Bosnel 17 <170} s [ 165 |45 [~ 06 | B [[AL7 | Lol — ) — ’ —
2 » Réze Corbe sal 10,8 | 216 | -1 2041 9] ~0s8 | U5 ’ 12,6! Tt At ol e
3 > Rhin Ravire 18| 11,9 | 163 | 1,4 | 149 | 46 | O3 | 42 | 10,7 | 158 | — — ‘ —
4 » Fendant 24| 12,1 | 194 1,8 | 176 | 5,0 | D | 45l 130 ) 1,600 |7 — — | —
5 > Malvoisie i8] 123 | 187 | 1o | 168 | 5,2 | 04 | 47 | 122 |18 | — | — | —
6 » Fendant de Villa 82| 10,9 | 182 | 1,5 | 16,7 | 5 ! 0,5 J 48 | 119 | 168 | — | — | —-




Ayent
Bramois

St-Léonard

»

Sion

Conthey
Conthey (Sensine)
Vétroz
VYétroz Magnot
Vétroz
Ardon

»
»

Chamoson

Riddes
Riddes (Arhin)
Saxon

»

Leytron

»

Petit Rhin Bernune
Muscat Glarier
Fendant
Malvoisie Goubing
Malvoisie Raspille
Fendant Chiteau Goubin
Fendant Champs de 1’Allee
Fendant Chiateau Goubing
Vin blanc
Fendant Longeborgne
Fendant des Jallons
Fendant cuvé Longeborgne
Fendant cuvé
Fendant Orgéval
Arvine des Salles
Rhin Chéteau de la Soie
Fendant Siterie
Fendant de la Cible
Fendant Uvrier
Malvoisie Lentine
Fendant Montorge
Rhin Montorge
Fendant des Amorettes
Vin blanc Trévigne (mi-cote)
Fendant Sierron
Fendant Epinette
Amigne
Fendant Génévrey
Rhin Champs d’Ardon
Fendant Ballavaux
Fendant Ravaney
Fendant Trémasiére
Fendant et Rhin cuvé
Fendant et Rhin
Fendant Gillardant
Fendant Saxonnex
Arvine Sarvan et Barmaz
Fendant Montibeux
Fendant Les Champs-Longs

0,9927
19
28
10
01
24
58
29
52
29
31
39
50
34
48
14
15
30
31
11
29
29
23
49/
36|
36
30
32
37
41
34
87
50/
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31
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31/
88
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1567

169‘

19,4
20,4
16,6
19,2
15,3
169
151
17,6
21.1
14,9
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18,5
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0,5
0,4
0,6
0,9

Obl

0,4

0,4 i
0,6 |
0,4 |

0,5

56 | 18,2 | 1,74 |
Bm‘ 146 | 2,10
52| 10,9 | 1,36
4,4 | 156 | 1,96
44| 116 | 1,46
41| 12,7| 1,98
5,4 | 37 2,44
3.8 | 123 1,98
6,8 | 13,8 1,86
3,6 | 13,b 2 10
43| 124 2&2
3,1 | 13,4 | 240
6,2 | 16,1 | 2,38
o4 | 118 1,18
6,7 | 9h 1,46
6,8 13.:} 1,56
44| 112 | 152
9,2 | 11,1 1,46
88| 156 | 2,78
41 161 2,12
45| 121 | 1,84
40 | log 2,70
4,0! 115 | Lso
oy | 11,5 1,82
46| 109 | 1,72
4,2 | 134 | 1.8
71| 14,0 | 2,20
4,7 10,3 | 1,56
S 10& 1,66
44| 112 | 1,78
50| 11,6 | 1,60
471 11,3 | 1,66
44| 141 | 2,08
41 | 13,8 | 2,00
43 IZhi 1,82
6,7 | 12,7 | 1,84
49 | 10,9 | 1,62
104 (1211 1,70
44! 13,2 | 1,68
45 ‘L 12,5 ‘ 1,70
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| 1) | ~ .~ ~ g s~ e 2~ 3 -
I = tea: (s > ,:i.q. b —j"f [ [ i, _‘,;ﬁq.;ﬁ ’_4__§
| EE|Te |0 |H~ 25| B RS| 28] 5|47 25| as|R |52
: Name und Lage des Rebberges | o &' | 2° | &g | g2 | 25| @™ se i mlep ol o Belian S L 2R | B0y
Gemeinde Rebensorte © 5;‘ >3 | o a0 lhessg b S g8 e s = BE S -S| EE3m’=
No Bl slleal  NIELIEE B 28 [ BE |2 |2 SR ES

. =T S N B o= 8 @O | &S eee WIS -3 .2 = ;Sd =
Commune Nom local % .z 12 S |HF |8 E‘ miaals zﬂ.gj Sore | EAES =B :; S |E3 g E &
e ‘ | il e = Nl 2s lER [ mFe|les | L B3l2T 28 - |38
Nature du plant =3 g2 ER R = §-5 ES|E3 | B a5 ELIER =28 |HAe
SRS IR INT 22|83 |E3|S3 | E8(9° | 25|58 58 |93
2 | SdloxN| <[EY|&EN 5 |S< (&Y | O
J ( }’ '

47 Leytron Fendant Confins Montibeux 0,9957) 10/ 1 194°) - L7 | 177 | 44 ‘ 0,6 36| 141 | 162 | — — - —
| 48 » Pendani-Reze-Arvine cavé, Croix et Collouges 43107 (19,4 | 1,8:017 6 | 5.0 | 0,3 46 13,0 190 | — — — | —
| 49 Saillon Fendant et Rhin Les Prix 41 10,6 | 19,7 | 1.8 [ 179| 58| 04 48 131 1,58 | — | — — —

50 Charrat Fendant Le Bien 2 T G R R L ‘ 0,6 Bt 208 (il ) — — — | —

51 » Fendant La Rappaz 48/ BO 194 T8 (1760 B4] Of 58 | 11,8 | 1,76 | — — | — | —

52 » Fendant et Arvine 33 10,27 16,6 | 1,2 | 154 48| 0,5 49| 1l2jlgo | — | — | — | —

53 Fuily Fendant et Arvine Champsec 530 080 09,4 | 1.8 1176 | ¢ 5,8 ‘ 0,4 98 | 123 1,98 | — | — | — —
| 54 » Fendant et Rhin La Rappaz g9l @ 166 15 | 1510 44t 04 39| 11,2 194 | — — | — | —
| 85 » Fendant Les Claives s2) 10,9 | 18,2 15 | 16,7 T0| 04 | 65 102 | la2 | — ' — | — | —

56 Volléges Vin blanc Barmettaz - 10,5 | 266 | 23 | 24,3| 5,7 | 0.4 5,2 ‘ 191 280 | — — - | —

Minimum 0,9901i B tdbia et idg s 409580 Gieiites |l el Sl
Maximum |O,9988' 14,5 | 26,6 | 24 | 24,3 | 11,2 | 0,9 | 10,4 | 19,1 | 280 | — | — - | —
Rotweine. — Vins rouges.
1 Sierre Daéle Planzette Q,9955| LLs 250 Lo | 281 ] 46 |" 04| 41 | 190] 82 | — | — | — | —
2 Grimisuat »  Prétyre 60 92| 204 23 | 1811 58 | 06 | 50 | 18127 | — | — | — | —
3 Bramois » Berclaz g5 BTt 81,0 |- 2,8 1,280 0 6.4 | 06 Ba 2281 850.1 — il — i — | —
4 » »> Jallons 571 Kol 960) 20 | 2401 Ba G007 F del 200 ] 298 | b} f e
5 Sion »  Montorge 41| 18,7 [ 278 | B9 [ 249 B2 | 06 | 44 | 205 214 | — — — | —
6 » »  Tourbillon-cible e AL 0T L <20 | Boa 182 06 441207 8| — | — | — | —
Minimum [ 0O,9941 92 | 20,4 | 1,9 | 18,1 | 4, | s i LI R eI e ol R Sl
Maximum |0,9967| 18,7 | 81,0 | 2,9 | 28,1 | 6,4 { 0,7 | 58 | 22,6 | 3550 | — — — | —
Canton de Vaud. :
Les analyses ont été faites au laboratoire de la Station viticole de Lausanne. (Dr F. Porchet et Ch. Baud), sauf les numéros 281, 295,
296, 299, 302, 303, 304 analysés par M. G. Rey, Chimiste de la Ville de Vevey.
La numeérotation des echantillons est la méme que celle de 1912; dans le cas ol il n'y a pas d'indication spéciale le vin provient
de chasselas non greffé, cultivé de fagon usuelle, la vinification étant faite suivant les procédés habituels.
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Aigle

Aigle-Yvorne
Villeneuve

No. 1. Un peu de greffé. No. 4. Oidium transvasé a la grosse lie en novembre.
No. 10. id. No.11. id. No.12. id. No.33. id.

Allaman
Aubonne
»
Begnins
»

»

»

Dully
Etoy
Féchy

Gilly
Luins
Perroy

No.54. Oidium. No. 68. id. et cochylis. No. 59. Oidium. No. 65. Mildiou, transvasé 4 la grosse lie en décembre. No.
No. 67. id. No.68. id. No. 98. ¥/5; greffé. No. 123. En partie greffé, transvasé i la grosse lie en novembre.

Payernettes

Vy-Neuvaz

Plaine du Rhéne
Plaine du Rhone
Prieuré, Béthelin

Chatean d’Allaman
Clos d’Aspre

Serreaux dessous
Sous Begnins
Sous Begnins et Combe Valiére
.1
Ecrot et Combe Valiére

Martheray
Le Saugey

Sous 1'Eglise

Weissweine. — Vins blancs.

Région d’Aigle-Yvorne.

0,9933| 11,6 | 20,4 E1.0—1,5' 18,9 6,0 | 0,5 185 | 1,92 20.1 Be | -
43| 10,2 | 17,9 |0,5-1,0 1609 | 7,1 | 1,0 10| Las | 26 3,8 | —
53 10,2 20,2\ 2,0 118,2 6.5 | 0, 12,4 | 104 | 23 3,6 —_
591 99| 21,0'10,5-1,0{ 20,0 6,1 [ O 146 | 2,32 | 25 | 2,9 | —
49| 101 | 20,2 |10-1,5| 18,7 | 6,8 | 0,7 12,8 | 1,56 5 | 85 ' —
g1 9.7 | 22,8 (1,0-1,5] 21,1 | 6,8 | 0,4 148 | 2,08 | 18 | 45 | —
36| 10.4 | 18,4 [1,0-1,5/ 16,9 | 5,8 | 0,8 12,1 | 18 | 2,7 | 84 | —
38| 10,4 | 18,2 (1,0-1,5 16,2 | 5,8 | 07 113 160 | 29 | 81 | —
40 10,6 | 188 | 1,0 | 17,8| 59 | O,6 126 | les | 1,6 | 82 | —
40| 10,7 | 19,7 0,5-1,0/ 18,7 | 6.0 | 05 188 | 1,74 |- 26 | 28 | —
62 10,4 | 28,5 |1,5-2,0/ 21,5 | 6,2 | 0,5 16,9 [ 2.22 | 25 3,6 —
51 97| 2002 h,s—z,o‘ 184 | 64 | 05 el et e ol a s e

0.9933) 9,7 17,9{ 05 | 162 58 | 04 110 156 | 16 | 2,8 | —

0,9962| 11,6 22,6! A (o Lot e B L 15,9 | 2,32 | 2,9 b5 — .

e. No. 5. id. No. 6. Un peu de greffé. No. 7. id. No. 8. id.

Région de la Cote.

0,0979] 8,7 | 21,9 [1,5-2,0| 19,9 | 85 | 0,5 | 1200 | 2,04 | 8,3 | 85 | —
75| 8,5 | 20,5 |10-1,5 19,0 | 8,9 J 0,7 11,0 1,82 | 89 | 47 | —
9 75 | 190 }(),5—1,0 180835 |01 106 | 1,14 | 36 | 46 | —
50 9,7 | 18,9 |1,5-2,0) 16,9 | 7.3 ‘ 0,5 10,2 | 1,42 | 88 ' 3,8 | —
61 8, 18,6 |1,5-2,00 16,6 | 7,0 | 06 { 103 | 1,46 | 24 | 3,9 | —
50/ 10,0 | 19,8 [15-2,0] 17,8 | 7,9 | 0,5 : 10,5 | 1,44 | 29 | 40 | —
52| 8,9 168 |1,0-15 153 | 8,5 | 0,6 | 75| Lea| 33 | 43 | —
7 83| 18,7 [1,0-1,5| 17,7 | 7,9 | 04 981,98 | =80 3.8 —
63| 9,2 | 20,4 |Lo-1,5/ 189 | 72 | 0,5 128 | Lag | 23 | 4o | —
a1l 9,8 | 17,9 0,5-1,0 16,9 | 6,6 | 0,3 | | 107 1se | 30 | 84 | —
63| 98| 20,4 (15-20 184 | 7,8 | 04 | | 1Lt 16 80 | 44 | —
60| 92| 20,8 |1,5-2,0| 183 | 6,9 | 0,6 121 | 146 | 80 | 81 | —
54/ 98| 18,9 [1,5-2,0 16,9 | 6,5 | 0,6 Il 1s2{ 8 | B9 [ =
57,0 96 | 19,7 |1,5-2,0] 17,7-| 6,7 | 0,5 116 | 206 | 28 | 82 | —

0,9947| 75| 168 | 05 [ 1553 | 6,56 | 0,3 s g SO e St

0,9979| 10,0 | 219 | 20 | 190| 8,9 | 0. | 123 | 2,06 | 89 | 47 | —

66, En partie greffé, mildiou

qqe
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= B ~ | ~ ~ i i
= 5 : =2 AT -5—*”\4’" S i e
< — s . . Ry R Ve B = M R = L =, = <
A ol R S I i Bl S Bl i el i S
e Sl e D £ o S = = = N~
. K0 e T gl 2 T e 5 R M B E T e B W
Gemeinde Name und Lage des Rebberges | < 3 B3 0> we |2 2|55 53|25 53w o g8 CE|RE3 B
No. SRl g | ¥ o |m 2| 2R |SS|2E BT | B EF|BE(BEEeER
Commune Nom local S ol 2RdAE hd g e R BT S B |_*; S35 |28 |83 5582
LT |3 |ER|HS |Ex|es | B |28 |=S|2:|28|lax|Bs |82
B |2 B8 | 52 |EE| SR |ER|ES |5 |88|E3|2R (B8 |25
SRt Vs B HElog|ES EE | HE|AC | 28|28 |8 e
S SH| Y| <|EXN (AR == |E <
Région de Lavaux.
145 Cully Blonnaises 0,9943| 10,9 | 204 |1,5-2,0] 184 | 6,1 | 05 | 55 | 129 | 1,80 | 24 | 36 | — | —
152 Epesses Mélange ail 1he 207 g a8 pit e ek 07 1ehe | 13208 | 2 B | — | —
160 Lutry La Plantée 65| 98| 20,3 |1,0-15 188 | 69| 05| 6,3 | 125| 196 | 26 | 2,8 | — -
167 » —_ pal D 2001 e 180 Tal Qa| b7 |Als| Lss | 25 88 | — | —
168 » — 70 99 927 15200 20 7 " F0 | 01 9 1M1 e 248 | 27 L o= =
170 Puidoux Dézaley de la Ville 26| 11,8 | 19,8 Oa Loldge soa | O ds dda | 196 21 1180 1= e
171 » » 25 121 18,5 lp 13 Lig el e da” 180 Zed £ ol | 880 — e
172 » » 26| 11,7 | 183 [1,0-1,5| 168 | 51| 06 | 44 | 124 | 166 | 24 | 85 | — —
173 > Dézaley, Clos des Moines 29| 11,9 | 19,0 |1,5- 2.0 70 B (R SR S R R e e B
174 » > 20/ 12,3 | 186 15 2,0 166 Sael 04 (et el Vel Ho 2l | — —
176 » Treytorrens 39| 11,0 | 20,0 05 10‘19m )5 5l 5,9 (0184 2ol 1z 2 = —
Minimum |0,9920 9,2 | 183 | 05 | 16,6 | 48| 0,4 | 40 | 11,3| 164 | 1,3 | 14 | — | —
Maximum | 0,9970| 12,3 | 22,7 20 20710 Q| Qe 14l Bas 2 S — —
No. 145. ¥/, greffé. No.152. ¥/, id. No.160. Un peu de greffé. No.168. Levuré. No. 172. 1, greffé. No. 176. En partie greffé.
Région de Morges.
206 Echandens Dendolens 0,9960| 8,7 | 18,0 0,5-1,0] 17,0 | 7,8 | 1,0 | 6,6 | 10,4 | 1,56 | 3,0 | 3,6 1 — | —
223 Morges Mélange R R ot B 5 R ) B T R S R I 108|158 | 25 | 16 | — | —
229 St-Prex » 63| 8,6 | 18,6 [0,5-1,00 17,6 | 65 | 0,7 | 56 | 120 172 | 27 | 41 | — | —
No. 206. Greffé, No. 223. 159, greffé. No. 229. Greffé, oidium, cochylis.
Région de la Petite Cote.
Mélange |Oﬁ%q 8,2 |16&%05—Lo|1&9[ &sl Oﬁ’ 6,2 ‘ 9,7 ]1#2% 35 | 38 [ —-I —

243 |

Founex I

No. 243. Greffé.
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No. 360. Oidium, cochylis.

Région de Pully-Lausanne.

249 Crissier Mélange 0,9973] T,5 ‘ 17,7 [0,5~1,0] 16,7 | 84 | 03| 80 | 87| 146 | 39 | 41 | — i —
253 Lausanne La Vuachére 87 76 |.21,0 |0,5-1,0 20,0| 95 | 0,9 | 84 ! 116 | 2,32 | 42 | 33 ‘ o e
260 Pully Prévet 54/ 89 | 17,7 1,0-15/ 16,27 6,9 | L1 | 56 | 106 | 1,96 | 2,7 | 4,5 it
261 » Pallain et Rochettaz 61l 89 | 18,7 [L,0-1,5| 17,2 | T8 i (T ' 10,0 1,72 | 3,2 | 3,83 | — ‘ —
1 | | |
No. 249. Mildiou, oidium, cochylis. No. 253. En partie greffé. No.261. Un peu de mildiou.
Région de Vevey-Montreux.
268 Chardonne Burignon 0,9934 105[ 173 0] 1563 | 5,1 ’ 0500 | 102 - 180 | 18 |k 86.] — [ —
269 » » 35 108 18‘—3 0,57-1,0 1731 66 0580 | Y13} 152 | 84| 24 ‘ — | —
276 Chatelard Mélange 58] 9,0 | 18,5 [1,5-2,0/ 16,5 | 6,8 l 0,7 ‘ 5,9 #10,6 | Lo | 3,6 37 ‘ — | =
280 Corseaux Clos du Centenaire 67 8,9 20,1 152,017 183 08, L el 67 1 a b Lasf 3 F Sonk — ] —
281 » Gonelles 68/ 10,3 | 25,2 |1,0-15 23,7‘ 88 Da-tiTB b 161 19880 | 25 | B3 L. —
287 Corsier Chatelard 6s) 92| 197 11,0-15 18,2 | B1 | O} T2 {110 | 290 | 36 | 20 | — | —
288 » Mélange 68| 92| 21,7 [10-1,5 80.2'| 82 | 06 | 75 12,7 | 268 | 3,1 | 24 | — | —
295 Tour de Peilz Sully 69| 90| 226 | lio | 21| 82 [ 0,6 | 77 | 189|200 — | — | — | —
296 » Géronaz et Pérouges 81 8,0 | 21,8 |1,5-20 198 | 84 | 0,5 | 7,8 | 122 | L e e T e —
299 Vevey Ruerettes SF. By L0 B 198 80 [ Da T 10a] 20af — | — | = | —
302 » Vases de la cave do PHopiial de Vevey, 12610 ht. 58/ 99 20,7 | -1,8 194 7o | 04 | 65| 129 | 809 | — | — | — | —
303 » » : 88bo 88 192 - L8 £ 71 | 04’1 66 {113 1,95 1 e dlbe o oh b
1 304 » » 65 92| 216 [Lo-15 201 | 75 | 04 | 6 | 134 211 { e ‘ - -
Minimum | 0,9934 17,3 205 15,3; 5,7 0,4 I 5,1 10,2' lp2 | — | — | — —
Maximum | 0,9981 108{ PSR i S VR RS M T ) SR Sy () S
No. 268. 1/, greffé. No. 269, Greffé. No.276. En partie greffé. No.280. Gel. tr ansvase 2 la grosse lie en décembre, No.281. Un peu d’oidium
No. 287, Gel en avril, en partie greffé. No.288. id. No.296. En partie greffé. No. 299, Y, greffé.
Rég'ion d’Arnex-Orbe.
1! 326 Arnex | Mandrolaire 09953 18,5 0,5- 10 17,9! 8,61 04 | Bl aTa | 160 | 24 l 4.0 ‘ — -
3271 - » Mélange { 19,0 03 101 18,0 | 6,9 0,4 | 6,0 | 120 idedc| =207 B} = T ==
No. 326, Greffé. No. 327. En partie greffé.
Région d’Yverdon-Champvent.
3601 Champvent I Sous le Chatean |O,9969 1,5| 17,3( 75| 05 i 6,9 l 10,4‘ 1,48 I 3a ! 43 | — l -
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Gemeinde Name und Lage des Rebberges [T =3 | o> e il BlLE ol s = Sleeres A
(=} S s Sy | E 2| w8 = | = =0 < = ==
N() O ~ -~ = w = 43 =3 | =8 ﬁf% o s 8‘-' —_—
s =R A= 2 T FiaNy S| '—JE%’-_-‘R iy D S| =58 a7
Commune Nom local S esle ek e B8 a1 0o 82 IR 1= »
O | eS8 |E3 | B |Exlgx |2 |BEx|=8 |28 S| ES 25
MM LRI SR | ES I ZRER|ER | ad|as el =~
S R I = 2 5|lwes =8| = 2SS et T = | =S =
CE o = N =B| oS |= 8| S | MR ol e S <=
e =RLEN NN ER S |2 =
Rotweine. — Vins rouges.
376 Bex Montet 0,9957| 9,9 | 20,6 |10-1,5| 19,1 | 7,9 | 08 [ 6,9 | 12,2 | 2y08 | 24 ‘ 496 | - | —
380 Renens Cotes du Mont de By 97, 8,2 | 26,8 [0,5-1,0] 258 | 6,0 | 0,7 | B | 20,7 [ 228 | 21 | B9 | — | —
381 | Arnex sur Orbe La Grand’ Vigne .77\ 9,0 | 24,1 |0,5-1,0] 28,1 | 5,7 | 0,8 ‘ Br | 164|238 | Lo '| 88 | — —
No. 380. Vendange égrappée. No. 381, Greffé, Dole et Salvagnin,
Kanton Zirich.
Analytiker: Chemische Abteilung der schweiz. Versuchsanstalt in Wadenswil.
Weissweine. — Vins blancs.
1 Stafa Sternenhalde (Réuschling) ‘)99@ 83 | 26| 10 | 25,1 | 120 O | 11,5 | 136 i 2.13 \ 2,9 ) 07 | 18| -45

Lol 228 b0 &e |04 Baleq]| 240 | bix

Widenswil Im Letlen, Dorfrehen (Riesling und Sylvaner) I 0 ‘J%(} 8,8 ’ 23,3
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