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Die Schweizerische Weinstatistik.

Bearbeitet vom schweizerischen Verein analytischer Chemiker.

Dreizehnter Jahrgang.

Die Weine des Jahres 1912.

STATISTIQUE DES VINS SUISSES.

ELABOREE PAR LA SOCIETE SUISSE DES CHIMISTES ANALYSTES.

XIIIce ANNEE.

LES VINS DE ANNEE 1912

Yol
PR

A. Mostuntersuchungen. — Pesées de moiit.

Kanton Aargau.

Gesamtsiure

No Gemeinde Zucker ) Gramm p. L.

Commune Suere %o Acidité totale

grammes p. L.

Farbe: weiss. — Couleur: blanc.

1 Auenstein 6.8 159
2 Biberstein 6,5 17,4
3 Bizen 5,8 1559
4 » 5,6 155
5 » 4.2 : 17,4
6 48 15,9
7 D4 11,9
8 » D,2 16,8
9 » 46 15,6
10 Densbhiiren 4.5 16,7
11 Didttingen T2 15,5
12 » 7,2 14,8
13 » 8,2 147
14 » 7.2 14,7
15 Effingen LY 16,2
16 » D4 14,7
17 5 4 15,5
18 » 5,2 16,2
sl » 4.4 14,6
20 Elfingen 5,2 1%3
21 » 4,8 15,2
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HKanton Aargau.

Gresamtsidure

N Gemeinde Zucker °/, Gramm p. L.

5 Commune Sucre 9o Acidité totale

grammes p. 1.

Farbe: weiss. — Couleur: blanc.
22 Endingen 4,4 15,9
23 Fisibach 5,2 17,1
24 Gansingen 6,2 18,5
25 Geissherger 3,4 14,9
26 » 6,2 15,3
217 Hottwil 6,4 15,8
28 Ittental 5,6 18,5
29 Kaisten 7.3 158
30 Leibstadt 5,6 17,1
31 Lenzburg 6,4 19,3
32 Mandach 6,0 15,8
33 Miilligen 7,0 15,5
34 Nusshaumen 8,2 16,1
35 Oberflachs 11,0 14.7
36 » 12,6 149
37 Oeschgen 6,0 16,5
38 Remigen 8,6 16,8
39 » 7,0 16,1
40 Rombach 6,4 1544
41 Seengen (Brestenberger) 9,6 11,9
42 Tegerfelden 6,2 17,0
43 > 7,0 1438
44 - » 6,2 18,2
45 Villigen 6,0 17,6
46 » 6,4 16,1
47 » : 48 16,7
48 Vogelsang 44 i
49 Zurzach 7.2 15,8
Farbe: rot. — Couleur: rouge.
1 Dottingen 10,4 13,4
2 » (Senneldchler) 10,6 14,3
3 » » 10,4 14,1
4 » » 8,-1 16,()'
5 Effingen 8,4 13,2
6 Geissbherger 9.8 159
7 Goldwandler 146 12,0
8 Kiittigen 7,6 15,0
9 Lengnau 8,6 14,6
10 Nussbaumen 11,0 11,9
11 Schartenfelser 9,0 14,1
12 Seengen (Brestenberger) 1250 12,0
13 Tegerfelden 10,6 14,7
14 » 7,6 14,3
15 » 8,6 13,0
16 Villigen (Schlossberg) 1.2 118
Farbe: schiller. — Couleur: rosé.

1 Hornussen 5,6 15,5
2 Lengnau 8,8 14,9
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Kanton Basel-Landschaft.

Dr. Gottig, kant. Eebensmittelinspektor.

Eiestal.~>7="

Name und Lage des

Oechsle-Grade

Gesamtsiure

No. Gemeinde Rebberges Degids daprts Gramm p. L.

Commane Nom 1oiel le comptenr | Acidité totale

s d’Oechsle i grammes p. L.

Farbe: weiss. — Couleur: blanc.

1 Aesch Klus 56,5 126
2 » » )8 0 13 ,0
B} » » 49,0 12,6
4 » P “67.0 12,1
5 Arisdorf Homberg 51,5 16,9
6 » Vogelsand 58,0 16,4
7 Arlesheim Rainreben 64,5 14,5
8 » Riittireben 59,5 14,9
9 » Schlossreben '70 5 13,1
10 » Beim Rebhiishi 64,0 13,9
11 Benken Ludi 55,0 13,5
12 » » 54— 0 12,8
13 Binningen Schweissberg 61,0 11,4
14 » Oberer Holeerain 62,5 13,2
15 » Holzli 61,0 113
16 Buus Im Laig 48,0 16,8
14 Ettingen Schonort 425 15,3
18 » » 425 15,3
19 Frenkendorf Im Adler o4 5 16,1
20 Fiillinsdorf Sutenberg 59,0 15,6
21 » Altenberg 42,0 1557
22 Liestal In der obern Eich 50,5 18.s
23 » In der untern Eich 00,5 15,9
24 > Im édussern Rebberg 67,5 16,4
25 » Sutenberg 450 13,9
26 » Untere Burghalden 58 5 14,0
27 » Obere Burghalden 09,:) 13,9
28 Maisprach Galgenriitti 62,0 13,6
29 Miinchenstein Hintenaus 64 0 13,3
30 » Hinter der Kirche 66,5 11,8
31 » Eckenstein 6)) 13,8
32 » Im Fitzberg 59,0 18,8
33 » Oberberg 56,0 14,3
84 Muttenz Hallen 65,0 13,6
35 » Rufenacker 70,0 14,6
36 > Ackermann 59, 0 147
37 » Hallen 67,5 18,5
38 » Letten 65,0 12,9
39 Oberwil Stallenhiigel 50,0 16,9
40 Pfeffingen Klusherg 59,0 131
41 » » 49,5 12,1
42 Pratteln Girasreben 61,0 14,0
43 158 Herrenacker 60, ,0 14,2
4t » » 65,., 12,2
45 » Kiiferberg 52,5 15,7
46 Ramlinshurg Homberg 55.0 17,2
47 » » 02,5 17,4
48 Reinach Pfatfenacker 57,0 128
49 » Bader 60,0 12,9
50 » Langacker 70,0 12,6
51 Therwil Rebgarten 52,5 18,2
52 Ziefen \eevocrel 3,5 15,5
Minimum 42,0 11,3
Maximum 70,5 18,8




Kanton Basel-Landscehaft.

Name und Lage des

Oechsle-Grade

Gesamtsiiure

No. Gemeinde Rebberges Degrés dopre I Gramm p. L.
Commatne No le comptewr | Acidité totale
Nom local “Ovrhe I s
' Oechsle ‘ grammes p. L.
Farbe: rot. — Couleur: rouge.
1 Buus Im Laig 55,5 18,7
2l » » 66,0 16,4
3 » 62,5 17,::
4 » Im Tal 71,0 18,8
D » Im Sommerstahl 70,0 16,5
6 » Im Berg ‘ 72,0 17,8
7 » Kirchgarten 58,5 16,5
8 Maisprach Rt 71,0 18 6
9 Wintersingen Sommerhalde 58,0 ! 17,0
10 » Hofmatt 43,0 12,b
11 > Auf Nen 61,0 ' 16,5
12 » Bisenberg 60,0 16,6
Minimum 555 j 12,6
Maximum 72,0 | 18,8
Canton de Nench&tel._
- Datum der 1 Gesamtsiiure
Gemeinde Name)und _‘Lage Ges IS il dae | oCsle Gradel Gromm p. Ly
NG ELEL tebberges T A -
Commaune e Date de €yres TOnS | Acidité totale
Nom local métriques <o i
vendange grammes p. 1.
Farbe: weiss. — Couleur: blanc.
1 Auvernier Clos-dessus T 57,1 16,5
2 » Les Clos gr. /1616 — 61,1 16,3
3 » Les Clos gr. s/Ar. Rup. — 61,1 16,3
4 » La Perriere — 66,2 16,1
5 » La Perriére s. cordons — 69,2 16,1
6 Corcelles Corcelles § 15906 50,0 16,0
7 » Cornaux 16. X. 6‘2,3 14,6
3 » » L7 ‘ 64,7 14,0
9 » Les Chenaillettes 173X 60,3 17,2
10 » Sous le Pex 17D Gl 71,3 12,9
18] » Les Gelaines I8 X 2.1 13,4
12 Cortaillod Bas de Sachet 19. X. 55,5 19,8
13 Colombier Colombier 130X 60,0 14,6
14 Hauterive La Goutte d’or 163 X0 Ga 6 13,0+
15 > La Juvet 165X 70,.1 141
i » Champréveyres 118N, 64,5 16,2
17 » » TN, 64,7 16.5
18 » Grande Parise — 67,5 14,9
19 » La Marquise — 70,5 13,9
20 » La Perritre —— 64,7 16,6
21 » l.e Port 15. X 69,1 13,5
22 » Hauterive 17. X 62,5 15,1
23 » Goutte d’or Niklaus 15 70,0 13,5
24 La Coudre La Coudre 1950 61,5 ]4 5
25 Neuchatel Grande Rochette 14. X. 62,1 15,3
26 » Ecluse 17 X 64,5 14,7
27 > Maujobia 1 XK 60,5 17,2
28 » Pain blane 17K 64,5 15,5
29 Peseux Les Combes 16. X 60,8 16,2
30 » Vignes basses 17. X 57,5 18,0
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Janton de Neuchatel.
Datum der L (fesamtsidure
Gemeinde Nam%{g{)xse}z;%e des | Weinlese QechsleGrade Gramm p. L.
No. § Degrés densi- e
Commune Date de e Acidité totale
Nom local métriques ;
vendange grammes p. .
Farbe: weiss. — Couleur: blanc.
31 St. Aubin St. Aubin 16, X, 68,5 16,0
32 St. Blaise Gare 16. X. 67,7 16,2
33 Hauterive La Serre Alexandre 16. X, 75,6 13,2
Minimum 50,0 12,9
Maximum 75,6 : 19,3
Farbe: rot. — Couleur: rouge.
1 Auvernier Les Lerins 12. X. 76,2 15,8
2 Hauterive Champréveyres - 15. X 80,5 12,5
3 Neuchatel Les Saars 10. X. 82,8 16,5
4 » » 120X 69,8 15,9
5 » La Ville 14. X. 79,3 14,2
6 » Grande Rochette 14. X. 73.1 14,9
7 St. Aubin St. Aubin 14. X. 80.2 14,0
Minimum 69,8 12,5
. Maximum 82,8 16,5
Kanton Schaffhausen.
. Oechsle-Grade Gesamtsiiure
o Gemeinde Dogeds diape, Zucker 9/ Gramm p. L.
Commune le compteur Sucre %o Acidité totale
d’ Oechsle grammes p. 1.
Farbe: weiss. — Couleur : blanc.
1 Schleitheim 31 j 4,4 22,9
2 » 33 | © 50 22,5
3 Siblingen 39,5 ! — 16,2
4 Neunkirch 41 L = 20,7
5 Lohningen 33,5 - — 21,7
6 Gachlingen 44 8,2 18,2
7 Wilchingen 45 — 19,9
8 Oberhallau 4D i 19,3
Minimum 31 — 16,2
Maximum 45 -— 22,9
Farbe: rot. — Couleur: rouge.
1 Thayngen 54 = 173
2 Herblingen 50,5 — 16,7
3 Buchthalen 50,5 — 18,2
4 Schaffhausen 50 9.2 17,8
D » 59.5 11 18,8
6 Osterfingen bl — 17,4
7 Trasadingen 62,5 — 16,
8 Dirflingen 55,5 — 17,1
9 Stein 57,0 14 16,3
10 » 56,0 — 22,3
Tl » 50,5 — 16,3
12 Wilchingen 64,0 — 19,5
13 Oberhallau 65,5 14,2 \ 19,0
14 Unterhallau 61,5 12,71 \ 19,0
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Kanton Schaffhausen.

Oechsle-Grade Gesamtsiure
No. Gemeinde Dertsdar Zucker 9 Gramm p. L.
Commune le compteur Suere %o Aecidité totale
d’Oechsle grammes p. .
Farbe: rot. — Couleur: rouge.
15 Buchberg 62,0 — 18,6
16 Riidlingen 59,5 12,3 19,3
Minimum 50 — 16,3
Maximum 64 — 22,3
Kanton Thurgau.
Datum der|Oechsle-Grade| Gesamtsiure
; Name und Lage des . e
o, Gemeinde Rebberge% Weinlese Dégrés dapr. Gramm p. L.
Commune e B Date de | le compteur | Acidité totale
om toca ?
’ vendange | d’ Oechsle | grammes p. 1.
Farbe: weiss. — Couleur: blanc.
1 Dietingen Altisberg &7l e 48 19,8
2 » Riietschli 12> Xy 37 20,3
3 Uesslingen Im Harzer 12, X. 47 18,8
4 Niederneunforn Landvogt 12+ X, 46 19,7
b} » Hohrain 12, X, 45 19,8
6 Oberneunforn Allerwinder 14. X. 45 19,6
7 » Vogelsang 14. X. | 41 20,2
8 Warth Krasbiihl 16, X 43 17,8
9 Ermatingen Setzi 16. X. 49 19,1
10 Weinfelden Burgerberg 16. 7% 46 175
11 Salenstein Hinterburg 17.5.%, 53 20,3
12 » Schlosshalde 17. X. 46 20,3
13 » Arenenberg 19. X, 42 20,8
14 » » 19, X 37 19,9
15 Fruthwilen Acker 170K 35 20.3
16 Mannenbach Knebel i by (g ¥ 44 20,9
17 » Langgraben 17 . %) 47 18,0
18 Ottoberg Pletz 37 . 8 48 19,5
19 Berlingen = 175X 51 19,6
20 » — 7= 47 18,()
21 Steckborn Hofli 18; X. 42 19,3
22 » Neusatz 18. X. 30 20,0
23 » Oesterloh und Halde 18 X 36 20,9
24 » Biihel 18X, 47 20,0
25 » Halde 18. X. 32 19,1
26 » Morgen 185X, 43 19,9
Minimum 30 | 17,5
Maximum 53 l 20,9
Farbe: rot. — Couleur: rouge.
1 Dietingen Altisberg 12. X, ‘ 63 18,5
2 » Landammann 125X 64 19,0
3 Uesslingen Im Harzer 125X 65 i 22,4
4 » Gasswingerten e 67 5 19,4
5 Niederneunforn Landvogt 12. X, 65 ‘ 18,0
6 Oberneunforn Aus mehreren Lagen 14, X, 5 59 ; 18,0

10,6 Vol. 9, Alkohol.
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HKanton Thurgauw.

Datum der Oechsle-Grade| Gesamtsiure
. . Name und Lage des s S
No. (remeinde Rebberg‘e% Weinlese " Degréadapr Gramm p. L.
Commune Nom-Tokiel Date de | le compteur | Acidité totale
: vendange | d’Oechsle | grammes p. 1.
Farbe: rot. — Couleur: rouge.

7 Warth Karthause 152X 67 16,1

8 » » IS, _X. 52 1779

9 » Warthwingerten L6 R 70 16,9
10 » Adli-Hildeli 16X 65 15,0 -
11 » Rauchhalden 16. X. 62 15,8
12 Weinfelden Hagholz 16, X 57 18,5
13 > Straussberg 160 X | 54 16,5
14 » Burgerberg 18, X 56 18,0
15 Salenstein Galpen L7 X 52 215
16 » Arenenberg 197X, 68 18,7
17 | Fruthwilen Gwand BB, G 56 2 20.9
18 Ottoberg Wellhafen, untere Lage T 57 17,4
19 » Biihl, untere Lage 1 X 58 187"
20 » Hasli, obere Lage 175K b4 20,6 :
21 » Wanner, mittlere Lage 17..% 61 16,9
22 » Kapf, obere Lage 17. X, 57 20,9
23 | ~ Berlingen - Be X 54 20,2
24 Amlikon Gralgenacker 18: X, 1 70 22,5
25 » Junkholzerberg 18 X, 60 15,5
26 » » I8 65 16,5
27 Schweizersholz Schlauch 24. X, 67 21,0
28 » Last 24. X. 74 18,1
29 » Schlauch 29, X. 61 19,5

Minimum 52 15,0
Maximum 74 22,5
Canton du Valais.
gt
: Datum der Oechsle-Grade| (esamtsiiure
- Gemeinde Nm}w 111_1(1 Pf“f{e ‘Weinlese L Gramm p. L. ‘Zucker *lo
No. des Rebberges Degrés d’apr. ‘
Commune N Date de | le compteur | Acidité totale  Sucre %o
Nom local ) ‘ :
— vendange | d’Oechsle | gramimnes p. L. ‘
Farbe: weiss. — Couleur: blanc.

1 | Sierre (Fendant) 205 77 12,2 [ e

2 » Parchet Bernunes (Rize) | 21. X. 31.5 10,2 SOk

3 » Corle (Reéze) 21. X, 94 9,0 | -+20,%

ol R Créte de Combaz) 9. X 80 11 mss

5 | Miege — (Réze) 2E. X 73,5 12,0 | 16,0

6 | Granges Valengon (Reze) 28. X. 18 13,5 —

7 » » S 28. X. T 12,7 | —

8 » Créte Lietin 28. X, 74 9,0 | —

9 » Valencon (Réze) 28. X. 76 12,5 } -
10 » — (Reéze et Fendant) 28. X. 69 12,7 13,6
11 » — Muscat) i 0. 84 11,6 19,0
12 » — (Fendant et Réze) 17 X 78 1 G vl
13 | Lens — (Réze) 17.. % 75 12,6 g B
14 » — (Réze) X 81 121 19,0
15 » Orgival (Fendant) L X 35 9,3 20
16 | St. Léonard b : ALK 84 CiaEg st
17 » ‘La Blanche (Fendant) 28. X. 93 8,9 ‘ —
18 | Sion Gravelone (Fendant) 15. X, 85 9,0 =




Canton du Valais.

i Ay
Datum der|/Oechsle-Grade Gesamtsiure |
| . Name und Lage des ; {5 I :
- Gomciiae m Reﬁbergez Weinlese Dibhie o, | Gramm p. L. Zucker °f
Commune Date de | le comptewr | Acidité totale | Sucre %
Nom local o i 1
vendange d’ Oechsle | grammes p. |
Farbe: weiss. — Couleur: blanc.
19 | Sion — (Fendant) 15. X. 87 8,7 —
20 » Clavoz (Fendant) 15. X, 89 8,7 —
21 » — (Fendant) 15X 88 8,9 -
22 » Molignon (Fendant) 155 X 30 10,8 —
23 » Montorge (Fendant) 26. X. 74 9,9 -
24 » Balettes (Fendant) 26. X. 73 10,0 —
25 » Parchet Gravelone(fad) | 10, X. 90 7,5 21,6
26 » Platta (Fendant) 28. X. 78 %8 ——
27 » Molignon (Fendant) a8 X 75 9,5 -—
28 » Uvrier (Fendant) 28, X 84 6,5 -
29 > — (Fendant) 30. X. 88,5 8,0 -—
30 » — » 30. X. 89 9,0 —
31 » — » 30. X. 84,5 10,3 —
32 » — » 30. X. 825 10,4 —
33 | Conthey Clos Morena (Fendant) | 19. X. 90 10,2 —
34 | Vétroz — » 5. X 82 8,8 18,6
35 | Ardon — » 8. X. 81,5 T3 19,0
36 > - » 8. X. 80 8,6 19,0
37 | Riddes — » 8. X. 78 9,9 17,6
38 | Leytron — » 8. X, 82 7,9 20,0
s Minimum 69 6,5 —
Maximum 94 18,5 —
Farbe: rot. — Couleur: rouge.
1 | Sion Gravelone (Dole) ;P 103 ‘ 9,3 i -—
2 | Sion Pagane (Ddle) 10. X. 104 9,5 [ © 24,2
HKanton Ziirieh.
; Nomms wad Taddios Datum der[Oechsle-Grade Gesamtsiiure
No. Gemeinde Rebbergecé W emlege Depdadaph Gramm p. L.
Commune : Date de | le compteur | Acidité totale
Nom local nt Pl s
vendange | d’Oechsle | grammes p. &y
Farbe: weiss. — Couleur: blanc.
Bezirk Andelfingen.
1] Gross-Andelfingen | Oberkahnen 11: X, 44,0 } 18,5
2 » Altweg 1 . 45,0 i 17,6
3 | Klein-Andelfing.-Alien-Oerlingen | Hinterm Lowen 1B 38,0 17,0
4 » Einfang und Lowen 10:. X. 41,0 18,4
5 » Scheitenberg 1710 61,0 14,2
6 » » 310 B4R 55,0 16,')
7 » ] 15X -52,() 16,6
8 » 15 (R0 6 57,0 13,9
9 » » 1078 55,0 16,1
10 | Rheinau Korb, Grabenstiick sidwesi. | 12. X. 63,0 20,1
11 | Unter-Stammheim | Langerten |1 6525 37,0 20,6
12 » Unterhalden 1 X 42.0 18,7
Bezirk Meilen.
13 | Herrliberg (rabiihl QX 56,0 14,4
14 » Oberdort 230X 61,0 15,0
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Kanton Zirich.

E ; Naio and Tars dea Datum derIOechsle-(}rade (#smntsiiure

No. Gemeinde Rcbberge\s Weinlese Dogrés d upr. Gramm p. L.

Commune N, < Date de | le compteur | Acidité totale

Nom local Al i
vendange | d’Oechsle | grammes p. 1.
Farbe: weiss. — Couleur: blanc.
Bezirk Meilen.
15 | Herrliberg Schiitzenmauer 21X, 46,0 176
16 » Gabiihl gl X, 04,0 158
17 » » e D) 62,0 15 4
18 | Kiisnacht Seminargat 15. X. 60,0 16,.».
19 | Meilen Halden 15. X, 63() 15,6
20 » » k5 61 ,0 16,5
21 » Aebleten (Unterfach) 15. X, 58, ,0 16,1
22 » » (Ol)erfii(‘h) 16. X. GD ,0 20,2
23 » Halde 165K 70,0 129
24 » Rhei 2.6 68,0 13 1 -
25 | Uetikon a. S. Weingarten ET X, 58,0 16,3
26 » » 16. X. 08,0 22,8
27 » » 0. @ 63,0 17,6
Bezirk Ziirich.
28 | Geroldswil Mittl. Berg, mittl. Lage 14, X. 56,0 17,0
29 | Weiningen Haslern 14. X. 57,0 16,5
30 » Kirchenspitzberg 10733 X 60,0 16,5
31 » Kirchenspitz 149K 61,0 lb 0
32 » » am Rain 10./11. X, 59,0 i 16,3
33 » Kirchenspitzberg-llingerton 11. X. 62,0 i 16 1
34 » Hasennest, Haslernberg 12 X 60,0 i 16 5
35 » Rein, Haslernberg 12. X. 61,0 15,2
36 » Vintlen oder Kirchenspiizherg 14, X. 60,0 16,2
37 » Haslern bei Kirchenspitzherg 1708 B 59.0 16,1
Minimum 37,0 12,0
Maximum 70,0 22,8
Farbe: rot. — Couleur: rouge.
Bezirk Andelfingen.

1 | Benken Steig 10. X. 490 20,0
2 » Letsch 10. X. 51,0 20,1
3 » Verschiedene Lagen 9./10. X. 52,0 99, s
4 » Steig 16X 53,0 19 7
5 » Lauferweg 10: X 46,0 18,9
6 | Berg am Irchel Bohl 14./15. X. 59,0 14,5
7 » » 15 X. 57,0 1% 12
8 » » 15, X 5570 10,7
9 | Dattwilh, Andelfingen | Ob der Gasse, Ebene 11X 52,0 19,4
10 » \T(uwemgmten il X 49,0 19,1
11 | Flaach Beim Haus Frauenfelder 12: X, 73,0 16,9
12 » Hinterhiuser von Tobler | 12. X, 73,0 20,2
13 » T.engen 14. X. 71,0 18,1
14 » Hinterhiiuser Gisler Tsin, 61,0 16,5
15 » ; Tuch 12, X. 67,0 20,3
16 | Gross-Andelfingen | Altweg 152X 66,0 18,4
] » Hinterwuhr 10X 59,0 17,4
18 » Altweg LB HE. 59,0 19,5
19 | Kiein-Andelfingen-Alien-Oerfingen mennn und Gugenbiihl 10X 53,0 16,9
20 » (nmenl)uhl Jak s X 53,0 17,6
21 » V\’espel bithlerberg 10. X, 54,0 17,0
22 » Scheitenberg 11, X 72,0 17,7




Kanton Ziirich.

Name und Lage des

Datum der Oechsl e-(J'radef Gesamtsinre

No. F e Rebberges Weinlese | Degrés d’apr. | Srraa oL
Commune N Date de | le comptenr | Acidité totale
om local 7 .
vendange | d’Oechsle | grammes p. L.
Farbe: rot. — Couleur: rouge.
Bezirk Andelfingen.
23 | Klein-Andelfingen-Alien-Oerlingen| Spiiel oK 58,0 175
24 » Scheitenberg X 66,0 18,6
25 » » TR 62,0 158
26 » » 11L0.0. 66,0 17,8
27 » » L X 63,0 16,4
28 » » 9. X. 68 0 17,8
29 » » 115X 70,0 18,4
50 » » 1. 74,() 16,1
31 » Buchriiti 8. X. a7,0 19,0
32 » Unt. Steig-Scheitenberg 10. X 07,0 18,4
33 » Im Loch 9. X. 49,0 17,8
34 » Im Bergli g X, 50,0 17,6
35 | Ossingen Aus allen Lagen der Weinhaugmossensch. 9 X, 54,0 19,6
26 » 9. X 51,0 191
37 » Berg der Weinbaugen. 10. X 60,0 19,7
38 » Aus allen Tagen der Weinbaugenossenseh. | 10. X, 51,0 19,1
39 | Rheinau Kessel, gstliche Mulde 1824 X5 64,0 16,9
40 » Korb, siidlich 12, X. 76,0 20,5
41 | Rudolfingen Hamenberg 9. X. 61,0 17,8
42 > Boden 9. X. 70,0 19,0
43 | Triillikon Sperdikler 9. X. 48,0 19,8
44 » Héusli 9. X 53,0 19,7
45 » Sperdikler g0 X, 53,0 18,5
46 > Amenstyg und Biihl 9: X 52,0 18,8
47 | Unter-Stammheim | Gaishiihl 11:1%. 60,0 18,8
48 » Widmer 120X, 62,0 18,9
Bezirk Biilach.
49 | Freienstein Frcienstcin, Rebberg, Hinterhal,, Higel | 14./15. X 73,0 15,9
50 » Raubberg, Grub, Higeler | 14./15. X, 73,0 14 2
o1 » Grub 14./15. X. 61,0 19 0
52 | Teufen Engelishalden u. Halden | 14. X. 62,0 16,:»
53 | Rafz Lochacker, Graswingert 10. X. 60,0 18,8
54 » Raiacker 10. X. 56,0 20,0
Y5} » Hiisler, breiten Wyden 10. X. 62,0 16,7
56 » Zidler TG 57,0 21,0
o7 » Gotzen, Berg 10, X, 60,0 19,8
o8 » Gitzen LlX 65,0 16,5
09 » Raiacker, Zidler 10.,X. 58,0 18,0
60 » Gitzen 10X, 61,0 18,1
61 » Berg, Wiesliholz 10. X. 50,0 18,4
62 » Gitzen 10. X. 62,0 20,2
63 » Halde 10:-X. 60,0 195
64 Hiisler 10, X, 60,0 19,2
65 Schlauche und Bollenberg | 11. X, 63,0 16,9
Bezirk Winterthur.

66 | Dagerlen Im Berg 9. X. 68.0 ‘ 185
67 » Linde 102 X 65,0 } 20,4
68 » Berkemer 8/9. X. | 54,0 ' 17,3
69 > Lindenberg 9. X. | 60,0 20,
. Minimum 46,0 14,2
Maximum | 76,0 22,0




B. Weinuntersuchungen. — Analyses de vin.
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Gemeinde Name und Lage des Rebberges |© 3 [=3 | ep> N T s o S RPTRES SPESS RS
& i @'y, = PRI E R RSl ES AR R WS R S RALH S
RS |8 | o = 2|39 =0 S DED ~B BTl R|=Ssas
Commune Nom local 2 2 R ¥ 5’ E T R :°0~§ 2 _*Ep 2 § = :§§ 25355 e
s QIEEldS|ExlBEr|FrIER S|los| =385 % :
HE 3 | ERISn ST |88 |23 |23 |EE 188 |55]E99 28 |28
IN|Z T AN N 2hras BRI ER a8 B |42
= = = d < = 'S .- & - ~
o ek K G e W R B o R S |A% 3" <
Kanton Basel-Landschaft.
Analytiker: Laboratorium des Kantons-Chemikers Basel-Stadt.
Weissweine. — Vins blancs.
1 Aesch Klus 1,0005| 6,6 | 235 | 0.2 | 23,3 | 10,7 | 0,3 | 10,8°| 13,0 | 2,08
2 Arlesheim Schlossreben 09989 86 | 254 | 05 | 24,9 | 11,6| 0,3 | 11,2 | 23,7 | 2,12
3 » Rainreben 0,9990] 8,6 | 25,7| 05 [ 252 | 115| 0,3 | 11,0 | 24,1 | 2,14
+ Liestal i 1,0008) 7,8 | 26,4 | 0,2 | 26,2 | 12,4 |' 0,2 | 12,2 [ 1450 | 2,35
5 Miinchenstein Fetzberg 10008 7,7 126,4| 08 } 25,6 | 10,a| 0, 9,9 | 15,7 | 2,34
Minimum | 0.9989| 6,6 | 23,5 | 02 | 23,3 | 10,4 | 0.2 99| 13,0 | 2,0
Maximom |1,0008) 8,6 | 26,4 0,8 | 26,2 [ 12,4 | 0,4 | 12,2 | 24,1 | 2,35
Rotweine. — Vins rouges.
Buus Berg und Laig 1,0034) 6,9 | 81,4:| O;2 | 81,2 | 12,7 | 0,2 | 12,4 | 18,8 | 2,98
» > (Auslese) |1,0030, 7,0 | 80,7 | 0,55 | 80,2 | 11,7 0,2 | 11,4 18,8 | 2,78
Hanton Basel-Stadt.
Analytiker : Laboratorium des Kantons-Chemikers Basel-Stadt.
Weissweine. — Vins blancs.
1 Riehen Lenzen und Wenkenberg 0,0978] 7.6 | 199 0,2 | 19,7 85| 0,2 82| 115 | 1,01 2,8
2 » Schlipf g6| 8,2 [ 238 | 05 | 23,3 | 10,0 | 0 95| 13,8 | 2,36 T2
3 » Hackberg 871 8.1 [ 285 [~ 0,5, 28,01 128 17 0.0 |+ 1201 T1.0 | 202 16
4 » » el 7,0 220 | 08 (28| 9,71 05 90| 12 | 1,04 4,0
b » Hackberg und Schlipf 8| 8,3 | 221 ] 08 | 21,3| 99| 03 96 | 11,7-| 2,00 ¥.7
6 » » 4 8.8 1. 21,2 | 05 20,6 [ 7.5-1 40,2 T2 1 13,4 | 2,32 4,2
Minimum ~ | 0,9974 7,6 | 19,9 | 0,2°| 197 | 75| 02 T.ei) 1o 01,91 12
Maximum |0,9987] 85 | 23,8| 0,8 | 233 | 1255| 0,5 { 12,0 | 18,8 | 2,36 4.2
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Kanton Bern.
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Analytiker: Kantonales Laboratorium.
Weissweine. — Vins blancs.
Biel-Vingelz Tschatener Rebberg 0,9989! 8,0'; 28,0 11,8 [ 282 12.0| .02 [Eitarlig adlin ge dl oL ol
» » oa] T,0| 245 | 15 | 280| 184 | O2 [ 13,1 | 99| Lss | — | — | 256
Erlach Erlacher Rebberg loooa| 76| 258 | 1.6 | 242 | 180 | 08 | 12,6 | 11,6 | 2,82 | — — | 435
» Untere Schlossrebe (Schlossberg)|0,9980] 89 | 24,2 | 1,5 | 22,7 110 0,3 | 10,6 | 121 | 807 | — | — | 876
» Erlacher Rebberg u. u. mittl. Lage gg| 84| 45| 11 | 8344 | 116 | O,2 | 114 12 0|21 | — | — | 294
[ | Rebberg Ins, stidwestl. Abhang 1 7 o . ; ; sl e 3 Itk :
Ins | Sp?tu,ld()’miinc Pourtalés | S | A | hs iagan BLE i 05 | LLA L 2,16 ol
Halde, siidwestl. gegen das Moos S =
» JI ,Domiu:e defrtalés 3 ]l 77 8,9 | 233 059~ 224 | 114 | 04 | 106 | 11,8 226 |- ~— — | 65,3
Rebberg Ins, Breiten unter der
» J‘ L ‘R | 90 24,7| 1,7 | 280 | 112| 04 | 10,7 | 123 | 213 | — | — | 794
> { Reolile glt‘ﬁ;’sSg"‘i?llf;yﬂah“h”f' } | 89| 230 | 11 | 21| 107| 05 | 100 11,0 208 | — | — | 832
Ligerz Baume und Blanche (Chavannes) 7of.-8,0 1 220 | 10 | 240) . 98| O3 94| 116 | 196 | — — | 19,2
» Kirchrebe 93] 7.5 | 23 o 12 | 318|120 | 08 | 116 | 102 | 189 | — | — | 83,7
» » 1,0000 7.8 25, B Ll | 243|125 | 02 | 125 120 2,09 | — | — | 82,0
Neuenstadt Schaffis, untere Lage 5| 73| 254} 1,8 | 9236|184 | 02 | 181|105 | Les | — | — | 25
» Schaffis, obere Lage 10f 70| 260 1,7 | 243|141 03 | 18,7| 10,6 | 2,08 | — | — | 218
Schaffis O,9980 821 21,9 1,2 | 20,7| 83| 03 | 79| 128|207 | —'| — | 897
» 30 8,0‘233 L2 95| 0,3 91| 12,7 | 2,32 | — — | 51,2
> Rebberg Neuenstadt sal 76|20 16| 195| 8o| 05 | Te|1ln|2s| — | — | 550
» tebberg Neuenstadt, obere Lage ) 8,2 21,3 0,9 | 20,4| 86| 04 8,1 12,.) 221 | — — | 23,0
» Rebberg Neuenstadt, mittl. Lage el «Toa9-1 22 ekl 21 51 10,01 706 9.8 182 (i3 agets =l 21T
Spiez Spiezerrebbeg loosil 5,41 294 | 1o 284 0 7 B P T v 8 2 O IS o (B O
_ Tschugg  Anstalt Tschugg 0,9007 8,1 254 | L6 93,b 12T 1 Rl N TS o D (O U Bl SO R B 1
Tiischerz-Alfermée Gruben- und Rainrebe 96| 8,0 254 | 16 [ 23,8| 13,4 0 | 18,1 | 107 | 188 | — 24,3
Tiischerz Hinter dem Dorf, mittl. Lage 70 8,81 2w 17 20 o| 94| 03 90| 110 | 191 | — 05 | 388.4
» Rain und Clos, mittl. Lage s20 7.2 1921 13 | 179 | 89| 03 8,6 9,3 914 | — | — | 243
Twann Rostelen, Gaucheten, Fravenkapl, Clos 72| 8,1 | 18,7 1,3 184 76| 0,3 R R 1 SE BT R — | 83,7
» \OOLlsnuu und Kirchrebe 68| 85| 201-| 12 ]8J . 7,3 )5 il B R e R R 0,7 | 29,4
» Twanuner Rt,bbuu versch. Lagen | Looos] 65 240 T | 2201 18,0 (04| 185 | 3044 190 | — | . — | B0
» » o8] 6,1 99, 5 2,1 | 20,4 12 gl 03 123) 81| 245 | — — | 70,4
> : Kiipfli (Tokayer) 0,0977 10 4 98,2 1,2 [-270 9,8 0,3 94| 176 | 267 | — | — | 984
Twann-Wingreis Rebberg Wingreis _ 97 771249 | 1,4 | 285 | 125 ) 04 | 120 1171 loa | — | — 64 0
Minimum | 09968 54 } 19.2:(5 0,951 A 790~ 7,8 {. O T 8| 188 | — — | 19,2
Maximum | 1,0051] 10,4 | 29,4 | 2,1 | 28,4 | 165 | O | 16,1 | 176 | 267 | — | — | 934
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‘Gemeinde

Commune

Neuenstadt
Tiischerz-Alfermée
Tiischerz
Twann

Bas et Haut-Vuilly
Cheyres

»

»

Haut-Vuilly
Motier
Bas-Vuilly
»

»

Haut-Vuilly,

! Gresamtsiiure, g p. L.

‘-:: —_

St b s

sy K =~ S &0 -

D = =3 | 245N e <

e =t - - %

NI 3 ) s = = /=8

Name und Lage des Rebberges ‘i% S| o™ oo g

B R S R o R

Nom local 22|S8|e5 |85 |E3

?0: = o~ s R k] = o= %;

N f\Q — w i Li] E o é ~

i B e = N =5

=9 = 8

e des ot = e
Rotweine. — Vins rouges.

Neuenstadt, obere Lage 0,5:15‘_)921 05 32t s Dt e 20y

Rain- u. Fluhrebe, auch Savagnier 61, 129 : 81,1 | 28 | 285

Bei der Station Tiischerz, mt. geschiitze Lage sz 10,0 | 275 | 1,9 | 25,6

Rebberg Bauernhot 83| 10,2 | 288 | 3,8 | 29,0

e, g ) b

~
-
~
>
-
'_\.‘-
-~
=
~
)
o
=
=)
)

n
u

liich

| Acidité totale, g p. 1

te total, g p.l

we, ¢ . L

Gesami-Wen

Milchsiure, g p. L.

Acide lactiqiee, g p.1

Alkalinitiitszahl
Chiffre d’alecalinité

Minimum | 0,9961 10,0 | 27,5 | 1,9 | 25,0
Maximum | 0,9992] 12,9 | 82,2 | 3,8 | 294

Canton de Fribourg.
Analyste: Laboratoire cantonal.

=Sl .
2 .= &
L0 r'-—‘i.\::‘}_‘_:
-~ 'QD*;\} i
= -.-.,'D-:‘_
:Q.)ﬁ = 23
= +~ B0
S Rfen [ 0.
s A S
&0 - Q3
pLe iy
=R P P = i,
En HelinE
o~ e g 75 1w
ST S S
S| B A0
ol Bk

‘1_1

99| 19,5 | 2,98
100 | 18,5 | 2,11
10,0 | 15,6 | 2,55
7,8 ‘ 17,2 '2.719

7,sl 17,2 | 245
10,0 19,3’ 2,98

Weissweine., — Vins blancs.
L’Hopitalicre 00905 - T8 £ 288} 0.8, ) 285 | 122 | 03 | 118|108 | 808 | ~—:1:— — | 92
Condemine T RO ES O (02 8 S o G T R o 5 | 1051 127 | L9 | — — b — I 9
Les Cornets 78] 901223 117 215} 109 03 1 1046} 10,7 { 13 { — | — — | 97
Vers le moulin i 811240 | Surer b 280 11187 Bl Rl st BB6 | 85| = f — . — | 79
Aux moulins 64f 94 | 2L4| 0,5 | 20,9 10,0 | 0,4 95 | 114 195 | — — | — | 83
Fischilling goj - BE 20 T 428 | 110 s 1 10,7 kre | hes | o— o — o I 9,3
» 78| 91 °['240.1 08 [ 282 | 125 |- 05 1120 | 112 | 190 | — | — | — | 80
Motier o4 7,7 | 240| 09 | 231 122{ 05 | 18| 113|207 | — | — | — | 86
Nant l00s| 7.2 | 245 | 06 | 23,9| 180 Q2 | 1277 | 112|193 | — | — | — | 82
> o1 T3 | 254 02 | 252 | 183] 02 [ 130|122 | %00 | — | — | — .| 81
Aux Cloux 00| 77 | 257 0,7} 250 13,0 02 | 128 | 132 | 208 e ! 7,8
Vaux de Praz 0,9998] 7,8 | 254 | 0,7 | 24,7 | 182 | 0,3 | 12,8 | 116 | 2,06 ‘ — | = | — | 87
Minimum | 0,9964] 7,2 | 21,4 | Spuren | 20,0 | 10,0 | 0,2 951 10,7183 | — | — | — | 7.8
Maximum |1,0007] 94 | 257 1,0 [-25,2| 183 | 05 | 180|127 235 | — | — | — | 9,7

Motier

Rotweine. — Vins rouges.
| 0,9980] 9,7 |-26,9 | 1,4 | 25,5

b 10,7 | 03

| 10,4 | 15,1 | 2,85




OO0 =IO O i QDD

: Canton de Geneéve.
Analyste: Laboratoire cantonal.

Weissweine. — Vins blancs.

i s
Dardagny — 0,9970| 8,6 \ 21,0 | L1 1G30: B | 03 8,3 | 11,6 | 2,15 |
» — 80 b,z 2224 L 2ko-F 113 | 035 | 107 10,.5 1,90 |
> — 83| 81 | 9227 12 | 215 10,6( 0,3 | 10,2 | 11531 220 |
» = 7ap: 8 1 225 1 Lo 1EE51°10,8 1 0,2 1 10,5 [ 11,04 1:90 |
» Malval w85 | 2L Lo 200c1:105 | 0 9,9 | 105 | 2,15 |
» » 931 =78 | 23,60 Ls2. 1821 Fle'l 04 | T8 | 111|230
» Iissertines sl d 190 ke b ARG T 0.l 05 7,55 = 1o =2 054
» » 6794 | 226 | 15 (‘208 100| 04| 95| 113 1.9 |
Russin — il 9,7 | 20,0 | 1,3 | 187 80 | 0,4 | 751112 200 ‘
» - 6o 8,6 | 186 0,8 | 178| 7. | 03 Bty 2,35 ‘
Satigny — sif 87 | 239 | 04 | 235 11,2 | 02 | 10,9 1256 | 2500 |
8 si| S| 922| 1o | 22| 8s| 03 | 84| 128/ 2.2 |
» e 981 7.9 | 245 | 1,5 ["230° 11,7 i 05 | 11,1 119 | 2,35 |
» — g2l T4 | B0aile ' 198 6,1 | 0.4 (oM D BTN S b
» Bourdigny-dessous ozl 76 | 2841 1o 228 Tlyd 04 [ 106 117 215
» » g7 7,9 F 290! 1o (208 | “E0:05} 0:3 96| 12,2 | 2,05 |
» Bourdigny-dessus 98| 7,8 | 254 | 1,0 | 24,4 | 182 | 03 | 127 11,7 2,20 |
» Choully - 991 7,1 | 23,5 | @8 | 230 Elas =02 114 116 | L;90 |
» > 1,0006| 6,6 | 23,71 10 | 227 124 0,2 | 12,1 | 10,6 | 2,30 |
» . » 0.9979) 76 20,27 09 | 193 89| 04 84l 109 | 2710 |
» » o7l - 7,5 | 843 | 1, 232 (125|038 | 11,9 | 11,3 | 2,10 |
» » 84/ 8,8 | 249 | 1.2 937 1F00 0% - | 1004 18,7 | 250 i
» Peissy 90| 8,4 [ 252 | 1,8 | 239|101 | 04 | 96| 143 | 2,40 |
» » 94/-.838 | 2500 " 15 | 24,4 119 -02 | 1lic | 12,8 | 2,30 ‘
» » 87 .. T,7. 1 2241 %5 | 20,90 104403 | 10,0} 10,9.| 2.80
» » 78l T8 194 12 | 182 85 03 ]| 81 1(),1 1,90 |
» » g2l B3 | 1884 L0 | 179 | Tl Qe | 74 98| 200.]
> » ) T [ 1804 Lo | M| 80| Dad 7|10 1,95 |
» » : O,99831 . 77 |- 21,5 13 1202 10,2 03| 9,8| 10,4 | 2,20 |
Collonge-Bellerive — 81| 85 ’ 2.3,3 082251 1Ta{=Us | 1101 11.5i 2.5 ‘
» —— 78) B, 208 | 061 197 | Tl 038 7.5 1'_),-3 2,50 |
» o 68 9,2 ‘ 222 05 ¢ 2La. 961 05 Qou:| 12:7 | 2,10 |
» St. Maurice 78|  88:1-229. 0.4 122851 118103 | T15| 110 | 2,00
lussy — 81| 8,7 ‘ 254 | 16 | 23,8 | 18,3 | 0,4 | 128 | 11,0 | 220 |
» — g6} 57,9 1 Aa0Tk = s 98 R 18 a0 0.5 12 12 150 ] 2:00 |
» Lullier 6] 8,3 | gLl e a0y 14T R 04 - BEo 9] 8,15 ]

€08
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o . ~ s~ e .~ 3
B it L el DR ol 5 Y P I
0 e oo PR POR B R i B P el il e B0 £ B
~ o i 3 &0 o S i &0 = =~ D ER NS
- B | AN ag | SF| o oS | g o | A PE | wy|ge | 2T
Gemeinde Name und Lage des Rebberges SIS | ™ el e R e e S gR | N2 8BS
= 2 w X s U = = = = LRl |2 3| 9F|=58 L3
o x| -~ - = | S8 | EIS | B8 8 |8 2| 58 S =s
> g T FE | o= 2 |28 |TR RS oS |5 T =3 |Exp AT
Commune Nom local Dy (DD AT D 8B MBy |28 | 5|l tn | IS |IEP|BEIZEEF T
28 g W T - o T R e = 2 sl s ol 0 Z RS
EX|I SR EF|lSS|E3| B |Ex B8 |8 |28 E|E3 =38 |H%
SO IBY (K] | 2L | ZEE (2R | BR|IZEF|E8 |43 |8 |2F |88 |ZS
X | A =] N SR SRS IES| XS 23|58 2= [9S
% e SH|sY | T |=T AR SRS
Jussy Lullier 51l ‘90 1176t 0871 168( 79| 03 Ta g sy s s —
> » o] 78 | 244 | 1,2 | 232|183 O3 | 12,0 | 108 205 | — | —
» » 60| 83 | 199 | 1,0 | 189 | 86| 05 21 B 10 SRR RS B e e
5 » g7 8e 289 1g 22711231 04 [ 1ls {1094 1851 — | — —
» » oar =T 230 1o | 28910188 | Oa A2 | A0e L2s ] =k e
> La Gara B2| ‘88 1230 | 09 9241 126| 03 1122 991 210 | — | — —-
g » Chéteau 1,0000] ‘74 [ 2472 | 28,6 13,6 | 0.2 [ 188} 103 | 200 |- — — —
Cologny i 0,9972|. 8,8 | 220 1,2 | 208] 87| 05 SR i R W Sl S
> Montalégre o R e O S IR i 0 D T g 6 e R e R S R By
» La Belotte pal B9l 25 | die 8891 1231 04 | TES | 12,0 | Bao | — | — =
Perly -— go B etk 290 s O 21,7 =108 04 PG a4 D os | o i foes
Onex — s51) 28 18s Lot 176 | Ta |05 51104 190 — — —
Confignon — 64f 92 | 2190} 12| 20,7| 10,2 08 98| 10,9 | 2,30 | — — | —
Bernex o agl 82l 23 g inls 4 @2 e -1 | 0.4 FEESL-100 L 805 | = L — —
» - 73 8,0 | 20,0 | 1,2 | 188 51 0,5 69 119|240 | — | — | —
» — 1) ol e R 0 O o 8 S B L 69 10,2 | 220 | — — —
» Lully 66| 9,1 [ 215| 0,8 | 20,7 | 10,4 | 0,4 991 108 220 | — | — | —
» » 70 "8 [ 218 1,5 1198 | 10,2 | 0,4 97l 103 Bae- . — — —
5 » 66| 91 | 215 | 15 | 20,0 10,1 | 0,5 95| 10,5 230 || — | — | —
Minimum |0,9951| 6,6 | 176 | 04 | 16,8 | 7,1 | 0,2 65| 89| Lis | — | — —
Maximum | '10006] 97 @59 | L& | 244 [ 138 0,8 (1271 186 280 | — (| -— | —
Rotweine. — Vins rouges.
Russin — 0,99s3| 10,8 | 23,1 | 1,3 | 21,8| 73| 06| 6,5] 158 l lgs | — | — | —
, 5 o 89282 | 2o | 26| 1le| 03| 112|150 | i iy i e
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1
2

Freienhach

Freienbach

»

Berg
Thal
Wartau
Sargans

»

»

»

»
Quarten

»

»

Dornach

Malvaglia Chiesa
Ligornetto

Kanton Schwyz.

Analytiker: Urschweizerische Lebensmittel-Untersuchungsanstalt.

Weissweine. — Vins blancs.
Hifner | 1,0020] 6,1 | 25,4 | Spuren | 25,4 | 14,2 | 0,3 | 13,8 | 11,5 | 1,68 |
Rotweine. — Vins rouges.
Rooshalde 1,0026| 6,5 | 28,3 | Spuren | 28,3 | 18,8 | 0,2 | 13,5 | 14,8 | 1,76 |
Leutschen 10028073 | 298| ». p29 119 | 03 | 115 | 183 2ap |
Kanton St. Gallen.
Analytiker: Kantonales Laboratorium.
Rotweine. — Vins rouges.
= (,0095| 85 | 25,4 | 12 | 242 94| 0,3 90| 15,2 | 2,26
Buchberg g3l 91 | 28,9 | 1,5 | 224 8,9 038 85| 13,9 | 245
= Y0048/ 06,2 <1 31,2 | 1.8 | 2921157 0,8 11,5 | 17,9 | 8,16
Biihl 05/ 86 | 295 18 [ 297 | 9. 04 | 91| IBe| 2715
Ackern 250 7,5 [ 29,0 1 1.8 |.2%2 1 20ke |02 | 112 | 158 288
Schlossberg 271)- 7,8 | 319 | 1,2 | 80,7 | 142 | 0,2 | 13,9 | 16,8 | 2,81
Ackern o8) 78 | 281 [ 081273 The " 08| 111 163 | 28
Ackern (Siissdrock) D.g995) -85 | 2Let 02|21 41 T2l 08 6,2 | 15,2 | 2,59
Grund-Quinten 10001 831 | 26,2 | 1,3 | 249 | 11,6 | O,2 | 11.4| 185 | 234
» 0,9966 90 | 1950 038 | 187 | 4,2| 0,7 33| 154 | 2,46
Gostler loos| 7,7 | 271 1,8 | 258 | 83| 04 7,8 | 18,0 | 2,68 |
Minimum |0,9966| 6,2 | 190 | 0,2 | 187 | .42 | 0,1 33| 18,5 | 2,26
Maximum | 1,0048] 91 | 31,9 | 1,8 | 80,7 | 14,2 | 0,8 | 13,9 | 18,6 | 3,16
- Kanton Solothurn.
Analytiker: Kantonales Laboratorium.
Weissweine. — Vins blancs.
Steinerten | Ro017] 70| 27,8 0,9 | BT 181 | 087122 ] 14,7 | 201
Cantone del Ticino.
Analista: Laboratorio cantonale.
Rotweine. — Vini rossi.
Ronco Tognona l,0002| 88 | 80,4| 1,8 | 286 | 15,7 | 0,2 | 15,4 | 133 | 2,93 |
Ligornetto 1,003 82 | 356 | 29 | 32| 14,4 | 02 | 14,1 183 | 3,20 |
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Gemeinde
No.
Commune

3 Bioggio

4 Tesserete

5 Gudo

6 Morbio Inferiore
7 Rancate

8 | Bedigliora-Novaggio
9 Minusio

10 Sigirino

11 »

12 Castel S. Pietro
13 Giubiasco
14 »

15 Malvaglia
16 »

17 »

18 >

19 »

20 Bellinzona
21 Cugnasco

22 Gordola

23 Balerna

24 | Morbio Inferiore
25 »

iR Balerna

|

1 | Malvaglia Chiesa |
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Name und Lage des Rebberges (Y3 [=S | &> g M S A A B S Sl e S el B E -
; 7 2l et B TR == o T ol e Y e R s B el P
R R O RS LR RS SIE2 2% =3 T35
Nown : o ] Gl e B o El SR IEQ|R] U ~D | =J| o0 S A
om local Sul e rEBigslie 8|8y Bl o R e s R
EA8 | S| ER | E DB [ SxiET ARt | as @t g
SRS |EE |23 |2 |85 |22 |52 S8 |98 |tf|a9nlss |EE
B AN IR 2P EE|ERIES [ER (A8 |58 B SR |ER =
SIS IAT S |25 83|85 23 | H5 |0 (23|58 |85 |95
(el P e s SRK|BY < | E9 8RR =3 AY(ET ©
rBioggio O_,guss_ 781 20,5} 1y 1&2,‘3 82| dg.t 67185204 = — | — | —
Tesserete Loo0s! 6,9 1991 1,0 | 188 | 109 | 1,0 ! 96| 92} 2,73 | — — - —
Ronco Malacarne O.oosai Lol Sko sl ¢o) 80,5 1711 0120 30 | 115 I8 8t 2601 — N —f — 1o —
Ronco Pellada Tooodl B 8721 Le | 950 | 184 {027 18,0%| 126 | 288 { =~ 3 — | — | ‘=
Calchéra | Loossl 61| 2421 10 23,2 | 110| 0Os8 99| 13,5 | 2,20 | — — — —-
— loois| 46| 242 | 15 1027 146 02 | 144 .81 239 | — " — | — —
Mondacce (Uva americana) 09975 94| 26,3 0,8 | 2555 | 1200 O | 10,1 | 153 | 2,60 [ — — — —
- Y0091 - 71 26,7 | 1,81 249 180 0,3 | 12;6.[- 123 2,02 | — — — —
= 1,0000{ “8,7.[ 28,8 ‘L4 t 874 90| 08 B0 <194 |- 246 | — —_ | = | —
A 0Tl Ry o R 0 I v T (" - ol SU R L S - B e R B B = — =
Sasso grande O.0080{ ' 9} 2T4) 0709 207 | AL | Q9 | 105 16,9 | 2,50 | — — — -
Camorino (aospl R sCin @Rt = Toot BT s haisls - 10 BTy Zse it - 1 i |y
A 10025 70| 278 07 | 27| 149 | O, | 14| 126|298 | — | — | — | —
e O.0080} . "98il 209 L 031 854 | 1804 06 | TEATId e | 238 | —— "k — — | -
Collina fiorata 75| 10,3 | 24.7| ‘0,8 | 23,9 | 9,9 0,4 9,4 | 145 | 2,22 | — - — —
> 90| 9| 244 05 | 239 112} 05 | 10,6 | 133 | 2,20 | — — — —
Collina 92! 90| 248 | 06-| 240 124 04 | Fl9) 121 | 220 | — } — — —
Pedemonte 85 89 [ 243| 06 | 2371| 85| 046 77| 16,0 | 2,32 | — — — ==
Cugnasco 5 94 254 01 | 247 | 110 | O9 | 10,0 147 | 240 | — = | —
i
Gordola ogl 9.1 ["28e 05 1 207 Fll8 | O 10,84 16,9 270 | — — | - ——
Belvedere g @ aifaggl M e 12 e k12,50 e 2er) 106 | 168 | —"f — — —
-k ogl Oy (280 7-E= 28 ) 984 | 11li0F 04513051 179 | 226} — = e -—
= 68| 10,3 | 255 | 24 | 231 | 104 | 0,7 951186228 | — | — | — | —
Minimum [0,9975| 4,6. 19,9 0,3 | 188| 82| 02 | 67| 83| 1le6 | — | — | — | —
Maximum | 1,0046] 11,0 | 356 | 29 | 828 | 157 | 1,2 | 154 | 194|820 | — | — | — | —
Weissweine. — Vini bianchi.
Belvedere : | 0,9950] 9,3 ] 20,2| 1,5 | 187|125 O | 117] T2 |l | — | — | — | —
: Rotweine. — Vini rossi. 1911.
Ronco Tognona [:0y9asel \Be | LTmt 05 F 170 80 | 08 ) ek 100 Las | — ) — | — | —
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Canton du Valais.
Analyste : Laboratoire cantonal.

: Weissweine. — Vins blancs.
Chateau de Goubin (Fendant) |0,9926] 1200 | 199 | 1,8 | 181
Parchet Cerle (Réze cuve) 54l 10,5 | 223 | Lo | 204
Bernounes (Fendant) 85| 102 [ 17,8 | 1,4 | 16
Bernounes (Musecat) 48] 95 18,21 La'l 163
Clos de Planzette (Fendant) 34/ 116 | 20,6 | 1,6 | 19,0
Clos du Goubin (Johannisberg) 72| 10,9 ‘ 27,8 | 5,0 | 228
— (Reéze)) &7 10,14 221 | 1,8 .|:20;8
— (Muscat) qel =9 e li2d o . 1.8 (234
— (Fendant) 26/ 10,4 | 15,6 | 11 | 145
— (Fendani ot Réze curés) a8l > 90 b 1871 157 ke
-— (Muscat. cuvé) 51 10,0 | 20,6 | 1,9 | 18,7
—  (Fendant pressé donx) o8| 11,11 180 | 18 [ 16,2
Orgéval (Fendant) 471106 | 211 | 15 | 198
- (Fendant) 33| 10,9 | 185 | 15 | 17,0
Viret (Fendant gris) 30! 19 1 8 6 R B B
— (Fendant) so| 11,8 | 20,2 | 1,8 | 184
— (Fendant) 41 - 90 |°1921 16 1 11,6
= (Fendant) 45 10,5 | 20,4 | 1,7 | 18,7
Orgéval (Fendant) 31;} 10,07 19,2 2,0 | 17,2
Loggia (Fendant cuvé) 57 92| 19.4:L. 18 181
Clos des Rayes (Fendant gris) 55 97l 208118 | 193
Clos Mernat (Muscat cuvé) 2| 7,6 20,9 | 1,3 | 19,6
Cote du Levant (Fendant cuvé) g3l Jho r 238 2dv | 214
Longeborgne (Fendant cuvé) d0f 113 214 | 16 | 193
Jalons (Fendant gris) 451180 23 g2 4 SO
Beauregard (Gros Rhin) 52| 10,7 22,6 { 1,4 | 21,2
Longeborgne (Fendant gris) sels X1:0:5 2237 4.8 1205
Beauregard (Fendant) : 47| 107 1.2047 1,7 | 18,7
— (Fendant) 28/-10,7 | ‘16,8 | 1.6 | 152
Tourbillon (Fendant) ‘ 19| 12,11 18,571 1,55 17,0
Parchet Lugune (Johannisberg) 26| 12,3 1 20,61 4,5 4 19,1
— (Fendant gris) g7t 11,3 2053 18 ;| 188
Mont d'or (Fendant) s/ 11,0 | 19,4:) .16 5 17,8
Molignon (Fendant gris) 36| 115 | 20,0 15 | 194
Lentine (Fendant gris) 38| 11,91 214 | 19°].195
Pagane (Fendant) 221 11,9 [- 18,71 2,2 °| 16,5

\
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123
12,2

10,2

1 18,9

170
124
141

12.3
141
18,8
124
11,1
10,5
118
12,7
1)
11,3

| 13,2

12,0
11,0
15,5
13,4
147

142
5
10,6
119
13,0
10,9

11,8

11:8
13,3
10,4

1,84
1,50
1,42
1,90
2,28
3,61
1,62
1,96
1,40
1,60
2,00
1,36
1,50
1,74
1,70
1,82
1,76
1,68
1,66
2,50
1,62
1,96
2,20
1,90 |
2,00 |
2,82 |
2,20 |
1,90 |
1,70
1,62
1,80
1,86
184
1,90
2,04
1,72
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Gemeinde Name und Lage des Rebberges 2 % ;i 3 z,f%‘:: o | E 2 §§ 55| 2 ¥ o w0 | & E so|ZEES

=R I + R AR i R =R ‘/:_,Q :""i‘: B 'ES =3 ?bs B

Commune Nom local 2o | S8 |FP|le5lEgs 8| 2|yl gSi=t |88 B850

ST eSS [ER |35 |E€3|E2 |25 |28 |88 o |ed|ax|Es | B

BN eV I S s 2RI ER IS8 HR A8 | 82| 2R [E5 (23

Q\Jp‘iq = N =Rl o |ES |58 Mg |0 é-~ il | e <=

5 S8 ey < | =9 | AR S|AR|IET ©
Sion Lentine (Fendant) 0,9935| 11,8 | 21,4 | 28 | 186 | 5,7| 0, 51| 18,5 | 2,10
» Montorge (Fendant) 5711 106 | 88,5 |. 2,5 | Bl,0| 75| 04 7,0 | 140 | 2,14
Saviése (Fendant) sof w92 10= b ods AT 6.8 f 05 57| 12,0 | 1,80
» — (Fendant) 43} 10041891 Lo-| 172 [~ 65 | 04 58 | 11,4 | 1,84
» - (Fendant) sl 88 187 14| 173} 621 06 55| 11,8 | 1,76
Vétroz — (Am]gne) 39| 12,6 | 24,7 | 20 | 22,7 | 10,6 | 0,0 | 10,1 12, 51170
Ardon —  (Pendant pressé doux) 30/ 12,1 214 a1 1961 Tl 04 7,2 12,.L 1,80
Chamoson Collombey (Fendant) 2| 111 18,7 21 | 16g;- 61 f 05 | 55111 | 184
» — (Fendant gris) 85/ 108t 1831 14-| 173 | 58| 05 5,2 181 1,30
» — (Fendant) 450 1021 20,91 18 F 19t 63| 03 09| 13,2 | 1,98
Leytron — (Mélange) 67 98| 240 | 19 | 22,1| 105 | 0 98| 123 | 1,86
Saillon Parchet des Prix (Rhin) 51| 10,6 22,1 14 |-207 1 88| O3 79| 12,8 | 1,50
» (Rhin) 52 106 223 15 [ 208 85| 03 1 1% 161
Minimum |0,9019 7,6 | 15,6 | 1,0 | 145 | 43| 03 871. 98} 136
Maximum | 0,9982 12, 61 278 | 5o 29 81106 ] 0, | 10,1 | 18,8 | 3,61

Rotweine. — Vins rouges.

1 Sierre Chateau de Goubin (Dale) 0,9945| 11,4 | 22,8 | 2,4 | 20,4 0,3 16,1 | 2,60
2 » Clos de Planzette (Déle) 48| 121 | 242 | 24 | 218 0,6 18,0 | 3,46
3 Chermignon — (Rouge du Pays) 78] 9,7 259 24 | 285 0,4 146 | 2,30
4 St. Léonard — (Rouge du Pays) 39| 10,6 | 19,2 | 0,9 | 18,3 0,5 14.0 | 1,74
5 > Entre deux Scex (Dole) sl 1381 204 = 20| 254 0,3 15,5 | 2,20
6 » — (Daole) 55 10,2 | 21,8 | 17 | 20,1 0,5 16,4 | 2,34
7 Bramois Corban (Rouge) 57| 11,3 | 254 5 | 22,9 0,6 17,1 | 240
8 » Longeborgne (Ddle) 58| 12,7 1293 | 2.4 | 26,9 0,2 20,1 | 2.50
9 Sion — (Daole) 29| 13,3 |"24,0 | 1,2 228 0,9 18,9 | 2,52
Minimum |0Q,9929| 97| 19,7 | 0,9 | 18,3 02 140 | 1,74
Maximum | 0,9978| 13,3 | 29,3 | 2,5 | 26,9 0,9 20,1 | 3,46

i
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Canton de Vaud.

Analyste: Division de chimie de la Station viticole de Lausanne sauf pour les N° 279, 281—283, 295, 296, 299, 300 —311 analysés
au Laboratoire de la Ville de Vevey.

La numérotation des échantillons est la méme que celle de 1911; dans les cas ou il n'y a pas d’indication spéciale le vin provient de
chasselas, non greffé, cultivé de fagon usuelle, la vinificatioy étant faite égaléinent suivant les procédés habituels.

Weissweine. — Vins blancs.

Région Aigle-Yvorne.

1 Aigle Payernettes O,9048] 11,5 | 22,1 | 0,9 | 222 | 53| 0,7 44| 16,8 | 288 | 23 | 37 | — 9,0
2 » Cure sgi bk | 2la . Lsrp Mgl Sa [ 04 48| 14,9 | 228 | 28 | 36 | — 9,6
3 » Crosex 88| 10,9-| 190 | O,7 | 183 | 58| 0, 49| 134 | 194 | 21 | 19 | — 9.4
4 T Vy Neuvaz 48| 11,6 246 | 0,5 | 241 | 95! 04 9,01 151 | 242 | 23 | 05 | — 9.0
5 » » 47/-11,5 |1 23,7 | ‘1,4 | 222} \9,2| 04 8711861212 | 84 | 20 | — | 104
6 » Mélange 54/ 10,9 | 23,3 | 0,5 | 228 | 10,1 | 05 95188 210 |' 28 | 051 —11leo
8 » Revoutaz 60| 11,1 | 26,4 | 0,6 | 248 | 95| 04 9,0 158 | 220 | 22 | 06 | — 7,3
9 > Revoutaz Cote 60| 11,4 | 263 | 06 [ 25,7 95| 0,2 9.8 [ 164 292129 | (e | — e
10 » Clos du Collége 490 10,3 | 20,0 | 15 | 185 | 71| 0,7 6,21 12,3.] Lz | 29 | Q6 [ — | 110
11 » Prieuré 20l 1141 186 | Lo [ChT:0 1 61| (s 5,7 | 11,3 | 1,86 | 43 | 382 | — 9,9
12 » Valise 42| 10,91 20,8 | 05 | 198 | 66| 05 60| 13,8 234 | 24| 21| — 9,0
18 Bex = La Ry Vignoble du Chéne gl 951 215 | -Ls | 209 Bo 04 75| 12,7 | 184 | 47 | 40 | — |11
19 ' La Chitelle Vignoble du Chéne sl 98 206 | A4 | 102 |- REE D5 70| 122 | 1,90 | 29 a1 — | 128
20 » Sur le Scex 95 9.2 225 | 05 220, 11,6 08 | 11,2} 10,8 184 | 80 | 08 | — |12
25 Lavey-Morcles Coursec sl =92 184 [ s L T | %80 108 T6 | B0 b Lomk e Bavic@ige ] oot 1 10 9
26 Ollon Mélange 71] 891 21,1 | 05.[ 206 | 84| 05 78| 128 | 2,04 | 81 | 54 | — | 105
27 » » 86| 8812471 05 [ 249 | 1l6| 03 | 112|180 208} 832 | 28 } — |113
28 » Sl 65/ 9,11 20,51 05 | 200 -8s6| 04 81| 1l | 1w | 28 [ 26 | — | 108
31 » > 59 9,4[ 1855 | 0,5 | 180 84| 03 B0l 100 dge FiB0 b 417 — 112
33 Villeneuve : » s6- "800 18,0 |- 08 F E{,2 | Ta'| OB 64108 214 | 23 | 0,8 | — |11
34 » » 65| 98| 20| 1,4 | 187 74| 05 | 68| 119 | 232 | 25 | 44 | — |10
35 » » serEndie sl o gt il ost B ES it e T e (ke 69| 112 | 198 | 26 | 524 — |1l38
37 » La Muraz 80| 938|247/ 05 | 242| 116 | Qe | 111 | 131 | 2,40 | 80 | 0 | — 9.6
42 Yvorne Lamont 75| 10,8 1282 1,9 | 26,9 10,9} 04 | 104| 165|206 | 80 | 41 | — | 122
45 » Derriére Borgeaud 87| 11,9 [ 2237 |- 05 | 222 63 | 0.4 98| 164 | 1,70 | 24 | 09 | — | 123
Minimum |0Q,9929; 86| 180 | 05 | 176 | 53| 0.2 44100 170 | 21 | 0,4 | — 73

Maximum |0,9995| 11,9 | 28,2 | 1,6 | 26,9 | 11,6 | 0,7 | 11,2 | 168 | 242 | 4,7 | 54 | — | 126

. No. 1 Un peu de greffé. No.2.id. No.3. id. No.4. Trié. raisins noirs. No. 8, En partie gretfé. No. 10. id. No. 12. oidium. No, 20. Traité & la grosse
lic en décembre. No. 33, En partie greffé. No. 31 id. No. 85. id.
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Région de la Cote.
53 Allaman En Verex 0,9967]- 8,5 20,1 0,5 | 196 82| 04 T2 11| 196 | B | 27 | — | 118
61 Aubonne Ean Curzille 69| 106 | 25,8 ‘14| 244 10,3 3 99 145 2,12 20 | 05 | — |105
65 Begnins Serreaux dessous 68| - 98| 243l 0571 838112 04 |'107 )| 13,1 | 1,68 84| .48 | .— |1l
66 | » Sous Begnins 66| 88 |-189| 05| 184| 78| 0,5 G720 B8 -— 1 1036
67 » Sous Begnins et Combe Valliere g5 86 241 | 05| 238|107 0,2 [ 1051 133 | 200 | 80 | 18| — |18
68 » Eerot et Combe Valliére sof 90 889 05 234 },183 0,8 | 10 4154498 J4 |11 | — |1l
69 » . Sous Begnins et Combe Valliére ol 8.8 1220 O 222 115 | 08 | 14445010 1ss | 8.2 | 66 | — {128
70 » Serreaux dessus 83l B8 -2401 Tol 28,01 188 08 | LI X131 | 1,88 | B2 | O | — |12
73 Bougy En Velany-La Fornelettaz 58| = 964 19,8 | 05 A88+ . T,7.) 05 Taaedilg | B0 | B sl w2 ol — 9.3
77 Bursinel Au Genet : i 63| 90| 20,1| 05| 196 | 85| 04 80| 11,6 | 2,02 | 82 | 59 | — |1l
80 Dully St. Bonnet 70, 8,6 20,3 | 13 ['19.0]| 6,603 62| 128 | 194 | 23 | 48 | — | 133
81 » : » 69 86202 | 07195 69| 03 B 18,0 204e | 20 | 31 | — |12
84 Essertines : Chatagnéréaz 85/ .86 242 | 0,5 287 | 11,9 0,3 | ‘11,5 122 | 200 | 28 [ 556 | — | 115 ]
98 Gilly A la Grivaz gl BT [0 T67 | Tos | Val Wo'l 9y Tea | 81 |85 | — | 1L
102 Luins Sous 1I'Eglise 65| 8,6. 202 [ - 054 19,7} 71| D9 ol 137|196 26| 35 | — | 108
106 Mont le Grand Montbeney 75| 0, 1289 | »05[ 284kl 024 100 125 [ Bas | 30 | 08 — [ 105
107 » Es Cocognes 95| * B2o[ i 245:- 05| 240 [ 22 04117} 128 | 2381 33 | 1o’ — |109
109 » ; Haute Cour, Es Noz 5] < 98" 2451508 231108 O3 [104°) 1321 18a | 25 05 — .| 118
111 » Es Cocognes 70l 9.8 |24 0-F:"0.5.1 235 | 114 051081 1221 2:04 | 31 | O35 | — | 118
114 » En Pontéréausaz 550 9612081 054 198 79| 03 Tin i) 1280 dagst| B dliils ol ——L1e1 1,8
121 Perroy ; En Crochet 591~ 07 [ 2lek 181207 8| 03 78| 129 190 | 80 | b2 | — | 115
130 Tartegnin La Grande Vigne, Es Caillottes 731 8,9 (=220 1222 99t 08 ST e G TRl R T SR S T e R )
Minimum 0,9.955 Sl A7e Mzl A67 | Be U2 6y 9,7 flea 120 K0 e — 9,3
Maximum {0,9995| 10,6 | 25,8 1 - 1,4 |- 24,8 |1 123 [ - 0,9 | 11,9:| 145, 230.| 84 ; 59 | — | 133

No. 53 /g greffé. No.6l Traité a la grosse lie en janvier, grélé en juin, un peu d’oidium, beaucoup de pourri. No.65 En partie ereffé. No. 66 id.
No. 70 id. No.73 id. No.77 id. No. S0 Levuré chablis. No. 81 témoin du précédent. No. 84 1/, greffé. No.102 un peu de grefté. No.106 id. No. 107 id.
No. 109 id. No. 111 id., oidium. No. 114 en partie greffé. No. 121 1/; greffé. No. 130 -1/; greffé.




Région de Lavaux.

139 Chexbres Chatalet 0,9966| 8,4 | 183 | 0,5 | 17,8 0,5 59| 11,9 | 2,30 4,1 10,9
145 Cully Blonnaise 48l 98 191+ O |-184 0,4 3 ‘64| 12,0 | 2,20 4.8 10,6
152 Epesses _ Mi-Vignoble sal=Tq 5 21 a | 5 o-nF 20 0.6 55 | 14,6 | 2,24 4.2 10,5
157 » Sous le Cimetiére 63| 96| 2l9| 05 | 214 0,4 7,0 | 144 | 2,2 4.9 Tha
164 Lutry T.es Chénes 57 93| 18,3 | Oy | 178 0,4 6,8 ! 11,0 2,38 | 9,0 9,8
165 » Mélange gol 95| 244 05 | 23,9 0,2 | 10,8 | 13,1 | 2,2 1,9 11.2
166 » Corsy-les-Brulées 721 89220t 05 1215 0,4 7.6 | 13,9 | 2,60 5,0 110
167 » Chatelard 59| 10,5 | 235 | 0,7 | 22,8 02 | 10,6 12.2.| 2.96 — 6,0
168 » _ » 571 10,2 | 22,6 | 0,7 | 21,9 02 | 10,5 11,4 | 2,24 0,s 6,8
170 Puidoux Les Abbayes agh 1x5-1 T1el Ta |:165 0,6 44| 12,1 | 2,40 2,6 8,8
171 » » 37 106 [ 188 1 LA 0,6 45| 13,2 | 2,24 4.6 9,5
172 » » 84:10,9 | 18,9 | 0,5 | 18,4 0,6 3,7 | 14,7 | 2,44 40 9,2
173 » Clos des Moines 44| 105 | 20,6 | 0,7 | 19,9 0,6 53 | 14,6 | 2,16 31 9.8
174 » » 83| 10,8 | 181 | 1,3 | 16,8 0,5 40| 12,8 | 1,88 3,9 1056
175 » Médinette 36| 11,0 | 195 | @5 | 190 0,5 5,5 | 18,5 | 2,22 4.0 11,9
176 » Treytorrens Krbs Qe Al 4021 0.5 6,6 | 14,6 | 2,24 3,4 9,2

Minimum |0,9922| 84| 17,6 [ 05 | 16,5 | 02 87| 10| 1,88 6,0

Maximum go| 115 244 | 1,3 | 289 0,6 | 10,8 | 14,7 | 260 11,9

No. 139 1/ eveffé, mal mur, mildiou, traité & la grosse lie en décembre. No. 145 Y/, greffé. No.152 en partie greffé. No. 164 id. No. 167 Y/, greffé. No. 168
1, erefté. No.17L. Y, grefté. No. 175 id., traité & la grosse lie en janvier. No.176. Faible partie de greffé.
Région de Morges.

205 Echandens Les Abbesses 0,9957] 9,1 | 18,7 O,sl 17,91} 6,1 ] s | Toe| B0 | 47 9.1
206 » Motty 0/ 83 13t 05} 187 | 83| 10,4 | 1,04 | 2,9 | 4,2 10,0
207 » Sous 1'Eglise 15 831 218 05 ‘ 21,3 | Plas 102 202 |82 1109 7.8
208 » Dendolens 1008, 7,2 | 25,7 | 04| 252 ‘ 12,60 -12.6 1248 | 3450 “0p 10,5
214 Lonay En Roman 0,9974| 8,8 | 198 05| 193 | T 1:1201 29041 25 (- 4.7 9,3
223 Morges Marcelin, Joulens 66| 8,4 {172 05| 167 | 73| 94| 206 | 30 | 38 11
229 St-Prex Longemalaz, Joinne, Alens 71 - 8,3 | 18,9 0,5! 18,4 78| 106 | 2,08 | 84 | 4,2 | 10,4
230 » Longemalaz 50, 89 | 1821 05 | 17,7} : T4} 103 23 | 291760 10,0
23 St. Saphorin Chiteau Looio| - 7,8 | 26,1 | 1.3 i 24,8 | 143 | 105 | 2,2 |83 | 07 95

Minimum-. | 0,997 7,2 | 17,2 | 05| 16,7 | 81| 94| 194 | 25 ! 6 7.8

Maximum | 1,0010{- 9,1 | 26,1 | 1,83 252 | 14,3 | 126 | 242 | 34 ! 6,0 11,1

No. 214 1; greffé. beaucoup de court-noué. No.223 un peu de greffé, un peu de gel et

cultivée en cordons sur fil de fer & 1,20 m d’écartement.

No. 234 Mildiou.

gréle. "No. 229 U, greffé, vigne sur échalas. No. 280 greffé, vigne
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Gemeinde Name und Lage des Rebberges |© SR Pl E R g S8 Bal o Bl aars s adelint

. SR sa|loy| rolBa 25|85 |28 |83 | ¥ EE| g5 |22y =R
Commune Nom local =R Bl SR e R R el DU e S e

£X | S8 5 |S8|Ex |88 (22|53 |25 58|28/ 2518: B

2 SH |oN| <N |EY|gR S| =S |ET | 'S

Région de la Petite-Cote.
240 Duillier En Verchéres Q9988 95:1 200 1 05| 20a] 831 03 | 781126} 176} 32 | 32 | — | 114
243. Founex [’Oche Combe rai 8 Tho =05 185 | Fed -t Tl A4 lae | 84 G2 11— [ 180
246 Signy Recorbaz 8l %3 | 20| 05 [205] 104} 04 | 99| 106 | 18| 32| 28 | — | 127
Région de Lausanne.
252 Lausanne Montriond 0,9970, 8,9 | 214| O | 20,9| 6,7 0,7 58| 151 | 264 | 23 | 6,3 | — 9,0
253 » Le Vuachére Oyg00nr s B P BLe il s (810 ki Bat 04 771 13,4 258 | 88 | 6,0 | — 9,5
254 » Champ de I'Air looo2| 84| 272 Bl 96w 186 09 [ALs |- 152 266.| 31| 1o | — 8,6
255 » » 09985 84| 23,1 | 05| 226| 86| 09 Ta | 161 | 248 |" 27 | 5,27} — | 1538
No. 253. Y/, greffé. No.254. Transvasé clair en décembre. No.255. Méme vin que No. 254 traité a la grosse lie en décembre.
Région de Vevey-Montreux.

268 Chardonne Burignon O,9956| 10,1 | 21,3 05 | 208 | 6,7| 05 | 61| 147 | 238 | 23 | 86 | — | 10,0
269 » » 44| 10,6 |'196 | 25 | 17,1 | 56| 04 5,0 | 120 | 232 | 24 | 48 | — | 10,0
271 » Es Allours 75l B0 986 hout- 8Le'| 99104 94 129 1259 | — | == | — | —
276 | Chatelard-Montreux Chateau et Rufinel 49/, 941184 06 | 178| 62| 0,8 58| 120| 2,04°| 22 | 45 | — 9,9
280 Corseaux Clos du Centenaire 44| 83| 193 S s 51123 22 | 25 | 48 | — 01
281 » Gonelles 0 84| 204 10 [194] 96| 05| 90| 104|215 | — | — | — | —
282 » > 4 911235 1o | 225| 93| 04 | 88| 186 11| — | — | — | =
283 » » 72 88| 230 10 | 220 100| 04 | 95| 125|280 | — | — | — | —
287 Corsier Chatelard 571 1131 198108 |°193| 70/ 03 6,6 127 | 22 | 22 | 38 | — | 10,0
288 » Chantemerle, Le Mont 61f 93| 20,9 0,5 | 20,4 | 7,2 0,5 6,71 13,7 | 256 | 2,3 | 46 | — 9,6
289 | Chardonne-longny Aux Alours, Porteau i R e 0 I 00 B by R 62| 11,6 | 268 |-24. | b9 | — 8,1
295 |  Tour de Peilz Sully, Chéne 77| 83| 2ls| 15 |23| 99| 03 B 1080 Tga e i s T s
296 » Gerenaz Cretely et Perouges 89| 81| 240] 15| 2251113} 0,2 | 111|114 | 240 | — | — | — —
299 Vevey Ruerettes 721 84209 15 | 194| 85| 0,4 8011la1 22 | — | — | — | —
300 » Chemenin 700 951285 | 15 ("220| 114{ 041 109 | 1131230 — | — | — | —
301 » Chaponneyres o4 8,0| 250 | 15 (235|182 03 | 128 10,7 230 | — | — | — | —
302 | Vevey, Tour de Peil, $t. Ligier Mélange 8 83| 210 10 | 20,0 89| 04 | 84| 1l6| 212 | — | — | — | —

6lE



303 Vevey ' 009977 81| 215] 0,7 ]20,8| 92| 04| 87| 121|280 | — | — | — | —
304 » il 8 1900100 B9e | 8isih 04 78| 11428 | — | — | — | —
305 » 75| 84| 216 10 | 20,6 | 86| 0,5 80| 126 | 220 | — — | — —
306 > s E v 70)::48:0° . 19,815 Lo it k8l 84 0d 79| 104 | 2382 | — | — | — | —
307 » . Vases de 13:1 ?a\\;e de I'Hopital 7 81| 197! 1,0 | 187 92! 04 | 87 100|240 | — | — | — | —
308 » e Tol w8 0109 =R e a8 | 0l Rae B0 08, | e s e
309.| o » ral 7.9 1 194 | To L1840 86| 04 81| 10,8 | 2,32 | — - — —
310 » Ml 83| 204} 071193} 88| 03 8Ba| 113|238 | — | — | — | —
311 » 67]- 8,7 20,67 0,7 1991 T,9| 04 Ta| 125 | 210 | — - — | —
321 » Rolliez 7| 92| 21s(.05 | 21,3 88| 04 83| 130 | 278 | 24 | 28 | — 9,2

Minimum |0,9944| 7,9 | 184 | 05 | 171 | 56| 0,2 51 1400 19 22 | 86| — |81

Maximum 0 29994 11,3 | 25,0 | 2,5 23,9 13,2 05 | 128 | 147|268 | 25 | 59 | — 10,0

No.271. En partie greffé. No.276. id. No. 281. Entierement greffé. No.282. id. No.283. id. No. 289. En partie greffé. No. 296. id. No. 299. id. No. 301L. id.
No. 303—311 id.

Région d’Arnex-Orbe.

326 Arnex Mandrolaire O9977] 85 | 19,5 08 |-18:5 1" Ba-| 05| 58 | 12,7 (280 | 2.2 | 5,5 l — [ 113
327 » Mélange w4t 7.7 190§ 08 R18e T e | 06 | 67| 1h9 | 200 24 | 551 — {10
331 Corcelles Dévaudaz 61/ 87 | 180z P18 e it e+ 64 | Thrtilosl 28 ) b | -— 1327
334 Montcherand Clos Dufour 68| 86 | 20,0| 1,0 | 190 | 6,4 | O,a | 5,9 | 18,1 | 2,18 | 2,8 | 48 | — | 10,7
No. 326. Enti¢crement greffé. No. 327. id. No. 334. Levuré.

Région de Champagne-Concise-Bonvillars.
340 Bonvillars Les Boulaz 0,9971] 8,7| 20,5| 0,5 | 20,0 80| 04 75| 12,5 | 2,28 | 34 | 46 | — 9,8
343 Concise Grand Vigne et Corbette 88| 90| 26,4 | 1,0 | 25,4 | 12,8 | 0,5 12,2 132 1o | 3 I | — 7,8
344 » Vignettes Rosset 63| 10,2 | 242, 13 | 229| 98| 0O 9,6 la,d 196 | 32 | 28 | — 7,5
345 Corcelles Mélange 60| 9,4 | 20,3 0,n 19,8 7,5:0-0,5 69| 129 | 206 | 15 | 5,0 | — | 10,3
349 Giez Condemines gal T2 | 204 0.5 1 19,61 10,0 (504 96 [ 101+ 200 | 44 | 56 | — 10 9
350 > Sous la Cure gol 84| 24,21 05 | 23,7 | 116 1:04 | 11,3 | 126 | 2,88 | 8,8 | 08 | — 9,.)
353 Grandson Les Combes 43} =101 AR 05 T 1T b T (g 6.9/ =300 1 ge1=43 9 7 | — | 10,2
355 » Es Chambles il 811208 05 | 2081 B2 04 | 77| 126 | 218 | 37 | 46 | — |'10,0

Minimum |0,9048| 72| 181| 05 | 176 | 73|03 | 69| 101 | 186 | 15| 07 | — | 7.3

Maximum | 0,980 10,2 | 26,4 | 1,3 | 25,4 | 12,8 05 | 12,2 | 13,5 | 2,38 | 4,4 | 5,6 k10

No. 340. Levuré. No.344. id. No.350. id. No. 358. id. No. 355. ¥/ greffé.
Région d’Yverdon-Champvent.

357 Chamblon Sous le Chiteau 0,9995| 7,9 | 252 | 0,5 | 24,7 | 125 0,6 | 11,8] 12,9 | 202 | 4,2 | 3,9 | — 9,6
3b0 Champvent » g1 “Bost-2hal 05 120071 8108 i F13% 2800 VB ihaar b= 15
362 Mathod La Plantée 84| 7,71 20,5) 05 | 20,0 [ 80| 03 76] 124 | 226 | 838 | 57 | — | 10,9

No. 360. En partie gelé 15 jours avant la vendange.
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